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Dear Customer,

Thank you for choosing this quality product from ASKO.
We hope it will meet your expectations and fulfil your needs
[for many years to come. Scandinavian design combines clean
lines, everyday functionality and high quality. These are key
characteristics of all our products and the reason they are

greatly appreciated throughout the world.

ASKO HC1651s/1631g*

*Not available in Australia
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BEFORE USING YOUR COOKTOP FOR THE FIRST TIME

Dust and particles may have stuck to on the w
cooktop during transport. As a precaution, you
should clean the surface of the cooktop before
using it for the first time: O @
1. Clean the surface with ceramic cooktop cleaner
or warm water and mild washing up liquid.
2. Wipe the cooktop clean with a clean, damp
cloth. S9,00
3. Dry the cooktop with kitchen paper to achieve a 64 09
shiny finish.
NB:
The cooktop must be completely dry before using R\. o
any of the heating zones. N\E ghe first v
RE ew COOKIOP fo: on position
. ( S
Befofe using yguzones p € depos\
all four 1€ purn ©

IMPORTANT INFORMATION

+ Do not store heavy or sharp-edged objects
above the cooktop as they may fall and cause
damage to your appliance.

+ Never stand on the cooktop!

+ Immediately remove any food spills or fat from
the ceremic surface using a cloth or a straight-
edged scraper. Any remains will cause smoke
development and can cause a fire.

+ Also clean the bases of any pans.

« Remember to lift pans - if you drag a pan with a
rough base it may scratch the glass.

NB:

If bits of plastic or aluminium foil burn and stick to
the cooktop or if a sugar solution boils over this
can damage the surface, creating larger chips and
small cracks if not removed immediately.



SAFETY INFORMATION

General

These operating instructions contain important

information on installation and maintenance and

should be read very carefully.

1.This cooktop is only intended for normal
household use. Other use may result in personal
injury or material damage.

2.The cooktop's heating zones heat quickly and
can cause burn injuries.

3.Even if the residual heat indicator has switched
off, the heating zone may still be hot due to
residual heat from a hot pan.

4.Never place aluminium foil or plastic on the
ceramic cooktop.

5.Never leave deep frying, melting fat, paraffin or
other highly flammable items unwatched.

6.In case of fire: Set all heating zones to zero and
turn off the kitchen fan. Douse the flames with a
lid.

7.Always put a saucepan or frying pan on the
zone before turning it on.

8.The cooktop may not be used by children or
persons requiring help and supervision.

9.Do not allow the handle of the saucepan or
frying pan to stick out from the cooktop if there
are children nearby.

- This appliance is not intended for use by
children, the elderly or infirm or persons with
reduced physical sensory or mental capabilities
unless supervised by a person responsible for
their safety.

+ Young children should be supervised to ensure
that they do not play with the appliance

NB:

A cracked cooktop must not be used as liquid

can come into contact with live electrical
components. Pull out the plug or remove the fuse
to ensure the cooktop is completely dead. Then
call the service division.

During installation
All installation and other work on the product
must be carried out by qualified professionals.

A\

Recycling

This appliance complies with European
Community directive 2002/96/EC, Waste Electrical
and Electronic Equipment (WEEE). By ensuring
that this product is recycled responsibly, you help
prevent possible negative impact on health and
the environment.

NB:

Dispose of this product responsibly. Irresponsible
disposal can result in negative environmental
impact or personal injury.

|

+ Under no circumstances may this cooktop be
disposed of as household waste. It must be
taken to a recycling centre for electrical and
electronic equipment.

« This product must be disposed of in accordance
with local legislation.

+ For more information on disposal, recycling
and reuse of this product, contact your local
authority, your waste collection service or the
store where you purchased the product.



DESCRIPTION OF THE COOKTOP

ASKO HC1651s
1 Heating zone: @ 145 mm, 1200 W

2 Heating zone: (double): @ 120/180 mm,
750/1700 W

3 Heating zone: @ 145 mm, 1200 W
Heating zone (double): @ 120/210 mm,

700/2100 W
5 Ceramic glass

ASKO HC1631g

Heating zone: @ 145 mm, 1200 W
Heating zone: @ 180mm, 1800W
Heating zone: @ 145 mm, 1200 W
Heating zone: @ 210 mm, 2100 W
Ceramic glass

Control panel

SO Ll AW N =

The heating zones are clearly marked and sized
to match the most common pot and pan sizes on
the market. Ceramic glass has a high tolerance for
temperature variations, so you can happily move
a pan from a hot zone to a cold zone without
damaging the cooktop.
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NB:

When a heating zone heats up, you may hear a
humming sound from the heating element, which
is quite normal.




DESCRIPTION OF THE CONTROLS

ASKO HC1651s

N O o A WN =

Lock button

Lock function indicator lamp
On/off

Increase heat or time button
Decrease heat or time button
Heating zone selection buttons
Double zone selection buttons

ASKO HC1631g
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Lock button

Lock function indicator lamp
On/off

Increase heat button

Decrease heat button

Heating zone selection buttons
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USING THE COOKTOP

Place the saucepan
or frying pan on the

appropriate heating zone.
See the "Advice and Tips" chapter before
using the cooktop.

Press On/off | © |.
Then select the heating zone by pressing

one of the four buttons[ j [ j .
a

Select temperature

Press [ + :| or [ - ] until the desired
heat setting is displayed (1-9).

Select double zone (if
necessary)
Pressing either of the two buttons

£©] [©] activates the double zone
for that heating zone (only available on
HC1651).

Turn off heatinT zones

Alt. 1. Press the [ — | button until "0" is
displayed. The heating zone turns off
after 5 seconds.

Alt. 2. Press the [ + ] and [ - ] buttons

at the same time and the heating zone
turns off after 1-3 seconds.

Then turn off the cooktop with the on/off
button and activate the child lock if you
wish.

The residual heat indicatorH. glows
until the heat in the zone drops to
about 50°C.

NB:

Even if the residual heat indicators are
switched off, a heating zone may still be
hot due to heat from a hot pan.

Cooktop safety switch

If the control panel is covered for more than 20
seconds or if the temperature of the electronics
exceeds 60°C, the safety switch is triggered and
automatically turns off all cooktop functions until
the cause is rectified.

Activating the timer function (HC
1651s)

If you want one or more heating zones to turn
off after a certain time, you can use the cooktop's
timer function.

Do as follows:

1.Press the selection button of an activated and
set heating zone once or twice to activate its
timer function.

2.A flashing "00" indicates that the timer function
has been activated.

3.Set the desired time using the [ + ] and [ B ]
buttons. The time set in the example is 12
minutes. The time can be set between 1 and 99
minutes.

4.Repeat the steps above if you want to set up
automatic stop times for several zones.

5.When the set time is reached, the zone is turned
off and a repeating alarm signal is heard. This
must be turned off using the selection button
for the heating zone.

Lock function

The cooktop is fitted with a lock function that is
activated at the factory. Deactivate it as instructed
under "Unlock" below.

You can lock the cooktop whether or not it is in
use. If you want to lock the cooktop when it is not
in use, you must first turn off all functions and
then use the lock button to lock it.

Lock:
Press the lock button [ﬁ} for at least 1-3 seconds

until the indicator lamp lights and an audible
signal is heard.

Unlock:

Press the lock button [ﬁ} for at least 1-3 seconds
until the indicator lamp goes out and an audible
signal is heard.



USING THE COOKTOP

Activating power boost
(AutoMax)

This function enables the cooktop to run at

full power for a set time and then return to the
selected heat setting. In this way, you can quickly
bring something to the boil without needing to
remember to turn down the heat to stop it boiling
too rapidly.

Activate this function as follows:

1.Activate the desired heating zone.

2.Activate the heat for the zone by
pressing either the + or the — symbol until
setting 9 is shown for the zone.

3.Press the + button once more and the
dot next to the 9 lights.

4.Press the - button until you reach the
desired heat setting.

5.While activated, the desired heat setting
(e.g.5) and a "A" will alternate at 1 second
intervals in the display window for the heating
zone.

6.0nce the time has expired, the zone will
return to the chosen heat setting.

The table below shows the time the power
boost is activated for each heat setting.

Example: If you have set AutoMax for heat setting
5, the maximum heat setting is activated for 6
minutes and 30 seconds, after which heat setting
5is used.

AutoMax time

Heat setting 1 2 3 4 5 6 7 8
Time (min. &sec.) | Tmin 2min |4min | 5min |6min | Tmin |2min |2min
15s 45s 45s 30s 30s 15s 45s 45s




ADVICE AND TIPS

Pan size

The diameter of the base of the pan should be

equal to or slightly larger than the heating zone.

A base diameter that is too small results in the

following:

+ Longer time to boil and greater energy
consumption.

+ Any liquid that boils over easily burns and sticks,
making it more difficult to remove.

) (

) ()

Pan base

« A glass, rough or uneven base can scratch the
ceramic cooktop.

« Painted pans can flake, burn and get stuck,
resulting in discolouration.

« Aluminium pots and pans offer good heat
transfer, but can cause discolouration.

X1

Flat-bottomed pans

« The base of the pan should be flat and thick for
the best heat transfer. Some pans with layered
bases can appear slightly concave, but flatten
when heated.

Bases that curve in or out transfer heat less well
and result in longer heating times and high
energy consumption.

Cooking time and energy

consumption

Most important is that the base of the pan is
flat and even. The material is less important to
cooking time and energy consumption.

Also remember to use lids, to avoid rapid
boiling, and to use the residual heat of the
heating zones.

A patterned or rough base increases energy
consumption and boiling time.



CARE AND CLEANING

General

Heat transfer is adversely affected if the cooktop

is dirty, so make a habit of always cleaning the

cooktop with a damp cloth after use.

+ Always keep the cooktop clean. Immediately
remove any food spills or fat from the
ceramic surface using a cloth or a straight-
edged scraper. Any remains will cause smoke
development and can cause a fire.s

« Make sure the cooktop has cooled before
cleaning. The residual heat indicator lamp
should be switched off.

« Remember to clean the cooktop at least once a
week even if it appears clean.

« Do not use a steam or high pressure cleaner on
this appliance

NB:

Use only cleaners intended for ceramic cooktops.
Never use abrasive cleaners, oven cleaners, steel
wool or abrasive sponges.

Clean a dirty cooktop as follows:
1.Remove spills and other larger stains with a
straight-edged scraper.

2.0nce the residual heat indicator has switched

off, the ceramic cooktop cleaner can be applied.

Shake the bottle and spray a few thin lines over
the cooktop. Rub clean with a damp cloth.

‘o
O

3.Wipe with a clean, damp cloth, as any cleaner
that is left can burn and stick to the cooktop,
leaving stains that are difficult to remove. Dry
the cooktop with kitchen paper to achieve a
shiny finish.

NB:

If the surface is cracked, turn off the appliance
immediately to avoid any potential electric
shock.

11



TROUBLESHOOTING

Please read through following advise on what
you can do if you have a problem with your
cooktop. If you need further help, contact your
nearest service center. Never do anything with
the cooktop that might cause personal injury or
material damage.

If the glass surface cracks or you encounter
any other major damage, turn off the cooktop
immediately by shutting down the power ie
switch off the power point or remove the fuse
from the fuse box.

The cooktop does not start
1.Check that the fuse has not blown.
2.Check that the cooktop is properly plugged in.

3.Check the lock function. If it is activated, unlock.

4.Have you pressed the on/off button long
enough?

5.Make sure nothing is covering the control panel.

6.Check if the temperature of the control panel
exceed 60.

The cooktop's heating zones do not

work/cannot be changed

1.Push the on/off button again. The cooktop will
automatically switch off 10 seconds after you
push the on'off button unless it is in use.

2.Make sure the right zone is active.

3.Check the lock function. If it is activated, unlock.

There is a noise when the heating

zones heat up
This is completely normal and will cease once the
heating zone has warmed up.

The cooktop is patchy

This can be due to:

1.Pan with a base in an unsuitable material.
2.cooktop cleaned incorrectly.

See "ADVICE AND TIPS" for more information.

It takes a long time to boil or fry food

1.Pan with unsuitable base, e.g., patterned or
rough.

2.Pan base curves in or out (poor surface contact).

3.Glass and porcelain pans take longer to heat
than metal pans.

4.The heating zone is dirty.



ELECTRICAL CONNECTION

All installation work (electrical connection etc.)
must be performed by qualified professionals

and comply with all applicable standards and
laws. Work performed by persons with insufficient
knowledge can impair the cooktop's performance
and result in personal injury and material damage.

Before connecting the cooktop to the electrical

supply, ensure that:

« The electrical supply matches the specifications
on the rating plate on the bottom of the
cooktop.

« The electrical supply is fitted with a functioning
earth in compliance with applicable standards
and laws.

+ The electrical earth cable is 2 cm longer than
the other cables. Earthing the appliance is a
legal requirement.

NB:
The cooktop components operate on 230 V.

220-240V 1N ~ HO5V2V2-F 3G 4.0mm’

380-415V 2N~ HO5V2V2-F 4G 2.5mm’

380-415V 3N~ HO5V2V2-F 5G 2.5mm’

L2 L2 H@‘@ hﬁi
R
oD ®

®

[ ] [ ]

INSTALLATION

Unpacking

Remove the packaging with the product in place.
Cut off the packing ribbons and carefully cut open
the packaging (do not cut too deeply), remove
the packaging.

Check that the product is free from transport
damage. Any damage shall be reported
immediately to the carrier or seller.

Damage, faults and missing parts must be
reported immediately to the seller.

Recycling

All packaging can be recycled. Please recycle
it. Contact your local authority if you do not
know where to take it. Larger plastic product
components are marked with recycling
information.

General

If an oven or other appliance that generates

a great deal of heat is installed under a glass
ceramic cooktop with touch control, the other
appliance and the ceramic cooktop must be
suitably ventilated and isolated. The isolation is to
ensure that any heat from the oven passing the
right side of the cooktop's bottom plate, under
the control electronics, does not exceed 60°C
when the oven is used. If this precaution is not
taken, the cooktop may malfunction (the safety
switch will trigger).

NB:
The cooktop must be completely disconnected
from its power source during all installation work.

13



INSTALLATION

Important to remember during

installation:

« Ventilation as in Fig. 1 is essential.

« If the lower part of the cooktop can be reached
from the cupboard/drawer, a shielding panel
must be fitted as shown in Fig. 1. This is not
necessary if an oven is installed under the
cooktop.

« There must be at least 20 mm between the
bottom of the cooktop and any cupboard
fittings or worktop, with the exception of the
connection block (Fig. 1).

« There must be at least 50 mm between the hole
for the cooktop and the side wall.

« There must be at least 53 mm between the hole
for the cooktop and the back wall.

+ Check that the cooktop's power cable is not
pinched during installation.

Installing the cooktop

The cooktop complies with the IEC 335-2-6
standard. Only such units may be installed next to
a full height cupboard or wall.

cooktop dimensions

Dimensions for worktop hole

Do as follows:

1.Cut a hole in the worktop (min. 30 mm thick).
See illustration for worktop hole dimensions.

2.Run the sealing strip around the top edge of the
installation hole.

3.Fit the clips to the bottom edge of the cooktop.
See Fig. 2.

4.Place the cooktop in the hole. Screw the
retaining clips into place.

Uninstalling the cooktop

1.Pull out the plug or remove the cooktop fuse
from the fuse box.

2.Remove the retaining clips and lift the cooktop.

4 mm

20mm ||

1
25mm||
L]

]
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Geachte klant,
Bedankt dat u voor dit kwaliteitsproduct van ASKO

hebt gekozen. Wij hopen dat het product jarenlang aan

uw wensen en verwachtingen zal voldoen. Scandinavisch
design is een combinatie van heldere lijnen, alledaagse
[functionaliteit en hoogstaande kwaliteit. Dit zijn de
hoofdkenmerken van al onze producten en de reden dat onze

producten wereldwijd zo geliefd zijn.

ASKO HC1651s/1631g
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VOORDAT U DE KOOKPLAAT VOOR DE EERSTE KEER GEBRUIKT

de kookplaat hebben gehecht. Reinig uit voorzorg

het oppervlak van de kookplaat voordat u deze
voor de eerste keer gebruikt: O @

Tijdens transport kunnen stof en deeltjes zich aan @

1. Reinig het oppervlak met een reiniger voor
keramische kookplaten of warm water met een
mild, vloeibaar afwasmiddel.

2.Veeg de kookplaat schoon met een schone,
vochtige doek. o

3. Droog de kookplaat met keukenpapier voor een
glanzende afwerking.

Q
Qe
GG

N.B.!
.. ‘ \aal
I,)Ee kookplaat moet heIemaaI.droog zijn voordat u ET OP . mische kookP et
één van de kookzones gebruikt. &\, —auwe kerd oten 4
uw nie oruik mo 5 Worc\eﬂ
yoordat e Nt - wijdere
yoor de € inuten 12 Fetting @ ef
kookzon ele alZ
ezel.
« Bewaar geen voorwerpen boven de kookplaat N.B.!
die zwaar zijn of scherpe randen hebben. Deze Als stukjes plastic of aluminiumfolie gaan
voorwerpen kunnen vallen en de kookplaat branden en vastplakken aan de kookplaat of als
beschadigen. er producten op suikerbasis overkoken, kan dat
+ Ga nooit op de kookplaat staan! het oppervlak beschadigen. Indien u dit niet
- Verwijder gemorste etensresten en dergelijke direct verwijdert, ontstaan er scherven en kleine
direct van de keramische kookplaat met een barsten.

rechte schraper.

+ Reinig de onderkant van pannen ook.

« Houd de kookplaat schoon. Vetresten of
gemorste etensresten die op de kookplaat
achterblijven, gaan bij verwarming roken
en kunnen in het ergste geval zelfs brand
veroorzaken.

+ Let op: u dient pannen op te tillen in plaats
van te slepen, want een pan met een ruwe
onderkant kan het glas beschadigen.

17



VEILIGHEIDSINFORMATIE

Algemeen

Deze gebruiksaanwijzing bevat belangrijke

informatie over de installatie en het onderhoud

die zorgvuldig doorgelezen moet worden.

1.Deze kookplaat is uitsluitend bedoeld voor
huishoudelijk gebruik. Ander gebruik kan
resulteren in persoonlijk letsel of materiéle
schade.

2.De kookzones van de kookplaat worden snel
warm en kunnen brandwonden veroorzaken.

3.Zelfs als de restwarmte-indicator is gedoofd,
kan de kookzone nog heet zijn door de warmte
van een hete pan.

4.Plaats nooit aluminiumfolie of plastic op de
keramische kookplaat.

5.Laat nooit frituurvet, smeltend vet, paraffine of
andere zeer brandbare producten onbeheerd
achter.

6.In geval van brand: Zet alle kookzones op
stand nul en schakel de afzuigkap uit. Doof de
vlammen met een deksel.

7.Zet een steelpan of koekenpan altijd op de zone
voordat u de zone inschakelt.

8.De kookplaat mag niet door kinderen worden
gebruikt of door personen met beperkingen die
toezicht nodig hebben.

9.Laat de steel van een steelpan of koekenpan
niet uitsteken vanaf de kookplaat als er kinderen
in de buurt zijn.

N.B.!

Een kookplaat met barsten mag nooit worden
gebruikt, want vloeistof kan in contact komen
met elektrische onderdelen die onder stroom
staan. Trek de stekker uit het stopcontact of
verwijder de zekering om er zeker van te zijn dat
de kookplaat niet meer onder stroom staat. Neem
vervolgens contact op met de serviceafdeling.

Tijdens de installatie

Alle installatiewerkzaamheden en andere
werkzaamheden aan het product moeten door
erkende vakmensen worden uitgevoerd.

A\

Recycling

Dit apparaat voldoet aan richtlijn 2002/96/EG van
het Europese parlement, Afgedankte Elektrische
en Elektronische apparatuur (AEEA). Door dit
product op de juiste manier te recyclen, helpt u
negatieve gevolgen voor de gezondheid en het
milieu te voorkomen.

N.B.!

Dank dit product op verantwoorde wijze af.
Onverantwoord afdanken kan resulteren

in negatieve gevolgen voor het milieu of in
persoonlijk letsel.

|

« Deze kookplaat mag onder geen enkele
voorwaarde worden afgedankt als
huishoudelijk afval. De kookplaat moet naar
een recyclecentrum voor elektrische en
elektronische apparatuur worden gebracht.

« Dit product moet worden afgedankt in
overeenstemming met de lokale wetgeving.

« Neem voor meer informatie over het afdanken,
recyclen en hergebruiken van dit product
contact op met de lokale autoriteiten, het
plaatselijke afvalbedrijf of de winkel waar u dit
product hebt gekocht.



BESCHRIJVING VAN DE KOOKPLAAT

ASKO HC1651s
1 Kookzone: @ 145 mm, 1200 W

2 Kookzone: (dubbel): @ 120/180 mm,
750/1700 W

3 Kookzone: @ 145 mm, 1200 W
Kookzone (dubbel): @ 120/210 mm,
700/2100 W

5 Keramisch glas
Bedieningspaneel

ASKO HC1631g

1 Kookzone: @ 145 mm, 1200 W
2 Kookzone: @ 180mm, 1800W
3 Kookzone: @ 145 mm, 1200 W
4 Kookzone: @210 mm, 2100 W
5 Keramisch glas

6 Bedieningspaneel

De kookzones zijn duidelijk gemarkeerd en
afgestemd op de grootte van de meest gebruikte
potten en pannen. Keramisch glas kan zeer goed
tegen temperatuurvariaties. U kunt dus gerust
een pan van een hete zone naar een koude zone
verplaatsen zonder de kookplaat te beschadigen.

@
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N.B.!

Wanneer een kookzone wordt verwarmd,
hoort u misschien een zoemgeluid uit het
verwarmingselement komen. Dat is normaal.
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BESCHRIJVING VAN DE BEDIENINGSELEMENTEN

ASKO HC1651s ! |6 i T

1 Vergrendelknop |- .I ‘

2 Indicatielamp vergrendelfunctie [ ] [ ] P

3 Aan/uit a A "

4  Knop voor verhogen van vermogen of tijd i I [ + ] a ]
5 Knop voor verlagen van vermogen of tijd ® 1 ! '| )

6 Keuzeknoppen voor kookzone [©:| =1 ‘W |:©]

7 Keuzeknoppen voor dubbele zone

ASKO HC1631g 6 ¢ 4
Vergrendelknop | |

Indicatielamp vergrendelfunctie [ ] [ ﬂ

Aan/uit
Knop voor verhogen van vermogen [ + ]
Knop voor verlagen van vermogen

N
—_

—e
(~D)
-

O U1 WN =

Keuzeknoppen voor kookzone

—
L
©




DE KOOKPLAAT GEBRUIKEN

Plaats de steelpan of koekenpan

op de juiste kookzone.
Raadpleeg de rubriek "Adviezen en
tips" voordat u de kookplaat in gebruik
neemt.

N.B.!

Een kookzone op een keramische
kookplaat vraagt meer van potten en
pannen dan een normale gietijzeren
kookplaat

Druk op de Aan/uit-knop | ©
Selecteer vervolgens de kookzone door
één van de vier knoppen in te drukken

Lol ]

Kies de temperatuur

Druk op [ + ] of[ - ] totdat de gewenste
kookstand wordt weergegeven (1-9).

Selecteer dubbele zone (indien
gewenst)
Met één druk op één van de twee

knoppen £©] [@1 wordt de dubbele
zone voor die kookzone geactiveerd
(uitsluitend beschikbaar voor HC1651).

Schakel de kookzones uit

Wijze 1. Druk op [ - ] totdat "0" wordt
weergegeven. De kookzone wordt na 5
seconden uitgeschakeld.

Wijze 2. Druk tegelijkertijd op [ + ] en
= |.Na 1-3 seconden schakelt de

kookzone uit.

Schakel vervolgens de kookplaat uit

met de aan/uit-knop en activeer, indien
gewenst, de kinderbeveiliging.

De restwarmte-indicator .H_ blijft
branden totdat de warmte in de zone
naar ongeveer 50°C is gezakt.

N.B.!

Zelfs als de restwarmte-indicatoren niet
branden, kan een kookzone nog heet
zijn door de warmte van een hete pan.

Veiligheidsschakelaar kookplaat

Als het bedieningspaneel langer dan 20
seconden wordt afgedekt of als de temperatuur
van de elektronica boven 60°C stijgt, wordt

de veiligheidsschakelaar geactiveerd.

Deze schakelaar schakelt automatisch alle
kookplaatfuncties uit totdat de oorzaak is
verholpen.

De timer activeren (HC 16515s)

Indien u wilt dat één of meerdere kookzones na
een bepaalde tijd worden uitgeschakeld, kunt u
de timer van de kookplaat inschakelen.

Ga als volgt te werk:

1.Druk één of twee keer op de keuzeknop van een
geactiveerde en ingestelde kookzone om de
timer te activeren.

2.De timer is geactiveerd wanneer u "00" ziet
knipperen.

3.Stel de gewenste tijd in met [ + ] en [ - ] .In het
voorbeeld is de tijd ingesteld op 12 minuten.
De tijd kan worden ingesteld tussen 1 en 99
minuten.

4. Herhaal de bovenstaande stappen als u voor
meerdere zones automatische stoptijden wilt
instellen.

5.Wanneer de ingestelde tijd is bereikt, wordt
de zone uitgeschakeld en gaat er herhaaldelijk
een alarmsignaal af. Dit signaal moet worden
uitgeschakeld met de keuzeknop van de
kookzone in kwestie.

Vergrendelfunctie

De kookplaat is uitgerust met een
vergrendelfunctie die af fabriek wordt
geactiveerd. Zie onder "Ontgrendelen" hoe u deze
functie kunt deactiveren.

U kunt de kookplaat vergrendelen wanneer

deze in gebruik is of niet in gebruik is. Als u de
kookplaat wilt vergrendelen wanneer deze niet in
gebruik is, moet u eerst alle functies uitschakelen
en dan de vergrendelknop gebruiken.

Vergrendelen:
Druk ten minste 1-3 seconden lang op de

vergrendelknop [ﬂ] totdat de indicatielamp
brandt en u een signaal hoort.

Ontgrendelen:
Druk ten minste 1-3 seconden lang op de

vergrendelknop [ﬂ] totdat de indicatielamp

dooft en u een signaal hoort. 21
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DE KOOKPLAAT GEBRUIKEN

PowerBoost-functie activeren
(AutoMax)

Met deze functie kunt u de kookplaat op vol
vermogen laten werken gedurende een bepaalde
periode en vervolgens laten terugkeren naar

de geselecteerde kookstand. Op deze manier
kunt u snel iets laten koken zonder dat u moet
onthouden de warmte te verminderen om het
koken niet te snel te laten gaan.

U activeert deze functie als volgt:

1.Activeer de gewenste kookzone.

2.Activeer de warmte voor de zone met één druk
op het + of — symbool, totdat stand 9 voor de
zone wordt weergegeven.

3.Druk nogmaals op + zodat de stip naast de 9
gaat branden.

4.Druk op - totdat u bij de gewenste kookstand
komt.

5.Tijdens activering wordt de gewenste
kookstand (bijv. 5) en een "A" afwisselend elke
seconde weergegeven op het display van de
kookzone in kwestie.

6.Zodra de tijd is verstreken, keert de zone terug
naar de geselecteerde kookstand.

In de onderstaande tabel ziet u hoe lang de
PowerBoost-functie voor elke kookstand is
geactiveerd.

Voorbeeld: als u AutoMax hebt ingesteld voor
kookstand 5, wordt de maximale kookstand 6
minuten en 30 seconden geactiveerd. Daarna
wordt kookstand 5 gebruikt.

AutoMax-tijd

Kookstand 1 2 3 4 5 6 7 8

Tijd (min. & sec.) Tmin | 2min [4min |5min [6min | Tmin |2min |[2min
15s 45s 45s 30s 30s 15s 45s 45s




ADVIEZEN EN TIPS

Een kookzone op een keramische kookplaat
vraagt meer van potten en pannen dan een
traditionele gietijzeren kookplaat.

Langzamere kooktijden, verkleuring en schade
kunnen te wijten zijn aan minder geschikte
potten en pannen, in plaats van aan gebreken aan
de keramische kookplaat.

Grootte van pannen

De diameter van de onderkant van de pan dient

gelijk of iets groter te zijn dan de kookzone. Het

gebruik van pannen met een onderkant met een

te kleine diameter resulteert in het volgende:

« Langere tijd tot kookpunt en hoger
energieverbruik.

« Overgekookte vloeistof brandt eenvoudig aan
en blijft plakken, waardoor het moeilijker is deze
te verwijderen.

N

Onderkant van pannen

« Een glazen, ruwe of ongelijkmatige onderkant
kan krassen op de keramische kookplaat
veroorzaken.

« De verf van geverfde pannen kan afschilferen,
verbranden en vastplakken, met verkleuring tot
gevolg.

« Potten en pannen van aluminium kunnen
warmte goed overdragen, maar kunnen
verkleuring veroorzaken.

Pannen met platte onderkant

+ De beste warmteoverdracht krijgt u met pannen
die een platte en dikke onderkant hebben.
Sommige pannen met gelaagde onderkanten
lijken lichtelijk hol, maar worden plat tijdens het
verwarmen.

+ Onderkanten die naar binnen of buiten
gebogen zijn, dragen warmte minder goed over,
wat resulteert in langere kooktijden en meer
energieverbruik.

Kooktijd en energieverbruik

Het belangrijkste is dat de onderkant van de pan
plat en gelijkmatig is. Het materiaal is minder van
belang voor de kooktijd en het energieverbruik.
Vergeet niet deksels te gebruiken om te
voorkomen dat het koken te snel gaat en vergeet
niet om gebruik te maken van de restwarmte van
de kookzones.

Een onderkant met een patroon of een ruwe
onderkant verhoogt het energieverbruik en de
kooktijd.

23
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ONDERHOUD EN REINIGING

Algemeen

Warmteoverdracht wordt nadelig beinvloed als de

kookplaat vuil is. Maak daarom de kookplaat na

gebruik altijd schoon met een vochtige doek.

» Houd de kookplaat altijd schoon. Vet en
gemorste etensresten roken hevig bij
opwarming en kunnen in het ergste geval brand
veroorzaken.

« Zorg ervoor dat de kookplaat is afgekoeld
voorafgaand aan het reinigen. De restwarmte-
indicatorlamp moet zijn gedoofd.

+ Verwijder gemorste etensresten en dergelijke
direct van de keramische kookplaat met een
rechte schraper.

+ Reinig de onderkant van de pannen op dezelfde
manier.

+ Let op: reinig de kookplaat ten minste één keer
per week, zelfs als deze schoon lijkt.

+ Gebruik nooit stoom voor het reinigen.

N.B.!

Gebruik alleen speciale reinigers voor keramische
kookplaten (zoals Sidol en Stahlfix). Gebruik nooit
schurende schoonmaakmiddelen, ovenreinigers,
staalwol of schuursponsjes.

Reinig een vuile kookplaat als volgt:
1.Verwijder gemorste etensresten en andere
grote vlekken met een rechte schraper.

2.Zodra de restwarmte-indicator is gedoofd,
kan de reiniger op de keramische kookplaat
worden aangebracht. Schud de fles en spuit een
paar dunne lijnen over de kookplaat. Wrijf de
kookplaat schoon met een vochtige doek.

‘o
O

3.Neem de kookplaat af met een schone, vochtige
doek. Achtergebleven reiniger kan namelijk
gaan branden en vastplakken aan de kookplaat,
waardoor vlekken ontstaan die moeilijk
verwijderbaar zijn. Droog de kookplaat met
keukenpapier voor een glanzende afwerking.

N.B.!

Als er barsten in het oppervlak zitten, moet u
het apparaat direct uitschakelen om eventuele
elektrische schokken te voorkomen.



PROBLEMEN VERHELPEN

In dit deel worden tips en adviezen gegeven over
wat u dient te controleren en wat u kunt doen

bij eventuele problemen. Doe nooit iets met

de kookplaat wat persoonlijk letsel of materiéle
schade kan veroorzaken. Neem contact op met de
serviceafdeling voor hulp. Als het glas een barst of
andere grote schade heeft opgelopen, dient u de
kookplaat direct uit te schakelen. Trek de stekker
uit het stopcontact of verwijder de zekering van
de zekeringkast en neem contact op met de
serviceafdeling.

De kookplaat wil niet starten

1.Is de hoofdzekering gesprongen?

2.Controleer of de kookplaat juist is aangesloten.

3.Is de vergrendelfunctie geactiveerd
(vergrendeld)?

4.Hebt u lang genoeg op de aan/uit-knop
gedrukt?

5.Is het bedieningspaneel met iets afgedekt (zoals
een ovenhandschoen of etensresten)?

6.Is de temperatuur van het bedieningspaneel
gestegen tot boven 60°C? (Bijvoorbeeld door
een hete pan.)

De kookzones van de kookplaat
werken niet/kunnen niet veranderd

worden

1.Is er te veel tijd voorbijgegaan sinds de aan/uit-
knop werd geactiveerd? (10 seconden.)

2.Is de juiste zone geactiveerd?

3.Is de vergrendelfunctie geactiveerd?

Tijdens het opwarmen van kookzones

wordt er geluid geproduceerd
Dit is heel gewoon en stopt zodra de kookzone is
opgewarmd.

De kookplaat zit vol met vlekken

Dit kan komen door:

1.Een pan met een onderkant van ongeschikt
materiaal.

2.Een onjuist gereinigde kookplaat.

Zie "ADVIEZEN EN TIPS" voor meer informatie.

Het duurt erg lang voordat iets kookt
of bakt

1.Pan met ongeschikte onderkant, bijv. met
patroon of ruw.

2.De onderkant van één pan buigt naar binnen of
buiten (slecht oppervlakcontact).

3.Pannen van glas en aardewerk warmen
langzamer op dan pannen van metaal.

4.De kookzone is vuil.

25
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ELEKTRISCHE AANSLUITING

Alle installatiewerkzaamheden (elektrische
aansluiting, etc.) moeten worden uitgevoerd
door erkende vakmensen conform alle geldende
normen en wetgeving. Werkzaamheden

die worden uitgevoerd door personen met
onvoldoende kennis kunnen de prestaties van de
kookplaat verslechteren en kunnen resulteren in
persoonlijk letsel en materiéle schade.

Controleer voordat u de kookplaat aansluit op de
stroom of:
+ De elektrische spanning overeenkomt met de

specificaties op het typeplaatje op de onderkant

van de kookplaat.

+ De elektrische spanning wordt uitgerust met
een aardaansluiting conform de geldende
normen en wetgeving.

+ De elektrische aardkabel 2 cm langer is dan
de andere kabels. Het is wettelijk vereist de
apparatuur te aarden.

N.B.!
De onderdelen van de kookplaat werken op 230 V.

220-240V 1N ~ HO5V2V2-F 3G 4.0mn?

380-415V 2N~ HO5V2V2-F 4G 2.5mm’

380-415V 3N~ H05V2V2-F 5G 2.5mm’
@ Lo L, HE L,
SN L{@c—®N
® oD ®
&
[] HD [

INSTALLATIE

Uitpakken

Verwijder de verpakking van het product. Snijd
de banden van de verpakking los en snijd

de verpakking voorzichtig open (niet te diep
snijden). Verwijder de verpakking.

Controleer het product op transportschade.
Eventuele schade moet direct aan de bezorger of
verkoper worden gemeld.

Schade, fouten of ontbrekende onderdelen
moeten direct worden gemeld aan de verkoper.

Recycling

Alle verpakkingen kunnen gerecycled worden.
Recycle de verpakking. Neem contact op

met de lokale autoriteit als u niet weet waar

u de verpakking kunt laten recyclen. Grotere
productonderdelen van plastic zijn gemarkeerd
met recycle-informatie.

Algemeen

Als een oven of ander apparaat dat veel warmte
genereert onder een glazen keramische kookplaat
met aanraakpaneel wordt geinstalleerd, moeten
de oven/het apparaat en de keramische kookplaat
goed worden geventileerd en geisoleerd. De
isolatie zorgt ervoor dat de warmte van de oven
die rechts langs de bodemplaat van de kookplaat
stroomt, onder de bedieningselektronica, niet
hoger dan 60°C is wanneer de oven in gebruik

is. Indien deze voorzorgsmaatregel niet wordt
genomen, kan de kookplaat een storing
ondervinden (de veiligheidsschakelaar wordt
geactiveerd).

N.B.!

De kookplaat moet volledig worden ontkoppeld
van de stroombron tijdens alle installatie-
werkzaamheden.



INSTALLATIE

Belangrijk te onthouden tijdens de

installatie.

- Ventilatie als in fig. 1 is essentieel.

« Als het onderste deel van de kookplaat vanaf
de kast/lade kan worden bereikt, moet er een
beschermpaneel worden geplaatst zoals in fig.
1. Dit is niet noodzakelijk als er een oven onder
de kookplaat is geinstalleerd.

« Er moet ten minste 20 mm tussen de onderkant
van de kookplaat en eventuele kastdelen of
werkblad zitten, met uitzondering van het
aansluitblok (fig. 1).

« Er moet ten minste 50 mm tussen het gat voor
de kookplaat en de zijmuur zitten.

« Er moet ten minste 53 mm tussen het gat voor
de kookplaat en de achtermuur zitten.

« Controleer of de stroomkabel niet klem komt te
zitten tijdens de installatie.

De kookplaat installeren

De kookplaat is conform IEC-norm 335-2-6.
Uitsluitend dergelijke apparaten mogen naast een
hoge kast of muur worden geinstalleerd.

Afmetingen kookplaat

Afmetingen voor gat werkblad

Ga als volgt te werk:

1.Maak een gat in het werkblad (min. 30 mm dik).

Zie de afbeelding voor de afmetingen van het
gat voor het werkblad.

2.Plaats de afdichtstrip helemaal langs de
bovenrand van het installatiegat.

3.Bevestig de klemmen aan de onderrand van de
kookplaat.
Zie fig. 2.

4.Plaats de kookplaat in het gat. Schroef de
klembeugels op hun plaats.

De kookplaat verwijderen

1.Trek de stekker uit het stopcontact en
verwijder de zekering van de kookplaat uit de
zekeringkast.

2.Verwijder de klembeugels en til de kookplaat
omhoog.

4 mm
[ T T 1 |
20 mm Wa # I—D_I ’
[ &
€
&
Fig. 1
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MEPEA MNMEPBbIM UCT1OJIb3OBAHWNEM TJTATDI

Bo Bpema TpaHCMOPTUPOBKY K NANTE MOTYT
NPUIWIMHYTb Mblfb 1 UHOPOZHbIE YacTuULbl.

B uenax npefoCcTopoXHOCTY Nepes nepBbiM
NPUMEHEHVEM NNINTbI €€ NOBEPXHOCTb ClieayeT
OYNCTUTD:

1. OuncTnTe NOBEPXHOCTL C MOMOLLbIO CPeACTBa
ANA OUYNCTKM KepaMUYeCKUX NMINUT UK Tenaon
BOZOW C HENTPASIbHOW MOIOLLEN XKNFKOCTbIO.

2. BbITprTe NANTY YMCTOWN CYXOW TPAMNKOMN.

3. BbiTpute nanty 6ymaxKHbIM NONOTEHLEM [0
6necka.

MpumeyaHwue:
Mepen ncnonb3soBaHvem 6o KOHGOPKN NIKTa
[OJMKHa OblTb COBEPLUEHHO CYXO.

BA’KHAA NHOOPMALNA

» He xpaHuTte Hag NAnTON TAXKeNble Unu
OCTPOKOHeYHble npeameTbl. OHM MOryT ynacTb
1 NOBPeauTb NANTY.

+ Hun B KOem cniyyae He CTaHOBUTECH Ha NANUTY!

+ HemenneHHo yganamte ¢ kepaMmnyeckom nanTbl
BCEBO3MO>KHbIE Pa3/IMBbl 1 3arpA3HEHNA C
MOMOLLbIO MPAMOTO CKpebKa.

+ TakKe ounLLanTe OCHOBaHMA NOCyabl.

« CopepxuTte nauty B ymcToTe. Jllobble XK1pHble
NATHA UKW Pa3NnBbl HA NAIUTE MOTYT HavaTb
ObIMUTb NPV HarpeBaHUK, a B XyALuem cfiyyae
OHW MOTYT BbI3BaTb NoOXap.

+ MNomHuTe, uTO KacTptonu cnegyet NOAHUMATb
C NANUTBI — NepeaBUrasn KacTpIofio C rpyobim
OCHOBaHMEM, MOXKHO MouapanaTb CTEKIO.
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lNprmeyvaHne:

Ecnu cpasy He yaanuTb CropeBLIni Ha NanTe

N NPUANNLLEN K Her KycoYyeK MacTmMacchl Unm
ANOMUHUA, UK €CNTN Ha MOBEPXHOCTU MNANTDI
OyZeT KMMEeTb CUPOM, TO 3TO MOXET NPUBECTU K
NMOBPEXAEHWNIO MOBEPXHOCTUN C 0Opa3oBaHNEM
3HAYMTENbHbIX 3aYCEHLEB U TPELUVH.



MHOOPMALMWA MO BE3ONACHOCTW

Oo6Lwme NonoxeHns

BHMMaTeNbHO 03HAKOMBTECH C BaXKHOW

MHpOPMaLMel MO YCTaHOBKE U 0OCNTYKNBAHMIO,

KOTOpas COAePXKUTCA B fAHHOW UHCTPYKL MK MO

3KcnayaTayum.

1.[aHHaa nauTa npeAHa3HayeHa TobKO
Anst 0GbIYHOTO ObITOBOIO MPUMEHEHNA.
[pyroe NnpuMeHeHne MOXET NPUBECTU K
TPaBMMPOBaHUIO U MAaTepPUANIbHOMY yLiepby.

2.KoHpopKM naunTbl 6bICTPO HArpeBatoTCA U MOTYT
NPUUYNHUTD OXKOTU.

3.[laxke ecniv cyes MHQNKATOP OCTaTOYHOrO
Tenna, KoHPOopPKa MOXKET ObITb BCe elle ropayen
OT Tenna ropAYen Nocyabl.

4.Hw B KOeM criyyae He KnaguTe Ha
KepamMmnyecKyio NInTy antoMUHNEBYIO Gonbry
U NNACTUK.

5.Hwn B Koem crnyuyae He ocTaBnsliTe 6e3
npucmoTpa GpUTIOP, TAKOLLNIA XKKUP, NapadurH
UNn Jpyrve nerkoBocCrnjiaMeHaemble NpPeaMeThl.

6.B cnyyae noxapa: NepeBeanTte Bce KOHGOPKM
B Hy/IEBOE MOJIOXKEHNE U BbIKITIOUMTE KYyXOHHYHO
BbITAXKY. [loracute nnama KpbILWKOW.

7.Bcerga cTaBbTe KacCTpIONO UV CKOBOPOAY Ha
KOHOOPKY [0 ee BKJIOUYEHNA.

8.3anpellaeTca NCnonb3oBaHMe MNANTbl AeTbMU
U INLaMK, HY>KZQIOLWUMUCA B MOMOLLU UK
HaA3ope.

9.Ecnv nobnn3ocTy HaxogATCA AETH, He
JOnycKalnTe, YTobbl pyyKa KacTponv uim
CKOBOPOAbI BbIrMAAbIBANA 3a Npefenbl ManTbl.

MprnmeyaHue:

Hwu B KOoem cnyyae He cefyeT NoONb30BaTbCA
NMOTPEeCKaBLUENCA MANTON, T. K. Ha dJIEKTPNYECKUue
KOMMOHEHTbI, Haxo4sALWmnecs nog HanpsKeHnem,
MOMET MonacTb XKNUAKOCTb. YToObI 06ecneunTb
NMOJIHOE OTK/IOYEHUE NJINTDI, BbIHBTE BUKY

W NpefoxpaHuTesb. 3ateM obpaTuTech B
CEePBUCHbIN LIeHTP.

Bo Bpemsa yCcTaHOBKM

Bce MOHTaXHble n npoyne pa6OTbI cunspgennem
OOJTI>)KHbI BbIMOJIHATbCA KBaﬂVId)I/ILl,I/IpOBaHHbIMI/I
paboTHUKaMN.

A\

YTunusauusa

[laHHOe yCTPOoICTBO COOTBETCTBYET TpeboBaHUAM
AnpeKTuBbl EBponerickoro coobuiectsa 2002/96/
EC no ytunusaumm oTxogoB 31eKTprMyeckoro

1 3neKTpoHHOro obopynosaHust (WEEE).
OTBETCTBEHHO YTUNM3MPYA AAHHOE N3AENKe, Bbl
NMOMOXeTe NPefoTBPATUTb HaHeCeH e yiepba
OKpy»atoLlen cpege.

[NprmeyvaHne:

OTBeTCTBEHHO YyTUAU3UPYNTE fAHHOE YCTPOMCTBO.

Be3oTBeTCTBEHHAA YyTUNMN3ALMS MOXKET HAHECTU
yliepb OKpy»KatoLen cpeae nnm NnpruBecTu K
TpaBMaMm.

I

« Hu npu Kaknx obcToATENBCTBAX HELOMYCTMMA
yTUAM3auma JaHHOW NNTbI KaK GbITOBbIX
OTXOAOB. YCTPOWCTBO CefyeT nepeaatb B
LIeHTP MO YTUAM3aLUMM NEKTPUUYECKOTO 1
3N1eKTPOHHOr0 060PyAOBaHNA.

« YTunusauus JaHHOro U3fenna AoSiKHa
NPOV3BOANTLCA B COOTBETCTBMM C
TPe6oBaHNAMN MECTHOFO 3aKOHOAATENbCTBA.

« [ina nonyyeHuns Hpopmaums o nopagke
yTunm3aumm, nepepaboTKy 1 MOBTOPHOTO
MCNONb30BaHUA AAHHOIO YCTPOWCTBA
CBAXKMTECH C NPeACTaBUTENAMU MECTHOW
BNIACTW, CY>K6OW MO BbIBO3Y OTXOLO0B MK
MarasvHOM, B KOTOPOM Bbl Mpro6pen JaHHOro
nsgenve.
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OMNMNCAHWE TJNTDI

ASKO HC1651s

1 KoHdopka: @ 145 mm, 1200 Bt

2 KoHdopka: (gBonHasnA): @ 120/180 mm,

750/1700 Bt

KoHdopka: @ 145 mm, 1200 BTt

KoHdopka (aBonHas): @ 120/210 mm, 700/2100 BT
Creknokepamuika

(o) NN V) BN SN VS

MaHenb ynpaBneHus

ASKO HC1631g

KoHdopka: @ 145 mm, 1200 Bt
KoHdopka: @ 180 mm, 1800 Bt
KoHdopka: @ 145 mm, 1200 Bt
KoHdopka: @ 210 mm, 2100 BT
Creknokepammka

[NV N

MNaHenb ynpasneHusa

KoHbopKy yeTko 0603HaueHbl, a X pa3mepbl
COOTBETCTBYIOT Hanbornee pacnpoCcTpaHeHHbIM
Ha pbIHKe pa3Mepam YalHUKOB 1 KacTpIofb.
CTekniokepamMyrKa UMeeT BbICOKYIO YCTONYMBOCTb
K KonebaHUAM TemMnepaTypbl, MTO3TOMY MOXHO
CMOKOWMHO NepecTaBiATb YaHUK C O[HON
KOHPOPKM Ha ApPYryto — 3TO He NPUBEAET K
NOBPEXAEHWIO MIINTHI.

MNprmeyvaHne:

Mpwu pasorpese KOHPOPKMN MOXKET CNbILIATbCA
XKy>KXKaHue HarpeBaTeslbHOro 31eMeHTa, UTo
ABNAETCA BNOMHE HOPMasbHbIM.




OINMNCAHWE OPTAHOB YT1PABJIEHAA

ASKO HC1651s 7

1
2

KHonKa 6510KnpoBKu
NHpnKkaTopHasa namnoyka oyHKLMM
6510KMPOBKM

On/off (Bkn./Bbikn.)

KHonka yBennueHusa Harpesa nnm
BpeMeHU

KHOMKa yMeHbLUeHNA HarpeBa unm
BpPEMEHN

KHonku BbI6opa KOHGOPKM
KHomnKun BbIGOpa ABOVIHbIX 30H

ASKO HC1631g

O U1 WN =

KHonka 6110KnpoBKu

NHpnkaTopHaa namnoyka GyHKLUMM 610KMPOBKM
Krnonka On/off (Bkn./Bbikn.)

KHonka yBenunueHnsa Harpesa

KHonka ymeHbLueHnA Harpesa

KHonkun Bbi6opa KoHbOpKK
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NCTOJIb3OBAHUE TJTATDI

[MocTaBbTe Ha
COOTBETCTBYHOLLYIO KOHPOPKY

KaCTpHJIIO i1 ckoBopoay.
Mpexpe yem NPUCTYNNUTD K
NCNOJIb30BAHMIO MIUTbI, MPOCMOTPUTE
pa3gen "CoBeTbl U NOACKa3KN",

MprmeyaHue:

KoHdopKa kepammyeckor nanTbl
NpeabaABNAeT K YaiHMKaM 1 KacTPIoNAam
6osee BbICOKME TpeboBaHWA, YEM
06blYHaA YyryHHas 31eKTponamnTa.

Haxmunte kHonky On/off (Bkn./

Bbikn.)| @ |

3aTeM BblbepurTe KOHPOPKY, HaXKaB OgHY
13 yeTbipex KHOI'IOK.[

ol |

BbibepuTte Temnepatypy

Haxmute| + [unn| — | no otobpaxeHns
HY>KHOI HAaCTPOWKM Harpesa (1-9).

BbibepuTe (ecnu Heob6xoanmo)
LBOVIHYIO KOHPOPKY.

Mpwn HaxaTnm NoboN 13 ABYX KHOMOK
L@] [@] AN 3TON KOHGOPKM
BKJIOUMTCA 1BOVIHAsA 30Ha (AOCTYNHO
Tonbko B mogenu HC1651).

BbikniounTe KOHGOPKU

BapuaHT 1. HaxmunTte KHonKy | — | Ao
oTtobpaxkeHua "0". Yepes 5 cekyHf
KOH}OpPKa BbIKNIOUNTCA.

BapwuaHT 2. Hax>kmnte ogHOBpeMeHHO

KHOMKM [ + ] n| — ] , Toraa KoHpopKa
BbIK/IOUNTCA Yepe3 1-3 ceKyHAbl.
3aTeM BbIK/IOUYUTE MINTY KHOMKOM
Bkn./Bbikn. 1, ecnu XoTuTe, BKNoYUTe
6/TOKMPOBKY OT AeTel.

WNHankaTop octaToyHOro Tenna *H.
CBETUTCA 10 NafileHNA TemrnepaTypbl B
30He npumepHo go 50°C.

MpumeyaHwue:

[ake ecnv MHONKATOPbl OCTaTOYHOrO
Tenna He CBeTATCA, 30Ha oborpesa
MO>KeT ObITb BCe ellle ropsyert OT Tenna
ropAven nocyapl.

ABapuHbIN BblKAOYaATENb MINTDI
Ecnu naHenb ynpaBneHus 3akpbiTa B TeYeHNE
6onee 20 ceKyHA v Npu TemnepaType
3MIEeKTPOHHBIX cxeM Bbiwwe 60°C, cpabaTbiBaeT
ABapPUMHbIN BbIKOYaTe b, aBTOMATUYECKU
OTKJtoYaKLWMIA BCe GYHKLMN NANTBI 1O
YCTPAHEHMA NPUUUHbBI OTKITIOUYEHMA.

3anyck ¢yHKumn Tarnmepa (HC 1651s)
Ecnn uepes HekoTOpOe BpeMs HY>KHO BbIK/TIOUNTb
OfHY UNN HECKOJNIbKO KOHDOPOK, MOXHO
BOCMONb30BaTbCA GYHKLUMEN TanMepa MAUTbI.

JDewncTtByiiTe cnegyowmm obpasom:

1.HaxkmmTe KHOMKY Bbl6Opa akTMBNPOBAHHOW 1
YCTaHOBJIEHHOW KOHGOPKIM OAUH UK fiBa Pa3a,
uTOObI BKMIOUUTD GYHKLNIO ee TaliMepa.

2.Mepuatowme undpbl "00" yKasbiBaloT Ha TO, YTO
BKIIOYEHa GYHKLUA Tanmepa.

3.YcTaHOBMTE HYXKHOE BPEMS C MOMOLLbIO KHOMOK

[+ ] n [ - ] . YcTaHoBNeHHoe B Nnpumepe BpemA
cocTtaBnseT 12 MUHYT.



NCTOJIb3OBAHWUE MJTATDbI

Bpemsa MOXHO ycTaHOBUTb B npefenax ot 1 go 99
MUHYT.

4.ECnu HY>KHO YCTaHOBUTb BpPeMsA OTK/IOYEHNA
[NA HECKONbKUX KOHPOPOK, MOBTOPUTE
BbllLIEONUCaHHbIe AEeNCTBUA.

5.Mo gocTmXeHun 3agaHHOro BpemeHn KoHbopKa
OTKJI0YAETCA 1 BblJAaeTCA NOBTOPAOLNIACA
3BYKOBOW curHan. Ero cnegyet oTKNounTb
Ha)KaTyem KHOMKM Bblbopa Ana KOHGOPKMU.

DOyHKUMA 6NOKMPOBKK

MnuTa ocHaleHa dyHKLMen 6GNOKMPOBKY,
KOTopas BKoYaeTcA Ha 3aBoge. OTKnouunte
€e COrNacHoO NPUBELEHHbIM HXKE YKa3aHUAM B
nyHKTe «Pa3bnokmpoBKan.

3a6510KMpPOBaTb NIUTY MOXXHO HE3aBUCMO

OT TOrO, NCMONb3YyeTCsl OHa UKW HeT. Ecnn
HY>XHO 3a6/I0KMPOBATb NNUTY, KOrAa OHA He
ncrnonb3yeTcs, cnegyeT npeaBaputesibHoO
BbIKNIOUNTL BCe QYHKLMK, @ 3aTeM 3a6110KMPOBaATb
ee KHOMKOW 6MOKMPOBKMN.

bnoknposka:

HaxmunTe KHOMKy 6110KMPOBKI [ﬂ] Kak
MUHUMYM Ha 1-3 CeKyH[bl, MOKa He 3aropuTcsA
VIHAVKATOPHAasA JTaMIMoyKa 1 He Npo3ByynT
3BYKOBOW CUrHar.

PazbnokmpoBska:

HaxkmuTe KHOMKY 6I0KMPOBKM [ﬂ] KaK MUHVMYM
Ha 1-3 CEKYHAbl, MOKa He NOraCHET NHANKATOPHAA
namrnoyka 1 He NPO3BYYMT 3BYKOBOW CUFHAI.

3anycK ycuneHna MOLWHOCTH
(byHKUMA AutoMax)

3Ta GpyHKLMA NO3BONAET BKJIOUNTb MUTY

Ha MOJIHYIO MOLLHOCTb B TeUeHe 3ajaHHOro
BPEMEHM, a 3aTeM BO3BPATUTb €€ K BbIopaHHOMY
3HAYEHMIO MOLLIHOCTU. TakMM 06Pa3oM, MOMXKHO
ObICTPO AOBECTM UTO-TO A0 KUMEHWA, U HE HYXKHO
MOMHUTb O HEOOXOAUMOCTY YMEHbLWTb Harpes,
yTO6bI 6711040 KUMENO He TaK UHTEHCUBHO.

BknounTb 3Ty QYHKLMIO MOXKHO CrieAyoLWwnm

obpaszom:

1.BKnounTE HY>KHYIO KOHPOPKY.

2.BknioumnTe HarpeB 3ToM KOHPOPKM, HaXKMMas
CUMBOJT «+» WUJTN «-», MOKA A8 3TON 30Hbl He
OyneT JOCTUrHyTa yCTaHOBKa «9».

3.HaxkmuTe KHOMNKY + OAWH WU HECKONIbKO pas3,
4TO6bI PAAOM C «9» 3aropenacb ToUKa.

4.HaxnmanTe KHOMKY - A0 AOCTUMKEHMWA HYXKHOMN
HaCTPOWKM Harpesa.

5.Korpa BknoyeHa sta GyHKUUA, Ha gucnnee ana
KoHbOpKM ByaeT nonepemMeHHO C MHTEPBAIOM
B 1 ceKyHIy MmraTb Hy>kHaA HaCTpOIKa Harpesa
(Hanpumep, 5) n "A".

6.MMo ncreueHun BpemeHn KOHGOPKa BEPHETCA Ha
BbIOPaHHYI0 HACTPOIKY Harpe.a.

B Tabnuue Huxe 0ToOpa)keHO BpeMs BKHOYEHUS
YCUIEHNA MOLLHOCTY NS KaXKAOW HAaCTPOMKN
Harpesa.

Hanpumep: Ecnu dyHKumna AutoMax yctaHoBreHa
ANA HACTPONKM 5, MakcManbHasa HacTpPoKKa
Harpesa BK/oYaeTcA Ha 6 MUHYT 30 cekyHf,
nocne Yero UCnosb3yeTcsa HaCTPOMKa Harpesa 5.

Bpemsa AutoMax

Hactporika 1 2 4 5 6 7 8
Harpesa

Bpemsa Tmin [2min |[4min [5min [6min | Tmin |2min [2min
(MWHYTBI 1 15s 45s 45s 30s 30s 15s 45s 45s
CeKyHfbl)
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COBETbI N MOACKA3KA

KoHdopKa kepaMmnueckonm NanTbl npeabsaBaseT
K YallHMKaM 1 KacTptonsam 6oree BbICOKME
TpeboBaHWA, YeM TPaAULMOHHAA YyryHHas
anekTponnmuTa.

MepneHHoe 3aKMnaHue, NoTeps UBeTa 1
noBpeXaeHne MoryT NponCXoauTb BCeacTBUe
NCMOJIb30BAHMA HE COBCEM MOAXOAALNX
YaHNKOB 1 CKOBOPO/I, a He BCNIeACTBUE
HEeNCNPaBHOCTU KEPaMNYECKON MUTbI.

Pa3smep nocyapl

AnameTp oCHOBaHUA NOCYAbl AOMKEH OblTb paBeH

NN HEMHOTO 60JIbLUe AnameTpa KOHGOPKM.

CnnwKoM ManeHbKU AraMeTp OCHOBaHWSA

NPVIBOAUT K TaKUM NOCIeACTBUAM:

« YBenunueHune BpemeHv NpuroToBieHnsa 1
NOBbILWEHHOE NOoTpebneHne SHepPru.

« Jllo6as BbINNeCKnBaloLWAACA NP KUNeHnn
XKMAKOCTb NErko NPUropaet 1 3aTBepaeBaeT, UTo
3aTpyaHsAET ee yaaneHue.

) (

) ()

[HO nocyapbl

+ CTeknsaHHOe, rpyboe nnm HepoBHOE AHO MOXeT
OCTaBUTb LlapanuHbl Ha Kepammnyeckomn naute.

+ Kpacka Ha ckoBOpoOfKax MOKeT OTCrlanBaTbCs,
ropeTb UM NPUAKNaTh, YTO MPUBOANUT K NoTepe
uBerta.

+ AnoMUHMEBbIE YaHNKK 1 CKOBOPOAbI
obecneunBaloT ynyulleHHylo Tensionepeaayy,
HO MOTYT BbI3blBaTb NOTEPIO LiBETA.

MnockofoHHaA nocyaa

« [1HO nocyabl AOMKHO BbITb NIOCKUM 1
TOJCTbIM, YTO O6ECNEeUNBAET YNYyULIEHHYIO
Tennonepepavy. HekoTopble KacTponn ¢
MHOTOC/IO/IHBbIM OCHOBAHMEM MOTYT UMETb
HEMHOTO BOTHYTO€ AHO, HO NPV HarpeBaHUn
OHO BblPaBHMBAETCA.

« BbIrHyTble U BOrHyTble OCHOBaHWA
Xy>Ke NPOBOASAT TEMJIO, UTO NPUBOAUT K
YBENNYEHNIO BPEMEHW HArpeBa 1 MOBbILLEHNIO
3HepronoTpebneHus.

Bpemsa npurotoBneHuns n notpedneHune

SHeprnm

BaxHee Bcero, Utobbl Nocyza Mena MiocKoe un
pOBHOE AHO. MaTepuan nocyabl MEHEE BaXKeH AN
BPEMEHV MPUTOTOBNIEHMS 1 SHEPronoTpebaeHN .
MomHWTE Tak»Ke 06 NCNONb30BaHNU KPbILLEK AJls
HeJoNYLEHNA BbIKUMAHUSA U 06 1CNONb30BaHU
OCTaTOYHOTO Tensna KOHGOPKW.

®urypHoe unm rpyboe oCHOBaHUE NPUBOANT K
MOBbILLEHWIO SHEPrONOTPEBNEHNS 1 YBENNYEHNIO
BPEMEHV 3aKUMNaHus.



yxXoa 1 O4NCTKA

ObLwme NonoxeHns

OTpuuaTenbHoe BAUAHME Ha Tensionepeaayy

OKa3blBalOT 3arpA3HEHNA MAUTbI, MO3TOMY

BblpaboTanTe NPMBbIYKY BCErga nocne

MNCNOJMb30BaHNSA OUYMLLATb MANTY BAAXHOWN

TPANKOW.

 Bcerpa copepxute nnnty B uncrote. Kup u
[pa3nvBbl NPY HAarpeBe CUIbHO AbIMAT, a B
Xy[LIEeM Cllyyae MOryT Bbl3BaTb OMACHOCTb
noxapa.

« Mepep ounctkon ybegutecn, 4To NAUTA
oCTbiNa. Jlamnoyka oCTaTOYHOrO Tensa AoJKHa
NnoracHyTb.

+ HemenneHHo yganamnte ¢ kKepaMmnyeckom NanTbl
BCEBO3MOKHbIE PA3/IMBbI U 3arpsA3HEHNSA C
MOMOLLbIO MPAMOTO CKpebKa.

« AHaNIOrMYHbIM 06PA30M OUMLLIANTE OHO
KacTptosib.

+ He 3a6biBaiiTe UnCTUTL NANTY Pa3 B HeZeNto,
JlaXkKe ecnv OHa KaXkeTca YnCToM.

+ Hu B KOem cnyyae He NONb3ynTeECh A1 YNCTKM
napom.

MpumeyaHue:

Ncnonb3ynTe TONbKO UncTALLME CPeacTBa,
npeaHa3HayeHHbIe 4J1A KePaMUYECKUX FOPenoK
(Hanpumep, Sidol n Stahlfix). Hu B koem cnyyae
He NCMosb3yiTe abpPa3VBHBIX YNCTALLMX CPEACTB,
NMPOBOJIOYHBIX LLIETOK MM aBPa3nBHbIX FYOOK.

pA3HYyl0 NANTY ounLwanTe cneayowmnm

obpazom:
1.Ypanute pasnmBbl U NpoYne 3HaYNTENbHbIE
MATHA NPAMbIM CKPebKoM.

2.Korpa noracHeT MHAMKATOP OCTaTOYHOro Tenna,
MOHO NPUMEHUTb CPEACTBO ANA OUYNCTKN
KepamMmnuyeckmx ropenok. BctpaxHute 6yTbinky
N HaHeCKTe Ha NJINTY HECKONbKO TOHKUX JIMHWIA.
BbITpUTE NANTY HAUMCTO BNAXKHOW TKAHbIO.

—
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3.BbiTpuTe NANTY YNCTON BNaXHOM TKaHbIO, T. K.
OCTaTKM YNCTALLEro CPefCTBa MOTYT NPUTrOpPeTb
W MPWIWIMHYTb K NXUTE, OCTaBNAA TPYAHO
yCTpaHUMble NATHA. BbITpyTe nAnTy GyMakHbIM
nosioTeHuem ao brecka.

[NprmeyvaHne:
Ecnv noBepxHOCTb NOTpeckanach, HemMeaneHHO
BbIK/IIOUMTE NPMOOP, YTOObI MCKNIOUUTD

BO3MOXHOCTb NMOpa*keHnA aNeKTPpUn4YeCKNM TOKOM.
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NOWNCK N YCTPAHEHME HEMCMPABHOCTEW

Huke nprBOAATCA NOACKA3KM U COBETbI O TOM, UTO
cnepyeT NPoBepATb M YTO HeOoOXoAMMO AenaTth
npu o6HapyXeHK HenmcnpaBHOCTU. H1 B koem
C/lyyae He fenawTe C NAUTON YTO-NNGO, UTO MOXKET
NPVBECTU K TPAaBMMPOBaHWIO UM MaTepuanbHOMY
yuep6y. Ecnv noHagobutca nomolyb, obpatutech
B CEPBUWCHbIN LleHTpP. Ecnun Ha cTekne noAasumTcA
TpeLrHa U1 Kakoe-nmbo NHoe 3HaunTeslbHoe
noBpexaeHune, HemeaneHHO BbIK/louMTe NAnTy.
BblHbTE BUIKY 13 PO3ETKM U NpefoxpaHnTeni
13 rHe3 1 obpaTuTech B CEPBUCHDBIN LEHTP.

[nnTta He 3anycKaeTcA

1.Cropen npegoxpaHnTesnb NUTaHNA?

2.MpoBepbTe NPaBUIbHOCTb BKOYEHUA MAUTbI.

3.BkntoueHa nn GyHKLUMA 61I0KNPOBKM
(pasbnokupynte)?

4.[locTaToYyHO N1 foNro Oblna HaxaTa KHomMKa
Bkn./Bbikn.?

5.He 3akpbita nn yem-nnbo NaHesb ynpasneHus
(Hanpumep, KYXOHHOW PYKaBUYKOW U
pa3nuBom)?

6.He npeBbilwaeT nu TemnepaTypa naHenm
ynpasneHusa 60°C? (Hanpumep, Ha Hee MOXeT
6bITb YCTAaHOBNEHA ropsAYas KacTpronsa.)

He paboTatoT/Henb3a n3meHnTb

KOH(OPKN NANTbI

1.He npowwno nv cAvwKom MHOro BpeMeHu C
MOMEHTa HaXkaTnA KHomnku Bkn./Bbikn.? (10
CeKkyHa)

2.Bbina nu BKOYeHa Ta 30Ha, KOTopas Bam
Hy>KHa?

3.He BkntoyeHa nu GyHKUUA BNOKUPOBKIA?

Mpw pasorpeBe KOHGOPKM CriblLLEH
Lym

370 coBepLIEHHO HOPMasbHO, U LYM
NPeKpaTUTCA NoC/e Pa3orpeBaHns KOHGOPKN.

MnwuTa MOKpPbITa NATHaMWN

DTO MOXET NPOUCXOAUTb BCieAcTBUeE:

1.YcTaHOBKM NOCYAbl N3 HEMOAXOQALLEro
maTepuana.

2.HenpaBnnbHOW OYNCTKN MANTDI.

JononHuTenbHyo NHGOPMALIMIO CM. B NYHKTE

"COBETbI N TTOOCKA3KW".

Bapka unu »kapeHue nuwm 3aHUmaeT

MHOTO BpeEMEHN

1.Mocyna c HenoaxoAALWMM AHOM, HaNpUMep,
penbedHbIM U rpyobim.

2.0cHoBaHMe Nocyhbl BbIFHYTO U BOTHYTO
(NNoXor KOHTaKT C MOBEPXHOCTbIO).

3.CreknanHasa nnu ¢appoposad nocyaa
pa3orpeBaeTca AOJIbLIE METAINTMYECKON
nocygbl.

4.KoHdopkKa 3arpasHeHa.



NOACOEAVNHEHWUE K SNIEKTPUYECKOW CETU

Bce MOHTaXHble paboTbl (3neKTpunyeckoe
NMoAKtoYeHre U T. A.) AOMKHbI BbINOSHATHCA
KBaNMPpUUNPOBaHHbIMK PabOTHMKaMM 1
COOTBETCTBOBATb BCEM AeNCTBYIOLMM CTaHAAPTaM
1 3aKOHaM. BbinonHeHme paboT nuuamu, Kotopble
He 06nafaloT JOCTAaTOUYHBIMU 3HAHUAMM, MOXET
HeraTMBHO NOBNVATbL HA XapPaKTEPUCTUKM MANTHI,
NPUBECTM K TPaBMUPOBAHUIO 1 MaTepuasibHoMy

yepoy.

Mepepn noakUeHNeM NANTbI K SNeKTPOCeTH

ybennTech B TOM, YTO:

+ JneKTpoCeTb COOTBETCTBYET XapaKTepUCTMKaM,
npVBeAEeHHbIM Ha NacNoOPTHON Tabnunuke Ha aHe
NANTHI.

+ JNeKTpoCeTb OCHaLLeHa AeNCTBYIOWMM
3a3eM/IeHVeM B COOTBETCTBUU C AEVCTBYIOLMMN
CTaHZapTamu 1 3aKOHaAMM.

« [pOBOA NEKTPUNYECKOrO 3a3eMNEHNA JOSIKEH
ObITb Ha 2 CM ANIMHHEE BCEX OCTaNIbHbIX
NpoBOAOB. 3a3emsieHmne npubopa ABNAETCA
TpeboBaHMeM 3aKOHOAATENbCTBA.

[NpmeyvaHne:
KomnoHeHTbl NinTbl paboTatoT NPy HanpsaXeHUn
2308B.

220-240V N ~ HO5V2V2-F 3G 4.0mm’

380-415V 2N~ HO5V2V2-F 4G 2.5mm’

380-415V 3N~ HO5V2V2-F 5G 2.5mm’

YCTAHOBKA

PacnakoBKa

M3Bneknte mn3genne n3 ynakoBku. Pa3pe>KbTe
YNaKOBOYHbIE IEHTbI 1 OCTOPOXKHO Pa3peKkbTe
yNaKkoBKY (He ciMKom rny6okKo), yaanvte
YNaKOBKY.

Y6ep,|/|Ter, YTO nsgenume He 6blﬂ0 noBpexageHo
npu TpaHcnopTrposke. O NioObIX NOBPeXAEHMAX
HemepneHHO COO6LL|,I/ITe nepeBo34YnNKY Unn
npogasLy.

HemepneHHo coobwmTte npoaasLy o NobbIX
noBpexaeHuaAx, ﬂed)eKTaX nnn OTcyTCTByIOIJ.l,I/IX
hetanax.

YTunusauuna

yTI/IJ'II/I3aL|,I/II/I MOXET noAaBepratbCA BCA yrnakoBKa.
I'Ipocvuvl BacC caenatb 3TO. Ecnu Bbl He 3HaeTe,
KyZa BbIOpOCMTb YNaKoBKY, 06paTtnuTech B
MeCTHbI€ YNOJIHOMOY€EHHbIE OpPraHbl. Ha 60ﬂbLIJI/Ie
MnacTtMaccoBble geTanu n3genna HaHeceHa
UHpopmauus o6 yTunmsaymm.

O6Lwme NonoxKeHus

Ecnu nop cteknokepammyeckomn nanTom c
CEeHCOPHbIM ynpaBfeHnem yCTaHOBEeHa AyXOBKa
Unu gpyron npnbop, Bbigensowmnin 6onbLioe
KOJIMYeCTBO Tenna, 3ToT Nprubop 1 Kepammyeckas
NANTa AOMKHbI ObITb OCHALLEeHbl HEOOXOAUMO
BeHTUNAUMeEN n nsonauuven. 3onaums gomkHa
ob6ecneunBaThb, YTOObI TeMMepPaTypa AYXOBKU MO
NpPaBy CTOPOHY HVXXHEN NaHenu NanTbl, Nog
3N1eKTPOHHOWN CUCTEMON YNpaBfieHns, BO Bpems
paboTbl AyX0OBKM He npesbiwana 60°C. Ecnin

3Ta Mepa NpPefoCTOPOXKHOCTY He BbIMOSTHEHa,
BO3MOXHA HENCMPABHOCTb MINTbI (MOXeET
CcpaboTaTb aBaPUNHbIN BbIKNOUYaTENb).

[pnmeyvaHne:
Bo BpemMA BCeX MOHTaKHbIX pa60T NNnTa AOJNTXKHa
ObITb MOSTHOCTbIO OTK/IIOYEHA OT CEeTH.
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YCTAHOBKA

I'Ip|/| YCTaHOBKE BaXXHO NMOMHUTb O

cnegylowem:

« BaxkHO o6ecneunTb BEHTUASALMIO, KaK MOKa3aHOo
Ha puc. 1.

+ Ecnv Bo3MOXeH JOoCTyn K AHY NAUTbI 13
wkadumMKa/almKa, Heo6XoAMMO YCTaHOBUTb
N30NUPYIOLLYIO MaHesb, Kak NoKa3aHo Ha puc. 1.
B 3TOM HeT HeOBXOAMMOCTH, ECNIN NMOA NANTON
YCTaHOBJIEHA JyXOBKa.

« Mexay BHOM NANTbI U KaKUMN-NTN60
MOHTa)KHbIMW 35IeMeHTaM1 Unn paboyei
NMOBEPXHOCTbIO WKaduMKa AOMKHO ObITb
paccTosAHve, No KpanHen mepe, 20 MM, 3a
NCKNIOYEeHNEeM coeanHuTenbHoro 6noka (puc. 1).

« Mexay oTBepCTUEM NnoA NAnTy 1 60KOBOW
CTEHOW AOMKHO ObITb Kak MUHUMYM 50 MM.

« MrHUManbHOe paccTosHne MeXay OTBepCcTUeM
nop nAuTy 1 3agHen CTeHOM - 53 mm.

+ Bo Bpema MoHTaxa npocneaunte, 4tobbl He Obi
3aXkaT Kabenb NUTaHWA NANTLI.

YcTaHOBKa NAunTbI

MNnnta cootBetcTByeT cTaHgapTty IEC 335-2-6.
TonbKo Takue Npubopbl MOryT yCTaHABANBATLCA
PAZOM C NOSIHOPa3MePHbIMM WKadammu 1nu
CTeHaMMW.

Pa3mepb| MJINTbI

Pasmepbl oTBepCTUA B paboyeli MoBEPXHOCTYU

JewncTtayiiTe cnegytowm obpasom:

1.BbipexbTe oTBepCTUE B paboueit MOBEPXHOCTH
(TonwmHom muH. 30 mm). Paamepbl OTBEPCTMA B
pabouei NOBEPXHOCTU CM. Ha PUCYHKe.

2.YnouTe no Kpato BbIpe3aHHOro MOHTaXHOroO
OTBEPCTUA repMETUIUPYIOLLYIO NEHTY.

3.YcTaHOBUTE HA HVXKHUW KPaw NANTbI 3a>KNMbl.
Cm. puc. 2.

4.BcTaBbTe NANTY B OTBEPCTME. 3aKPYTUTE Ha
MECTO 3aXKMMHble NMNACTUHKN.

[1eMOHTaX NNnTbI

1.BbIHbTE BUSIKY U3 PO3ETKM U NpefoxpaHnTesb
13 resga.

2.CHUMUTE 3aXKMMHble NNACTUHKU U nogHNMuTe
nanTy.

20mm || v




YCJT0BWA TAPAHTUMHOTO OBCITYXMBAHMA N UHOOPMALIMA O

CEPTUOUKALINA

M3rotoButenb HeceT obA3aTenbCTBa NO
rapaHTUNHOMY 06CNY>KMBAHWIO N3AENN,
NCMonb3yeMblX B ObITOBbIX yCNOBUAX.
[apaHTUNHbBIN CPOK coCcTaBnAeT 24 mecAua

CO [iHA NPOAAXN N3[enua BnagenbLy.
FapaHTUIiHOE 06CNyKMBaHMe NpefycMaTpuBaeT
ncnpasneHne gepeKktToB COOPKM, MaTeEPHANOB U
KoMnneKTylowmx 6ecnnatHo Ana Bnagenbua B
TeUeHVe rapaHTUNHOIo CPOKa.

FapaHTUIiHOE 06CNYKMBaHVE NPOM3BOANTCA
YNOSTHOMOYEHHbIMWN CEPBUCHBIMW LIeHTPamu,
afipeca KoTopbIx Bbl moXeTe y3HaTb B

rapaHTUNHOM TaJIOHe WK Ha calTe www.askorus.

ru.
Ecnun nsgenve He paboTaeT unu npu pabote
BbIABAAOTCA HEUCMPABHOCTY, TO NPEXAe, Yem
ob6pallaTbcs B CNy»K0y cepBuUca, MPoBepbTE,
NOXanymncra, 4to Bl TOUHO BbINONHAETE
npasuia NCnosib30BaHUA N YCTAHOBKN U3 enus.
Mpu obpalyeHn B CEpBUC-LIEHTP coobLnTe
Mogesb 13aenua, 4aTy NOKynKu 1 xapaktep
HencnpaBHOCTU. COXpaHUTE KaCCOBbIN YeK Kak
CBUAETENBbCTBO NMOKYMKM.

JneKkTpryecKkme NanTbl COOTBETCTBYIOT
TpeboBaHNAM HOPMaTUBHbIX fOKYMeHTOB: TOCT
P M3K 60335-2-6-2000, TOCT P 51318.14.1-99,
FOCT P 51318.14.2-99, TOCT P 51317.3.2-99, TOCT
P 51317.3.3-99. CpoK cny»0bl, yCTaHOBNEHHbIV

Ha JaHHOe n3genue B COOTBETCTBUM C
nocraHoBneHvem lMpasutenbctea PO N2720 ot
16.06.97 - 10 neT Cc Aatbl N3roTOBNEHUA.
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Sehr geehrter Kunde!

Haben Sie vielen Dank fiir den Kauf eines
Qualitiitsproduktes von ASKO. Wir hoffen, dass es Ihre
Erwartungen erfiillt und Ihnen viele Jahre lang gute Dienste
leistet. Skandinavisches Design ist eine Kombination aus
klaren Linien, optimaler Funktion und hobher Qualitit.
Diese Eigenschaften kennzeichnen alle unsere Produkte und
sind nicht zuletzt der Grund fiir ihre weltweite Beliebtheit.

ASKO HC1651s/1631g
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VOR DER ERSTEN VERWENDUNG

Wahrend des Transports kdnnen sich Staub und _
andere Partikel am Kochfeld festsetzen. Reinigen v
Sie daher die Oberflache, bevor Sie das Kochfeld

zum ersten Mal verwenden: Q
1. Reinigen Sie die Oberflache mit einem

Reinigungsmittel fiir Keramikkochfelder oder

mit lauwarmem Wasser und einem milden Q

Handspulmittel.
2. Wischen Sie das Kochfeld mit einem sauberen 031099

und leicht feuchten Tuch ab. —
3. Die Oberflache erhalt einen schonen Glanz,

wenn Sie das Kochfeld anschlieBend mit

Haushaltspapier abtrocknen.

nfeld das erst n
. C .
Bitte beachten! cues \(eram\}d‘g.‘e vier Heizzon€
Das Kochfeld muss komplett abgetrocknet sein, Bevor gelnr 0 ) mussen Sie o 5 |aufen sene
bevor Sie die Heizzonen verwenden. alverwen et uf Leistund® cuell yorhan
in en ine even
far 15 M de
Daduf no
< chtung @

« Bewahren Sie keine schweren oder kantigen Bitte beachten!

Gegenstande Gber dem Kochfeld auf. Diese Festgebranntes Plastik oder Aluminiumfolie und

kdnnen herunterfallen und das Kochfeld Ubergekochte zuckerhaltige Losungen konnen

beschadigen zu groBeren Splittern und kleinen Rissen in der
« Stellen Sie sich niemals auf das Kochfeld! Oberflache fiihren, wenn Sie diese nicht sofort
« Entfernen Sie Speisereste und andere entfernen.

Verunreinigungen unmittelbar mit einer

Rasierklinge.
+ Reinigen Sie auch die Unterseite der

Kochgefille.

- Halten Sie das Keramikfeld sauber. Fett und
Schmutzreste konnen im schlimmsten Fall ein
Feuer verursachen.

+ Heben Sie Kochgeschirr mit grober Unterseite
an, wenn Sie es vom Kochfeld nehmen, um es
nicht zu beschadigen.



SICHERHEITSHINWEISE

Allgemeines

Diese Bedienungsanleitung enthalt wichtige

Informationen zu Installation und Wartung, die Sie

sorgfaltig durchlesen sollten.

1.Das Kochfeld ist nur fiir den normalen
Haushaltgebrauch zugelassen. Eine andere
Verwendung kann zu Personen- und
Sachschdden fiihren.

2.Die Heizzonen des Kochfelds werden schnell
hei3 und kdnnen Verbrennungen verursachen.

3.Auch wenn die Anzeige fiir Restwdrme
erloschen ist, kann die Heizzone auf Grund der
Hitze von Topfen oder Pfannen noch heil3 sein.

4.Legen Sie niemals Aluminiumfolie oder Plastik
auf das Keramikkochfeld.

5.Lassen Sie Frittierdl, geschmolzenes Fett,
Paraffin oder andere leicht entziindliche Stoffe
nicht unbeaufsichtigt.

6.Bei Feuer: Stellen Sie die Heizzonen des
Kochfelds auf Null und schalten Sie die
Abzugshaube aus. Ersticken Sie das Feuer mit
einem Deckel.

7.Stellen Sie Topf oder Pfanne immer zuerst auf
die Heizzone, bevor Sie diese einschalten.

8.Das Kochfeld darf von Kindern oder
hilfsbedurftigen Personen nur unter Aufsicht
bedient werden.

9.Lassen Sie die Griffe des Kochgeschirrs nicht
Uber den Rand des Kochfelds ragen, damit
Kinder nicht danach greifen kdnnen.

Bitte beachten!

Benutzen Sie unter keinen Umstanden ein
zerbrochenes Keramikkochfeld, da Flissigkeit

in Kontakt mit spannungsfilhrenden Teilen
kommen koénnte. Ziehen Sie den Netzstecker
oder entfernen Sie die Sicherung, um die
Stromversorgung des Kochfelds zu unterbrechen.
Wenden Sie sich unverziiglich an den
Kundendienst.

Bei der Installation

Samtliche Installationsarbeiten und Eingriffe
in das Gerdt diirfen nur von qualifiziertem
Fachpersonal durchgefiihrt werden.

A\

Recycling

Dieses Gerat erflllt die europdische Norm
2002/96/EG, Waste Electrical and Electronic
Equipment (WEEE). Durch ein richtiges
Recycling dieses Gerats beugen Sie eventuellen
Folgeschaden fir Umwelt und Gesundheit vor.

Bitte beachten!

Entsorgen Sie dieses Gerat richtig. Eine
falsche Entsorgung kann zu Umwelt- oder
Personenschaden fiihren.

|

« Das Kochfeld darf unter keinen Umstanden im
Hausmdill entsorgt werden. Geben Sie es an
der lokalen Sammelstelle fiir elektrische und
elektronische Gerat ab.

« Die Entsorgung muss entsprechend geltender
lokaler Bestimmungen erfolgen.

« Wenden Sie sich flir weitere Informationen zu
Umgang, Recycling und Wiederverwendung
dieses Gerats an das Geschaft, in dem Sie es
gekauft haben.
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BESCHREIBUNG DES KOCHFELDS

ASKO HC1651s
1 Heizzone: @ 145 mm, 1200 W

2 Heizzone: (doppelt): @ 120/180 mm,
750/1700 W

3 Heizzone: @ 145 mm, 1200 W
4 Heizzone (doppelt): @ 120/210mm, 700/2100 W
5 Keramisches Glas

6 Bedienleiste

ASKO HC1631g

1 Heizzone: @ 145 mm, 1200 W
2 Heizzone: @ 180mm, 1800 W
3 Heizzone: @ 145 mm, 1200 W
4 Heizzone: @ 210mm, 2100 W
5 Keramisches Glas

6 Bedienleiste

Die Heizzonen sind fiir die gangigsten
KochgeschirrgrofRen angepasst und deutlich
gekennzeichnet. Sie kdnnen das Kochgeschirr
ohne weiteres von einer heil3en auf eine kalte
Heizzone bewegen, da das Keramikglas fiir solche
Temperaturunterschiede ausgerichtet ist.
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Bitte beachten!

Wenn eine Heizzone aufgeheizt wird, ist im
Heizkorper ein brummendes Gerdusch zu horen.
Das ist vollig normal.




BESCHREIBUNG DER BEDIENLEISTE

ASKO HC1651s 7 |6 T 4 21
1 Sperrtaste
2 Anzeigelampe der Sperrfunktion [ ] [ ]
[
3  An/Aus ¢) a "
4 Taste zum Erhéhen der Hitze oder zum i~ ) [ + ] ﬁ ]
i I -

Verlangern der Zeit o - - ]
5 Taste zum Verringern der Hitze oder zum L@] [@]

Verkirzen der Zeit

Tasten zur Auswahl der Heizzone

P |
7 Tasten zur Auswahl der Doppelzone [ ] [ ]
Loy o

6

N
—_

ASKO HC1631g |6 T 4

Sperrtaste

Anzeigelampe der Sperrfunktion [ ] [ ]

An/Aus -
Taste zum Erhdhen der Hitze [ +
Taste zum Verringern der Hitze -

—e
(=)
-

O U1 WN =

Tasten zur Auswahl der Heizzone

—
I

L )
S
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BENUTZEN DES KOCHFELDS

Stellen Sie Kochtopf oder
Pfanne auf eine geeignet

Heizzone
Siehe Kapitel ,Ratschlage und Tipps”,
bevor Sie das Kochfeld starten.

Bitte beachten!

Eine Heizzone eines Keramikkochfelds
stellt hohere Anforderungen an das
Hochgeschirr als eine gewohnliche
gusseiserne Platte.

Driicken Sie An/Aus | @ |.
Wahlen Sie anschlieBend durch Driicken
einer der vier Tasten die Heizzone aus.

(ol ]

Wahlen Sie die Temperatur

Driicken Sie [ + ] oder [ - ] bis die
gewlnschte Leistungsstufe (1-9)
angezeigt wird.

Wahlen Sie die Doppelzone

(falls erforderlich)
Durch Driicken einer der beiden

Tasten £©] [©] aktivieren Sie die

Doppelzone fiir die jeweilige Heizzone
(nur bei HC1651 moglich).

Abstellen der Heizzonen

Alt. 1. Driicken Sie die [ - ] -Taste, bis "0"
angezeigt wird. Nach 5 Sekunden wird
die Heizzone abgeschaltet.

Alt. 2. Driicken Sie Tasten [ +] und [ - ]
gleichzeitig fiir 1-3 Sekunden, um die
Heizzone abzuschalten.

Schalten Sie anschlieBend das Kochfeld
mit der An/Aus-Taste ab und aktivieren
Sie, falls gewlinscht, die Kindersicherung.

Die Restwarmeanzeige 'H. leuchtet, bis
die Temperatur der Heizzone unter ca.
50°C gesunken ist.

Bitte beachten!

Auch wenn die Restwarmeanzeige
erloschen ist, kann die Heizzone auf
Grund der Hitze von Topfen oder
Pfannen noch heil3 sein.

Sicherheitsabschaltung des Kochfelds
Wenn die Bedienleiste langer als 20 Sekunden
abgedeckt ist oder die Temperatur der Elektronik
60°C Ubersteigt, wird die Sicherheitsabschaltung
aktiviert. Dadurch werden samtliche Funktionen
des Kochfelds automatisch abgeschaltet, bis die
Ursache fiir das Abschalten becooktopen wurde.

Anschluss der Timerfunktion (HC
16515)

Uber die Timerfunktion kdnnen Sie einstellen,
dass eine oder mehrere Heizzonen nach einer
gewissen Zeit automatisch abgeschaltet werden.

Gehen Sie folgendermal3en vor:

1.Driicken Sie die Auswahltaste einer bereits
aktivierten und eingestellten Heizzone, bis

2.ein blinkendes "00" anzeigt, dass die
Timerfunktion aktiviert ist.

3.Stellen Sie mit den Tasten [+] und [ - ] die
gewlnschte Zeit ein. Im Beispiel sind 12
Minuten eingestellt. Sie kdnnen eine Zeit
zwischen 1 und 99 Minuten einstellen.

4.Wiederholen Sie den obigen Vorgang fiir alle
gewlnschten Zonen.

5.Wenn die eingestellte Zeit abgelaufen ist, wird
die Heizzone abgeschaltet und ein Tonsignal
erklingt. Dieses muss mit der Auswahltaste der
Heizzone bestatigt werden.

Sperrfunktion

Das Kochfeld hat eine bei Auslieferung aktivierte
Sperrfunktion. Eine Anleitung zum Lésen der
Sperre finden Sie unter ,Sperre aufheben” unten.
Sie konnen die Sperre des Kochfelds auch
aktivieren, wahrend es in Betrieb ist. Um das
Kochfeld zu sperren, wahrend es nicht in

Betrieb ist, mlissen Sie zunachst alle Funktionen
abschalten und das Kochfeld anschlieBend mit
der Sperrtaste sperren.

Sperren:
Driicken Sie die Sperrtaste [ﬁ] mindestens 1-3

Sekunden lang bis die Anzeigelampe leuchtet
und ein Tonsignal erklingt.

Sperre aufheben:

Driicken Sie die Sperrtaste [ﬁ] mindestens 1-3
Sekunden lang bis die Anzeigelampe erlischt und
ein Tonsignal erklingt.



BENUTZEN DES KOCHFELDS

Zusatzlicher Aufkocheffekt
(AutoMax)

Mit dieser Funktion lduft das Kochfeld zunachst
mit hochster Leistung und geht anschlieend
auf die gewdhlte Leistungsstufe zuriick. Dies
ermdglicht ein schnelles Aufkochen, ohne dass
Sie daran denken miissen, die Leistungsstufe
anschlieBend wieder zurilickzustellen.

Die Funktion wird folgendermal3en aktiviert:

1.Aktivieren Sie die gewlinschte Heizzone

2.Aktivieren Sie das Aufheizen der Zone, indem
Sie eines der Symbole + oder - driicken, bis fiir
die Zone Stufe 9 angezeigt wird.

3.Driicken Sie ein weiteres Mal auf die + der
Punkt neben der 9 leuchtet.

4.Drucken Sie die - -Taste, bis die gewtinschte
Leistungsstufe angezeigt wird.

5.Wahrend der Laufzeit von AutoMax wird im
Anzeigefenster der Heizzone abwechselnd die
gewiinschte Leistungsstufe (z. B. 5) und ein "A"
angezeigt.

6.Nach abgelaufener AutoMax-Zeit geht
die Heizzone zurlick auf die eingestellte
Leistungsstufe.

Die untenstehende Tabelle zeigt die fiir die
jeweilige Leistungsstufe geltende Zeit an.

Beispiel: Wenn Sie AutoMax fiir Leistungsstufe 5
gewahlt haben, lduft die hdchste Leistungsstufe
fur 6 Minuten und 30 Sekunden, bevor
automatisch Leistungsstufe 5 eingestellt wird.

AutoMax Zeit

Leistungsstufe | 1 2 3 4 5 6 7 8
Zeit (Min./ Tmin | 2min |4min [5min |6min [1min |2min | 2min
Sek.) 15s 45s 45s 30s 30s 15s 45s 45s

49



50

RATSCHLAGE UND TIPPS

Eine Heizzone eines Keramikkochfelds stellt
hohere Anforderungen an das Hochgeschirr als
eine gewodhnliche gusseiserne Platte.

Lange Aufkochzeiten, Verfarbungen und
Schaden deuten mehr auf weniger geeignetes
Kochgeschirr hin als auf eine schlechte
Keramikkochflache.

Grol3e des Kochgeschirrs

Der Bodendurchmesser des Kochgeschirrs sollte

so grof3 wie die Heizzone oder etwas grof3er sein.

Wenn der Bodendurchmesser zu klein ist, kann

das zu folgenden Problemen fiihren:

+ Lange Aufkochzeit und hoherer
Energieverbrauch.

« Ubergekochtes brennt leichter fest und ist
schwerer zu entfernen.

) (

) ()

Unterseite des Kochgeschirrs

« Eine Unterseite aus Glas und eine grobe
oder unebene Beschaffenheit konnen das
Keramikkochfeld beschadigen.

« Von lackierten Topfen kann Farbe abblattern
und so zu Verfarbungen flihren.

+ Aluminium hat gute Warmeleitereigenschaften,
kann aber zu Verfarbungen fiihren.

Beschaffenheit des Kochgeschirrs

« Das Kochgeschirr sollte fiir beste
Warmeleitereigenschaften eben sein und
einen dicken Boden haben. Manche Topfe und
Pfannen mit mehrschichtigen Boden kdnnen
etwas nach innen gewdlbt sein. Diese Wolbung
wird bei Erwarmung gerade.

+ Kochgeschirr mit runden, nach innen oder
aullen gewdlbten Bodenflachen hat schlechte
Warmeleitereigenschaften und verbraucht mehr
Energie.

Kochzeit und Energieverbrauch

Am wichtigsten ist eine ebene und

gleichmaBige Bodenfldche des Kochgeschirrs.
Das Material hingegen spielt fiir Kochzeit und
Energieverbrauch nur eine untergeordnete Rolle.
Denken Sie auch daran, die Sperre einzuschalten,
vermeiden Sie zu hohe Temperaturen und nutzen
Sie auch die Restwdrme der Heizzonen zum
Kochen.

Ein gemusterter oder grober Boden erhéht den
Energieverbrauch und die Kochzeit.



PFLEGE UND REINIGUNG

Allgemeines

Die Warmeleitung wird deutlich schlechter, wenn
das Kochfeld verschmutzt ist. Reinigen Sie das
Kochfeld daher regelméfig nach der Anwendung
mit einem feuchten Tuch.

Halten Sie das Kochfeld immer sauber. Fett und
Essensreste verbreiten einen starken Geruch
und kénnen im schlimmsten Fall ein Feuer
verursachen.

Achten Sie darauf, dass das Kochfeld abgekiihlt
ist, bevor Sie es reinigen. Die Restwarmeanzeige
muss erloschen sein.

Entfernen Sie Speisereste und andere
Verunreinigungen sofort mit einer Rasierklinge.
Reinigen Sie auch die Unterseite des
Kochgeschirrs.

Reinigen Sie das Kochfeld mindestens ein Mal
wochentlich, auch wenn es sauber aussieht.
Verwenden Sie zum Reinigen keinen Dampf.

Bitte beachten!

Verwenden Sie nur Reinigungsmittel fir
Keramikkochfelder (beispielsweise: Sidol,
Stahlfix). Verwenden Sie niemals Scheuermittel,
Ofenreiniger, Stahlwolle oder reibende
Schwamme.

Reinigen Sie das Kochfeld

folgendermallen:
1.Entfernen Sie Flecken und gro3ere

Verunreinigungen mit einer Rasierklinge

2.Wenn die Restwarmeanzeige erloschen

ist, kdnnen Sie das Reinigungsmittel fir
Keramikkochfelder auftragen. Schiitteln Sie die
Flasche und spriihen Sie eine diinne Schicht auf
das Kochfeld. Reinigen Sie das Keramikkochfeld
mit einem feuchten Tuch.

o
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3.Entfernen Sie Reste des Reinigungsmittels
gut, da diese sonst anbrennen und Flecken
verursachen kdnnen, die nur schwer wieder
zu entfernen sind. Die Oberflache erhalt
einen schonen Glanz, wenn Sie das Kochfeld
anschlieBend mit Haushaltspapier abtrocknen.

Bitte beachten!

Schalten Sie zum Schutz der Elektrik das Kochfeld
sofort ab, wenn Sie Risse in der Oberflache
entdecken.
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FEHLERSUCHE

Hier erhalten Sie Ratschlage und Tipps zu lhrem
Kochfeld. Nehmen Sie niemals Eingriffe vor, die
Personen oder das Gerat beschadigen kdnnten.
Wenden Sie sich an den Kundendienst, wenn Sie
Hilfe bendtigen. Schalten Sie das Kochfeld sofort
ab, wenn Risse oder groBere Schaden auftreten
sollten. Ziehen Sie den Netzstecker ab und
entfernen Sie die Sicherungen. Wenden Sie sich
an den Kundendienst.

Das Kochfeld startet nicht

1.Ist die Hauptsicherung intakt?

2.Kontrollieren Sie, ob der Netzstecker richtig
sitzt.

3.Ist die Sperrfunktion aktiviert (I6sen Sie diese)?

4.Haben Sie ausreichend lange auf die An/Aus-
Taste gedriickt?

5.War die Bedienleiste abgedeckt (z. B. durch
Topflappen)?

6.Lag die Temperatur der Bedienleiste tiber 60°C
(stand z. B. ein hei3er Topf daneben)?

Heizzone des Kochfelds funktioniert

nicht/kann nicht geandert werden

1.Seit dem Aktivieren der An/Aus-Taste ist zu viel
Zeit vergangen (10 Sekunden)?

2.Uberpriifen Sie, dass Sie die richtige Heizzone
aktiviert haben.

3.Uberpriifen Sie, dass die Sperrfunktion nicht
eingeschaltet ist.

Beim Aufheizen der Heizzone ist ein

Gerausch zu horen
Dies ist vollig normal und hort auf, sobald die
Heizzone aufgeheizt ist.

Das Kochfeld ist geflammt

Dies kann folgende Ursachen haben:
1.Falsches Material an Kochtopfboden.
2.Falsche Reinigung des Kochfelds.
Weitere Informationen finden Sie unter
"RATSCHLAGE UND TIPPS"

Kochen oder braten dauert zu lange

1.Ungeeigneter Boden des Kochgeschirrs, z. B.
gemusterte oder zu grobe Struktur

2.Der Boden des Kochgeschirrs ist zu gewolbt
(wenig Kontaktflache).

3.Kochgeschirr aus Glas oder Porzellan braucht
langer als Metall.

4.Das Kochfeld ist verschmutzt.



ELEKTRISCHER ANSCHLUSS

Alle Installationsarbeiten (Stromanschluss

usw.) miissen von qualifiziertem Fachpersonal
durchgefiihrt werden und geltenden Normen und
Gesetzen entsprechen. Von nicht qualifizierten
Personen ausgefiihrte Arbeiten konnen die
Funktionsweise des Kochfelds beeintrachtigen
und zu Personen- und Materialschaden fiihren.

Uberpriifen Sie vor dem Stromanschluss, dass:

+ Die elektrische Anlage den Angaben auf der
Kennzeichnung an der Unterseite des Kochfelds
entspricht.

+ Die elektrische Anlage mit einer
funktionierenden Erdung entsprechend
geltender Normen und Gesetzen entspricht.

« Das elektrische Erdungskabel 2 cm langer als
die anderen Kabel ist. Eine Erdung ist gesetzlich
vorgeschrieben.

Bitte beachten!
Das Kochfeld hat eine 230V Spannung.

220-240V N ~ HO5V2V2-F 3G 4.0mm’

380-415V 2N~ HO5V2V2-F 4G 2.5mm’

380-415V 3N~ HO5V2V2-F 5G 2.5mm’

INSTALLATION

Auspacken

Entfernen Sie die Verpackung erst am Montageort.
Achten Sie beim 6ffnen der Verpackung darauf,
das Kochfeld nicht zu beschadigen (mit einem
Messer oder einer Schere).

Uberpriifen Sie, dass das Kochfeld keine
Transportschaden hat. Melden Sie eventuelle
Beschadigungen unmittelbar dem Transporteur
oder Verkaufer.

Melden Sie Schaden, Fehler oder fehlende Teile
unmittelbar dem Verkaufer, bei dem Sie dieses
Kochfeld gekauft haben.

Recycling

Alle Teile der Verpackung kénnen recycelt werden.
Entsorgen Sie diese in den entsprechenden
Rucknahmestellen. Wenden Sie sich an lhre
lokalen Behorden, wenn Sie nicht wissen, wo Sie
die Verpackung entsorgen konnen. Die gro3eren
Plastikteile als recycelbar gekennzeichnet.

Allgemeines

Wenn Sie unter dem Keramikkochfeld mit
Touchkontrolle einen Unterbauherd oder
ahnliches Gerate platziert haben, die viel Warme
abstrahlen, missen Sie diese Gerate und das
Keramikkochfeld auf geeignete Weise isolieren.
Die Isolierung muss so erfolgen, dass die vom
Herd abgestrahlte Hitze auf der linken Unterseite
des Kochfelds 60°C nicht libersteigt, da sich

hier die Elektronik des Bedienteils befindet.

Ein Nichteinhalten dieser Vorsichtsmalinahme
kann zu Fehlfunktionen flihren (automatisches
Abschalten).

Bitte beachten!

Die Stromzufuhr des Kochfelds muss wahrend der
Installation unterbrochen sein.
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INSTALLATION

Bei der Installation zu beachten:

- Die Belliftung muss entsprechend Abb. 1
erfolgen.

- Wenn der untere Teil des Kochfelds tiber
den Schrank herausragt, muss entsprechend
Abbildung 1 ein Panel zum Abschirmen
installiert werden. Wenn unter dem Kochfeld ein
Herd montiert ist, miissen Sie ein solches Panel
nicht installieren.

 Der Abstand von der Unterseite des Kochfelds
zu Unterschrank oder Arbeitsplatte muss
mindestens 20 mm betragen, ausgenommen
die Hohe der Anschlussklemme (Abb. 1).

- Der Abstand vom Kochfeld zu den
Seitenwanden muss mindestens 50 mm
betragen.

« Der Abstand vom Kochfeld zur Riickwand muss
mindestens 53 mm betragen.

- Uberpriifen Sie, dass die Anschlussleitung des
Kochfelds nicht eingeklemmt wird.

Installation des Kochfelds

Das Kochfeld erfullt die Norm IEC 335-2-6. Nur
solche Gerate dirfen in einen Unterschrank oder
an einer Wand montiert werden.

Abmessungen des Kochfelds

Abmessungen flir das Loch in der Arbeitsplatte

Gehen Sie folgendermal3en vor:

1.Sdgen Sie ein Loch in die Arbeitsplatte (min. 30
mm dick). Siehe Zeichnung fiir Abmessungen
des Lochs in der Arbeitsplatte.

2.Bringen Sie die Abdichtungen entlang der
Oberseite des Einbaulochs an.

3.Montieren Sie die Clips an das Unterseite des
Kochfelds.
Siehe Abbildung 2.

4.Platzieren Sie das Kochfeld im ausgesagten
Loch. Schrauben Sie die Verschlussbligel fest.

Demontage des Kochfelds

1.Ziehen Sie den Netzstecker ab oder drehen Sie
die Sicherung des Kochfelds heraus.

2.Entfernen Sie die Verschlussbligel und heben
Sie das Kochfeld an.

4 mm
[ T T 1 !
I—\—
20 mm Wa # ‘
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S
&
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Mode d'emploi

Plaque vitrocéramique

Cher client,
Nous vous remercions d avoir choisi ce produit de qualité

ASKO. Nous espérons qu’il vous donnera entiére satisfaction
et répondra & vos besoins pour de nombreuses années a venir.
La conception scandinave associe lignes pures, fonctionnalités
pour tous les jours et grande qualité, les caractéristiques clés
de tous les produits, qui font leur immense succes a travers le

monde.

ASKO HC1651s/1631g
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AVANT LA PREMIERE UTILISATION

Il est possible que de la poussiére et des particules

se soient accrochées a la plaque pendant le
transport. Par mesure de précaution, il faut
nettoyer la surface de la plaque avant de s'en
servir pour la premiere fois.

1. Nettoyer la surface a I'aide d'un nettoyant de
plaque vitrocéramique ou avec de I'eau chaude
et un liquide de nettoyage doux.

2. Essuyer la plaque a I'aide d'un chiffon propre et
humide.

3. Sécher la plaque a I'aide d'une feuille de papier
essuie-tout pour une finition brillante.

ATTENTION :
La plaque doit étre completement séche avant
d'utiliser 'une des zones de réchauffement.
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INFORMATIONS IMPORTANTES

+ Ne pas ranger des objets lourds ou aux
extrémités pointues au-dessus de la plaque. Ils
pourraient tomber et endommager la plaque.

+ Ne jamais se tenir debout sur la plaque!

+ Enlevez immédiatement toute éclaboussure ou
autre déversement sur la plaque a I'aide d’un
grattoir a bords droits.

+ Nettoyez également le dessous des poéles.

« Conservez la plaque propre. Toute graisse ou
éclaboussure laissée sur la plague commencera
a fumer lorsqu'elle chauffera, et dans le pire des
cas elle peut provoquer un incendie.

« Pensez a soulever les poéles, car si vous faites
glisser une poéle dont le dessous est réche, cela
peut rayer la vitre.
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INFORMATIONS DE SECURITE

Généralités

Ce mode d'emploi contient des informations

importantes sur l'installation et I'entretien qui

doivent étre lues trés attentivement.

1.Cette plaque est seulement destinée a un usage
domestique normal. S'en servir pour autre chose
peut engendrer des dommages corporels ou
matériels.

2.Les zones de réchauffement de la plaque
montent rapidement en température et
peuvent causer des bralures.

3.Méme si l'indicateur de chaleur résiduelle
n'apparait plus, la zone de réchauffement
peut demeurer chaude a cause de la chaleur
provenant d'une poéle chaude.

4.Ne posez jamais une feuille d’aluminium ou du
plastique sur la plaque vitrocéramique.

5.Ne laissez jamais de la grande friture, un
mélange de graisse, de la paraffine ou autres
éléments inflammables sans surveillance.

6.En cas d'incendie : mettez toutes les zones de
réchauffement sur zéro et éteindre la hotte.
Etouffez les flammes a l'aide d’un couvercle.

7.Toujours mettre une casserole ou une poéle sur
la zone avant de I'allumer.

8.Les enfants et les personnes sous aide ou
surveillance ne doivent pas utiliser la plaque.

9.5l y a des enfants autour, ne pas laisser
dépasser le manche d’'une casserole ou d'une
poéle de la plaque.

REMARQUE :

Une plaque fendue ne doit jamais étre utilisée,

car du liquide pourrait entrer en contact avec des
composants électriques sous tension. Débranchez
I'appareil ou retirez le fusible pour vous assurer
que la plaque est complétement hors tension.
Appelez ensuite le service aprés-vente.

Pendant l'installation

Toute installation ou autre opération impliquant
le produit doit étre réalisée par des professionnels
qualifiés.

A\

Recyclage

Cet appareil est conforme a la directive de

la Communauté européenne 2002/96/CE,
relative aux déchets d'équipements électriques
et électroniques. S'assurer que ce produit

est correctement recyclé permet d'éviter

tout éventuel impact négatif sur la santé et
I'environnement.

REMARQUE :

Se comporter de maniére responsable lors

de la mise au rebut de ce produit. Dans le cas
contraire, cela pourrait avoir des impacts sur
I'environnement ou provoquer des préjudices
corporels.

|

« Cette plaque ne doit en aucun cas étre mise
au rebut en tant que déchet ménager. Elle doit
étre amenée a un centre de recyclage pour
équipement électrique et électronique.

« Ce produit doit étre mis au rebut selon la
Iégislation locale.

« Pour plus d'informations sur la mise au rebut,
le recyclage et la réutilisation de ce produit,
contactez les autorités locales, le service de
ramassage des ordures ou le magasin dans
lequel le produit a été acheté.



DESCRIPTION DE LA PLAQUE

ASKO HC1651s
1 Zone de réchauffement: @ 145 mm, 1200 W

2 Zone de réchauffement: (double) : @ 120/180 mm,

750/1700 W
3 Zone de réchauffement: @ 145 mm, 1200 W

Zone de réchauffement (double) : @ 120/210 mm,

700/2100 W
5 Vitre céramique
Panneau de commande

ASKO HC1631g

1 Zone de réchauffement: @ 145 mm, 1200 W
2 Zone de réchauffement : @ 180mm, 1800 W
3 Zone de réchauffement: @ 145 mm, 1200 W
4  Zone de réchauffement: @ 210 mm, 2100 W
5 Vitre céramique

6 Panneau de commande

Les zones de réchauffement sont clairement
marquées et dimensionnées de sorte a s'adapter
aux tailles les plus courantes de casseroles et de
poéles du marché. La vitre céramique supporte
trés bien les changements de température, c'est
pourquoi il est possible de déplacer une poéle
d’une zone chaude a une zone froide sans abimer
la plaque.
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REMARQUE :

Lorsqu’une zone de réchauffement monte en
température, il se peut que I'élément chauffant
émette un bourdonnement, ce qui est tout a fait
normal.
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DESCRIPTION DES COMMANDES

ASKO HC1651s

1
2

Bouton de verrouillage

Indicateur lumineux de la fonction de
verrouillage

Marche/arrét

Bouton d'augmentation de chaleur ou de
durée

Bouton de diminution de chaleur ou de
durée

Boutons de sélection de la zone de
réchauffement

Boutons de sélection de la double zone

ASKO HC1631g

1
2

[o) NN V) BN S VN
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Bouton de verrouillage

Indicateur lumineux de la fonction de
verrouillage

Marche/arrét
Bouton d’augmentation de chaleur
Bouton de diminution de chaleur

Boutons de sélection de la zone de
réchauffement




UTILISATION DE LA PLAQUE

Placez la casserole ou la poéle
sur la zone de réchauffement
appropriée.

Consultez le chapitre « Conseils et
astuces » avant d'utiliser la plaque.

REMARQUE :

une zone de réchauffement de plaque
vitrocéramique est plus exigeante par
rapport a un réchaud en fonte classique
pour les différents types de casseroles et
de poéles.

Appuyez sur On/off (marche/

arrét) | @ |,
Puis sélectionnez la zone de
réchauffement en appuyant sur I'un des

guatre boutons [Oj[ j

Sélectionnez la température

Appuyezsur | * |ousur [ - ]jusqu’é
ce que la position de chaleur souhaitée
s'affiche (1-9).

Sélectionnez une zone double

(si nécessaire)

Si vous appuyez sur l'un des deux
boutons, E@:] [@] vous activez
la zone double pour cette zone de

réchauffement (seulement disponible sur
le modéle HC1651).

Eteignez les zones de
réchauffement

Alt. 1. Appuyez sur le bouton [ ‘]
jusqu’a ce que "0" s'affiche. La zone de
réchauffement s'éteint apres 5 secondes.

Alt. 2. Appuyez sur les boutons| +

et| — [en méme temps et la zone de
réchauffement s'éteint au boutde 1 a
3 secondes.

Ensuite, éteignez la plaque a l'aide
du bouton marche/arrét et activez la
sécurité enfants si vous le souhaitez.

¢
L'indicateur de chaleur résiduelle "‘-'-
s'allume jusqu’a ce que la chaleur de la
zone tombe a environ 50° C.

REMARQUE :

Méme si les indicateurs de chaleur
résiduelle ne s'allument plus, une zone
de réchauffement peut demeurer
chaude a cause de la chaleur provenant
d'une poéle chaude.

Interrupteur de sécurité de la plaque
Si le panneau de commande est couvert plus
de 20 secondes ou si la température de la partie
électronique dépasse 60° C, l'interrupteur

de sécurité est déclenché et désactive
automatiquement toutes les fonctions de la
plaque jusqu'a ce que la cause soit réparée.

Activation de la fonction minuterie (HC
16515)

Si vous souhaitez qu'une ou plusieurs zones

de réchauffement s'éteigne(nt) au bout d'un
certain temps, vous pouvez utiliser la fonction de
minuterie de la plaque.

Marche a suivre:

1.Pour activer la fonction de minuterie, appuyez
une ou deux fois sur le bouton de sélection
d’une zone de réchauffement activée et
programmeée.

2.Le signal clignotant "00" indique que la fonction
de minuterie a été activée.
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UTILISATION DE LA PLAQUE

3.Programmez la durée souhaitée a l'aide des

boutons [ + ] et [ - ] . La durée programmée
dans I'exemple est de 12 minutes. La durée peut
étre définie entre 1 et 99 minutes.

4.Répétez les étapes ci-dessus si vous souhaitez
programmer des temps d’arrét automatiques
pour plusieurs zones.

5.Lorsque I'heure programmeée est atteinte, la
zone est éteinte et un signal d'alarme se fait
entendre plusieurs fois de suite. Il peut étre
désactivé a l'aide du bouton de sélection de la
zone de réchauffement.

Fonction de verrouillage

La plaque est équipée d’'une fonction de
verrouillage activée a l'usine. Désactivez-

la en suivant les instructions du chapitre

« Déverrouillage » ci-dessous.

Vous pouvez verrouiller la plaque quelle soit ou
non en marche. Si vous souhaitez verrouiller la
plaque lorsquelle n'est pas utilisée, vous devez
d'abord désactiver toutes les fonctions puis la
verrouiller a I'aide du bouton de verrouillage.

Verrouillage :

Appuyez sur le bouton de verrouillage [ﬁ]
pendant au moins 1 a 3 secondes, jusqu'a ce que
le voyant de l'indicateur s'allume et qu’un signal
sonore se fasse entendre.

Déverrouillage :

Appuyez sur le bouton de verrouillage [ﬁ]
pendant au moins 1 a 3 secondes, jusqu'a ce que
le voyant de l'indicateur s'éteigne et qu'un signal
sonore se fasse entendre.

Activation de I'amplificateur de

puissance (AutoMax)

Cette fonction permet a la plaque de
fonctionner a pleine puissance pendant une
durée déterminée, puis de revenir a la position
de chaleur sélectionnée. De cette facon, vous
pouvez rapidement faire bouillir quelque chose
sans avoir a vous rappeler de baisser la chaleur
pour éviter une ébullition trop rapide.

Activez cette fonction comme ceci :

1.Activez la zone de réchauffement souhaitée.

2.Activez la chaleur pour cette zone en appuyant
soit sur le symbole + ou - jusqu'a ce que le
réglage 9 s'affiche pour la zone concernée.

3.Appuyez de nouveau sur le bouton + puis sur le
point proche des 9 voyants.

4.Appuyez sur le bouton - jusqu’a la position de
chaleur souhaitée.

5.Au cours de l'activation, le réglage de la chaleur
souhaité (ex. 5) et "A" alternent a intervalles
d’ 1 seconde sur l'afficheur de la zone de
chauffage.

6.Une fois la durée expirée, la zone sera de
nouveau réglée sur la position de chaleur
sélectionnée.

Le tableau ci-dessous montre la durée pendant
laquelle I'amplificateur de puissance est activé
pour chaque position de chaleur.

Exemple : si vous avez réglé AutomMax sur 5, la
position de chaleur maximum est activée pendant
6 minutes et 15 secondes, apres quoi la position
de chaleur 5 est utilisée.

Durée AutoMax

Position de chaleur |1 2 3 4

Tmin | 2min | 4min
15s 45s 45s 30s

Durée (min. & sec.)

5min

6min | Tmin |2min | 2min
30s 15s 45s 45s




CONSEILS ET ASTUCES

Une zone de réchauffement de plaque
vitrocéramique est plus exigeante par rapport a
un réchaud en fonte classique pour les différents
types de casseroles et de poéles.

Une longue durée d'ébullition, une décoloration
et des dégats matériels sont plutot les
conséquences de casseroles et poéles inadaptées,
plutét que d’une plaque céramique défectueuse.

Taille de poéle
Le diamétre de la base de la poéle doit étre
égal ou légérement plus large que la zone de
réchauffement. Un diamétre de base trop petit —
engendre les inconvénients suivants :
« durée d'ébullition plus longue et plus grande
consommation d'énergie.
« Tout liquide qui déborde brle facilement et
colle, ce qui le rend plus difficile a enlever. Poéles a fond plat
+ La base de la poéle doit étre plate et épaisse
pour un transfert de chaleur optimal. Certaines

) ( poéles a base superposée peuvent apparaitre
) () Iégérement concaves, mais s'aplatissent au
contact de la chaleur.
+ Les bases incurvées sont moins efficaces

. pour le transfert de chaleur, chauffent moins

Base de poéle rapidement et consomment plus dénergie.

« Une base en verre, réche ou inégale peut

accrocher la plaque vitrocéramique. Temps de cuisson et consommation

+ Les poéles peintes peuvent sécailler, briler
et rester collées, ce qui peut provoquer une
décoloration.

« Les casseroles et poéles en aluminium offrent
un bon transfert de chaleur, mais peuvent
causer une décoloration.

d'énergie

Le plus important est que la base de la poéle soit
plate et égale. Le matériau est moins important
pour la durée de cuisson et la consommation
dénergie.

De plus, n'oubliez pas de vous servir de
couvercles, d’éviter une ébullition rapide et
d'utiliser la chaleur résiduelle des zones de
réchauffement.

Une base a motif ou réche augmente la
consommation d'énergie et la durée débullition.
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ENTRETIEN ET NETTOYAGE

Généralités

Le transfert de chaleur est géné si la plaque est

sale, c'est pourquoi vous devez prendre I'habitude

de nettoyer la plaque a l'aide d'un chiffon humide
apres chaque utilisation.

- Toujours garder la plaque propre. La graisse
et les projections dégagent énormément de
fumées lorsqu'elles chauffent, et dans le pire des
cas peuvent présenter un risque d’'incendie.

« Avant de la nettoyer, assurez-vous que la plaque
a refroidi. Le voyant de l'indicateur de chaleur
résiduelle doit étre éteint.

+ Enlevez immédiatement toute éclaboussure ou
autre déversement sur la plaque a I'aide d’un
grattoir a bords droits.

+ Nettoyez le dessous des poéles de la méme
maniere.

+ Ne pas oublier de nettoyer la plaque au moins
une fois par semaine, méme si elle parait propre.

« Ne jamais nettoyer a la vapeur.

REMARQUE :

N'utilisez que des détergents pour plaques
céramiques (tels que Sidol et Stahlfix). N'utilisez
jamais de détergents abrasifs, de détergents
pour four, de tampon métallique ou d'éponges
abrasives.

Pour nettoyer une plaque sale,

procédez comme suit :
1.0tez les éclaboussures et autres taches plus
importantes a l'aide d'un grattoir a bords droits.

2.Une fois le voyant de l'indicateur de chaleur
résiduelle éteint, vous pouvez appliquer le
détergent pour plaque vitrocéramique. Secouez
la bouteille et vaporisez le produit modérément
sur la plaque. Essuyez a I'aide d’un chiffon
humide.

3.Essuyez a l'aide d'un chiffon propre et humide,
car tout détergent qui resterait pourrait brdler
et coller a la plaque, laissant des taches difficiles
a enlever. Séchez la plaque a I'aide d'une feuille
de papier essuie-tout pour une finition brillante.

REMARQUE :

Si la surface est fissurée, éteignez immédiatement
I'appareil afin d'éviter tout risque éventuel
d'électrocution.



DEPANNAGE

Voici des astuces et des conseils sur ce que vous
devez vérifier, et sur ce que vous pouvez faire en
cas de probléme. Ne jamais rien entreprendre
sur la plaque qui pourrait causer des blessures
corporelles ou des dommages matériels. Si vous
avez besoin d'aide, appelez le service aprés-vente.
Si la vitre est fissurée ou présente un autre dégat
important, éteignez immédiatement la plaque.
Débranchez I'appareil ou retirez le fusible de la
boite de fusibles puis contactez le service aprés-
vente.

L'appareil ne démarre pas

1.Le fusible principal a-t-il sauté ?

2.Vérifiez que la plaque soit convenablement
branchée.

3.La fonction de verrouillage est-elle activée
(déverrouillage) ?

4.Avez-vous appuyé sur le bouton marche/arrét
assez longtemps ?

5.Le panneau de commande a-t-il été recouvert
par quelque chose (comme un gant de cuisine
ou un liquide renversé) ?

6.La température du panneau de commande a-t-
elle dépassé 60° C ? (telle qu'une poéle chaude
placée a cet endroit).

Les zones de réchauffement de
la plaque ne fonctionnent pas/ne

peuvent étre changées

1.Est-ce que trop de temps s'est écoulé depuis
I'activation du bouton marche/arrét ?
(10 secondes).

2.La bonne zone a-t-elle été activée ?

3.La fonction de verrouillage est-elle activée ?

Il'y a un bruit lorsque les zones
de réchauffement montent en

température

Ceci est tout a fait normal et le bruit s’arrétera une
fois que la zone de réchauffement sera montée en
chaleur.

La plaque est non homogene

Les causes possibles sont :

1.une poéle dont la base est faite en une matiere
inadaptée.

2.la plaque n’est pas correctement nettoyée.

Pour plus d'informations, consultez la section

quot;CONSEILS ET ASTUCES".

Bouillir ou frire de la nourriture prend

du temps

1.Une poéle dont la base est inadaptée, par
exemple avec motif ou réche.

2.La base de la poéle est incurvée (mauvais
contact avec la surface).

3.Les poéles en verre et en porcelaine mettent
plus de temps a chauffer que les poéles en
métal.

4.La zone de réchauffement est sale.
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BRANCHEMENT ELECTRIQUE

Tout travail d'installation (raccordement
électrique etc.) doit étre réalisé par des
professionnels qualifiés et étre conforme aux
normes et lois pertinentes. Le travail réalisé

par des personnes dont les connaissances du
domaine sont insuffisantes peut altérer les
performances de la plaque et causer des blessures
corporelles et des dommages matériels.

Avant de raccorder la plaque a I'alimentation

électrique, assurez-vous que :

« I'alimentation électrique est conforme aux
spécifications de la plaque signalétique située
derriére la plaque.

« I'alimentation électrique est fournie avec

une prise terre conforme aux normes et lois
pertinentes.

+ Le cable terre électrique est 2 cm plus long que
les autres cables. La mise a la terre de l'appareil
est une condition légale.

REMARQUE :
Les composants de la plaque fonctionnent en
230 V.

220-240V N ~ HO5V2V2-F 3G 4.0mm’

380-415V 2N~ HO5V2V2-F 4G 2.5mm’

380-415V 3N~ HO5V2V2-F 5G 2.5mm’

INSTALLATION

Déballage

Retirez 'emballage en laissant le produit en
place. Coupez les rubans d'emballage et ouvrez
soigneusement I'emballage a I'aide d’un objet
coupant (ne pas couper trop en profondeur), puis
retirez 'emballage.

Vérifiez que le produit n'ait subi aucun dommage
pendant le transport. Tout dommage doit étre
immédiatement signalé au transporteur ou au
vendeur.

Les dommages, défauts et piéces manquantes
doivent étre immédiatement signalés au vendeur.

Recyclage

Tout emballage peut étre recyclé. Veuillez le
recycler. Contactez les autorités locales pour
connaitre le lieu approprié. Des informations
relatives au recyclage figurent sur les composants
en plastique du produit de plus grande taille.

Généralités

Si un four ou un autre appareil générant
beaucoup de chaleur est installé sous une plaque
vitrocéramique avec commande électronique,
I'autre appareil et la plaque vitrocéramique
doivent étre correctement ventilés et isolés.
Lisolation sert a s'assurer que toute chaleur
provenant du four et passant a droite de la plaque
inférieure de la plaque, sous I'électronique de
commande, ne dépasse pas 60° C lorsque le four
est en marche. Si vous ne tenez pas compte de
cette mesure de précaution, il peut y avoir un
dysfonctionnement de la plaque (l'interrupteur de
sécurité sera déclenché).

REMARQUE :

La plaque doit étre complétement déconnectée
de sa source d'alimentation tout au long du
processus d'installation.



INSTALLATION

Au cours de l'installation, il est

important de se rappeler:

- La ventilation telle qu'elle est présentée sur la
figure 1 est essentielle.

« Sila partie inférieure de la plaque est accessible
par le placard/tiroir, le panneau de protection
doit étre installé comme indiqué sur la figure 1.
Si un four est installé sous la plaque, cela n'est
pas nécessaire.

+ Un espace d’au moins 20 mm doit séparer la
partie inférieure de la plaque et tout élément de
placard ou de plan de travail, a I'exception du
bloc de connexion (fig.1).

+ Un espace d’au moins 50 mm doit séparer le
trou de la plaque et la paroi latérale.

+ Un espace d’au moins 53 mm doit séparer le
trou de la plaque et la paroi arriere.

« Vérifiez que le cable d'alimentation de la plaque
n'est pas pincé pendant l'installation.

Installation de la plaque

La plaque est conforme a la norme IEC 335-2-6.
Seuls de tels appareils peuvent étre installés pres
d’un placard ou mur pleine hauteur.

Dimensions de la plaque

Dimensions de la découpe pour le plan de travail

Marche a suivre:

1.Effectuez une découpe du plan de travail
(30 mm dépaisseur minimum). Voir les
illustrations pour les dimensions de la découpe
du plan de travail.

2.Enroulez la bande d'étanchéité autour du bord
supérieur de la découpe destinée a l'installation.

3.Placez les clips sur le bord inférieur de la plaque.
Voir fig.2.

4.Installez la plaque dans la découpe. Vissez les
attaches de maintien.

Désinstaller la plaque

1.Débranchez I'appareil ou retirez le fusible de la
plague de la boite de fusibles.

2.Retirez les attaches de maintien et levez la
plaque.
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