USE AND MAINTENANCE
INSTRUCTIONS FOR BUILT-IN OVENS

ISTRUZIONI D’'USO E MANUTENZIONE
PER FORNI AD INCASSO

GEBRAUCHS- UND WARTUNGSANLEITUNG
FUR EINBAUBACKOFEN

MANUEL D’UTILISATION ET D’ENTRETIEN
POUR FOURS ENCASTRABLES

INSTRUCCIONES DE USO Y MANTENIMIENTO
PARA HORNOS EMPOTRADOS

INSTRUCOES DE USO E MANUTENCAO
PARA FORNOS DE ENCASTRAR

GEBRUIKS-EN ONDERHOUDSAANWIJZING
VOOR INBOUWOVENS

UHCTPYKLWNU MO SKCIITYATALIMN N
TEXHUYECKOMY OBCITY>XUBAHUIO
BCTPAUBAEMbIX YXOBOK






1.a

Multifunction oven / forno multifunzione / Heissluft- und Multifunktionsbackofen /
four ventilé et multifonction / horno ventilado y multifuncién /

forno multifungéo e ventilado / geventileerde en multifunctionele oven /
cmamuyeckol OyxoeKu

1.b

Static oven / forno statico / konventioneller Backofen / four statique /
horno estatico / forno estatico / traditionele oven /
MHO20hyHKUUOHabHOU AyX08KU
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Installation scheme for the oven with reversable door

Schema incasso per forno con porta laterale

Einbaunische fiir die Ofentlir beiden Seiten eingehéngt werden

Installation du four avec ouverture latéral

Instalacion del horno con puerta que se puede enganchar por ambos lados

Nicho para horno com porta que pode ser colocada em ambos o0s lados
Inbouwovens voor de oven - ovendeur kan aan beide kanten worden vastgehaakt
Heepua moxem ycma+aenueambcsi Ha 06e CMopOHbI
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1. fixing screw/vite di fissaggio/schrauben/vis de fixation/tornillo/parafuso/schroef
2. oven door/porta/ofentlir/porte/puerta/porta/ovendeur
3. front panel/pannello frontale/bedienfeld/bandeau/panel/painel/paneel
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Thermostat / termostato / Thermostat / thermostat / termostato / termdstato / termostaat / TepmocTat

Function selector / selettore funzioni / Wahlschalter / sélecteur des fonctions / selector de funciones /
selector das fungbes / keuzeknop ovenfuncties / cenekTopHblii nepeknoyaTens MYHKLUIA JyXOBKU

Electronic programmer / programmatore elettronico / Elektronischer Programmierer / programmateur
électronique / programador electronico / programador electrénico / elektronisch programmeereenheid /
3MEKTPOHHBIV NporpammaTop

120" end of cooking programmer / fine cottura / Schaltuhr / fin de cuisson / fin de coccién / fim de
cozedura / einde bereiding / 3aBepLUEHE NPUrOTOBNEHUS

Power supply green light / luce spia verde / Griines Licht / lampe verte / luz verde / luz verde / groen
controlelampje / 3eneHasi namnoyka

Thermostat yellow light / luce spia gialla / Gelbes Licht / lampe jaune / luz amarilla / luz amarela / luz
amarela / oranje controlelampje / opaHxeBasi namnoyka

60" minute minder / contaminuti / Minutenzéhler / minuterie / temporizador / temporizador /
minutenteller / c4eT4MK MUHYT

Analog programmer — timer / Programmatore — orologio analogico / Analoge Schaltuhr /
programmateur — horloge analogique / programador — reloj analégico / programador — relégio
analdgico / analoog programmeereenheid / aHanorosoe NporpammHoe - Tanmep









EN - REMOVING AND REFITTING THE OVEN DOOR (1-6)

The door can be hooked on both sides.
Warning: once completed the operation, check the door is correctly hooked.

A = Release position
B = Block position
C = Setting screw

IT - COME RIMUOVERE E RIMONTARE LA PORTA (1-6)

La porta puo essere agganciata da entrambi i lati.
Attenzione:
al termine dell'operazione verificare che la porta sia correttamente agganciata.

A = Per sganciare la porta spingere verso il basso il nottolino
B = Per agganciare la porta spingere verso I'alto il nottolino.
C = Vite di regolazione per allineamento porta.

DE - HERAUSNEHMEN UND EINSETZEN DER OFENTUR (1-6)

Die Tur kann an beiden Seiten eingehangt werden.
Achtung! Nach Abschluss der Arbeiten sicherstellen, dass die Tur korrekt eingehangt ist.

A = Tur freigegeben
B = Tur blockiert
C = Schraube

FR - RETRAIT ET REINSTALLATION DE LA PORTE DU FOUR (1-6)

La porte peut étre accrochée sur les deux cotés.
Attention:
une fois terminée I'opération s'assurer que la porte soit correctement accrochée.

A = Position de relache
B = Position de blocage
C = Vis de régulation



ES - COMO QUITAR Y VOLVER A MONTAR LA PUERTA DEL HORNO (1-6)

La puerta se puede enganchar por ambos lados.
Atencion:
al final de la operacién, comprobar que la puerta se encuentre correctamente enganchada.

A = Para desenganchar la puerta, empujar hacia abajo el fiador
B = Para enganchar la puerta, empujar hacia arriba el fiador
C = Tornillo de regulacién para el alineamiento de la puerta

PT - REMOGAO E RECOLOCAGAO DA PORTA DO FORNO (1-6)

A porta pode ser colocada em ambos os lados.
Aviso: depois de terminada a operagao, controlar que a porta esta correctamente colocada.

A = Posigao para soltar
B = Posi¢ao de bloqueio
C = Parafuso para regular a porta

NL - DE DEUR VAN DE OVEN VERWIJDEREN EN WEER AANBRENGEN (1-6)

De deur kan aan beide kanten worden vastgehaakt.
Let op: verzeker u er als de handeling is voltooid van dat de deur goed vastzit.

A = Gedeblokkeerde stand
B = Vergrendelde stand
C = Schroeven

RU - AEMOHTAX N MOHTAX [IBEPLIbl IYXOBKW (1-6)

[Bepua MOXeET ycTaHaBMMBaTLCA Ha 06e CTOPOHbI.
BHumaHue:
rocrie BbINOSHEHWS 3TWX ornepaumii, yoeauTech, Y4To ABepLia NpaBunibHO YCTaHOBIEHA.

A = YT00bI CHATL ABEPLIY, CMECTUTE BHU3 LUTLIPEK
B = Y106b! ycTaHOBUTL ABEPLYY, CMECTUTE BBEPX LUTHIPEK
C = PerynupoBo4HbIv BUHT A5 BbipaBHMBaHWS OBEPLibl
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DECLARATION OF CE COMPLIANCE
This appliance is in compliance with the following European Directives:

93/68 : General regulations

2006/95/CE : Concerning low tensions

2004/108/CE : Electromagnetic compatibility

CE Regulation n° 1935/2004:

this appliance is suitable to come in contact with food products.
2002/95/CE : RoHS directive compliance

GENERAL WARNINGS

This manual is an integral part of the appliance.

It is necessary to keep it for the life cycle of the oven and to read it carefully for the
installation, use, maintenance, cleaning and handling of the appliance.

Unplug the appliance before undertaking any sort of intervention on it.

Attention: earth connection is required by law.

Packaging materials (sheets, polystyrene) may be hazardous to children (danger of
suffocation). Keep packaging materials out of the reach of children.

This appliance is not intended for use by persons (including children) with reduced
physical, sensory or mental capabilities, or lack of experience and knowledge, unless they
have been given supervision or instruction concerning use of the appliance by a person
responsible for their safety.

Children should be supervised to ensure that they do not play with the appliance.

Heat forms during cooking and the appliance door, especially if made in glass, can
become very hot. To prevent burns, do not touch the door and keep children away.

This appliance was designed for home use only.

The manufacturer will not be held liable for any damage to persons or property
caused by improper installation, or by improper, wrong or senseless use.

The manufacturer reserves the right to make any changes to the product which are felt to
be useful or necessary without any advance notice.

Do not carry out any modifications, tampering or repair attempts, especially with tools such
as screwdrivers on the inside or outside of the appliance.

Repair work, especially on the electrical parts, must be performed only by specialized
personnel.

Improper repair work can cause serious accidents, damage the appliance and equipment
as well as impair proper operation.

In case of a failure in operation or an indispensable repair job, ask for the intervention of
the customer technical service centre.

If the appliance shows visible signs of damage, do not use it; unplug it and contact the
assistance service.

The oven must be unplugged as soon as an operating problem is discovered.
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Make sure the power cord of the appliance is not crushed by the oven door as this may
damage the electrical insulation.

If the power cord has been damaged, it must be replaced by the technical service centre in
order to avoid the creation of hazardous situations.

Before closing the oven door, make sure there are no foreign bodies or pets inside the
oven.

The oven gets extremely hot during operation and remains hot for a long time, even after it
has been turned off, then cools down very slowly until reaching room temperature.

Wait for a suitable period of time before carrying out any work such as cleaning.

Do not place heat-sensitive or flammable materials in the oven such as detergents, oven
sprays, and so on. Superheated grease and oil may easily catch fire.

The rack, the plates and the cooking containers become extremely hot.

Use insulated glove or pot holders.

Never use water in an attempt to extinguish burning grease or oil (there is the danger of
explosion). Suffocate the fire with wet cloths.

When using and maintaining the oven, be careful not to get fingers caught in the door
hinges to avoid crushing or other injuries. This is specially important when children are
around.

Never clean the appliance with high pressure water or steam cleaning equipment.

Do not use the appliance to heat the room.

If the door is open there is the hazard of tripping or crushing the fingers; leave the door
open only in an ajar position.

Do not sit or lean on the door and do not use it as a work surface.

For maintenance, moving, installation and cleaning of the appliance use suitable
prevention and protection equipment (gloves, etc.).

Lifting and moving of appliances weighing more than 25 kg must be carried out using
proper equipment, or by two persons, in order to avoid risks or injuries.
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CONNECTION TO MONO-PHASE ELECTRICITY

Ovens equipped with tri-polar power supply cables are constructed to function with
alternating current, and with the voltage and frequency indicated on the technical
label on the appliance.

Assembly of the power cable

/

e ol e

1. Open the terminal board by placing a screwdriver under the side flaps on the
cover, pull and then open the cover (see the figure).

2. Install the power supply cable, unscrew the screws on the cable grip and the
three screws on contacts L-N- and then attach the wires under the screw heads
respecting the colours:

BLUE - NEUTRAL (N)
BROWN - LIVE (L)
YELLOW-GREEN -EARTH (<)

3. Attach the cable to the appropriate cable holder.
4. Close the terminal board cover.

Attaching the power supply cable to the mains

For direct connection to the mains power, it is necessary to use a device that
ensures that the mains power is disconnected, with a distance between contacts
that allows complete disconnection in compliance with surge category Il and
installation regulations.

Assemble a standard plug for the capacity indicated on the rating label.

The power supply cable must be positioned in such a way that it does not exceed
the room temperature by 50°C at any point.

The installer is responsible for correctly hooking-up the electricity connection and
adherence to safety regulations.
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Before hooking-up to the mains supply, make sure that:

- The socket has a ground connection and complies with legal regulations.

- The socket is able to withstand the oven's maximum power capacity indicated on
the rating label (also see below).

- The power supply voltage is within the values listed in the electrical characteristics
label (see below).

- The socket is compatible with the appliance plug.

- If this is not the case, replace the socket or the plug.

- Do not use extension cords or multiple sockets.

- Once the appliance is installed, the electrical cable and the electrical power socket
must be easy to reach.

- The cable must not be bent or compressed.

- The cable must be periodically checked and only replaced by authorized
technicians.

The Company declines all responsibility if these instructions are not adhered to.

Voltage and power supply frequency:
220-240 V~ 50/60 Hz

Replacement of the power cable:

If the power cable needs to be replaced, use cables of the following type only:

- HO5 RR-F

- HO5 V2V2-F (T90)

- HO5 VV-F

which are suitable for the operating capacity and temperature. The green-yellow
ground cable must be longer than the other two conductors by approximately 2cm.

14



INSTALLATION

Important: any adjustments, maintenance, etc. must be executed with the
oven disconnected from electricity.

To guarantee proper operation of the built-in appliance, the furniture unit must have
suitable characteristics:

- the panels adjacent to the oven must be constructed in heat resistant materials;

- in the case of veneered wood furniture units, the glue must be heat resistant to
temperatures up to 100°C;

The oven must be located in a standard opening of 560mm, as shown in the first
page of the booklet, whether under a counter or in a column position.

When inserting the oven into a column it is indispensable to ensure adequate
ventilation by installing openings as illustrated in the figure.

The oven is secured to the furniture unit by four “A” screws located in the holes of
the frame.

Make sure not to lift the oven by its door when inserting it; furthermore, do not place
excessive pressure on the door when it is open.

Note: if no opening has been anticipated in the upper part of the column furniture,
make a hole which is 560mm wide and 40-50mm high in the lower part of the
column.

Oven dimensions:

Height: 591mm
Width:  597mm
Depth: 547mm

BEFORE USING THE OVEN

Attention: before proceeding with the following operation, the oven must be
unplugged from the electrical mains.

Before using the oven, carefully clean the interior, the racks and the drip pan with
non-abrasive soap and warm water.

Insert the racks and the drip pan into their respective runners. When this operation
is complete, plug the oven into the electrical mains and bring it up to maximum
temperature for at least 20 minutes in order to eliminate any residual grease, oil or
resins from manufacturing, which may cause unpleasant odours during cooking;
then ventilate the room.

Once completed this simple operation, the oven is ready to cook for the first time.

15



COOKING FUNCTIONS

A Oven light
To turn on the light in the cooking chamber.

@ Fan and lower element

This type of cooking is particularly delicate and slow. It is suitable for delicate dishes
or for reheating pre-cooked foods. Also suitable for baking and for cooking foods
that require heat to be concentrated from the bottom of the chamber.

@ Traditional cooking

Traditional cooking method: using the lower and upper heating elements, it is
suitable for the preparation of any dish and is highly suitable for cooking fatty
meats. Be sure to warm up the oven before inserting food.

@ Traditional cooking with fan

This function is ideal for bread, focaccia, and lasagne. The oven does not require
any warm up (except for pizza and focaccia). Invert the position of the dishes in the
oven a few minutes prior to the end of the cooking time. Keep the door closed.

[;] Lower heating element
This method of cooking uses the lower element to direct heat upward to the food.
It is suitable for slow-cooking recipes or for warming up meals.

[j Top heating element

This method of cooking uses the outer part of the top element to direct heat
downwards onto the food.

It is suitable for gentle cooking, browning or keeping cooked dishes warm.

(/AN

@ Multifunction

This type of cooking allows even heat distribution to all parts of the oven.

It is possible to cook two different types of food (e.g. meat and fish) regarding their
different cooking times.

It is necessary to warm up the oven before introducing the food.
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Pizza function

This kind of cooking is ideal for pizza and dishes with vegetables.
With this function, all the heating elements and the fan work together, thus creating
the conditions similar to those of a wood-burning oven.

Centre grill (with turnspit where provided)

Heat is directed onto the food from the top towards the bottom.
Keep the door closed. Recommended use: for grilling small quantities of food
(toasts, hot sandwiches, etc.).

k4
Centre grill with fan (with turnspit where provided)

The fan and the grill element allow a fast and deep cooking for particular food.
It is recommended that the oven be pre-heated for a few minutes. Keep the door
closed.

Full grill (with turnspit where provided)

This kind of cooking is suitable for substantial foods (medium to large portions of
sausages, bacon, steaks and fish) that require the action of the grill over their entire
surface.

Full grill with fan (with turnspit where provided)

The action of the fan, combined with the action of the grill, allows for quick and
thorough cooking of special foods. This cycle is ideal for browning and sealing
juices and flavour in foods such as steaks, hamburgers, vegetables.

Keep the door closed. It is advisable to heat the oven for a few minutes before
putting food in it.

Notes for grilling functions:

When cooking with any of the grill functions, the oven door must be kept closed and
the set temperature must not exceed 200°C.

The grilling functions operate the grill as well as the rotisserie motor, where
provided.

&
¢ Defrosting

The fan motor comes on, but without heat distribution. The oven door must be kept
closed. This function makes it possible to defrost foods using only about one-third of
the time that would normally be required.

17



COOKING TABLE

Type of food Temp. °C Inse.rtic;n Cooki.ng time in
guide minutes

Cake in mould with beaten mixture Suggested [Personal
Panettone or focaccia 175 2 55 -65
Focaccia 175 3 60 -70
Cake 175 3 60 -70
Pie in mould (short pastry)
Pie base 200 3 8-10
Pie base with ricotta cheese 200 3 25-35
Pie base with fruit 200 3 25-35
Cake in mould with raised mixture
Pie base 180 3 30 - 45
White bread (1 kg of flour) 200 3 25-35
Vegetables
Small pastries 200 3 10-15
Choux pastry 200 2 35-45
Biscuit pastry 200 3 15-20
Lasagne 225 2 40 - 50
Meat (cooking time for 1cm of thickness)
Slowly cooked roast (ex. roast veal) 200 2 120 - 150
Fast cooked roast (ex. roast beef) 200 2 60 - 90
Meatloaf 200 2 30-40
Poultry
Duck 1,2 kg 200 2 120 - 180
Goose 2,5 kg 200 2 150 - 210
Roast chicken 200 2 60 - 90
Turkey 4 kg 175 2 about 240
Game
Hare 200 2 60 - 90
Leg of roe 200 2 90 - 150
Leg of deer 175 2 90 - 180
Vegetables
Baked potatoes 220 2 30 -40
Vegetable pudding 200 2 40 - 50
Fish
Trout 200 2 40 - 50
Grey mullet 200 2 40 - 50
Pizza 240 3 10-20
Grill
Pork chops 4 8-12
Sausages 4 10 - 12
Grilled chicken 2 25-35
Roast veal on spit (500 g) 50 - 60
Chicken on spit 60-70
* The guide number refers to the lowest level

(excluding the bottom, since it is not possible to insert the drip-pan).

The given above data are indicative because the cooking type and time varies with the food
quantity and quality.
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HOW TO USE THE GRILL

Lay the food in the wire shelf or in a tray in case of small pieces.
The rack must be positioned in the highest runner possible and the grease drip pan
in the runner below. Close the door and turn on the grill.

Caution: while the grill is operating, the accessible parts are very hot.

Keep children well away from the oven.

Do not use aluminium foil to cover the grill tray or to wrap the food being cooked, as
the reflected heat will damage the grill element and the aluminium foil can catch fire.

Here under are few suggestions for cooking with the grill:

Foods to be grilled Cooking time in minutes
Over Under
Thin meat 6 4
Normal meat 8 5
Fish (e.g. trout, salmon) 15 12
Sausage 12 10
Toast 5 2

HOW TO USE THE TURNSPIT (where provided)

Meat has to be inserted onto the skewers and blocked by the two clamps.

Slide the food onto the spit rod, securing it in a stable position by means of the
clamps, to prevent straining the motor.

Fit the spit rod into the hole of the spit motor and rest it on the support provided.
Place the collecting plate on the lowest shelf.

Set the selector to the turnspit position to operate the motor.

At the end of cooking, tighten the spit hand grip and take it out of the oven.

19
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This run-back timer can be used independently of an oven cooking cycle for
up to 60 minutes of timing. The oven will not be turned off automatically.
To set the timer turn the knob fully clockwise until it stops and then back to
the required time. A short sound will advise that the cooking time is over.

\5 STOP 10
120 20
110 30
100 40
% 50
120 MINUTES CUT-OFF TIMER 80 79 60

The function of the programming timer is to turn on the oven for a pre-
determined amount of time.

Operating:

Once having set the oven, switch knob at the desired temperature, turn the
timer knob in a clockwise direction to the desired cooking time (max time:
120 minutes). When the timer will return to position "0", a minute counter
ringing will advise that the oven will automatically turn off.

Manual position:
If the cooking time is longer than the 2 hours programme, or if you wish to
use the oven manually, to turn it off when you desire, turn the knob to the
manual position.

20



1. ANALOG PROGRAMMER

Set the clock by pressing and turning anti-clockwise the A knob.

Select the start of cooking time by pulling and turning anti-clockwise the A knob
until the mobile B index matches with your desired start of cooking time.

Select the end of cooking time by turning anti-clockwise (without pulling) the A knob
up to make your desired time matching with the fixed index (corresponding to the
roman number XIll); the time can be set up to 180 minutes, as it is written on the
turning disk C.

When the cooking time has expired, the oven automatically stops and a buzzer
sounds; to stop the sound just turn the A knob to the symbol of the crossed bell.

If you want to use the oven without the programmer (manual running) turn the knob
A until the hand symbol matches with the fixed index.

ANALOG TIMER

To set the clock, press and turn the A knob in a clockwise or anticlockwise
direction.

21



2. ANALOG PROGRAMMER

A. Minute hand
B. Hour hand
D. Index
E. Cooking time
F. Start of cooking
G. - To set time of day:
push and turn clockw ise.
- To set the cooking time: turn clockw ise.
- To set the start cooking time: pull and turn.

CLOCK
To set the time of day, push and turn the shaft G clockwise.
Set the hands A et B in the right position of time of day.

COOKING TIME

Immediate start of cooking and automatic stop of cooking.

Maximum duration : 180 minutes with a double scale (3 hours).

To set the cooking time, turn the shaft G clockwise and set the graduation of the
disk E in front of the index D of the dial.

The end of cooking is indicated by a bell which stops automatically after 3 minutes,

the disk E shows «0» or «X» (off position). This bell can be stopped manually by

turning the shaft G clockwise in order to put the «O» or «K» of the disk E in front
of the index D.

MANUAL POSITION

The manual position «I» or «%», must be set manually to operate the AT, without
programming it.

To set the manual position, turn the shaft G clockwise to position the «I» or «%»

in front of the index D.

To return to the «0» or «K» (off position), turn the shaft G counter-clockwise.

AUTOMATIC START OF COOKING
Complete automatic cooking with delayed start and automatic stop of cooking.
Maximum delayed start : 11 hours.

Before setting the start of cooking time, ensure that your are on «O» or «K»
position of disk E in front of the index D of the dial.

To set the start of cooking, pull and turn the shaft G clockwise and set the start of
cooking hand F in front of the desired starting time. Then set the cooking time as
mentioned above.
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1. ELECTRONIC PROGRAMMER WITH TEMPERATURE DISPLAY
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The electronic programmer of the oven is a device which groups together the
following functions:

- 24 hours clock with illuminated display

- Timer (up to 23 hours and 59 min.)

- Program for automatic beginning and end of cooking

- Program for semi-automatic cooking (either start or finish only)

- temperature display:

when selecting a required temperature with the thermostat knob, the temperature
is shown on the display in centigrade degrees (°C).

Keys description

Timer

Cooking time

End of cooking time

Manual position

Advancement of the numbers of all programs / check the inserted temperature
Turning back of the numbers of all programs / check the inserted temperature

SR WN

Description of lighted symbols

« AUTO » - (flashing): Programmer in automatic position but not programmed.
« AUTO » - (always lighted): Programmer in automatic position with inserted
program.

7. Manual cooking taking place

7.+ A Automatic cooking taking place

7.+ 8. Timer in operation

Note: once having selected the operation, a period of time will pass (about 3-4
seconds) before confirmation, during which the data may be modified.
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Digital clock

Note: the clock must be set before any cooking operation.

Clock numbers show hours (0-24) and minutes.

Upon immediate hooking up of the oven or after a blackout, three zeros will flash
on the programmer panel. To set the hour it is necessary to first touch and release
the 4. key. Then using the “+” or “-” key set the correct time of the day.

When the actual time is inserted, release the keys in order to make function the
clock.

Manual cooking without using the programmer

To use manually the oven, that is, without the auxiliary programmer, it is
necessary to delete the flashing «A» by touching the 4. key.

If the «A» message is displayed in permanent mode, indicating that the oven is
programmed, it is impossible to set the timer to manual function and therefore the
oven cannot be switched on. In this case the program must be firstly deleted by
touching, then the manual function can be set.

You can now select the required cooking function and temperature.

Timer
The timer can be used to measure a time period between 1 minute and 23 hours
& 59 minutes.

1) Automatic cooking (start and end)

Set temperature and cooking program required by using the thermostat and the
selector knobs.

Set the length of cooking time by touching the 2. key.

Set the end of cooking time by touching the 3. key. The symbol «A» will light.

An example: cooking lasts 45 minutes and is expected to stop at 14.00.

First select the required temperature and cooking function by using the
appropriate control knob.

Touch and release the 2. key, then touch the 5. key until you have set 0.45.

Touch and release the 3. key, then touch the 5. key until you have set 14.00.
Once having finished the setting, the clock hour will appear on the panel and «A»
symbol will light. This means the cooking program has been memorized.

At 13.15 h. (14.00 h. minus 45 minutes) the oven turns on automatically.

At 14.00 h. the oven turns off automatically, a buzzer goes on until it is stopped by
touching the 1. key. The symbol «A» will flash.
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2) Semi-automatic cooking

A. Set the length of cooking time
B. Set the end of cooking time

A. Set the length of cooking time by touching the 2. key. The oven will turn on
immediately, the symbol «A» will light. When the set cooking time has elapsed, the
oven will turn off, a buzzer will ring until it is stopped as above described.

The symbol «A» will flash.

B. Set the end of cooking time by touching the 3. key. The oven will turn on
immediately, the symbol «A» will light. At the set time, the oven will turn off and a
buzzer will ring until it is stopped as above described. The cooking program may
be deleted at any moment by touching the 4. key, the oven can work manually.

NOTE: 1) and 2) functions or 1) + 2) functions are active only if a cooking
function has been selected.

Timer

The timer program consists only of a buzzer, which may be set for a maximum
period of 23 hours and 59 min.

To set the timer, touch the 1. key and, at the same time, 5. or 6. until you read the
desired time on the display. After the setting, the clock hour and the 8. symbol will
appear. The countdown will start immediately and may be seen at any moment on
the display by simply touching the 1. key.

At the end of the set time, the 8. symbol will turn off and the buzzer will ring until it
is stopped by touching the 1. key.

It is possible to change the sound (3 levels: low - medium - high): when it sounds,
touch the 6. key.

NOTE: At end of cooking time, the sound beeps every second for a maximum of 7
minutes. To delete the beeps touch and release the 1. key.

Deleting an automatic cooking program

An automatic cooking program can be deleted whenever by touching the 4. key.
Now the oven can work manually.

It is advisable not to leave food in the oven for long periods of time before
automatic cooking proceeds. Always ensure commercially prepared food is well
within its use by date and that home prepared food is fresh and of good quality.
When cooking is complete, do not leave food to stand in oven, but remove and
cool it quickly if the food is not to be consumed immediately.

Do not put hot food in the refrigerator or freezer.
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2. ELECTRONIC PROGRAMMER

n & & § = +
@YU w

1. 2. 3. 4. 5. 6.

The electronic programmer is a device which groups together the following
functions:

24 hours clock with illuminated display

Timer (up to 23 hours and 59 min.)

Program for automatic beginning and end of cooking

Program for semi-automatic cooking (either start or finish only).

Description of keys

Timer

Cooking time

End of cooking time

Manual position

Advancement of the numbers of all programs
Turning back of the numbers of all programs

el ol

Description of lighted symbols

A). «<AUTO» flashing:

programmer in automatic position but not programmed.
A). «AUTO» always lighted:

programmer in automatic position with inserted program.
B). Programmer switched on.
C). Timer in operation.
B). and A). both flashing: program error
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Digital clock

Clock numbers show hours (0-24) and minutes.

Upon immediate hooking up of the oven or after a blackout, three zeros will
flash on the programmer panel. To set the hour it is necessary to push
simultaneously the 2. + 3. keys and AT THE SAME TIME to push the [+] key
or [-] until you have set the exact hour.

The regulation speed depends on the pressure exercised on the [+] [-] keys.

Manual cooking without using the programmer

To use the oven manually (without the programmer) it is necessary to delete
the flashing «<AUTO» by touching the 1. key.

If «AUTO» is still flashing (which means a cooking program is still
memorized) it is necessary to delete the inserted cooking program by
pushing the 1. key until setting the clock on zero.

Automatic cooking (start and end)

1. Set the length of cooking time by touching the 2. key.
2. Set the end of cooking time by touching the 3. key.
3. Set temperature and cooking program by using the thermostat knob

and the selector knob.

After this setting the symbol «AUTO» will flash, this means the oven has
been programmed.

An example: cooking lasts 45 minutes and is expected to stop at 14.00.

- Push the 2. key until having set 0.45.

- Push the 3. key until having set 14.00.

Once having set this time, the clock hour will appear on the panel and
«AUTO» symbol will flash permanently. This means the cooking program
has been memorized.

At 13.15 h. (14.00 h. minus 45 minutes) the oven turns on automatically.
During cooking time the B. symbol and «kAUTO» symbol are flashing.

At 14.00 h. the oven turns off automatically, a buzzer goes on until it is
stopped by pushing the key 1.
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Semi-automatic cooking

Setting the length of cooking time
Setting the end of cooking time

Setting the length of cooking time

Set the length of cooking time by pushing the 2. key. The oven will turn on
immediately.

«AUTO» and B).symbols will light. When the set cooking time has elapsed,
the oven will turn off, a buzzer will ring until it is stopped as above described.

Setting the end of cooking time

Set the end of cooking time by pushing the 3. key.

The oven will turn on immediately. «k/AUTO» and B). will light. At the set time,
the oven will turn off and a buzzer will ring until it is stopped as above
described. The cooking program may be seen at any moment by pushing
the corresponding key.

The cooking program may be deleted at any moment by pushing the 2. key
until zero appears on the display.

Then by pushing the 4. key the oven can work manually.

Timer = buzzer

The timer program consists only of a buzzer which may be set for a
maximum period of 23 hours and 59 min.

To set the timer, push the 1. key and, at the same time, [+] or [-] until you
read the desired time on the display.

After the setting, the clock hour and the C). symbol will appear.

The countdown will start immediately and may be seen at any moment on
the display by simply pressing the 1. key.

At the end of the set time, the C). symbol will turn off and the buzzer will ring
until it is stopped by pressing the 1. key.

Please note:
An energy blackout makes the clock go to zero and deletes any set program.

After a blackout three zeros are flashing on the panel and the oven cannot
be operated in this situation.

You need to press the 1. key to stop flashing:

now you can set the clock and the oven is ready to use again.

28



USING THE ELECTRONIC PROGRAMMER

A B C ‘
® P Lg/
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1. 2. 3.
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A Temperature

B Automatic programme

C Duration and manual mode
D Minute minder

Functions

1. Timer

2. Cooking duration time
3. Cooking end time

-' Backward scrolling
"+ ' Forward scrolling

Setting the clock

Switch the oven on; 00.00 will appear in blinking mode on the display.

To set the clock, press together the (2) and (3) keys. Using the +/- keys on the right,
select the current hour. With the “+” key the time increases, with the “-” key it
decreases at a speed directly proportional to the duration of the pressure on the
key. When the time is stored, the point between the hours and the minutes will stop
blinking 7 seconds after the last operation.

To update the time, repeat the operations above.

Manual operation

Press together the (2) and (3) keys. If an automatic program is set, the “AUTO”
symbol (B) switches off, while the pot symbol (C) is lighting.

Any programme which has been previously set is deleted.
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Half automatic operation with cooking duration

Select the cooking duration function (2) and set the required duration with the +/-
keys on the right. The “AUTO” (B) and pot (C) symbols appear.

If the current time is the same of the end of cooking time, the oven switches and the
(C) symbol switch off.

An alarm sounds and the symbol “AUTO” (B) blinks. The cooking is finished.

Half automatic operation with cooking end time

Select the cooking end time function (3) and set the required end time using the +/-
keys on the right. The “AUTO” (B) and pot (C) symbols appear.

Turn the switch knob and the thermostat knob to the cooking function and to the
desired temperature.

If the current time is the same of the end of cooking time, the oven switches and the
(C) symbol switch off.

A buzzer sounds and the symbol “AUTO” (B) blinks. The cooking is finished.

Fully automatic operation

1) Set the length of cooking time by pushing the (2) key and the +/- keys on the
right.

2) Set the end of cooking time by pushing the (3) key and the +/- keys on the right.
3) Set your desired temperature and cooking program by using the thermostat and
the selector knobs.

After this setting the symbol “AUTO” (B) appear, which means the oven has been
programmed.

When the current time is the same of the cooking start time, the pot symbol (C)
appears and the oven starts cooking.

Cooking Start Time = Cooking End Time — Cooking Duration Time

An example: a cooking lasts 45 minutes and is expected to stop at 14.00.
- Push (F) and “+” key on the right until having set 0.45.
- Push (G) and “+” key on the right until having set 14.00.

Once finished the setting, the current hour will appear and “AUTO” symbol (B) starts
blinking, which means the cooking program has been set.

At 13.15 h. (14.00 h. minus 45 minutes ) the oven automatically switches on.

During cooking time the pot (C) and “AUTO” (B) symbols are switched on.

At 14.00 h. the oven automatically turns off, while the “AUTO” (B) symbol starts
blinking. The pot symbol (C) switches off and a buzzer goes on until it is stopped.

Minute minder

Select the minute minder function (1). The time is set at 5 minutes;

to change it, press the +/- keys on the right.

When the point between the hours and minutes and the (1) symbol begin to blink,
it means the countdown has begun.

The display shows the countdown time; by pressing the (1) symbol you can choose
whether to display the countdown or the current hour.
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Buzzer

The buzzer sounds at the end of a minute minder cycle (1) or cooking programme
(2) for a 7 minutes time.

To turn it off just press any program input key (the first three on the left).

You can also change the sound level of the buzzer, selecting a more pleasing level,
by pressing the “-” symbol on the right for about 2 seconds when you see the
current hour on the display.

Program start and controls
press the cooking duration key (2) or the end of cooking key (3) to know the
remaining time.

Input error signal
When a data input is mistaken the audio signal sounds and the symbol “AUTO” (B)
flashes.

Programme deleting
A program can be cancelled pushing at the same time the button (2) and (3).

Switch functions

The following functions can be set by turning the switch knob.

It is possible to change the temperature shown on the display with the keys +/- on
the left. Increase or decrease is in 5°C steps, from a minimum of 40°C to a
maximum of 250°C. The °C symbol blinks until the required temperature is reached.

AL A
=(J)-| Light

*®
: 190°C @ 165°C

50°C . 165°C

190°C ﬁ Defrost
[

165°C

@&

Il

250°C
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4. ELECTRONIC PROGRAMMER
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KEYS DESCRIPTION

SYeNoahwN=

Decreases temperature

Increases temperature

ON/OFF and Control Lock Function
Minute minder

Cooking time

End time

Time setting

Time setting

Program setting

Program setting

Temperature display

Timer display
cooking function display
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OPERATION

The timer flashes on the display when switched on for the first time or after a power
cut, and the oven cannot be operated; follow the “Setting the time” procedure to
start it.

SETTING THE TIME

touch together the 5 and 6 keys and then release them.

Use the keys 7 and 8 to set the current hour.

Note: this operation must be completed in 3 sec. time, while the 2 dots on the timer
display keep flashing.

Once you have completed the time setting, wait for the 2 dots stop flashing.

Please note: when the oven is switched off, the hour on the display is lit at low
intensity. By touching any key the hour appears in full brightness for 60 seconds.

SOUND SIGNAL

The oven performs sound signals to show different functions, as for example the
end of cooking. There are 3 different sound levels, which can be modified:

When the oven is switched off, touch the 7 key, and with each touch the oven
performs a different sound level; the last one performed will be automatically set.

SWITCHING ON THE OVEN

touch and release the 3 key, then you will hear a sound signal.

The timer display will show ON , the bulb symbol lights on the display and the
internal oven light turns on. Now you can proceed to set a cooking function.

MINUTE MINDER

The minute minder is only a counter of time and it is totally independent from any
cooking function. Also it can be used when the oven is switched off.

To set the minute minder, switch on the oven by touching and releasing the 3 key,
then touch the 4 key.

The display reset to zero and the 2 dots start flashing. Now you have 3 seconds of
time to set the desired time up to 23h59m by using the 7 and 8 keys.

Once your set time has elapsed, you will hear a sound signal and the bell symbol
flashes on the display.

To stop the sound and the flashing symbol just touch one of these keys: 4-5-6-7-8.

MANUAL OPERATION WITH NO END OF COOKING TIME

Switch on the oven and select an available cooking function using the keys 9 and
10: the oven will suggest a preset temperature, which can be changed by using the
keys 1 and 2. The oven will start heating up to the preset temperature, and the
centigrade degree “ ° ” symbol starts blinking to advise you of this operation.

When the requested temperature has been reached this symbol stops blinking and
the oven beeps. To switch off the oven, just touch and release the 3 key.
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COOKING TIME SEMIAUTOMATIC OPERATION
It is recommended to set the duration of cooking

Switch on the oven by touching and releasing the 3 key, then touch and release the
5 key. On the timer display the symbol A appears. Set the desired time of cooking
up to 10h and 00m with the keys 7 and 8.

Then you will hear a sound signal and the timer will show the current hour: you can
select an available cooking function with the keys 9 and 10.

On the timer display the pot symbol appears.

The oven suggests a preset temperature for each function, which can be changed
with the 1 and 2 keys. The oven starts working for the set time; when this time has
elapsed the oven automatically stops cooking. You will hear a sound signal, while
the temperature display and the cooking function display turn off, the timer display
shows the current hour and the pot and A symbol are both blinking.

To stop the sound and exit to the program, just touch one of these keys: 4-5-6-7-8.

The light bulb symbol appears on the function display and then the oven light turns
on. Now the oven is ready to be programmed again; you can select a new cooking
function or switch the oven off by touching and releasing the 3 key.

END OF COOKING SEMIAUTOMATIC OPERATION
It is recommended to set the end of cooking time

Switch on the oven by touching and releasing the 3 key, then touch and release the
6 key. On the timer display the symbol A appears. Set the desired end of cooking
time up to 23h and 59m with the 7 and 8 keys.

Then you will hear a sound signal and the timer will show the current hour: you can
select an available cooking function with the 9 and 10 keys.

On the timer display the pot symbol appears.

The oven suggests a preset temperature for each function, which can be changed
by using the 1 and 2 keys.

The oven starts cooking and when the fixed time has elapsed, it will automatically
turn off.

At the end of the fixed cooking time, the oven beeps, the temperature display and
the cooking function display turn off, the timer display shows the current hour and
the pot and A symbols are both blinking.

To stop the oven beep or to delete the program just touch one of these keys:
4-5-6-7-8. The light bulb symbol appears on the function display and then the oven
light turns on.

Now the oven is ready to be programmed again; you can select a new cooking
function or switch the oven off by touching and releasing the 3 key.
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AUTOMATIC OPERATION
It is recommended to set the duration and the end of cooking

Switch on the oven by touching and releasing the 3 key, then touch and release the
5 key and set the cooking time with the 7 and 8 keys.

Then you will hear a sound signal and the timer will show the current hour.

Touch the 6 key and set the end of cooking with the 7 and 8 key.

Another sound signal will be heard and the 2 dots stop blinking: this means the
time has been set. On the display you will see the set time, the temperature and
function. The oven light turns off.

Now select an available cooking function with the 9 and 10 keys.

The oven suggests a preset temperature for each function, which can be changed
by using the 1 and 2 keys.

Once the 2 dots have stopped blinking, the oven begins the delayed start mode:
automatically it will start for the requested duration and stop at the requested time.
When the oven is cooking, you see the selected temperature, the current hour and
the selected function on the corresponding displays. The internal oven light turns
off. However, both the temperature and the function can be changed by repeating
the above mentioned instructions.

At the end of the program, the oven beeps, the temperature display and the cooking
function display turn off, the timer display shows the current hour and the pot and A
symbols are both blinking. To stop the sound signal or to delete the program just
touch one of these keys: 4-5-6-7-8.

The light bulb symbol appears on the function display and then the oven light turns
on. Now the oven is ready to be programmed again; you can select a new cooking
function or switch the oven off by touching and releasing the 3 key.

AUTOMATIC AND SEMIAUTOMATIC COOKING RESTRICTIONS
The preheating (PRH) and defrosting functions are not compatible with the above
mentioned automatic and semiautomatic operation.
Once set the preheating or the defrosting function, it is not possible to set
either the duration or the end of cooking.
When programming the oven with the automatic operation, you cannot
choose the preheating or the defrosting function.

DISPLAY SYMBOLS

Pot: when it lights up, it shows that a cooking function is on.

The pot does not light up when the oven light, preheating or defrosting function is
enabled.

When the pot is flashing, it shows the end of a cooking time. During the delayed
start phase, the symbol is off and lights up when the oven starts cooking.

A (automatic): when it lights up, it shows that a cooking time has been set; when
flashing, it means the end of a cooking program.

Bell: when it lights up, it means that the minute minder is on.
When flashing, it means the end of the minute counting.
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SELECTING THE COOKING TEMPERATURE

With the oven switched on, your favourite cooking temperature can be selected by
using the 1 and 2 keys: the temperatures increases between the low and high
setting with 5 degrees increases, which are shown on the temperature display.
Note: each cooking function has a preset temperature, which can be changed as
described above.

SELECTING THE COOKING FUNCTION
With the oven switched on, the cooking function you need can be selected by using
the 9 and 10 keys: the cooking function icons sequentially light up.

COOKING FUNCTIONS

@ OVEN LIGHT

The internal oven light turns on by touching and releasing the 3 key.

To turn it off touch and release again the same key.

When selecting a cooking function, the oven light turns on and once the selected
temperature is achieved, the light remains on for another 3 minutes.

During a cooking operation or defrosting it is possible to turn on the oven light by
touching one of these keys: 4-5-6-7-8.

The light remains on for 1 minute. Also it can be turned on when the Controls Lock
function is active by touching one of these keys: 4-5-6-7-8.

PRH PREHEATING

This function allows to preheat faster the oven, before choosing a cooking function.
When this function is operating, a moving symbol appears on the temperature
display.

The preheating ends when its preset temperature is achieved by the oven; this
temperature cannot be changed.

At this point, the oven beeps, while the light symbol and the oven light turn on.

Now you can choose an available cooking function with the 9 and 10 keys.

TRADITIONAL COOKING
Provides traditional cooking with heat from the top and bottom elements.

LOWER ELEMENT MODE
This function is suitable for slow cooking or for warming up meals.

TOP ELEMENT MODE

This function is suitable for gentle cooking, browning or keeping cooked dishes
warm.

GRILL HEATING ELEMENT
This function is suitable for grilling food.
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kY
GRILL HEATING ELEMENT WITH FAN
This function is suitable for a gently grilling of food.

PIZZA FUNCTION

This kind of cooking is ideal for pizza and vegetable dishes.

FAN OVEN MODE

Provides even heating inside the oven cavity and allows different dishes to be
cooked at the same time on different levels.

DEFROST MODE

This function allows to reduce the defrost time for frozen food.

The fan runs without any heating of the oven.

On the temperature display appears the message dEF , which means this function
is active.

OTHER OPERATING FUNCTIONS

OVEN OFF MODE
When the oven is switched off, the temperature and program displays are off and
the timer shows the current hour.

“CHILDREN CARE” — CONTROLS LOCK FUNCTION

This function can be enabled in any moment to prevent children to play with the
oven. In particular, if this function is enabled with the oven turned off, it will not be
possible to switch the oven on: to operate with the oven it is necessary to remove
the lock.

To enable the locking function, hold down the 3 key until the display shows the
control lock symbol (about 5 sec.) followed by ON, then the display shows again the
current hour.

Note: once you have done this operation, it cannot be set any program or cooking
function, except for the setting of the minute minder. If the lock is enabled after any
program or cooking function, it will only be possible to set the minute minder or to
switch off the oven by touching and releasing the 3 key.

By touching any other key, the control lock symbol appears on the display to
remember you that the locking function is enabled.

The automatic or manual switching off of the oven will not disable the locking
function.

To disable the locking function hold down the 3 key until the control lock symbol
appears on the display (about 5 sec.) followed by OFF, then the display shows
again the current hour.

When the locking function is enabled it is not possible to switch it on with the 3 key,
but only to switch it off.
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ON/OFF KEY

When the oven is switched on, the 3 key (ON/OFF) lets you to switch off the oven
whatever function is selected and in any moment. To switch off the oven, just touch
and release the key.

When switching off the oven, any cooking function or program is deleted. To set a
new cooking program, follow the corresponding instructions from the beginning.
When the oven is switched on and the locking function is enabled, you can switch
off the oven just touching and releasing the 3 key, but the locking function keeps
active.

To disable the lock hold on the 3 key for about 5 seconds until the control lock
symbol appears on the display followed by OFF, then the display will show the
current hour.

“e« SYMBOL

This symbol appears on the temperature display and represents the centigrade
degrees.

If the symbol is blinking it means the oven is heating up to reach the temperature
that has been set.

If the symbol is permanently on it means that the set temperature has been
reached.

TIMER RESET
With the oven switched on, it is possible to reset the settings of the timer by
touching together the 5 and 6 keys.

Attention: the oven keeps switched on with the set function, and in manual

operation. It is possible to set again a cooking program, or also to switch off the
oven by touching and releasing the 3 key.
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5. 3 KEYS ELECTRONIC PROGRAMMER

The first start up q Z 3

.
The numbers and the A letter on the display are i / 3
blinking when the oven is switched on for the first

time, or after a power cut:
the appliance cannot be operated in this condition.

To set the hour and/or to enable the appliance to
operate press the M key for at least 2 seconds: the A o e
/

ra]
£
()
o

letter turns off and the numbers now are steady on the
display.

The dot (3) starts blinking: press the — or + key to set
the hour.

The hour is accepted by the programmer just few
second after having released the key.

N.B. the appliance can be correctly used for coking
only when you will see on the display the symbol (2).

The symbols on the display:

Automatic programme is working.
(* in some models there is the writing ‘Auto’ instead of A)

>

The appliance is ready for manual use (not automatic).

When blinking, the programmer is in setting hour mode.

Timer set.

o=

Decreasing numbers when setting the timer.
Also for choose your desired sound level ( 3 levels available).

“Mode” key to access the programming options of the programme.

N[O O [ BAWIN

=

Increasing numbers when setting the timer.

Timer

The purpose of the timer is just of a sound signal, which can be set for a maximum
time of 23h59min. Once elapsed the set time, the (4) symbol turns off and a sound
signal is heard; this sound set off automatically in 7min, or you can stop it by pressing
any key of the programmer. To set the timer press the M key for 2 seconds, or anyway
just to see the (4) symbol blinking. Set the timer by using the + or — keys. Release the
+ or — key when you have matched your desired time.

In a few seconds the current time appears on the display together with the (4) symbol.
The countdown starts immediately from now on.
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Semi-automatic cooking

Cooking time:

Once having selected a coking function and set the desired temperature, press the M
key for a 2 seconds time to access the programming mode. The (4) symbol appears.
Release and press again the M key. On the display, the A symbol starts blinking and
the “ dur ” writing appears on the display, then it changes to 0° 00.

Set the cooking time with the — or + keys. (max available time: 10h).

The selected time is automatically processed by the programmer in a few seconds, or
you can also touch the M key many times just to see again the current time.

The A and (2) symbols will be on the display.

Once the set cooking time is finished, a sound will be heard and the oven
automatically switches off. Please see the following paragraphs about how to disable
the sound alarm and restarting the oven.

End of cooking

Once having selected a cooking function and set the desired temperature, touch the M
key to access the programming mode for at least 2 seconds.

The (4) symbol switches on. Release and touch again the M key.

On the display the A symbol starts blinking and the writing “dur” appears. Touch again
the M key. On the display the writing “End” appears. The last one changes few
seconds after with the symbol 0° 00.

Set the end of cooking time with the keys — or +. (maximum available time: 10h00m).
The selected time is automatically processed by the programmer in a few seconds, or
you can also touch the M key many times just to see again the current time.

The cooking immediately starts, while on the programmer display the current time is
shown again in a few seconds. The A and (2) symbols will be on the display.

Once the set end of cooking time is finished, a sound will be heard and the oven
automatically switches off. Please see the following paragraphs about how to disable
the sound alarm and restarting the oven.

Automatic cooking

Set a cooking time following the instructions on the coking time paragraph, then set
the end of coking time following the instructions on the previous paragraph. (Max
available end of cooking time 24h). The oven automatically switches on at a
determined time which is the difference between the end of cooking time and the
cooking time.

During the waiting time before cooking, which goes from the oven start to the heating,
on the display appears the A symbol to show that an automatic program is on and the
current time. The oven on is marked by the (2) symbol.

Once the set end of cooking time is finished, a sound will be heard and the oven
automatically switches off.

Please see the following paragraphs about how to disable the alarm and restarting the
oven.
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How to disable the sound alarm
To disable the sound just touch one of the keys.

Operating again the oven

Once a semi-automatic or automatic cooking has expired, on the display appear the
current time and the blinking A symbol. In this condition, the heating elements and the
light bulb of the oven are disabled.

To enable again the oven, just touch and keep the M key up to see the symbol (2) on
the display and the A symbol disappears.

THE OTHER PROGRAMMER FUNCTIONS

How to delete a cooking time

Semi-automatic or Automatic

To delete a semi-automatic or automatic cooking program, with the A symbol on, touch
together the — and + keys for at least 2 seconds or anyway up to see the (2) symbol
and the disabling of A symbol.

How to delete the countdown timer

To delete the counting of the timer, which symbol is (4) , touch the M key for at least 2
seconds or anyway up to see the (4) symbol blinking.

Touch together the — and + keys.

Checking the function settings

The set or remaining time of every cooking function of the programmer can be recalled
to the display by entering in program mode with the M key. Touch and keep the M key
for almost 2 seconds or anyway up to see the (4) symbol. The remaining time appears
on the display, or a series of zero numbers if the timer is disabled. Touch again the M
key. On the display appears the “dur” writing, then alternately the remaining time or a
series of zero number (disable timer).

By touching again the M key, the end of cooking time appears together with the “End*
writing.

How to change the current time or the sound level
With the programmer in standard mode, the (2) symbol is on, touch together the — and
+ keys for at least 2 seconds or anyway up to see the dot (3) blinking.

To update the hour on the display: touch the + or — keys.

To change the sound level: touch the M key.
On the display appears the writing : to n... followed by a number.

Select with the — key your favourite sound level.
Note: number 1 is referred to the highest sound level. The available levels are 3.

Warning:

Power cut causes the loss of any program, even the clock.
That means the programmer will have to be set again.
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1. REPLACING THE BULB

Important: Disconnect the oven from the power supply.

To replace the oven bulb B, remove the protective cover A by turning it anti-
clockwise. Replace the burnt-out bulb and fit the protective cover back in place A.

Note: Use only 25 W, E-14 type, T 300°C bulbs.

The lamp used in this appliance is a ‘special purpose lamp’ intended only for the
usage with this appliance; is not intended for household room illumination.

2. REMOVING THE OVEN DOOR

To aid cleaning and make access to the oven interior easier, both oven doors
can be simply removed (see diagram). To make the cleaning operation easier,
the door can be removed from the hinges as follows:

The hinges A are provided with two movable bolts B.

When bolt B is raised, the hinge is released from its housing. Having done this,
the door must be lifted upwards and removed, sliding it towards the outside;

grip the sides of the door near the hinges when performing these operations.

To refit the door, firstly slide the hinges into their slots.

Before closing the door, remember to rotate the two movable bolts B used to
hook the two hinges.

Do not soak the door in water.
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REMOVING THE OVEN DOOR INNER GLASS PANEL

Do not use any abrasive medium that could cause damage.

Remember that if the surface of the glass panel becomes scratched, this could lead
to a dangerous failure.

Never clean the appliance with high pressure water or steam cleaning equipment.

To remove the oven door inner glass panel, use a coin to perform a levering action
in the two grooves (A) until the two pins (B) are released from their housing (pic. 1).
Then raise the glass as shown in pic. 2 and take it out from the top.

To refit the door, repeat the two previous operations in reverse.

Reinsert the glass by resting it on the inner door and pushing it in.

Press on the glass until the pins slot back into their initial position (pic. 2).
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1. Installation of the self-cleaning liners (where provided)

Fix the wall (A) with four auto-tapping screws.

Lean the walls (C ) against the side of the oven and refasten the guides
which were earlier taken away.

Replace the accessories into the oven.

2. Cleaning the side grilles (where provided)
The side grilles are to be hooked onto the wall of the oven.

Slide the racks and tray provided into the side grilles.
To remove the side grilles press on part A as shown.

1. 2.

Pull

=L Push
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CLEANING AND MAINTENANCE

Important: before carrying out maintenance on the oven, it must always be
unplugged from the power supply or disconnected from the mains via the electrical
system master switch.

Wait for the appliance to cool down before proceeding with any cleaning operation.

Do not use abrasives, bleach or coarse cleaning material.

Never clean the appliance with high pressure water or steam cleaning equipment.
Do not use abrasive materials or substances for cleaning glass panels, as this may
damage them

Wipe the inside of the oven by using a damp cloth with a diluted ammonia product;
rinse and dry the oven carefully.

When cleaning the lower part of the oven, you are advised to remove any stains
while the oven is still warm, but not hot — the longer you wait, the more difficult it will
be to remove them.

For external parts cleaning, use a soft cloth and soapy water, rinse and dry
carefully.

Wash the accessories in a dishwasher or in the sink, using an oven cleaner.

Warning: before proceeding with any operation as above, please use suitable
prevention and protection equipment (gloves, etc.).
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DICHIARAZIONE DI CONFORMITA CE

Questo apparecchio & conforme alle seguenti direttive CE:

93/68/CEE : Norme generali

2006/95/CE : Bassa tensione

2004/108/CEE : Compatibilita elettromagnetica

Regolamento CE n° 1935/2004 : Idoneita dei materiali al contatto con i cibi.
Conformita alla direttiva RoHS 2002/95/CE

AVVERTENZE GENERALI

Questo manuale costituisce parte integrante dell’apparecchio.

Si raccomanda di conservarlo per I' intero ciclo di vita dell’apparecchio e di leggerlo
attentamente per procedere allinstallazione, utilizzo, manutenzione, pulizia e
trattamento dell’apparecchio.

Qualsiasi intervento deve essere effettuato con I'apparecchio disinserito elettricamente.
Attenzione: il collegamento a terra & obbligatorio a norma di legge.

Gli elementi dellimballaggio (p. es. polistirolo, sacchetti, ecc.) possono risultare
pericolosi per i bambini (pericolo di soffocamento).
Tenere le parti dell'imballaggio fuori della portata dei bambini.

Questo apparecchio non & destinato ad essere usato da bambini e persone incapaci o
inesperte all'uso del prodotto, a meno che non vengano sorvegliate o istruite riguardo
all'uso dell'apparecchio da una persona responsabile della loro sicurezza.

Sorvegliare i bambini in modo tale da assicurarsi che non giochino con I'apparecchio.
Durante la cottura si sviluppa calore; lo sportello dell'apparecchio, in particolare se di
vetro pud diventare molto caldo: c'é pericolo di ustione, non toccare e tenere lontani i
bambini.

Questo prodotto e stato progettato per un impiego di tipo domestico.

Il costruttore declina ogni responsabilita nel caso di eventuali danni a cose o
persone derivanti da una non corretta installazione, da un uso improprio, erroneo,
assurdo.

Il produttore si riserva il diritto di apportare ai propri prodotti modifiche ritenute
necessarie e utili senza alcun preavviso.

Non & permesso eseguire modifiche, manipolazioni o tentativi di riparazione, in
particolare con l'uso di utensili (cacciavite, ecc.), internamente o esternamente
all'apparecchio.

Le riparazioni, specialmente quelle delle parti elettriche, possono essere eseguite
esclusivamente da personale specializzato.

Le riparazioni non appropriate possono provocare gravi incidenti, danneggiare
I'apparecchio e I' equipaggiamento, oltre a provocare disturbi nel funzionamento.

In caso di guasto di funzionamento o di una riparazione indispensabile, richiedere
I'intervento del servizio assistenza clienti. Se il forno presenta danni visibili non metterlo
in funzione, staccarlo dalla rete elettrica e rivolgersi al servizio assistenza clienti.

Non appena viene rilevato un problema di funzionamento, il forno deve essere staccato
dalla rete elettrica.
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Assicurarsi che il cavo di collegamento degli apparecchi elettrici non venga schiacciato
nello sportello del forno: I' isolamento elettrico potrebbe risultarne danneggiato.

Quando il cavo di collegamento & stato danneggiato, deve essere sostituito dal servizio
assistenza clienti per evitare situazioni di pericolo.

Prima di chiudere lo sportello del forno assicurarsi che nella camera di cottura non si
trovino corpi estranei o animali domestici.
Non depositare nella camera di cottura materiali sensibili al calore o infiammabili, come
per es. detergenti, spray per il forno, ecc.

Durante il funzionamento il forno si surriscalda fortemente. Il forno surriscaldato rimane
tale per lungo tempo, anche dopo averlo disinserito e si raffredda solo lentamente fino a
raggiungere la temperatura ambiente.

Attendere un periodo di tempo sufficientemente lungo prima di intraprendere, per
esempio, lavori di pulizia del forno.

| grassi e gli oli surriscaldati prendono facilmente fuoco. E pericoloso riscaldare I'olio
nella camera di cottura per cuocere la carne e va evitato.

La griglia, le piastre e i contenitori di cottura diventano caldissimi.

Usare guanti di protezione o canovacci per pentole.

Non cercare mai di spegnere con l'acqua olio o grasso che bruciano (pericolo di
esplosione); soffocare le fiamme con dei panni bagnati.

Durante l'uso e la cura del forno fare attenzione a non mettere le dita nelle cerniere
della porta, per evitare schiacciamenti o ferite. Prestare attenzione a cid soprattutto in
presenza di bambini.

Evitare assolutamente l'uso di idropulitrici ad alta pressione o pulitrici a getto di vapore.
Non usare I'apparecchio per riscaldare la stanza.

Se lo sportello € aperto c'é pericolo di inciampare o di schiacciamento delle dita.
Lasciare aperto lo sportello del forno solo in posizione appoggiata.

Non sedersi e non appoggiarsi alla porta del forno e non utilizzarla come superficie da
lavoro.

Per la manutenzione, la movimentazione, linstallazione e la pulizia dell’apparecchio
usare opportuni mezzi di prevenzione e protezione (guanti, ecc.).

Il sollevamento e la movimentazione di apparecchi di peso superiore a 25kg o di
dimensioni che non consentono agevole presa deve essere fatto adoperando mezzi
idonei o con l'intervento di due persone al fine di evitare rischi o disagi.
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COLLEGAMENTO ELETTRICO MONOFASE
| forni dotati di cavo di alimentazione tripolare sono predisposti per il funzionamento

con corrente alternata, la cui tensione e frequenza sono indicate nella targhetta dati
tecnici posta sull’apparecchio.

Montaggio del cavo di alimentazione

1. Aprire la morsettiera facendo leva con un cacciavite sulle linguette laterali del
coperchio, tirare e aprire il coperchio (vedere figura qui sopra).

2.Mettere in opera il cavo di alimentazione, svitare la vite del serracavo e le tre viti
dei contatti L-N- e poi fissare i cavetti sotto le teste delle viti rispettando i colori:

BLU - NEUTRO (N)
MARRONE - FASE (L)
GIALLO-VERDE - TERRA (<)

3. Fissare il cavo nell'apposito ferma cavo.
4. Chiudere il coperchio della morsettiera.

Allacciamento del cavo di alimentazione alla rete

Per il collegamento diretto alla rete, € necessario prevedere un dispositivo che
assicuri la disconnessione dalla rete, con una distanza di apertura dei contatti che
consenta la disconnessione completa nelle condizioni della categoria di
sovratensione lll, conformemente alle regole di installazione.

Montare sul cavo una spina normalizzata per il carico indicato nella targhetta
caratteristiche.

Il cavo di alimentazione deve essere posizionato in modo tale che in nessun punto
superi di 50°C la temperatura ambiente.

L’installatore & responsabile del corretto collegamento elettrico e dell’osservanza
delle norme di sicurezza.
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Prima di effettuare I’allacciamento accertarsi che:

- La presa abbia la messa a terra e sia a norma di legge.

- La presa sia in grado di sopportare il carico massimo di potenza del forno, indicato
nella targhetta caratteristiche.

- La tensione di alimentazione sia compresa nei valori nella targhetta dati tecnici
(vedere anche qui sotto al paragrafo 'tensione e frequenza').

- La presa sia compatibile con la spina dell’apparecchio.

- In caso contrario sostituire la presa o la spina; non usare prolunghe e multiple.

- Ad apparecchio installato, il cavo elettrico e la presa della corrente devono essere
facilmente raggiungibili.

- Il cavo non deve subire piegature o compressioni.

- Il cavo deve essere controllato periodicamente e sostituito solo da tecnici
autorizzati.

L’azienda declina ogni responsabilita qualora queste norme non vengano rispettate.

Tensione e frequenza di alimentazione:
220-240 V~ 50/60 Hz

Sostituzione del cavo di alimentazione:

Nel caso di sostituzione del cavo & necessario usare solo cavi del tipo:

- HO5 RR-F,

- HO5 V2V2-F (T90),

- HO5 VV-F

adatti al carico e alla temperatura di esercizio.

Il cavo di terra giallo-verde deve essere piu lungo rispetto agli altri due conduttori di
circa 2 cm.
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INSTALLAZIONE

Importante: qualsiasi intervento di regolazione, manutenzione etc. deve
essere eseguito con il forno elettricamente disinserito.

Per garantire un buon funzionamento dell'apparecchio da incasso € necessario che
il mobile sia di caratteristiche adatte:

- i pannelli adiacenti il forno devono essere di materiale resistente al calore;
- nel caso di mobili in legno impiallacciato, le colle devono essere resistenti alla
temperatura di 100°C.

Il forno deve essere alloggiato in una apertura standard di 560mm, come illustrato
nello schema in prima pagina del libretto, sia sotto un piano di lavoro, sia in
posizionamento a colonna.

Nell'inserimento del forno a colonna ¢ indispensabile, al fine di assicurare una
sufficiente ventilazione, praticare aperture come indicato in figura.

Il fissaggio del forno al mobile avviene per mezzo di 4 viti "A", poste negli appositi
fori della cornice.

Fare attenzione nell'inserimento del forno nel vano a non fare leva con la porta;
inoltre non sottoporre ad eccessive pressioni la porta quando € aperta.

Nota: se nella parte superiore del mobile a colonna non & prevista nessuna
apertura, praticare un foro largo 560mm e alto 40-50mm sulla parte inferiore della
schiena del mobile.

Dimensioni del forno:

Altezza: 591mm
Larghezza: 597mm
Profondita: 547mm

IL PRIMO UTILIZZO

Attenzione: il forno deve essere scollegato dalla rete elettrica, prima di procedere
con le seguenti operazioni

Prima di usare il forno, pulire accuratamente l'interno, le griglie e la leccarda con
sapone non abrasivo e acqua tiepida. Inserire la griglia e la leccarda nelle rispettive
corsie.

Una volta completata I'operazione, collegare il forno alla rete elettrica e portarlo alla
temperatura massima per 20 minuti circa, al fine di eliminare eventuali residui
grassi, olio, resine di fabbricazione che possono causare cattivi odori durante la
cottura; arieggiare il locale.

Compiuta questa semplice operazione, il forno & pronto ad effettuare la prima
cottura.
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FUNZIONI DI COTTURA

Gt LUCE FORNO
Si accende la luce interna del forno.

@ COTTURA INFERIORE VENTILATA

Questa cottura € particolarmente delicata e lenta, indicata per piatti delicati oppure
per riscaldare piatti precotti. Indicata inoltre per piatti di pasticceria, e in genere per
pietanze che richiedono una concentrazione di calore dal basso.

[Z] COTTURA TRADIZIONALE

Cottura tradizionale: mediante resistenze superiore e inferiore, € adatta alla
preparazione di qualsiasi tipo di piatto e particolarmente indicata per carni grasse.
Si raccomanda di preriscaldare il forno prima di introdurre le vivande.

COTTURA TRADIZIONALE VENTILATA

E indicata per pane, focacce, lasagne. Non & necessario preriscaldare il forno
(eccetto per pizze e focacce). Invertire la posizione degli alimenti all'interno del
forno per alcuni minuti prima della fine della cottura.

Q COTTURA INFERIORE
Il calore viene diretto dal basso verso I'alto sulle pietanze. Questo tipo di cottura &
particolarmente adatto per riscaldare le vivande oppure per cotture delicate.

E] COTTURA SUPERIORE
Tipo di cottura per cibi particolarmente delicati e per conservare il calore dopo la
cottura.

(/a3

COTTURA MULTIFUNZIONE

Questa funzione permette una distribuzione rapida e ottimale del calore, che viene
diffuso in maniera regolare ed omogenea in tutte le parti del forno.

E possibile cucinare due diversi tipi di pietanze (per es. carne e pesce), rispettando
ovviamente i diversi tempi di cottura.

Si consiglia di riscaldare il forno prima di introdurre le vivande.
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FUNZIONE PIZZA

Questo tipo di cottura e indicato per la pizza e per piatti con verdure.

Entrano in funzione contemporaneamente la resistenza inferiore, la resistenza
circolare e la ventola; viene cosi ricreata una condizione che si verifica nei forni a
legna.

-
GRILL CENTRALE (con girarrosto, nei modelli provvisti)
Il calore viene diretto sulle pietanze dall’alto verso il basso. Questo tipo di cottura &
particolarmente indicato per piccoli quantitativi di cibo toast, hot dogs, ecc.

GRILL CENTRALE VENTILATO

(con girarrosto, nei modelli provvisti)
L'azione della ventola, combinata all'azione grill permette una cottura veloce e
profonda per vivande particolari.
Si consiglia di riscaldare il forno per qualche minuto prima di introdurre le vivande.

W | aand
DOPPIO GRILL (con girarrosto, nei modelli provvisti)

Questo tipo di cottura €& particolarmente indicato per pietanze consistenti (porzioni
medie e grandi di alimenti come salsicce, pancetta, pesce) che richiedono I'azione
del grill su tutta la superficie.

=

* DOPPIO GRILL VENTILATO (con girarrosto, nei modelli provvisti)
L'azione della ventola, combinata all'azione del grill permette una cottura veloce e
profonda per vivande particolari. Ciclo ideale per rosolare e mantenere sughi e
sapori nel cibo, come per esempio bistecche, hamburger, verdure ecc.
Si consiglia di riscaldare il forno per qualche minuto prima di introdurre le vivande.

Note per I'uso del grill:

nelle cotture con funzioni che prevedono I'utilizzo del grill la porta del forno deve
essere tenuta chiusa e la temperatura impostata non deve superare i 200°C.

Il girarrosto, nei modelli provvisti, entra in funzione assieme al grill.

4
=) SCONGELAMENTO

Entra in funzione la ventola, ma senza propagazione di calore (il termostato non &
operante). La porta del forno deve essere chiusa.

Questa funzione permette lo scongelamento delle vivande utilizzando circa 1/3 del
tempo normalmente impiegato.
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ALCUNI CONSIGLI PER LE COTTURE

Tipo di alimento Temp. °C Li‘{e"?, TemPo d.i coftura
guida in minuti

Dolci a stampo con impasto sbattuto Consigliata | Propria
Panettone o focaccia 175 2 55-65
Focaccia reale 175 3 60 -70
Torta sublime 175 3 60-70
Dolci a stampo con impasto di pastafrolla
Fondo torta 200 3 8-10
Fondo torta con ricotta 200 3 25-35
Fondo torta con frutta 200 3 25-35
Dolci a stampo con impasto lievitato
Fondo torta 180 3 30 - 45
Pane bianco (1 kg di farina) 200 3 25-35
Dolci piccoli
Pasta frolla 200 3 10-15
Pasta da bigné 200 2 35-45
Pasta biscotto 200 3 15-20
Lasagne 225 2 40 -50
Carne (tempi d icottura per spessori di 1 cm)
Arrosti a lunga cottura (es. vitello arrosto) 200 2 120 - 150
Arrosti a breve cottura (es. roastbeef) 200 2 60 - 90
Polpettone 200 2 30-40
Pollame
Anitra 1,2 kg 200 2 120 - 180
Oca 2,5kg 200 2 150 - 210
Pollo arrosto 200 2 60 - 90
Tacchino 4 kg 175 2 240 circa
Selvaggina
Lepre 200 2 60 - 90
Coscia di capriolo 200 2 90 - 150
Coscia di cervo 175 2 90 - 180
Verdure
Patate al forno 220 2 30 -40
Sformato di verdure cotte 200 2 40 - 50
Pesce
Trota 200 2 40 - 50
Cefali 200 2 40 - 50
Pizza 240 3 10-20
Grill
Braciole 4 8-12
Salsicce 4 10-12
Pollo alla griglia 2 25-35
Arrosto di vitello allo spiedo (500 g) 50 - 60
Pollo allo spiedo 60-70
* Il numero del livello della guida si riferisce a quello piu in basso

(escluso I'appoggio sul fondo del forno, in quanto la leccarda non ¢ inseribile).

| dati sopra riportati sono indicativi perché il tipo di cottura ed il tempo di cottura variano sia
per la quantita' che per la qualita’ degli alimenti.
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Come si usai il grill

Mettere gli alimenti da grigliare sulla griglia o in una teglia a bordi molto bassi.
Posizionare la griglia sul gradino piu alto possibile.

Mettere la leccarda per la raccolta dei grassi sul gradino sotto la griglia.

Girare gli alimenti a meta cottura.

Non utilizzare pellicole di alluminio per avvolgere le pietanze o per ricoprire i
contenitori, perché il calore riflesso puo incendiare la pellicola o danneggiare il grill.
Attenzione: le parti accessibili possono avere temperature elevate durante
I'uso del grill. Tenere lontano i bambini.

Di seguito alcuni consigli per le cotture al grill:

Pietanze Tempo di cottura in minuti
Sopra Sotto

Carni sottili 6 4

Carne normale 8 5

Pesce (es. trote, salmone) 15 12

Salsicce 12 10

Toast 5 2

Come utilizzare il girarrosto (dove provvisto)

In questo forno & possibile utilizzare il girarrosto associato al grill. La carne deve
essere infilata sullo spiedo e bloccata con le forchettine. Inserire la leccarda nel
piano inferiore del forno. Inserire una delle forchette sull’asta in acciaio inossidabile
e fissarla. Infilare la carne sullo spiedo, poi inserire l'altra forchetta e fissarla in
modo sicuro sulla carne. L'impugnatura del girarrosto in materiale isolante, deve
essere utilizzata per estrarre I'asta in acciaio inox dal forno e deve essere tolta
durante la cottura.
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55 5
50 10
45 15
40 20
3B 4, 25
CONTAMINUTI MECCANICO 60 MINUTI

Il contaminuti pud essere regolato per un periodo massimo di un'ora.

La manopola di regolazione deve essere ruotata in senso orario fino alla
posizione 60 minuti e poi posizionarla ruotandola in senso antiorario fino al
tempo desiderato.

Trascorso il tempo prestabilito si attiva per pochi secondi un segnale
acustico che poi si interrompe da sé.

Il contaminuti non interrompe il funzionamento del forno.

‘! STOP 10
120 20
110 30
100 4
90 50
FINE COTTURA 120 MINUTI 80 79 60

La funzione dell'orologio & di predisporre la cottura per un tempo
predeterminato.

Funzionamento:

Dopo aver selezionato la manopola del termostato sulla temperatura
desiderata, ruotare la manopola dell'orologio in senso orario fino al tempo
desiderato (massimo 120 minuti). Quando l'orologio ritornera alla posizione
0, un segnale acustico segnalera lo spegnimento automatico del forno.

Posizione manuale:

Se il tempo di cottura supera le 2 ore, o se desiderate usare il forno
manualmente, ruotare la manopola dell'orologio nella posizione manuale.
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1. PROGRAMMATORE ANALOGICO

Regolare l'ora premendo la manopola di comando A e ruotandola in senso
antiorario.

Selezionare I'ora di inizio cottura tirando verso I'esterno la manopola A di comando
e ruotandola in senso antiorario fino a far coincidere I'indice mobile B con l'ora di
inizio cottura desiderata.

Selezionare I'ora di fine cottura ruotando (senza estrarla) la manopola di comando
A in senso antiorario fino a far coincidere il tempo desiderato con l'indice di
riferimento fisso, in corrispondenza del numero romano XII.

Il tempo disponibile varia da 0 fino ad un massimo di 180 minuti, come impresso sul
disco rotante C.

Al termine della cottura, il forno si spegne automaticamente ed entra in funzione un
segnale acustico che puo essere arrestato ruotando la manopola A fino al simbolo
della campanella barrata.

Se si vuole utilizzare il forno escludendo 'orologio programmatore (funzionamento
manuale), ruotare la manopola A fino a far coincidere I'indice di riferimento fisso
con il simbolo della mano.

OROLOGIO ANALOGICO

Regolazione dell’'orologio: per la messa a punto dell’ora esatta, premere e ruotare
in senso orario o antiorario la manopola A.
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2. PROGRAMMATORE ANALOGICO

A. Lancetta dei minuti
B. Lancetta delle ore
D. Indice
V E. Tempo di cottura
F. Inizio della cottura
G. - Per regolare l'ora: premere leggermente
e girare in senso orario.
- Per impostare la durata della cottura:
girare in senso orario.
- Per impostare l'inizio della cottura:
tirare leggermente e girare in senso orario.

OROLOGIO
Per regolare I'ora corrente, premere e girare il pulsante G in senso orario.
Posizionare le lancette A e B sull’'ora esatta.

COME IMPOSTARE LA DURATA DELLA COTTURA

Questa funzione consente linizio immediato della cottura, mentre la fine della
cottura viene impostata in automatico. |l tempo massimo che si pud regolare & di
180 minuti in doppia scala (3 ore). Per impostare la durata della cottura, girare il
pulsante G in senso orario e posizionare la graduazione del disco E sull'indice D del
riquadro. La fine del tempo di cottura & segnalata da una suoneria che si interrompe
automaticamente dopo circa 3 minuti, mentre sul disco E compare il simbolo «0»
oppure «X» (posizione Off).

La suoneria si puo interrompere anche manualmente, girando il pulsante G in
senso orario fino a far coincidere il simbolo «0» oppure «*» del disco E sull'indice
D.

POSIZIONE MANUALE

La posizione manuale «I» oppure «%» deve essere inserita manualmente
dall'utente del forno, dato che non & programmabile. Per impostare la posizione
manuale, girare il pulsante G in senso orario fino a far coincidere la posizione « I»
oppure «%» sullindice D. Per ritornare in posizione «0» oppure « Xy (posizione
Off), girare il pulsante G in senso antiorario.

COME IMPOSTARE L’ INIZIO AUTOMATICO DELLA COTTURA

Questa funzione consente di impostare una cottura completamente automatica con
avvio ritardato e arresto automatico della cottura.

Il tempo massimo che si puo regolare per I'inizio della cottura & di 11 ore.

Prima di impostare il tempo d’inizio cottura, assicurarsi che il simbolo «0» oppure
«X» del disco E sia ben allineato sull'indice D del riquadro. Per regolare il tempo
d’inizio della cottura, tirare e poi girare il pulsante G in senso orario e posizionare la
lancetta dell'inizio cottura F sopra all'orario desiderato. Quindi impostare il tempo di
durata della cottura come indicato nei paragrafi precedenti.
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1. PROGRAMMATORE ELETTRONICO
CON VISUALIZZAZIONE DELLA TEMPERATURA
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Il programmatore elettronico & un dispositivo che raggruppa le funzioni seguenti:

- Orologio 24 ore con display illuminato

- Timer (fino a 23 ore 59 minuti)

- Programma per inizio e fine cottura automatica

- Programma per cottura semiautomatica (possibilita di programmare soltanto
I'inizio o la fine)

- Visualizzazione della temperatura (°C)

Descrizione dei pulsanti:

1. timer

2. tempo di cottura

3. fine tempo di cottura

4. posizione manuale

5. scorrimento avanti dei numeri di tutti i programmi
e controllo della temperatura selezionata

6. scorrimento a ritroso dei numeri di tutti i programmi
e controllo della temperatura selezionata

Descrizione dei simboli illuminati:

« AUTO » - (lampeggiante) - Programmatore sulla posizione automatica, ma non
programmato.
« AUTO » -(sempre acceso) - Programmatore sulla posizione automatica, con
programma inserito.
7. Funzionamento con cottura manuale
7.+ A Funzionamento con cottura automatica
7.+ 8. Funzionamento con il timer impostato

Nota: dopo aver selezionato un' operazione mediante i pulsanti, trascorre un

breve periodo di tempo di 3-4 secondi prima che I' operazione venga confermata;
durante questo periodo € possibile modificare I'operazione prescelta.
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Orologio digitale (da impostare prima di utilizzare il forno)

Indica le ore (0-24) e i minuti.

Subito dopo il collegamento (come pure dopo un'eventuale interruzione di
corrente) compaiono sul pannello 3 cifre intermittenti.

Per inserire I'ora esatta € necessario premere e rilasciare il tasto 4. Poi con i tasti
5. o 6. impostare l'ora esatta. Le velocita di cambio delle cifre sul display
aumentera notevolmente alcuni secondi dopo che sara iniziata la pressione sui
pulsanti 5. e 6.

Cottura manuale (senza programmatore)

Per usare il forno senza I' ausilio del programmatore € necessario annullare
I'indicazione «A» intermittente. Per fare questo basta premere sul pulsante 4.

Se l'indicazione «A» & fissa, indicando che il forno & programmato, si deve prima
provvedere a cancellare il programma premendo e portando il display a zero.

1) Cottura automatica (inizio e fine cottura)

Programmare il tempo di durata della cottura con 2.

Programmare I'ora di termine cottura con 3.

Impostare la temperatura e la funzione desiderate usando le manopole del
termostato e la manopola di selezione delle funzioni di cottura.

Dopo queste operazioni apparira costantemente sul display il simbolo «Av,
indicando che il forno é stato programmato.

Esempio pratico:

vogliamo fare una cottura di 45 minuti, che termini alle ore 14.00.

Prima di tutto selezionare una temperatura e una funzione di cottura servendosi
delle relative manopole.

- Toccando e rilasciando il tasto 2. e poi il 5. fissiamo sul display 0.45.

- Toccando e rilasciando il tasto 3. e poi il 5. fissiamo sul display 14.00.

Dopo queste operazioni riappariranno sul display I'ora attuale e il simbolo «A», per
indicare che la nostra programmazione é stata compresa e memorizzata.

Alle ore 13.15 (ore 14.00 meno 45 minuti) il forno si mettera automaticamente in
funzione, e durante la cottura appariranno i simboli e «A».

Alle ore 14.00 la cottura si ferma automaticamente, suonando un segnale
acustico, che faremo cessare premendo 1. Il simbolo “A” lampeggia.
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2) Cottura semiautomatica

A. Programmazione del tempo di cottura.
B. Programmazione dell’'ora di fine cottura.

A) Fissare il tempo di cottura desiderato con il pulsante 2.

La cottura iniziera immediatamente, mentre sul display apparira il simbolo «A» .
Trascorso il tempo programmato la cottura terminera, mentre suonera il segnale
acustico intermittente. Interrompere il segnale acustico come indicato sopra.

B) Fissare I'ora di fine cottura desiderata premendo il pulsante 3.

La cottura iniziera subito e sul display apparira il simbolo «A» .

Giunta l'ora fissata, la cottura terminera e suonera il segnale acustico
intermittente; interrompere il segnale come indicato sopra.

E possibile visualizzare lo stato della programmazione in qualsiasi momento
premendo il pulsante corrispondente.

Si pud anche annullare in qualsiasi momento la programmazione premendo il
pulsante 4.

Nota: le due funzioni qui sopra illustrate ai punti 1) 2) sono attivate solo se
una funzione di cottura é stata precedentemente selezionata.

Timer

Il timer & solamente un avvisatore acustico, che pud essere regolato per un
periodo massimo di 23 ore e 59 minuti.

Per regolare il timer premere sul pulsante 1. e nello stesso tempo 5. o 6. fino ad
ottenere sul display il tempo desiderato.

Terminata la regolazione, riapparira sul display I'ora dell'orologio unitamente al
simbolo 8. Il conteggio alla rovescia avra inizio immediatamente e potra essere
visualizzato sul display in qualsiasi momento, con una semplice pressione sul
pulsante 1.

Trascorso il tempo impostato, si spegnera il simbolo 8. e si attivera un segnale
acustico, che potra essere interrotto toccando il tasto 1.

E possibile scegliere fra 3 differenti livelli di suoneria (basso / medio / alto)
toccando il tasto 6. mentre la suoneria & in funzione.

Cancellazione di un programma automatico impostato

se si desidera cancellare una programmazione, basta toccare il tasto 4. in
qualsiasi momento; il forno continuera a funzionare in modalita manuale.

Dopo la cottura, si sconsiglia di mettere le pietanze ancora calde nel frigorifero o
nel congelatore.
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2.

PROGRAMMATORE ELETTRONICO

Il programmatore elettronico € un dispositivo che raggruppa le funzioni
seguenti:

Orologio 24 ore con display illuminato

Timer (fino a 23 ore 59 minuti)

Programma per inizio e fine cottura automatica

Programma per cottura semiautomatica

(possibilita di programmare soltanto I'inizio o la fine)

Descrizione dei tasti

ONhLWN-

. Timer

. Tempo di cottura

. Fine tempo di cottura

. Posizione manuale

. Scorrimento in avanti dei numeri in tutti i programmi

. Scorrimento all'indietro dei numeri in tutti i programmi

Descrizione dei simboli illuminati

A).
A).
B).

C).
B).

«AUTO» lampeggiante:

programmatore in posizione automatica, ma non programmato.
«AUTO» sempre acceso:

programmatore in posizione automatica, con programma inserito.
Programmatore attivo, in qualsiasi modalita.

Timer in funzione.

e A). entrambi lampeggianti: errore di programmazione.
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Orologio digitale

Indica le ore (0-24) e i minuti.

Subito dopo il collegamento (come pure dopo un'eventuale interruzione di
corrente) compaiono sul pannello 3 cifre intermittenti.

Per inserire l'ora esatta € necessario premere e tenere premuti entrambi i
tasti 2. e 3. e NELLO STESSO TEMPO uno dei tasti [+] o [], fino ad
ottenere l'ora esatta.

Le velocita delle cifre sul display aumentera notevolmente alcuni secondi
dopo che sara iniziata la pressione sui tasti [+] e [-].

Cottura manuale (senza programmazione)

Per usare il forno senza I' ausilio del programmatore & necessario annullare
l'indicazione «<AUTO» intermittente. Per fare questo basta premere il tasto 1.
Se l'indicazione «<AUTO» ¢ fissa significa che il forno € programmato: si
dovra quindi provvedere a cancellare il programma premendo il tasto .1 e
portando il display a zero.

Cottura automatica (inizio e fine cottura)

1) Programmare il tempo di durata della cottura con il tasto 2.

2) Programmare I'ora di termine cottura con il tasto 3.

3) Selezionare temperatura e funzione desiderate mediante i comandi del
termostato e del commutatore.

Dopo queste operazioni apparira fisso sul display il simbolo «AUTO», a
indicare che il forno & stato programmato.

Esempio pratico: Vogliamo fare una cottura di 45 minuti, che termini alle ore
14.00.

- Premendo il tasto 2. fissiamo sul display 0.45.

- Premendo il tasto 3. fissiamo sul display 14.00.

Dopo queste operazioni riappariranno sul display l'ora attuale e il simbolo
«AUTOp», per indicare che la nostra programmazione & stata compresa e
memorizzata. Alle ore 13.15 (ore 14.00 meno 45 minuti) il forno si mettera
automaticamente in funzione, e durante la cottura appariranno i simboli B. e
«AUTOn».

Alle ore 14.00 la cottura si ferma automaticamente e si attiva un segnale
acustico, che puo essere interrotto premendo il tasto 1.
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Cottura semiautomatica

A. Programmazione del tempo di cottura
B. Programmazione dell'ora di fine cottura

A) Fissare il tempo di cottura desiderato con il tasto 2.

La cottura inizierda immediatamente, mentre sul display appariranno i simboli
«AUTO» e B. Trascorso il tempo programmato la cottura terminera, mentre
suonera il segnale acustico intermittente. Interrompere il segnale acustico
come indicato sopra.

B) Fissare I'ora di fine cottura desiderata premendo il tasto 3.

La cottura iniziera subito e sul display appariranno i simboli <xAUTO» e B.
Giunta l'ora fissata, la cottura terminera e suonera il segnale acustico
intermittente. Interrompere il segnale come indicato sopra.

E possibile visualizzare lo stato della programmazione in qualsiasi momento
premendo il tasto corrispondente.

Si pu6 anche annullare in qualsiasi momento la programmazione premendo
il tasto 2. e portando il display a zero.

Premendo poi il tasto 4. si disporra il forno per il funzionamento manuale.

Timer elettronico

Il timer & solamente un avvisatore acustico, che puod essere regolato per un
periodo massimo di 23 ore e 59 minuti; non interrompe le cotture in corso.
Per regolare il timer premere sul tasto 1. e nello stesso tempo [+] o [-] fino ad
ottenere sul display il tempo desiderato.

Terminata la regolazione, riapparira sul display I'ora dell'orologio unitamente
al simbolo C.

Il conteggio alla rovescia avra inizio immediatamente e potra essere
visualizzato sul display in qualsiasi momento, con una semplice pressione
sul tasto 1.

Trascorso il tempo impostato, si spegnera il simbolo C. e si attivera un
segnale acustico, che potra essere interrotto premendo il tasto 1.

Attenzione: L'interruzione della corrente elettrica provochera I'annullamento
delle funzioni programmate, orologio compreso.

Una volta ripristinata la corrente, appariranno 3 zeri intermittenti: premere il
tasto .1 per interrompere il lampeggiamento, quindi il forno potra essere
programmare nuovamente.
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3. PROGRAMMATORE ELETTRONICO
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A Temperatura

B Programma automatico

C Durata e modalita manuale
D Indicatore minuti

Funzioni

1. Timer

2. Tempo di cottura

3. Fine tempo di cottura

-' Scorrimento indietro
'+' Scorrimento in avanti

Regolazione dell'orologio

Quando si accende il forno, sul display compaiono i caratteri 00.00 in modo
intermittente. Per regolare I'orologio, digitare assieme i tasti del tempo di cottura (2)
e di fine tempo cottura (3). Utilizzando i tasti +/- di scorrimento sulla destra
impostare I'ora attuale. Con il tasto “+” il valore aumenta, con il tasto “-” il valore
diminuisce a una velocita direttamente proporzionale alla durata della pressione sui
tasti. Dopo aver impostato l'ora, il puntino tra le ore e i minuti continua a

lampeggiare per 7 secondi. Per modificare I'ora ripetere I'operazione.

Modalita manuale

Premere contemporaneamente i tasti tempo di cottura (2) e fine tempo cottura (3).
Se era stato impostato un programma di cottura, il simbolo "AUTQO" (B) si spegne e
il simbolo (C) si accende.

Ogni programma impostato precedentemente viene cancellato.
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Funzionamento semi-automatico con tempo di cottura

Selezionare la funzione tempo di cottura (2) e programmare il tempo desiderato
usando i tasti +/- di destra. Il simbolo “AUTO” (B) e la pentola (C ) si accendono sul
display. Quando l'ora attuale coincide con il tempo finale di cottura, la cottura ha
termine e il simbolo della pentola (C ) si spegne. Il forno emette un segnale
acustico; il simbolo "AUTO" (B) lampeggia. La cottura & terminata.

Funzionamento semi-automatico con fine cottura

Selezionare la funzione di fine tempo cottura (3) e impostare il tempo di fine cottura
desiderato, usando i tasti +/- di scorrimento.

Il simbolo "AUTO" (B) e la pentola (C) si accendono sul display.

Girare la manopola del commutatore sulla funzione desiderata e quella del
termostato sulla temperatura desiderata. Quando I'ora attuale coincide con il tempo
di fine cottura, il forno interrompe la cottura e il simbolo della pentola (C) si spegne.
Il forno emette un segnale acustico e il simbolo "AUTO" (B) lampeggia.

Funzionamento automatico

1) Impostare la durata della cottura digitando il tasto (2) e i tasti +/- di scorrimento.
2) Impostare il tempo finale di cottura digitando il tasto (3) e i tasti +/- di
scorrimento.

3) Impostare la temperatura e il programma di cottura con le manopole del
termostato e del commutatore.

Dopo questa programmazione, il simbolo “AUTO” (B) si accende:questo significa
che il forno e stato programmato. Quando I' ora attuale corrisponde al tempo di
inizio cottura, il simbolo della pentola (C ) si accende e il forno entra in funzione.

Tempo di inizio cottura = Tempo finale di cottura - Durata della cottura.

Esempio: la cottura dura 45 minuti e deve terminare alle 14.00.
- Digitare “F” e “+” fino a raggiungere: 0.45.
- Digitare “G” e “+” fino a raggiungere: 14.00.

Terminata la programmazione, I'orario compare sul display e il simbolo “AUTO” (B)
lampeggia continuamente.

Questo significa che il programma di cottura € stato memorizzato.

Alle 13.15 (14.00 meno 45 minuti) il forno si accende automaticamente.

Durante la cottura, il simbolo della pentola (C) e il simbolo “AUTO” (B) rimangono
accesi.

Alle 14.00 il forno si spegne automaticamente, mentre “AUTO” (B) lampeggia.

Il simbolo della pentola (C) si spegne e il forno emette un segnale acustico che non
si arresta finché non viene interrotto.

Timer

Selezionare la funzione timer (1). Il tempo & preimpostato a 5 minuti; per cambiarlo,
digitare i tasti +/- di scorrimento. Quando il puntino fra le ore e i minuti e il simbolo
(1) cominciano a lampeggiare, significa che & iniziato il conto alla rovescia.

Il display indica I' ora e i minuti del conto alla rovescia, ma digitando il tasto (1) &
possibile scegliere se visualizzare il conto alla rovescia o l'orario attuale.
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Segnale acustico

Il segnale acustico si attiva al termine di un tempo impostato (1) oppure al termine
di un programma di cottura (2) per una durata di 7 minuti. Per spegnerlo, digitare
uno qualsiasi dei tasti di introduzione di programma (i primi tre a sinistra).

Si pud anche regolare il volume del segnale acustico: per farlo, tenere premuto il
tasto “-” di destra per circa 2 secondi quando I'orario compare sul display.

Inizio programma e comandi
Digitare il tasto del tempo di cottura (2) oppure di fine cottura (3) per sapere |l
tempo restante.

Segnale di errore di inserimento dati
Quando si introduce un dato erroneamente, il segnale acustico si attiva e il simbolo
“AUTO” (B) lampeggia.

Cancellazione di un programma
Si pud cancellare un programma premendo contemporaneamente i tasti (2) e (3).

Scelta delle funzioni

Per scegliere le seguenti funzioni girare la manopola del selettore.

La temperatura visualizzata sul display puo essere cambiata mediante i tasti +/- di
sinistra, con variazioni di 5°C, da un minimo di 40°C fino a un massimo di 250°C.

Il simbolo °C lampeggia fino al raggiungimento della temperatura desiderata.

ALy A

=0)=| Luce 165°C

x®
: 190°C @ 165°C

50°C . 165°C
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@

I

250°C
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PROGRAMMATORE ELETTRONICO

TASTI

PPNk

1.

13.

FUNZIONI

Diminuzione temperatura

Aumento temperatura

ON/OFF e BLOCCO DEI COMANDI
Contaminuti

Durata cottura

Fine cottura

Diminuzione orario

Incremento orario

Scelta programma di cottura

Scelta programma di cottura

Display della temperatura

Display del timer
Display delle funzioni di cottura
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FUNZIONAMENTO

Al primo collegamento del forno alla rete elettrica o dopo un blackout, il display del
timer & lampeggiante.

Il forno non €& ancora attivo: per attivarlo occorre innanzitutto procedere con la
regolazione dell’orologio.

REGOLAZIONE DELL’ OROLOGIO

toccare contemporaneamente e rilasciare i tasti 5. e 6. e agire sui tasti 7. e 8. per
impostare I’ ora esatta.

L’operazione deve essere eseguita entro 3 secondi mentre sul display appaiono i
punti lampeggianti; al termine della regolazione attendere I'arresto del lampeggio
dei due punti luminosi.

Nota: a forno spento l'intensita luminosa dell'orologio si riduce.

Toccando un tasto qualsiasi l'orologio ritorna alla massima luminosita per 60
secondi.

SUONERIA

Il forno emette dei segnali acustici per marcare varie funzioni, come ad esempio la
fine della cottura. L’intensita del suono puo essere modificata:

toccando il tasto 7. a forno spento (OFF), il forno riproduce i 3 livelli disponibili.
Verra automaticamente impostato I'ultimo livello riprodotto.

ACCENSIONE DEL FORNO

Per accendere il forno toccare e rilasciare il tasto 3. ; si sente un segnale acustico
(beep). Sul display del timer compare la scritta ON, il simbolo della lampadina si
illumina e la luce interna del forno si accende.

Ora si pud procedere ad impostare una funzione di cottura.

CONTAMINUTI

Il contaminuti & solamente un contatore di tempo, € del tutto indipendente da ogni
funzione di cottura, puo risultare molto utile per impostare un avviso di fine cottura.
Puo essere usato anche a forno spento.

Per impostare il contaminuti, accendere il forno toccando e rilasciando il tasto 3. e
poi il tasto 4. : il display si azzera e i puntini incominciano a lampeggiare; impostare
entro 3 secondi con i tasti 7. e 8. il tempo desiderato, fino ad un massimo di 23 ore
e 59 minuti, allo scadere del quale viene emesso un segnale acustico e il simbolo
della Campanella lampeggia.

Per interrompere il segnale acustico ed il lampeggio dei simboli & sufficiente toccare
un tasto qualsiasi dei seguenti: 4-5-6-7-8.

FUNZIONAMENTO MANUALE A TEMPO INDEFINITO

Accendere il forno e selezionare una funzione di cottura fra le disponibili utilizzando
i tasti 9. e 10. : per ogni cottura il forno suggerisce una temperatura predefinita
indicativa, che puo essere modificata con i tasti 1. e 2.

Il forno incomincera il riscaldamento fino alla temperatura impostata ed il simbolo
del grado centigrado ° lampeggera a indicare il funzionamento.

Al raggiungimento della temperatura un segnale acustico vi avvisera e il simbolo del
grado smettera di lampeggiare. Per spegnere il forno, toccare e rilasciare il tasto 3.
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FUNZIONAMENTO SEMIAUTOMATICO DI DURATA COTTURA
Per impostare il tempo di cottura

Accendere il forno toccando e rilasciando il tasto 3. e poi il tasto 5. Sul display del
timer si accende il simbolo A.

Impostare con i tasti 7. e 8. il tempo desiderato di cottura, fino a un massimo di 10
ore e 00 minuti. Dopo il segnale acustico e il ritorno sul timer dell’ora corrente,
selezionare una funzione di cottura con i tasti 9. e 10.

Sul display del timer si accende il simbolo Pentolina.

Per ogni funzione di cottura il forno suggerisce una temperatura predefinita, che
pud essere modificata con i tasti 1. e 2.

Il forno inizia la cottura per il tempo impostato, trascorso il quale si spegnera
automaticamente. Al termine della cottura a tempo, si attiva un segnale acustico,
mentre i display della temperatura e delle funzioni si spengono, il display del timer
visualizza I'ora corrente e i due simboli pentolina e A lampeggiano entrambi.

Per interrompere il segnale acustico e uscire dal ciclo toccare un tasto qualsiasi dei
seguenti: 4-5-6-7-8.

Si accende il simbolo lampadina sul display funzioni e successivamente la luce
all'interno del forno. Il forno ora & pronto a ricevere nuovi comandi; selezionare una
nuova funzione di cottura, oppure & possibile spegnerlo toccando e rilasciando il
tasto 3.

FUNZIONAMENTO SEMIAUTOMATICO DI FINE COTTURA
Per impostare I’ora di fine cottura

Accendere il forno toccando e rilasciando il tasto 3. e poi il tasto 6., sul display del
timer si accende il simbolo A.

Impostare con i tasti 7. e 8. I'ora di fine cottura, che deve rientrare nelle prossime
23 ore e 59 minuti. Dopo il segnale acustico e il ritorno sul timer dell’ora corrente,
selezionare una funzione di cottura con i tasti 9. e 10. Sul display del timer si
accende il simbolo della pentolina.

Il forno suggerisce una temperatura predefinita, che pud essere modificata con i
tasti1.e 2.

Il forno inizia la cottura fino allora impostata, dopo di che si spegnera
automaticamente.

Al termine della cottura a tempo, si attiva un segnale acustico intermittente, mentre i
display della temperatura e delle funzioni si spengono, il display del timer visualizza
I'ora corrente e i due simboli pentolina e A lampeggiano.

Per interrompere il segnale acustico oppure per uscire dal ciclo toccare un tasto
qualsiasi dei seguenti: 4-5-6-7-8.

Si accendono il simbolo lampadina sul display delle funzioni e successivamente la
luce all'interno del forno.

Ora il forno & pronto a ricevere nuovi comandi; selezionare una nuova funzione di
cottura, oppure € possibile spegnerlo toccando e rilasciando il tasto 3.

72



FUNZIONAMENTO AUTOMATICO
Per impostare la durata della cottura e I'ora di fine cottura

Accendere il forno toccando e rilasciando il tasto 3. , toccare e rilasciare il tasto 5. e
impostare con i tasti 7. e 8. il tempo necessario per la cottura. Il forno emette un
segnale acustico e il timer torna a mostrare I'ora corrente; quindi toccare il tasto 6.
e impostare I'ora di fine cottura con i tasti 7. e 8.

Nuovamente un segnale acustico viene emesso e i puntini smettono di lampeggiare
a conferma dell’accettazione dell’'orario impostato. Sul display rimane visualizzata la
temperatura selezionata, I'orario impostato e la funzione di cottura selezionata.

La luce allinterno del forno si spegne. Selezionare una funzione di cottura con i
tasti 9. e 10. Il forno suggerisce una temperatura preimpostata, che pud essere
modificata con i tasti 1. e 2.

Dopo che i puntini del timer hanno smesso di lampeggiare, il forno entra in modalita
di cottura posticipata.

Sia la temperatura che la funzione impostata sono modificabili ripetendo le
operazioni sopra descritte.

Il forno si azionera automaticamente per la durata specificata e si arrestera
all'orario specificato.

Al termine della cottura a tempo, si attiva un segnale acustico, mentre i display della
temperatura e delle funzioni si spengono, il display del timer visualizza I'ora
corrente e i due simboli pentolina e A lampeggiano.

Per spegnere il segnale acustico e uscire dal ciclo toccare un tasto qualsiasi dei
seguenti: 4-5-6-7-8.

Si accende il simbolo lampadina sul display funzioni e successivamente la luce
all'interno del forno. Ora il forno & pronto a ricevere nuovi comandi; selezionare una
nuova funzione di cottura, oppure & possibile spegnerlo toccando e rilasciando il
tasto 3.

LIMITAZIONI ALL'USO DELLE COTTURE SEMIAUTOMATICHE E
AUTOMATICHE

Le funzioni di preriscaldamento (PRH) e scongelamento non sono compatibili con le
cotture a tempo definito, per cui:

- avendo impostato una di queste due funzioni, non ¢ possibile attivare né la
durata né la fine della cottura;

— se il forno & stato programmato in modalita di funzionamento automatico,
non & possibile scegliere la funzione di preriscaldamento (PRH) o scongelamento.
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ICONE DEL DISPLAY

Pentolina: se accesa, indica che & attiva una funzione di cottura.

La pentolina rimane spenta invece quando sono attive le funzioni luce, PRH
(preriscaldamento) e scongelamento.

Se lampeggia, indica la fine di una cottura a tempo. Durante la fase di
funzionamento automatico, il simbolo resta spento per accendersi poi al momento
dell'avvio programmato del forno.

A (automatico): se accesa, indica che & stato impostato un tempo di cottura; se
lampeggia, indica la fine di una cottura impostata.

Campanella: se accesa, indica che ¢ attivo il contaminuti; se lampeggia, indica la
fine del conteggio dei minuti.

SELEZIONE TEMPERATURA DI COTTURA

Mentre il forno € acceso, agendo sui tasti 1. e 2. la temperatura pud essere regolata
fra il minimo e il massimo con incrementi di 5°C indicati sul display.

Nota: per ogni funzione di cottura & preimpostata una temperatura di riferimento
che puo essere modificata a piacere come descritto sopra.

SELEZIONE FUNZIONI DI COTTURA

Mentre il forno & acceso, agendo sui tasti 9. e 10. i relativi simboli si accendono in
sequenza per permettere la scelta della funzione di cottura desiderata.
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FUNZIONI:

@ LUCE FORNO

La luce interna del forno si attiva toccando e rilasciando il tasto 3. ; per spegnerla
toccare e rilasciare lo stesso tasto. Selezionando una funzione di cottura, la luce
interna si accende e rimane accesa fino a 3 minuti dopo il raggiungimento della
temperatura impostata. Durante una funzione di cottura o scongelamento &
possibile riaccendere la luce del forno toccando un tasto qualsiasi dei seguenti: 4-5-
6-7-8. La luce rimane accesa per un minuto.

La luce del forno si pud accendere allo stesso modo anche quando il blocco dei
comandi & inserito (vedere paragrafo 'blocco dei comandi' alle pagine seguenti).

PRH PRERISCALDAMENTO

Questa funzione consente di preriscaldare il forno piu velocemente prima della
selezione della funzione di cottura. Sul display della temperatura compare un
simbolo in movimento. |l preriscaldamento termina al raggiungimento della
temperatura preimpostata (non modificabile), raggiunta la quale viene emesso un
segnale acustico, si accendono il simbolo della lampadina e la luce del forno; a
questo punto si puo scegliere il ciclo di cottura desiderato con i tasti 9. e 10.

COTTURA TRADIZIONALE
Cottura adatta alla preparazione di qualsiasi tipo di piatto e particolarmente indicata
per carni grasse.

RESISTENZA INFERIORE
Questa funzione ¢é indicata per cotture lente o per riscaldare le vivande.

—
RESISTENZA SUPERIORE
Cottura indicata per piatti delicati e per conservare il calore dopo la cottura.

GRILL

Cottura indicata per piccoli quantitativi di cibo, toast, panini caldi, ecc.

GRILL VENTILATO

Cottura ideale per rosolare e mantenere sughi e sapori nel cibo, per es. bistecche,
hamburger, verdure ecc.

FUNZIONE PIZZA

Particolarmente indicata per pizza, pane, lasagne e piatti di verdure.

COTTURA VENTILATA
Questa funzione offre una cottura omogenea e regolare in ogni parte del forno.

E possibile cucinare due piatti differenti su livelli diversi e senza commistioni di
sapori o aromi fra le pietanze.

SCONGELAMENTO

Permette lo scongelamento dei cibi in un tempo inferiore al normale. Entra in
funzione solo la ventola del forno senza alcun riscaldamento dello stesso.

Sul display della temperatura compare la scritta dEF (Defrost).
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ALTRE FUNZIONI

MODALITA’ FORNO SPENTO
A forno spento i display della temperatura e delle funzioni sono spenti, mentre il
display del timer visualizza 'ora corrente.

FUNZIONE DI BLOCCO DEI COMANDI (PROTEZIONE BAMBINI)

Questa funzione pud essere attivata in qualsiasi momento per impedire l'uso del
forno ai bambini. In particolare, se inserita a forno spento ne impedisce
'accensione: per permettere una qualsiasi funzione di cottura & necessario
disinserire il blocco.

Per inserire il blocco comandi, tenere premuto per 5 secondi il tasto 3. fino alla
visualizzazione del simbolo della chiave seguito da ON, poi il display torna a
visualizzare I'ora corrente.

Nota: a questo punto non & possibile eseguire alcuna impostazione di cottura ad
eccezione della regolazione del contaminuti.

Se il blocco viene invece attivato dopo una qualsiasi impostazione di cottura
(manuale, semiautomatica, automatica), sara possibile impostare solamente il
contaminuti o spegnere il forno toccando e rilasciando il tasto 3. Toccando un
qualsiasi altro tasto infatti, la visualizzazione della chiave vi ricordera che la
protezione ¢é attivata.

Lo spegnimento manuale o automatico non disattiva il blocco dei comandi.

Per disabilitare il blocco dei comandi tenere premuto per 5 secondi il tasto 3. fino
alla visualizzazione del simbolo chiave seguito da OFF; poi il display torna a
visualizzare I'ora corrente. Quando il blocco comandi é attivo € possibile soltanto lo
spegnimento del forno, ma non l'accensione.

TASTO ON/OFF

Il tasto 3. (ON/OFF) permette in qualsiasi momento e con qualsiasi funzione
impostata di spegnere il forno, se € acceso. Tutte le impostazioni di cottura
vengono annullate; per regolare nuove impostazioni di cottura seguire le rispettive
istruzioni dall’inizio. Se il forno € acceso ed & impostata la funzione di blocco dei
comandi, toccando e rilasciando il tasto 3. il forno si spegne ma la funzione blocco
comandi rimane impostata. Per disabilitare il blocco dei comandi tenere premuto il
tasto 3. per almeno 5 secondi: il display visualizzera il simbolo della chiave e a
seguire "OFF", quindi ricompare I'ora corrente.

SIMBOLO “ ° “

Rappresenta i gradi centigradi. Se lampeggia indica che il forno sta riscaldando per
raggiungere la temperatura impostata.

Se risulta stabilmente acceso indica che la temperatura impostata é stata raggiunta.

ANNULLAMENTO IMPOSTAZIONI DI DURATA E FINE COTTURA

mentre il forno € acceso, &’ possibile in qualsiasi momento annullare le impostazioni
di durata e orario di fine cottura toccando contemporaneamente i tasti 5. e 6.
Attenzione: il forno tuttavia resta acceso nella funzione prescelta in modalita
manuale (a tempo indefinito).

E’ possibile reimpostare i tempi di durata e/o di fine cottura, oppure spegnere
completamente il forno toccando e rilasciando il tasto 3.
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5.

PROGRAMMATORE ELETTRONICO A 3 TASTI

24:00

222

5

Significato dei simboli a display:

1 | A* | Programma Automatico in funzione.
(* : in alcune versioni compare la scritta Auto in verticale.)

2 | 2%, | Se visualizzato il forno & abilitato al funzionamento manuale.

3 | e [Selampeggiante indica che il programmatore risulta in modalita
impostazione ora corrente.

4 ‘ Se acceso indica che & in funzione un timer di avviso.

- | Tasto per decrementare le cifre durante le impostazioni del timer.

Serve anche per selezionare il livello desiderato della suoneria (3 livelli).

6 | M [Tasto “Mode” per accedere alle opzioni di programmazione previste dal
programmatore.

7 | + [Tasto diincremento delle cifre durante le impostazioni del timer.

La prima accensione

Quando il forno viene connesso alla rete elettrica o dopo un’eventuale black-out le cifre
a display e la lettera A vengono visualizzate in modalita lampeggiante. In queste

condizioni il forno non pud essere acceso.

Per impostare l'ora corrente e/o abilitare il forno al funzionamento premere e
mantenere premuto, per almeno 2 secondi, il tasto M. La lettera A si spegne e le cifre

visualizzate a display diventano a luce fissa.

Con puntino (3) in modalita lampeggiante, premere il tasto — o il tasto + per correggere
I'ora visualizzata. Il dato impostato viene accettato dal programmatore dopo un breve

periodo dal rilascio del tasto.

N.B. Il forno pud esercitare le sue funzioni di cottura solo quando a display del

programmatore risultera acceso il simbolo (2) .
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Timer di avviso

La funzione del “timer” consiste unicamente di un avvisatore acustico, che pud essere
regolato per un periodo massimo di 23 ore e 59 minuti. Trascorso il tempo impostato, si
spegnera il simbolo (4) e si attivera un segnale acustico che si spegnera
automaticamente dopo 7 minuti oppure premendo un tasto qualsiasi.

Per regolare il timer premere il tasto M per almeno 2 secondi o comunque fino a che il
simbolo (4) iniziera a lampeggiare.

Impostare fra quante ore e/o minuti la suoneria deve attivarsi usando il tasto + o il tasto
— per incrementare o decrementare le cifre a display. Rilasciare il tasto + o — al
raggiungimento del tempo desiderato. Dopo alcuni secondi verra visualizzata l'ora
corrente unitamente al simbolo (4). Il conteggio alla rovescia avra inizio
immediatamente.

Cottura semiautomatica

DURATA Cottura:

Dopo avere selezionato una funzione di cottura tra quelle disponibili ed impostata la
temperatura desiderata premere per accedere alla modalita di programmazione il tasto
M per almeno 2 secondi. Il simbolo (4) si accende. Rilasciare e premere nuovamente |l
tasto M. Sul display inizia a lampeggiare il simbolo A e appare la dicitura : “ dur .
Quest’ultima successivamente viene alterata con la visualizzazione delle cifre: 0° 00.
Impostare il tempo di durata cottura desiderato premendo i tasti — o + (tempo massimo
di impostazione: 10 ore).

Il tempo impostato verra processato dal programmatore automaticamente dopo alcuni
secondi oppure premere tante volte il tasto M fino a ritornare alla visualizzazione
dell’'ora corrente. | simboli A e (2) risulteranno accesi.

Al termine del tempo di cottura impostato viene emesso un segnale acustico e il forno
si spegnera automaticamente.

Vedere paragrafi successivi: disattivazione suoneria e riabilitazione forno.

FINE Cottura:

Dopo avere selezionato una funzione di cottura tra quelle disponibili ed impostata la
temperatura desiderata premere per accedere alla modalita di programmazione il tasto
M per almeno 2 secondi. Il simbolo (4) si accende. Rilasciare e premere nuovamente |l
tasto M. Sul display inizia a lampeggiare il simbolo A e appare la dicitura: “dur”.
Premere nuovamente il tasto M. Sul display verra visualizzata la dicitura: “ End 7.
Quest’ultima successivamente viene alterata con la visualizzazione delle cifre: 0* 00.
Impostare l'ora prevista di fine cottura premendo i tasti — o + (tempo massimo di
impostazione: 10 ore).

Il tempo impostato verra processato dal programmatore automaticamente dopo alcuni
secondi oppure premere tante volte il tasto M fino a ritornare alla visualizzazione
dell’'ora corrente.

La cottura iniziera immediatamente, mentre sul display del programmatore dopo alcuni
secondi ritornera ad essere visualizzata I'ora corrente. | simboli A e (2) risulteranno
accesi.

Al raggiungimento dell’'ora di fine cottura prevista verra emesso un segnale acustico e il
forno si spegnera automaticamente.

Vedere paragrafi successivi: disattivazione suoneria e riabilitazione forno.
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Cottura automatica

Impostare un tempo di DURATA cottura secondo le indicazioni esaminate al capitolo
DURATA cottura e successivamente immettere I'ora di termine della cottura secondo le
indicazioni viste al capitolo precedente. (Tempo massimo di impostazione di fine
cottura: 24 ore). Il forno si accendera automaticamente ad un determinato orario che
corrispondera alla differenza tra I'ora prevista di fine cottura e il tempo di durata
cottura.

Durante il periodo di attesa, dell’avvio del forno al riscaldamento, sul display risultera
visualizzato il simbolo A ad indicare che & in atto una programma automatico e l'ora
corrente. Mentre I'accensione del forno sara segnalata con l'illuminazione del simbolo
(2). Al raggiungimento dell’'ora di fine cottura programmato verra emesso un segnale
acustico e il forno si spegnera automaticamente.

Vedere paragrafi successivi: disattivazione suoneria e riabilitazione forno.

Disattivazione suoneria
Per disattivare manualmente il segnale acustico premere un tasto qualsiasi.

Riabilitazione forno

Al termine di una cottura semiautomatica o automatica sul display, oltre all’'ora
corrente, viene visualizzato in modalita lampeggiante il simbolo A. In queste condizioni
I'alimentazione elettrica verso gli elementi riscaldanti del forno, compreso la luce
risultera sconnessa. Per riabilitare il forno al funzionamento premere e tenere premuto
il tasto M fino all’accensione del simbolo (2) e allo spegnimento della lettera A .

ALTRE FUNZIONI DEL PROGRAMMATORE

Annullamento di un programma di cottura

Semiautomatico o Automatico

Per annullare un programma di cottura semiautomatica o automatica, simbolo A
acceso, premere contemporaneamente i tasti — e + per almeno 2 secondi o comunque
fino all’accensione del simbolo (2) e allo spegnimento della lettera A

Cancellazione del timer di avviso

Per annullare il conteggio del timer di avviso, simbolo (4) acceso, premere il tasto M
per almeno di 2 secondi o comunque fino alla visualizzazione in modalita lampeggiante
del simbolo (4). Premere contemporaneamente i tasti—e +.

Controllo dello stato delle funzioni

Il tempo impostato o restante di ogni funzione offerta dal programmatore pud essere
richiamata a display entrando in modalita programmazione con tasto M. Premere e
mantenere premuto il tasto M per almeno 2 secondi o comunque fino all’accensione del
simbolo (4). Sul display verra visualizzato il tempo restante oppure una serie di zeri se
il timer risulta disabilitato. Premere nuovamente il tasto M. Sul display verra
visualizzato la scritta “ dur “ e successivamente in modalita alternata il tempo restante
oppure una serie di zeri (timer disattivato).

Premendo ancora il tasto M verra visualizzato il tempo di fine cottura programmato con
la scritta “End".
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Modifica dell’ora corrente e variazione del volume della suoneria

Con il programmatore in modalita standard, simbolo (2) acceso, premere
contemporaneamente i tasti — e + per almeno 2 secondi o comunque fino al
lampeggio del puntino (3).

Per modificare I’ora: premere il tasto + oppure il tasto — .

Per variare il volume della suoneria: premere il tasto M. Verra visualizzato a display
la scritta : “ to n... “ seguita da un numero; quindi selezionare con il tasto — il volume
desiderato.

N. B. al numero 1 corrisponde il volume maggiore; € possibile scegliere fra 3 differenti
livelli di volume.

Attenzione:

L’interruzione della corrente elettrica provochera I'annullamento delle funzioni
programmate, orologio compreso.

Una volta ripristinata la corrente, il programmatore dovra essere riprogrammato.
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1. COME CAMBIARE LA LAMPADINA DEL FORNO

Prima di tutto, scollegare I'apparecchio dalla rete elettrica.

Controllare se il forno &€ a temperatura ambiente, in caso contrario aspettare che si
raffreddi.

Togliere la griglia laterale, quindi togliere la copertura di protezione A svitandola in
senso antiorario.

Dopo aver sostituito la lampadina B, rimontare la copertura di protezione A.

La lampadina del forno deve avere le seguenti caratteristiche:
- Potenza: 25 W

- Tipo di attacco: E-14

- Temperatura massima di esercizio: 300°C

La lampada fornita con questo apparecchio € una “lampada per uso speciale”
utilizzabile solo con I'apparecchio fornito.
Non é utilizzabile per l'illuminazione domestica.

2. SMONTAGGIO DELLA PORTA DEL FORNO

Per facilitare la pulizia del forno & possibile smontare la porta, sganciandone le
cerniere di fissaggio, situate su entrambi i lati.

La cerniera A é provvista di una levetta mobile B che se & in posizione agganciata
tiene bloccata la porta, quando questa &€ completamente aperta.

Sganciare percio la levetta mobile B, quindi sollevare la porta facendo presa sui lati
in prossimita delle cerniere, ed estrarla verso I'esterno.

Per rimontare la porta reinserire prima di tutto le cerniere negli appositi fori, quindi
riagganciare le levette mobili B per fissare nuovamente al porta al forno.
Non immergere mai la porta in acqua.

1. 2.
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SMONTAGGIO DEL VETRO INTERNO DELLA PORTA

Non usare materiali ruvidi, abrasivi o raschietti metallici affilati per pulire le porte di
vetro del forno, dato che possono graffiare la superficie e causare la frantumazione
del vetro. Evitare assolutamente I'uso di idropulitrici ad alta pressione o pulitrici a
getto di vapore.

Per rimuovere il vetro interno della porta del forno servitevi di una monetina
per fare leva nei due incavi A, fino a ottenere lo sganciamento dei due piolini B
dalle loro sedi (fig. 1).

Sollevare il vetro come indicato in fig. 2 ed estrarlo dalla sede superiore.

Per rimontare il vetro nella porta, ripetere le operazioni precedenti al contrario:
reinserire il vetro nelle sedi appoggiandolo sui bordi della porta e spingendolo;
premere sul vetro, fino a far rientrare i piolini nella posizione iniziale (fig. 2).
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1. Installazione dei pannelli autopulenti (nei modelli provvisti)

Fissare il pannello (A) con 4 viti autofilettanti.
Appoggiare i pannelli (C) ai fianchi del forno, posizionare sopra le griglie tolte in
precedenza e riagganciare. Reinserire nel forno gli accessori precedentemente tolti.

2. Pulizia delle griglie laterali (nei modelli provvisti)

L'apparecchio pud essere corredato di guide laterali che vanno agganciate alla
parete del forno. Infilare nelle guide laterali le griglie e il vassoio in dotazione.

Per togliere le guide laterali basta esercitare una leggera pressione verso il basso
sul particolare A.
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PULIZIA E MANUTENZIONE DEL FORNO

Importante: prima di procedere alla manutenzione del forno, occorre sempre
scollegare elettricamente il forno, staccando la spina dalla presa di corrente o
togliendo la corrente dalla linea di alimentazione a mezzo dellinterruttore
omnipolare dellimpianto elettrico.

Dopo ogni uso lasciare raffreddare il forno e pulirlo per evitare che le
incrostazioni vengano ripetutamente scaldate.

Se lo sporco & tenace, usare un prodotto specifico per la pulizia del forno seguendo
le istruzioni sulla confezione.

Pulire I'esterno con una spugna inumidita di acqua tiepida.

Evitare assolutamente l'uso di idropulitrici ad alta pressione o pulitrici a getto di
vapore, prodotti abrasivi per la pulizia, prodotti infiammabili, pagliette metalliche.
Non utilizzare detergenti abrasivi o raschietti appuntiti in metallo per pulire il vetro
della porta del forno in quanto possono graffiare la superficie, provocando un
danneggiamento del vetro.

Lavare gli accessori in lavastoviglie o0 a mano usando un prodotto per la pulizia del
forno.

Attenzione: per eseguire le operazioni sopra descritte si raccomanda I'utilizzo di
guanti protettivi.
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KONFORMITATSERKLARUNG EG

Dieses Geréat entspricht den folgenden EG-Richtlinien:

93/68/EWG : Allgemeine Normen

2006/95/EWG : Niederspannung

2004/108/EWG : elektromagnetische Vertraglichkeit
EG-VERORDNUNG Nr. 1935/2004 :

Eignung der Materialien, die mit Lebensmitteln in Berihrung kommen.

HINWEISE UND ALLGEMEINE RATSCHLAGE

Dieses Handbuch ist integrierender Bestandteil des Gerates.

Es sollte wahrend der gesamten Nutzungszeit des Gerates aufbewahrt und vor der
Installation, dem Gebrauch, der Wartung, Reinigung und Behandlung des Gerétes
aufmerksam durchgelesen werden.

Vor der Durchfihrung von Wartungsarbeiten ist das Gerat vom Stromversorgungsnetz
zu trennen.
Achtung: Die Erdung ist laut Gesetz obligatorisch.

Verpackungsteile (z.B. Folien, Polystyrol) stellen eine besonders hohe Gefahrenquelle
fur Kinder dar (Achtung! Erstickungsgefahr!) und sind deshalb aulRer deren Reichweite
zu halten.

Kinder oder Personen mit eingeschrénkten korperlichen oder geistigen Fahigkeiten
oder mit ungenligenden Kenntnissen und Erfahrung dirfen nur dann das Gerat
benutzen, wenn sie beaufsichtigt werden oder hinreichend Anweisungen zur sicheren
Behandlung des Gerates durch eine fur ihre Sicherheit verantwortliche Person erhalten
haben.

Kinder sind zu beaufsichtigen, um sicher zu stellen, dass sie nicht mit dem Geréat
spielen.

Wahrend des Garens entwickelt sich Warme, die Geréatetlir, besonders wenn sie aus
Glas ist, kann sehr heil® werden: es besteht Verbrennungsgefahr, nicht beriihren und
Kinder fern halten.

Dieses Gerdit ist fiir den Hausgebrauch bestimmt.

Der Hersteller kann nicht fur eventuelle Personen- oder Sachschaden Verantwortlich
gemacht werden, die auf eine nicht Fachgerecht Durchgefiihrte Installation oder auf
einen Unsack gemaRen bzw. Falschen Gebrauch Zuriickzufiihren sind.

Der Hersteller behalt sich das Recht vor, jederzeit und ohne Vorankindigung sdmtliche
sich als erforderlich erweisenden Anderungen an seinen Produkten vorzunehmen.

Auf keinen Fall dirfen im und am Gerat Anderungen oder Umriistungen oder
Reparaturversuche, z.B. unter Anwendung von Werkzeugen (Schraubenzieher, usw.),
vorgenommen werden. Reparaturen, insbesondere von elektrischen Komponenten,
durfen ausschliel3lich von einer qualifizierten Fachkraft vorgenommen werden.

Nicht fachgerecht durchgefiihrte Reparaturen kénnen zu schweren Kérperverletzungen
fihren, das Gerat und dessen Ausristungen beschadigen und zu Betriebsstérungen
fuhren.
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Bei Auftreten einer Betriebsstérung oder fir die Durchfiihrung von Reparaturen ist der
Kundendienst zu verstandigen. Bei sichtbaren Schaden darf der Backofen nicht in
Betrieb genommen werden. In diesem Fall ist der Backofen vom Stromversorgungsnetz
zu trennen und der Kundendienst zu verstandigen.

Bei Auftreten einer Betriebsstérung ist der Backofen sofort vom Stromversorgungsnetz
zu trennen.

Sich  vergewissern, dass die Anschlusskabel von anderen elektrischen
Haushaltsgeraten nicht in der Backofentlr eingequetscht werden, da deren Isolierung
beschadigt werden konnte.

Wurde ein solches Anschlusskabel beschéadigt, ist dieses zur Vermeidung von
Gefahrensituationen vom Kundendienst zu ersetzen.

Vor dem SchlieRBen der Backofentir ist sicherzustellen, dass sich im Backofen keine
Fremdkérper oder Haustiere befinden.

Im Backofen dirfen keine warme empfindlichen oder entflammbaren Medien wie
Reinigungsmittel, Backofen spray, usw. aufbewahrt werden.

Waéhrend des Betriebs wird der Backofen sehr heif3.

Der Backofen bleibt auch noch lange Zeit nach dem Ausschalten hei® und kuhlt sich
nur sehr langsam auf Raumtemperatur ab. Dies ist z.B. vor der Reinigung des
Backofens zu beachten.

Durch die Hitze flissig gewordene Fette und Ole sind leicht brennbar. Es ist duBerst
gefahrlich, Ol fur das Braten von Fleisch im Backofen zu erhitzen und sollte demnach
vermieden werden.

Der Rost, die Kochzonen und die Kochtdpfe werden sehr heif3.

Demnach sind Schutzhandschuhe zu tragen oder Geschirrhandtiicher zu verwenden.
Auf keinen Fall darf brennendes Ol oder Fett mit Wasser geléscht werden (Achtung!
Explosionsgefahr!). Fur das Léschen der Flammen dirfen ausschlieRlich nasse Ticher
verwendet werden.

Wahrend des Gebrauchs und der Pflege des Backofens ist zur Vermeidung von
Quetschungen oder Verletzungen darauf zu achten, dass die Finger nicht in die
Scharniere der Backofentiir geraten. Dies gilt vor allem, wenn sich Kinder in der Néhe
des Backofens aufhalten.

Verwenden Sie keine Hochdruckwasserstrahl- oder Dampf strahlreinigungsgeréate.

Der Backofen darf nicht fiir die Raumbeheizung verwendet werden.

Eine gedffnete Backofentlr kann zu Unféllen fiihren, die auf Stolpern oder
Quetschungen der Finger zuriickzuftihren sind.

Die Backofentiir nur einen Spaltbreit offen lassen.

Die Backofentiir darf nicht als Sitz-, Stiitz- oder Arbeitsfliche verwendet werden.

Fir die Wartung und das Handling, die Installation und die Reinigung des Gerétes die
entsprechenden Vorbeugungs- und Schutzmassnahmen ergreifen (Handschuhe, usw.)
Das Anheben und das Handling von Geraten mit einem Gewicht Uber 25 kg, die nicht
leicht zu greifen sind, muss mit geeigneten Hilfsmitteln oder mit zwei Personen erfolgen,
um Gefahren oder Unannehmlichkeiten zu vermeiden.
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ELEKTROANSCHLUSS EINPHASIG

Die Backéfen, die mit einem drei poligen Versorgungskabel ausgestattet sind, sind
fur den Betrieb mit Wechselstrom vorgesehen, mit der Spannung und Frequenz, die
auf dem Typenschild am Gerat aufgefihrt ist.

Montage des Stromkabels

1. Die Klemmleiste 6ffnen, dazu einen Schraubenzieher als Hebel fir die seitlichen
Klammern des Deckels nutzen, herausziehen und den Deckel abnehmen (siehe
Abb.).

2.Das Versorgungskabel verlegen, die Schraube der Kabelklemme I6sen und die
drei Schrauben der Kontakte L-N-, anschlie®Rend die Litzen unter den
Schraubenkdpfen anbringen, dabei die Farben beachten:

BLAU - NULLLEITER (N)
BRAUN - PHASE (L)
GELB-GRUN -ERDE (<)

3. Das Kabel in der entsprechenden Kabelfiihrung anbringen.
4. Den Deckel der Klemmleiste schlief3en.

Anschluss des Versorgungskabels an das Stromnetz

Fir den direkten Anschluss an das Stromnetz muss eine Trennvorrichtung
vorgesehen sein, die die Abtrennung vom Netz garantiert. Der Abstand der
Kontaktéffnungen muss so bemessen sein, dass eine vollstdndige Trennung unter
den Bedingungen der Uberspannungskategorie Ill méglich ist, in Ubereinstimmung
mit den Installationsvorschriften.

Am Kabel eine Steckdose anbringen, die fiir die angegebene Last auf dem
Typenschild genormt ist.

Das Versorgungskabel muss so gelegt werden, dass an keiner Stelle 50°C
Umgebungstemperatur Uberschritten werden.

Der Installateur ist fur den ordnungsgemafen Elektroanschluss und fir die
Einhaltung der Sicherheitsvorschriften verantwortlich.
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Vor dem Ausfiihren der Anschliisse sicherstellen, dass:

- Die Steckdose geerdet ist und den gesetzlichen Vorschriften entspricht.

- Die Steckdose die Maximallast des Backofens tragen kann, die auf dem
Typenschild angegeben ist (siehe nachfolgend).

- Die Versorgungsspannung in den Werten enthalten ist, die auf dem Typenschild
aufgefiihrt ist (siehe nachfolgend).

- Die Steckdose mit dem Stecker des Geréats kompatibel ist.

- Ist dies nicht der Fall, den Stecker ersetzten, keine Verldngerungen oder Adapter
verwenden.

- Nach Installation des Gerdts missen Elektrokabel und Steckdose leicht
zugénglich sein.

- Das Kabel nicht quetschen oder biegen.

- Das Kabel muss regelmaRig kontrolliert werden und darf nur von autorisierten
Fachkraften ersetzt werden.

Das Unternehmen lehnt jede Haftung ab, wenn diese Vorschriften nicht eingehalten
werden.

Versorgungsspannung und -Frequenz:
220-240 V~ 50/60 Hz

Austausch des Stromkabels

Beim Austausch des Stromkabels diirfen nur folgende Kabel benutzt werden:
- HO5 RR-F,

- HO5 V2V2-F (T90),

- HO5 VV-F

Diese mussen fUr die Belastung und die Betriebstemperatur geeignet sein.
Das griin-gelbe Erdungskabel muss um etwa 2 cm langer sein als die anderen
Leiter.
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INSTALLATION

Wichtig: Alle Eingriffe zur Einstellung, Wartung usw. miissen bei abgetrennter
Stromzufuhr erfolgen.

Damit ein Einbaugerét einwandfrei funktionieren kann, muss das betreffende
Mébelstiick entsprechende Merkmale haben:

- Die an den Backofen angrenzenden Platten mussen aus hitzebestandigem
Material sein;

- bei Furniermébeln muss der Leim bis zu 100°C hitzebestandig sein.

Der Backofen muss in einer Standardéffnung von 560 mm angebracht werden, wie
in das Anfangs-Abbildung, entweder unter einer Arbeitsplatte oder in einem
Hochschrank.

Beim Einbau des Ofens in einen Hochschrank miissen unbedingt Offnungen wie
auf beiliegender Abbildung angebracht werden, damit er ausreichend beliiftet wird.
Der Backofen wird am Médbelstiick mit 4 Schrauben “A” in den entsprechenden
Bohrungen auf dem Rahmen befestigt.

Beim Einfiigen des Ofens in die Offnung darauf achten, die Tiir nicht als Hebel zu
benutzen, und sie auch keinem grofRen Druck auszusetzen, solange sie gedffnet ist.

Anmerkung:

Wenn es sich um einen Hochschrank handelt, bei dem im oberen Bereich keine
Offnung vorgesehen ist, in der oberen Zone eine Offnung mit 560 mm Breite und
40-50 mm Héhe anbringen.

MaRe:

Héhe: 591mm
Breite: 597mm
Tiefe:  547mm

VORBEREITUNG DES BACKOFENS

Achtung: Der Backofen ist vom Stromversorgungsnetz zu trennen. Vor dem
Gebrauch sind das Innere des Backofens, der Rost und das Abtropfblech mit einem
nicht scheuernden Reinigungsmittel und lauwarmem Wasser zu reinigen.

Den Rost und das Abtropfblech einschieben. Danach den Backofen an das
Stromversorgungsnetz anschlieBen und ca. 20 Minuten lang bei héchster
Temperatur in Betrieb nehmen.

Auf diese Weise werden eventuelle bei der Herstellung verursachte Fette, Ole und
Harze entfernt, die wahrend des Gérens zu schlechten Gerlichen flihren kénnen.
Den Raum gut liften. Erst danach kann der Backofen definitiv in Betrieb genommen
werden.
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OFENFUNKTIONEN

BACKOFENLICHT
Funktion, mit der nur das Licht im Backraum angeschaltet wird. Ideal fir eine schnelle
Prifung des Backraums, ohne einen Garzyklus zu starten.

@ GEBLASE + BODEN

Diese Art des Gérens ist besonders langsam und schonend. Sie ist besonders flr
empfindliche Gerichte oder fir das Aufwarmen von vorgegarten Speisen geeignet.
Daneben ist sie auch fir Konditor waren geeignet und allgemein fiir Gerichte, bei
denen die Hitze sich unten konzentrieren muss.

[z] TRADITIONELLES GAREN

Traditionelles Garen: Durch obere und untere Heizwiderstande ist es zur Zubereitung
jeder Art von Gerichten geeignet, besonders gut fiir fette Fleischarten.

Bevor man Nahrungsmittel in den Backofen stellt, sollte man ihn Vorheizen.

TRADITIONELLES GAREN + GEBLASE

Diese Art des Garens ist eine Mischung aus traditionellem und ventiliertem Garen.

Sie eignet sich fur Brot, Fladen, Lasagne. Der Backofen muss nicht vorgeheizt werden
(auBer fur Fladen). Vor dem Garende die Lebensmittel im Backofen fiir einige Minuten
umdrehen.

Q UNTERHITZE
Die Hitze wird von unten nach oben auf die Speisen gerichtet. Dieser Gartyp ist
besonders fir das Aufwarmen von Speisen oder langsames Garen geeignet.

[j OBERHITZE
Kochfunktion fur besonders feines Geback oder zum Warmhalten nach dem
Backen/Kochen.

,@@‘
Fa GAREN MIT VENTILATION

Durch das Geblase und den runden Heizwiderstand kann die W&rme schnell und
optimal verteilt werden, das ermdglicht eine geregelte und gleichmaRige
Warmeverteilung im ganzen Backofen. Der Backofen muss nicht vorgeheizt werden,
bevor die Nahrungsmittel hineingestellt werden. Es kdnnen zwei verschiedene
Gerichte (z.B. Fleisch und Fisch) zubereitet werden, wenn dabei die unterschiedlichen
Garzeiten beachtet werden.
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PIZZA-FUNKTION

Diese Art von Garvorgang eignet sich fir Pizza, Lasagne und Gemusegerichte.
Es arbeiten dabei gleichzeitig Unterhitze, Heil3luft und Geblase.
Es werden so Bedingungen wie in einem Holzofen geschaffen.

w
MITTLERER GRILL (mit Drehspiessniitzung, wenn vorgesehen)
Die Wé&rme wird von oben nach unten auf die Speisen gelenkt. Grillen mit
geschlossener Tur. Diese Art des Garens eignet sich besonders fir kleine
Speisemengen, Toast, warme Brétchen.

¥

GEBLASE + GRILL (mit Drehspiessniitzung, wenn vorgesehen)
Der Betrieb des Geblases, zusammen mit dem Girill, erlaubt ein schnelles und
grindliches Garen fir spezielle Gerichte. Bevor man Nahrungsmittel in den Backofen
stellt, sollte er fir einige Minuten vorgeheizt werden. Die Backofentlir geschlossen
halten.

Naasasd |

DOPPELTER GRILL (mit Drehspiessniitzung, wenn vorgesehen)
Um letzten Fall muss der Deflektor verwendet werden. Diese Garart eignet sich
besonders fiir feste Speisen, die auf der ganzen Oberfladche gegrillt werden miussen.

GEBLASE + DOPPELTER GRILL

(mit Drehspiessnitzung, wenn vorgesehen)
Die Hitze wird von den oberen Heizelementen nach unten auf die Speisen gerichtet.
Die Wirkung des Gebléses gestattet, zusammen mit der Wirkung des doppelten Girills,
ein schnelles und tiefes Garen fir besondere Speisen. Der ideale Garvorgang zum
Schmoren und um die Safte und Geschmacksstoffe in den Speisen zu halten z.b fir
Steaks, Hamburger, Gemuse, etc. Es empfiehlt sich, den Ofen fiir einige Minuten
vorzuheizen, bevor die Speisen hineingegeben werden.

Hinweisen fir Grill-Funktionen:

Wahrend des Garvorgangs mit Grill muss die Ofenklappe geschlossen bleiben und die
gewahlte Temperatur muss unter 200°C liegen.

Der Spiess, wenn vorgesehen, schaltet sich automatisch ein mit Grill-Funktion.

i
¢ AUFTAUEN

Nur das Geblése setzt sich in betrieb, da der Thermostat nicht in Betrieb ist, wird keine
Warme erzeugt. Die Backofentlir muss geschlossen ein. Mit dieser Funktion werden
Lebensmittel mit nur einem 1/3 des normalerweise blichen Zeitaufwandes aufgetaut.
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KOCHTABELLE

Brat / Backzeit

Gericht Temp. °C | Schiene * R
in Minuten
SiiBes Hefegeback Geratet [Personlich
Panettone / Gugelhupf 175 2 55 -65
Hefekuchen 175 3 60-70
Torten 175 3 60-70
Miirbeteigkuchen
Tortenboden 200 3 8-10
Tortenboden mit Quark 200 3 25-35
Tortenboden mit Obst 200 3 25-35
Hefegeback
Tortenboden 180 3 30 -45
WeilRbrot (1 kg Mehl) 200 3 25-35
Kleingeback
Murbeteig 200 3 10-15
Brandteig 200 2 35-45
Biscuitteig 200 3 15-20
Lasagne 225 2 40-50
Fleisch (Bratzeit pro cm)
Braten mit langer Kochzeit 200 2 120 - 150
Braten mit kurzer Kochzeit 200 2 60 - 90
Hackbraten 200 2 30 -40
Gefliigel
Ente 1,2 kg 200 2 120 - 180
Gans 2,5 kg 200 2 150 - 210
Gebratenes Hahnchen 200 2 60 - 90
Puter 4 kg 175 2 Etwa 240
Wild
Hase 200 2 60 - 90
Rehschenkel 200 2 90 - 150
Hirschschenkel 175 2 90 - 180
Gemiise
Gerdstete Kartoffel 220 2 30 -40
Gemiseauflauf 200 2 40 - 50
Fisch
Forelle 200 2 40 -50
Meerésche 200 2 40 - 50
Pizza 240 3 10-20
Grill
Koteletts 4 8-12
Wirste 4 10-12
Gegrilltes Hahnchen 2 25-35
Kalbsbraten am Spief3 (500 g) 50 - 60
Hahnchen am Spiel 60-70

mitgezahlt wird.

* Die Schienennummer wird von unten nach oben gezahlt, wobei der Boden nicht als Ebene

Die 0.g. angaben sind weisend, weil die Kochtyp-und-zeit von den mengen und Qualitat der

speise hangt.
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GRILLBENUTZUNG

Legen Sie bitte die Speise auf den entsprechenden Rost oder in eine Form mit
niedrigen Seitenwénden.

Den Rost in die héchste Schiene direkt darunter schieben.

Je nach speise (z. B. Fleisch, Fisch, Gefligel, usw.) muss man diese drehen, damit
beide Seiten den Infrarotstrahlen ausgesetzt werden.

Achtung: wéhrend der grill funktioniert, werden die &ufleren Komponenten heil3,
weshalb man Kinder vom Ofen fernhalten sollte.

Keine Alufolie zum Abdecken des Girillgitters oder zum einwickeln der zu grillenden
Speisen benutzen, da diese unter dem Grill Feuer fangen kann.

Auf jeden Fall kdnnte das Grillelement durch starke Hitze beschadigt werden.

Wir geben lhnen hier als Anhaltspunkt einige Grillzeiten an:

Grillspeisen Grillzeit in Minuten
Oben Unten
Flache oder diinne Fleischstlicke 6 4
Normale Fleischstiicke 8 5
Fisch (Forelle, Lachs) 15 12
Wiirste 12 10
Toast 5 2

DREHSPIESSNUTZUNG (wenn vorgesehen)

Im Elektrobackofen befindet sich ein mit dem Grill kombinierter Drehspiel3.
Nachdem man die jeweilige Speise der Lange nach aufgespielt hat, setzt man sie
beidseitig mit den Gabeln fest. Dann geht man folgendermalfen vor:

Die Spitze des Spieles in die Motorwelle an der Ofenriickwand stecken.

Den Spief’ an der Einbuchtung auf die Halterung legen. Den Griff abschrauben.

Die Fettpfanne in die nachst untere Schiene einschieben.

Mit Wahlschalter auf Drehspie Position anstellen. Nach Ende des Grillvorgangs
wieder den Griff anschrauben und den Spiel® aus dem Ofen ziehen.
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55 ® 5,
50 10
45 15
40 20
60 MINUTEN MINUTENZAHLER 3 ., 25

Der Minutenzahler kann auf maximal eine Stunde eingestellt werden.

Der Drehschalter wird im Uhrzeigersinn bis zur Position 60 Minuten gedreht
und dann entgegen dem Uhrzeigersinn bis zur gewiinschten Minutenzahl
gedreht. Nach Ablauf der eingestellten Zeit hért man ein akustisches Signal,
das automatisch aufhért. Der Minutenzahler schaltet aber bei Einsetzen
dieses Signals den Backofen nicht aus.

& STOP 10
120 20
110 Q 2
100 40
% 50
120 MINUTEN SCHALTUHR 80 79 60

Diese Uhr hat die Aufgabe, eine bestimmte Brat- oder Backzeit im voraus zu
programmieren.

Betrieb:

Nachdem man mit dem Thermostat-Drehschalter die gewlnschte
Temperatur eingestellt hat, muR® man den Drehschalter der Uhr im
Uhrzeigersinn bis zur gewiinschten Zeitspanne (max. 120 minuten) drehen.
Wenn die Uhr wieder Position "0" erreicht hat, zeigt Ihnen ein akustisches
Signal an, dafB sich der Backofen automatisch ausgeschaltet hat.

Manueller Betrieb:

Sollte die Brat-/Backzeit langer als 2 Stunden dauern, oder wenn Sie den
Ofen manuell ein- und ausstellen mochten, stellen Sie den Drehschalter der
Uhr auf die entsprechende Manueller Position .
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1. ANALOGE SCHALTUHR

Um die Uhrzeit einzustellen, den Schaltknopf A driicken und dieser entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen.

Um die Uhrzeit fir Kochbeginn auszuwadhlen, den Schaltknopf A nach auflien
ziehen und dieser entgegen dem Uhrzeigersinn drehen, bis der Zeiger B mit der
gewlnschten Uhrzeit fir Kochbeginn Uibereinstimmt.

Um die Uhrzeit fir Kochende auszuwéahlen, den Schaltknopf A entgegen dem
Uhrzeigersinn drehen, bis die gewiinschte Zeit (max. 180 Minuten, auf Schallplatte
C) mit dem festen Referenzzeiger (an Xll) zusammenfallt.

Bei Kochende wird sich der Ofen automatisch ausschalten, und die akustische
Alarmvorrichtung wird in Betrieb gehen. Sie kann abgestellt werden, indem der
Schaltknopf A bis zum der Glocke-Symbol gedreht wird.

Falls man den Ofen mit AusschlieBung der Programmierruhr (manueller Betrieb)
verwenden will, so muss der Schaltknopf A gedreht werden, bis das Hand-Symbol
mit dem festen Referenzzeiger zusammenfalit.

ANALOGE UHR

Einstellung der Uhr: zur Einstellung der genauen Uhrzeit, auf den Schaltknopf A
driicken und diesen im oder entgegen dem Uhrzeigersinn drehen.
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2. ANALOGE SCHALTUHR

A. Minutenzeiger
B. Stundenzeiger
D. Anzeige
E. Garzeit
F. Beginn der Garzeit
G. - Zum Einstellen der Uhrzeit:
driicken und im Uhrzeigersinn drehen.
- Zum Einstellen der Garzeit:
im Uhrzeigersinn drehen.
- Zum Einstellen des Garzeitbeginns:
ziehen und im Uhrzeigersinn drehen.

UHR
Zum Einstellen der Uhrzeit Spindel G driicken und im Uhrzeigersinn drehen.
Die Zeiger A und B in die richtige Stellung fur die Uhrzeit bringen.

GARZEIT

Sofortiger Beginn der Garzeit und automatisches Garzeitende.

Maximale Dauer : 180 Minuten mit zweifachen Einteilung ( 3 Stunden ).

Zum Einstellen der Garzeit die Spindel G im Uhrzeigersinn drehen und die
Einteilung der Scheibe E vor der Anzeige D des Zifferblatts setzen.

Das Garende wird durch einen Klingelton angezeigt, der automatisch nach

3 Minuten verstummt, die Scheibe E zeigt auf «0» oder «K» (Stellung AUS).
Diese Klingel kann manuell ausgeschaltet werden, durch Drehen der Spindel G im

Uhrzeigersinn, bis «0» oder «X » der Scheibe E vor der Anzeige D liegt.

MANUELLE STELLUNG

Die manuelle Stellung «I» oder «%» muss manuell eingestellt werden, um den AT
ohne Programmierung zu bedienen.

Um die manuelle Stellung einzustellen, die Spindel G im Uhrzeigersinn auf die
Position «I» oder «%» vor der Anzeige D stellen.

Um zu «O» oder «K» (Stellung AUS) zuriickzukehren, die Spindel G gegen den
Uhrzeigersinn drehen.

AUTOMATISCHER BEGINN DER GARZEIT
Vollstdndig automatisierte Garung mit verzdgerter Startzeit und automatischem
Garzeitende. Maximale Verzégerung Beginn : 11 Stunden.

Vor Einstellung der Startzeit fir den Garvorgang sicherstellen, dass «0» oder «K»
der Scheibe E vor der Anzeige D des Zifferblatts steht.

Zum Einstellen der Startzeit fir den Garvorgang die Spindel G herausziehen und im
Uhrzeigersinn drehen, bis der Zeiger F fir den Garzeitbeginn Uber der
gewunschten Startzeit liegt. Wenn dieser Vorgang beendet ist, die Garzeit wie oben
beschrieben einstellen.
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1. ELEKTRONISCHE SCHALTUHR MIT TEMPERATURANZEIGE

:24:08,

0 & % & - +
OO0
1 2 3 5 6

4

b, A

Die Schaltuhr hat folgende Funktionen:

—  Uhr mit 24-Stunden-Leuchtdisplay
—  Zeitmesser (maximal 23 Stunden und 59 Minuten)
—  Programmierung von Anfang und Ende des Brat-/Backvorgangs
— Halbautomatische Programmierung
(nur Anfang oder nur Ende des  Brat-/Backvorgangs).
— Anzeige der gewiinschten Temperatur

Beschreibung der Knépfe

1. Timer mit akustischem Signal

2. Brat-/Backzeit (Dauer)

3. Brat-/Backzeit (ende)

4. Manueller betrieb

5. Zahlen auf dem Display steigend

6. Zahlen auf dem Display abnehmend

Bedeutung der beleuchteten Zeichen

«A» - (blinkend): Schaltuhr in automatischer Position, aber nicht programmiert.

«A» - (sténdige Beleuchtung): Schaltuhr in automatischer Position.

7. Laufende, manueller Brat-/Backvorgang.

7.+ A Programmierter Zeitmesser.

7.+8. Wenn dieses Zeichen gemeinsam mit «<KAUTO» blinkt, liegt ein
Programmierungsfehler vor.

Wenn nur die Ziffern der Uhr und keines der Zeichen leuchten, bedeutet dies
manuelle Bedienung.

Anmerkung: nach der Auswahl der Funktion verlauft vor der Bestatigung eine
gewisse Zeit (ca. 3-4 Sekunden), in der die Daten gedndert werden kénnen.
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Digitaluhr

Zeigt die Stunden (0 - 24) und Minuten an.

Gleich nach Anschluss des Backofens (auch nach einer Stromunterbrechung)
erscheinen auf der Bedienung blende 3 blinkende Ziffern. Um die genaue Uhrzeit
einzugeben, muss man gleichzeitig auf die Zeichen 4. driicken und auf 5. oder 6. ,
bis man die genaue Uhrzeit eingestellt hat.

Einige Sekunden, nachdem man auf 5. oder 6. gedriickt hat, beginnen die Zahlen
auf dem Display schnell durch zulaufen.

Manueller Betrieb (Ohne Schaltuhr)

Um den Backofen ganz ohne Hilfe der Schaltuhr zu beniitzen, muss man die
blinkende Anzeige "A" I6schen, indem man auf den Schalter 4. driickt.

Wenn "A" (nicht blinkend) anzeigt, dass der Backofen schon programmiert ist,
muss man das Programm durch Dricken des Schalters 4. |6schen und das
Display wieder auf Null einstellen.

Automatischer Brat-/Backvorgang (Anfang und Ende)

Die Dauer des Brat-/Backvorgangs mit dem entsprechenden Schalter 2.
programmieren.

Das Ende des Brat-/Backvorgangs mit dem entsprechenden Schalter 3.
programmieren.

An Thermostat und Wahlschalter die gewiinschte Temperatur und Funktion
einstellen.

Nach diesen Schritten erscheint auf dem Display die Leuchtanzeige "A", was
bedeutet, dass der Backofen programmiert worden ist.

Praktisches Beispiel:

Die Backzeit soll 45 Minuten dauern und um 14.00 Uhr enden.

- Man driickt auf 2. und stellt mit 5. auf dem Display 0.45 ein.

- Man driickt auf 3. und stellt mit 5. auf dem Disp1ay 14.00 ein.

Danach sind auf dem Disp1ay wieder die tatsachliche Uhrzeit und die Anzeige "A"
zu sehen, was bedeutet, dass die Programmierung verstanden und gespeichert
worden ist.

Um 13.15 (14.00 Uhr minus 45 Minuten) schaltet sich der Backofen automatisch
ein und wahrend des Backvorgangs sind die Zeichen und "A" zu sehen.

Um 14.00 Uhr schaltet sich der Ofen automatisch aus und zeigt dies durch ein
akustisches Signal an, das man durch Bedienung der Taste 1. ausschalten kann.
Das Symbol ,A“ ist blinkend.
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Halbautomatisches Braten oder Backen

A. Programmierung der Brat-/Backzeit
B. Programmierung des Brat- /Backendes

A) Die gewiinschte Brat-/Backzeit mit dem Schalter 2. einstellen.

Der Backofen schaltet sich sofort ein, wahrend auf dem Display die Zeichen "A"
und erscheinen. Nach Ablauf der programmierten Zeit schaltet sich der Backofen
aus und beginnt das akustische Signal, das man wie oben erklart unterbrechen
kann.

B) Das gewiinschte Brat-/Backende mit Schalter 3. einstellen.

Der Backofen schaltet sich sofort ein, wahrend auf dem Display die Zeichen "A"
und erscheinen. Bei Erreichen der eingestellten Uhrzeit schaltet sich der Backofen
aus und beginnt das akustische Signal, das man wie oben erklart unterbrechen
kann. Man kann jederzeit am Display Uberprifen, in welcher Phase der
programmierte Brat- oder Backvorgang ist oder die Programmierung mit Hilfe der
Taste I6schen und das Display auf Null einstellen. Wenn man dann auf Taste 4.
drickt, bereitet man den Backofen auf manuelle Bedienung vor.

Elektronisches Signal

Der Zeitmesser kann auf eine Maximaldauer von 23 Stunden und 59 Minuten
eingestellt werden und gibt nach Ablauf der entsprechenden Zeit ein akustisches
Signal ab. Um den Timer einzustellen, bedient man Schalter 1. und gleichzeitig die
Tasten 5. oder 6. , bis auf dem Display die gewiinschte Zeit erscheint. Nachdem
man den Timer so eingestellt hat, erscheinen auf dem Display die Uhrzeit und das
Zeichen 8.

Der Countdown beginnt ab sofort und kann jederzeit mit Hilfe des Schalters 1.
kontrolliert werden - die noch fehlende Minutenzahl erscheint auf dem Display.
Nach Ablauf der eingestellten Zeit schaltet sich das Zeichen 8. aus und beginnt
gleichzeitig das akustische Signal, das nur durch Bedienen des Schalters 1.
unterbrochen werden kann.

Die Lautstarke der Signale kann verandert werden:

beim Driicken der 6. Taste , gibt der Herd die 3 méglichen Einstellniveaus wieder.

Achtung!

Bei Unterbrechung der Stromzufuhr werden alle Funktionen, auch die Uhrzeit,
geléscht. Sobald die Stromzufuhr wiederhergestellt ist, erscheinen auf dem
Display 3 blinkende Nullen und man kann das Gerat wieder neu programmieren.
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2. ELEKTRONISCHER PROGRAMMIERER

Der elektronische Programmierer ist eine Vorrichtung, die folgende Funktionen
umfasst:

- Uhr mit 24 Stunden und beleuchtetem Display
- Timer (bis zu 23 Stunden und 59 Minuten)
- Programm fiir automatischen Start und Stopp der Garung

- Programm fir halbautomatisches Garen (es wird nur der Start oder das Ende
programmiert)

Beschreibung der Tasten

. Timereinstellung

. Garzeit

. Ende der Garzeit

. Manuelle Position

Vorwarts lauf der nummern aller Programme

. Ruckwarts lauf der nummern aller Programme

OARNWN=

Beschreibung der beleuchteten Symbole

A). <KAUTO» - blinkt :

Programmierer in automatischer Stellung, aber nicht programmiert.
A). «KAUTO» — immer eingeschalten:

Programmierer in automatischer Stellung, aber nicht programmiert.
B). Programmierer eingestellt.

C). Timer Garbetrieb

B). und A). beide blinken in Betrieb: Programmfehler
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Digitale Uhr

Zeigt die Stunden (0-24) und die Minuten.

Sofort nach dem Anschluss (wie auch nach jedem eventuellen Stromausfall)
erscheinen auf dem Panel DREI blinkende Ziffern.

Fir die Einstellung der genauen Uhrzeit gleichzeitig 2. + 3. und IN DERSELBEN ZEIT
eine der Tasten + oder — drlicken bis die richtige Uhrzeit erscheint.

Die Schnelligkeit des Zahlenwechsels auf dem Display wird einige Sekunden nach
dem man begonnen hat, die Tasten + und — zu driicken, wesentlich schneller.

Manuelles Garen (ohne Programmierer)

Um den Backofen ohne die Hilfe des Programmierers zu benutzen, muss der
blinkende Hinweis «AUTO» geléscht werden. Es genigt hierfir die Taste 1. zu
driicken.

Ist der Hinweis «AUTO» fest, was bedeutet das der Backofen programmiert ist, muss
zu erst das Programm durch Driicken der Taste 1. gel6scht und das Display auf Null
gestellt werden.

Automatischer Garung (Start und Ende der Garung)

1) Die Dauer der Garzeit mit 2 programmieren.

2) Die Uhrzeit der Beendigung des Garvorgangs mit 3 programmieren.

3) Die gewtinschte Temperatur und Funktion mit den Thermostatsteuerungen und dem
Umschalter wéahlen.

Nach diesen Vorgangen erscheint auf dem Display fix das Symbol «AUTO», das die
Programmierung des Backofens anzeigt.

Praktisches Beispiel: Wir wollen eine Garung von 45 Minuten, die um 14.00 Uhr
beendet sein soll.

- Durch Druicken von 2. halten wir auf dem Display 0.45 fest.

- Durch Driicken von 3. halten wir auf dem Display 14.00 fest.

Nach diesen Vorgangen erscheinen auf dem Display wieder die aktuelle Uhrzeit und
das Symbol «AUTO», das anzeigt, dass unsere Programmierung verstanden und
gespeichert wurde.

Um13.15 Uhr (14.00 Uhr minus 45 Minuten) setzt sich der Backofen automatisch in
Betrieb und wahrend der Garung erscheinen die Symbole B. und «AUTO».

Um 14.00 Uhr wird die Garung automatisch angehalten und es ertént ein Hoérsignal,
das wir durch Dricken von 1. abstellen.
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Halbautomatische Garung

A. Programmierung der Garzeit.
B. Programmierung der Uhrzeit fiir das Ende der Garung.

A) Mit der Taste 2. die gewlinschte Garzeit festlegen.

Die Garung beginnt sofort und auf dem Display erscheinen die Symbole «AUTO» und
B. Ist die programmierte Zeit abgelaufen, endet der Garvorgang und es ertént ein
Hérsignal mit Intervallen. Das Hérsignal wie vorher beschrieben abstellen. .

B) Die Uhrzeit des gewtinschten Garendes durch Driicken der Taste 3. festlegen. Die
Garung beginnt sofort und auf dem Display erscheinen die Symbole «kKAUTO» und B.

Beim Erreichen der eingegebenen Uhrzeit, wird die Garung beendet und es ertdnt ein
Hdorsignal mit Intervallen. Das Horsignal wie vorher beschrieben abstellen.

Der Programmierung zustand kann in jedem beliebigen Moment durch das Driicken
der entsprechenden Taste gezeigt werden. Auch kann die Programmierung jeder Zeit
durch Driicken der Taste 2. und durch die Nullstellung des Displays geléscht werden.
Wird anschlieBend 4. gedrickt, ist der Backofen auf Handbetrieb eingestellt.

Elektronische Meldeeinrichtung

Die Funktion des «Timer» besteht einzig und allein aus einer akustischen
Meldeeinrichtung, die maximal auf einen Zeitraum von 23 Stunden und 59 Minuten
eingestellt werden kann.

Um den Timer einzustellen, die Taste 1. und gleichzeitig + oder - driicken bis auf dem
Display die gewiinschte Zeit erscheint.

Nach Beendigung dieser Einstellung erscheint auf dem Display wieder die aktuelle
Uhrzeit zusammen mit dem Symbol C.

Die Ruckwartszahlung beginnt sofort und kann jeder Zeit auf dem Display mit einem
einfachen Druck auf die Taste 1. gezeigt werden.

Ist die eingestellte Zeit abgelaufen, erlischt das Symbol C. und es ertént ein Horsignal,
das durch Driicken der Taste 1. abgestellt wird.

Achtung!

Durch einen Stromausfall werden die programmierten Funktionen, einschlieBlich der
Uhr geldscht.

Kehrt der Strom zurlick, erscheinen drei blinkende Nullen: Driicken der Taste 1. und
man kann neu programmieren.
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3. ELEKTRONISCHER PROGRAMMIERER MIT THERMOSTAT

A i
2500 1+~ ~-:++183.30
TEMPERATURE PROG.TIMER

1. 2. 3
O O O O O 0O
- + n & % - +

A Temperatur

B Automatisches Programm

C Dauer und Funktionsweise Handbetrieb
D Minutenkontrolle

Funktion

1. Minutenzéhler

2. Dauer der Back-Bratzeit
3. Ende der Back-Bratzeit

-' L&uft in der Nummerierung aller Programmierungen riickwérts
"+ ' Lauft in der Nummerierung aller Programmierungen vorwarts

Einstellung der Uhr

Den Herd einschalten. Am Display erscheint blinkend 00.00.

Zur Einstellung der Uhr, gleichzeitig die Tasten Dauer (2) und Kochende (3)
driicken und die Tasten +/- betdtigen, bis man die gewlinschte Tageszeit erreicht.
Mit Taste “+” erhoht sich die Zeit, mit Taste “-” verringert sie sich mit einer
Geschwindigkeit, die zur Dauer des Drucks auf die Taste direkt proportional ist.
Wenn die Tageszeit ca. 7 Sekunden nach dem letzten Vorgang gespeichert sein
wird, wird der Punkt zwischen Stunden und Minuten nicht mehr blinken.

Zur Aktualisierung der Uhrzeit den Vorgang wiederholen.

Handbetrieb

Indem man gleichzeitig auf die Tasten (2) oder (3) driickt (wobei das “AUTO-
Symbol" (B) geléscht wird) leuchtet ein Kochtopf-Symbol (C) auf.

Jedes andere, vorher eingestellte Programm wird geldscht.
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Halbautomatische Funktionsweise mit Dauer der Brat-/Backzeit

Die Taste (2) fur Dauer der Brat-/Backzeit driicken und dieselbe mit Hilfe der
Tasten +/- einstellen. Es erscheint das Kochtopfsymbol (C) und “AUTO-Symbol”(B).
Wenn Uhrzeit und Ende der Brat-/Backzeit Ubereinstimmen, schalten sich das
Kochtopfsymbol (C).

Das akustische Signal tritt in Funktion und das “AUTO-Symbol” (B) beginnt zu
blinken. Das Kochen ist beendet.

Halbautomatische Funktionsweise mit Ende der Brat-/Backzeit

Die Taste (3) fur Ende der Brat-/Backzeit driicken und die gewtinschte Uhrzeit mit
Hilfe der Tasten +/- einstellen. Die “AUTO-Symbol” (B) und Kochtopfsymbol (C)
leuchten auf. Wenn Uhrzeit und Ende der Brat-/Backzeit Gbereinstimmen, sind das
Relais und das Kochtopfsymbol (C) ausgeschaltet. Das akustische Signal ftritt in
Funktion und das “AUTO-Symbol” (B) beginnt zu blinken.

Volistédndiger Automatischer Funktionsweise

1) Die Taste (2) fur Dauer der Brat-/Backzeit driicken und die gewlinschte Zeit mit
Hilfe der Tasten “+” und “-” einstellen.

2) Die Taste (3) fur Ende der Brat-/Backzeit driicken und die gewlinschte Zeit mit
Hilfe der Tasten “+” und “-” einstellen.

3) Die Temperatur und das Kochprogramm mit dem Thermostatdrehknopf und dem
Drehknopfs des Betriebswahlschalters einstellen.

Nach diesen Einstellungen wird das “AUTO-Symbol” (B) erscheinen, was bedeutet,
dass der Backofen programmiert ist. Das Symbol Topf (C) erscheint und der Herd
erwarmt sich, wenn die am Display gezeigte Uhrzeit mit der Uhrzeit fir Kochbeginn
Ubereinstimmt.

Uhrzeit Kochbeginn= Uhrzeit Kochende - Kochdauer

Beispiel: Kochdauer 45 Minuten und Ausschalten des Backofens um 14:00 Uhr.
- Auf (F) und “+” driicken, bis 0.45 eingestellt ist.

- Auf (G) und “+” driicken, bis 14.00 eingestellt ist.

Nach diesen Vorgangen werden die aktuelle Uhrzeit und das Symbol "AUTO" (B)
wieder am Display gezeigt. Das Symbol "AUTO" (B) bedeutet, dass unsere
Programmierung verstanden und gespeichert worden ist.

Um 13.15 (45 Minuten vor 14.00 Uhr) schaltet sich der Backofen automatisch ein.
Wahrend des Kochens werden das Kochtopfsymbol (C) und das “AUTO-Symbol”
leuchten auf. Um 14.00 schaltet sich der Backofen automatisch aus und das
“AUTO-Symbol” blinken.

Das akustische Signal tritt in Funktion und das Kochtopfsymbol (C) ausgeschaltet.

Minutenzihler

Die Funktion Minutenzéhler (1) auswahlen. Die Zeit ist fest auf 5 Minuten
eingestellt, um diese zu andern, Tasten +/- driicken.

Wenn der Punkt zwischen Stunden und Minuten und das Symbol (1) zu blinken
beginnen, bedeutet dies, dass die Rickwartszéhlung begonnen hat.

Am Display wird die Rickwartszahlung in Stunde und Minuten gezeigt; durch Druck
auf das Symbol (1) kann gewahlt werden, ob die Ruckwartszahlung oder die
Tageszeit gezeigt werden soll.
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Akustisches Signal

Das akustische Signal bleibt 7 Minuten lang aktiv, nachdem der
Minutenkontrollzyklus (1) oder das Brat-/Backprogramm (2) beendet sind.

Das Signal wird ausgeschaltet, indem man auf eine der Funktionstasten driickt.

Die Lautstérke des akustischen Signals kann durch Betdtigung der Taste "-"
geandert werden, wenn diese ca. 2 Sekunden mit Display in Position Uhrzeit
gedruckt wird. Es besteht die Wahl zwischen 3 verschiedenen Lautstarken.

Kontrolle des Programmstatus
Man kann die Restzeiten eines Programms jederzeit sehen, indem die
entsprechende Funktion nochmals gewahit wird.

Ermittlung eines Programmierungsfehlers
Wenn ein Programmierungsfehler vorliegt, aktiviert sich das akustische Signal und
das Symbol "AUTO" (B) beginnt ein intermittierendes Blinken.

Léschen eines Programms
Das Léschen eines Programms erfolgt durch gleichzeitigen Druck auf Taste (2)
Dauer und Kochende (3).

Betriebswahl

Zur Wahl der folgenden Betriebsarten, den Drehknopf des Wahlschalters drehen.
Die auf dem Display gezeigte Temperatur kann mit den linken Tasten +/- mit
Variationen von 5°C geéndert werden, ausgehend von min. 40°C bis max. 250°C.
Das Symbol °C blinkt bis zum Erreichen der gewtinschten Temperatur.

Folgende Betriebsarten werden auf dem Display gezeigt:

Pag)

Licht 165°C

Aly

¥
190°C @ 165°C

50°C % 165°C
| S |
| p—|
190°C : Auftaustufe
Iy
s 250°C
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4. ELEKTRONISCHER PROGRAMMIERER

SPeNoakwN=

TASTEN FUNKTIONEN

Temperatursenkung

Temperaturerh6hung

ON/OFF (EIN/AUS) und Blockierung der Bedienfunktionen
Minutenzéhler

Kochdauer

Ende des Kochvorgangs

Zeit verringern

Zeit erhéhen

Wahl des Kochprogramms

Wahl des Kochprogramms

Display Temperatur

Display Minutenzahler
Display Gar-Funktionen
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BEDIENUNGSANLEITUNG

Wenn der Herd zum ersten Mal an das Stromnetz angeschlossen wird oder nach
einem Stromausfall blinkt die Anzeige des Minutenzahler.

Der Herd ist noch nicht aktiviert: zu diesem Zweck muss zunéchst die "Einstellung
der Uhr" vorgenommen werden.

EINSTELLUNG DER UHR

Gleichzeitig die Tasten 5. und 6. driicken und loslassen und mit den Tasten 7. und
8. die genaue Uhrzeit einstellen. Die Einstellung muss innerhalb von 3 Sekunden
vorgenommen werden, wahrend auf der Anzeige blinkende Punkte zu sehen sind.
Nach dem Einstellen warten bis die beiden Leuchtpunkte aufhéren zu blinken.

Bitte beachten: Bei abgeschaltetem Ofen reduziert sich die Leuchtintensitat der
Uhr. Bei Berlihren einer beliebigen Taste kehrt die maximale Leuchtintensitat der
Uhr wieder fir 60 Sekunden zurtick.

AKUSTISCHE SIGNALE

Verschiedene Funktionen des Herdes werden durch akustische Signale angezeigt,
z.B. das Ende des Kochvorgangs.

Die Lautstarke der Signale kann verandert werden: beim Driicken der 7. Taste bei
ausgeschaltetem Herd (OFF), gibt der Herd die 3 md&glichen Einstellniveaus wieder.
Es wird automatisch das zuletzt wiedergegebene Niveau eingestellt.

HERD EINSCHALTEN

Die Taste 3. driicken und wieder loslassen; ein akustisches Signal (Piep) ertont.
Auf der Anzeige des Minutenzahler erscheint der Hinweis ON, das Symbol der
Gliihbirne leuchtet auf und das Innenlicht des Herdes schaltet sich ein.

Nun kann eine Kochfunktion eingestellt werden.

MINUTENZAHLER

Der Minutenzahler dient lediglich als Zeituhr und ist von den Kochfunktionen véllig
unabhéngig. Er kann sehr nitzlich beim Einstellen eines Signals fir das Ende des
Kochvorgangs sein. Kann auch bei ausgeschaltetem Herd benutzt werden.

Zur Einstellung des Minutenzéhlers, den Herd mit 3. einschalten, dann die 4.
driicken: die Anzeige springt auf Null und die zwei Punkte beginnen zu-blinken; mit
den Tasten 7. und 8. innerhalb von 3 Sekunden die gewiinschte Zeit bis zu einer
maximalen Dauer von 23 Stunden und 59 Minuten einstellen; nach Ablauf der
eingestellten Zeit ertdnt ein akustisches Signal und das Symbol der Glocke blinkt.
Um das akustische Signal und das Blinken des Symbole abzustellen, geniigt es,
eine der folgenden Tasten driicken: 4-5-6-7-8.

MANUELLER BETRIEB OHNE ZEITEINSTELLUNG

Den Herd einschalten und mit den Tasten 9. und 10. eine der méglichen
Kochfunktionen auswahlen: fur jede Kochart schlagt. Der Herd eine voreingestellte
Richttemperatur vor, die mit den Tasten 1. und 2. verandert werden kann.

Der Herd beginnt, sich auf die eingestellte Temperatur auf zu heizen und das
Celsius Grad Symbol ° blinkt, um den Heizbetrieb anzuzeigen.

Sobald die gewtinschte Temperatur erreicht wird, ertdnt ein akustisches Signal und
das Grad Symbol hért auf zu blinken.

Zum Ausschalten des Herds, die Taste 3. driicken und wieder loslassen.
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HALBAUTOMATISCHER BETRIEB MIT EINGESTELLTER KOCHDAUER
Zum Einstellen der Kochzeit

Den Herd einschalten, indem die Taste 3. gedriickt und wieder losgelassen wird;
dann die 5. driicken und wieder loslassen. Auf dem Minutenzahler-Display leuchtet
das Symbol A auf. Die gewlinschte Kochzeit mit den Tasten 7. und 8. bis zu einer
maximalen Dauer von 10 Stunden und 00 Minuten einstellen.

Wenn nach dem akustischen Signal auf dem Minutenzahler wieder die aktuelle
Uhrzeit angezeigt wird, kann mit den Tasten 9. und 10. eine Kochfunktion
ausgewahlt werden. Auf dem Minutenzé&hler-Display leuchtet das Symbol Kochtopf
auf.Fir jede Kochfunktion schidgt der Herd eine voreingestellte Richttemperatur
vor, die mit den Tasten 1. und 2. veréndert werden kann.

Der Herd beginnt den Kochvorgang mit der eingestellten Zeit, nach deren Ablauf er
automatisch abschaltet.

Nach Beendigung des zeitgesteuerten Kochvorgangs wird ein akustisches Signal
ausgeltst, wahrend die Temperatur- und Funktionsanzeigen erldschen und das
Minutenzahler-Display die aktuelle Uhrzeit anzeigt. Die beiden Symbole Topf und A
blinken. Zum Abschalten des akustischen Signals und zum Verlassen des
Kochzyklus eine der folgenden Tasten driicken: 4-5-6-7-8.

Auf dem Funktionsdisplay leuchtet das Symbol Gliihbirne auf schaltet sich das Licht
im Ofen ein. Der Herd ist fur eine neue Bedienfunktion bereit; wahlen Sie eine neue
Kochfunktion aus oder schalten Sie den Herd aus, indem Sie die Taste 3. driicken
und wieder loslassen.

HALBAUTOMATISCHER BETRIEB MIT EINGESTELLTEM ENDE DES
KOCHVORGANGS
Zum Einstellen der Uhrzeit fiir das Ende des Kochvorgangs

Den Herd durch Driicken und Wieder loslassen der Taste 3. einschalten, dann die
Taste 6. driicken und wieder loslassen. Auf dem Minutenzahler-Display leuchtet
das Symbol A auf. Mit den Tasten 7. und 8. die Uhrzeit fir das Ende des
Kochvorgangs einstellen, das innerhalb der nachsten 23 Stunden und 59 Minuten
liegen muss.

Wenn nach dem akustischen Signal auf dem Minutenzéhler wieder die aktuelle
Uhrzeit angezeigt wird, kann mit den Tasten 9. und 10. eine der verfigbaren
Kochfunktionen auswahlen. Auf dem Minutenz&hler-Display leuchtet das Symbol
Kochtopf auf. Der Herd schlégt eine voreingestellte Temperatur vor, die mit den
Tasten 1. und 2. veréndert werden kann. Der Herd beginnt mit dem Kochvorgang
und setzt ihn bis zur eingestellten Uhrzeit fort; dann schaltet er automatisch ab.
Nach Beendigung des zeitgesteuerten Kochvorgangs wird ein akustisches Signal
ausgeldst, wahrend die Temperatur- und Funktionsanzeigen erléschen und das
Minutenzahler-Display die aktuelle Uhrzeit anzeigt. Die beiden Symbole Topf und A
blinken. Zum Abschalten des akustischen Signals und zum Verlassen des
Kochzyklus eine der folgenden Tasten driicken: 4-5-6-7-8.

Auf dem Funktionsdisplay leuchtet das Symbol Gliihbirne auf schaltet sich das Licht
im Ofen ein. Der Herd ist fur eine neue Bedienfunktion bereit; wahlen Sie eine neue
Kochfunktion aus oder schalten Sie den Herd aus, indem Sie die Taste 3. driicken
und wieder loslassen.
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AUTOMATIKBETRIEB
Zum Einstellen der Kochdauer und der Uhrzeit fiir das Ende des
Kochvorgangs.

Den Herd durch Driicken und Wieder loslassen der Taste 3. einschalten; dann die
Taste 5. dricken und mit den Tasten 7. und 8. die gewilinschte Kochdauer
einstellen. Es ertdnt erneut ein akustisches Signal und die Punkte héren auf zu
blinken, um die Ubernahme der eingestellten Uhrzeit bestatigen.

Auf dem Display wird weiterhin die ausgewéhlte Temperatur,die aktuelle Uhrzeit
und die ausgewahlte Kochfunktion angezeigt. Das Licht im Ofen schaltet sich aus.
Mit den Tasten 9. und 10. eine Kochfunktion auswéahlen. Der Herd schlagt eine
voreingestellte Temperatur vor, die mit den Tasten 1. und 2. verandert werden kann
Nachdem die Punkte des Minutenzdhlers aufgehort haben zu blinken, geht der
Herd in die verzégerte Kochmodalitat Gber. Sowohl die Temperatur als auch die
eingestellte Funktion kénnen durch Wiederholung des oben beschriebenen
Vorgangs verandert werden. Der Herd wird spéater automatisch fur die eingestellte
Dauer aktiviert und wird zur angegebenen Uhrzeit ausgeschaltet.

Nach Ende des Kochvorgangs zur eingestellten Zeit wird ein akustisches Signal
ausgel6st, wahrend die Temperatur- und Funktionsanzeigen erléschen, das
Minutenzahler-Display die aktuelle Uhrzeit anzeigt und die beiden Symbole Topf
und A blinken.

Zum Abschalten des akustischen Signals und zum Verlassen des Kochzyklus eine
der folgenden Tasten driicken: 4-5-6-7-8.

Der Herd ist fir eine neue Bedienfunktion bereit; wahlen Sie eine neue
Kochfunktion aus oder schalten Sie den Herd aus, indem Sie die Taste 3. driicken
und wieder loslassen.

EINSCHRANKUNGEN FUR DIE ANWENDUNG DER AUTOMATISCHEN UND
HALBAUTOMATISCHEN KOCHFUNKTIONEN

Die Vorheiz- (PHR) und Abtaufunktionen sind nicht mit den Funktionen des
zeitgesteuerten Kochvorgangs kompatibel, daher gilt:

- Wenn eine dieser beiden Funktionen aktiviert ist, kann weder die Dauer noch das
Ende der Kochzeit eingestellt werden.

- Wenn der Herd mit dem automatischen Kochmodus programmiert wurde, kénnen
die Vorheiz- (PHR) und Abtaufunktion nicht aktiviert werden.
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SYMBOLE AUF DEM DISPLAY

Topf: wenn dieses Symbol aufleuchtet, ist eine Kochfunktion aktiviert.

Das Topf Symbol leuchtet hingegen nicht, wenn die Funktionen Licht, PHR
(Vorheizen) und Abtauen aktiv sind..

Wenn es blinkt, zeigt es das Ende eines zeitgesteuerten Kochvorgangs an.
Wahrend des automatischen Betriebs bleibt das Symbol ausgeschaltet und leuchtet
erst auf, wenn das Herd Programm gestartet wird.

A (Automatik): wenn dieses Symbol aufleuchtet, zeigt es an, dass eine Kochzeit
eingestellt wurde; wenn es blinkt, zeigt es das Ende eines eingestellten
Kochvorgangs an.

Glocke: wenn die Glocke aufleuchtet, zeigt sie an, dass der Minutenzahler aktiviert
wurde; wenn sie blinkt, zeigt sie das Ende der eingestellten Minutenzeit an.

AUSWAHL DER KOCHTEMPERATUR

Wéhrend der Herd eingeschaltet ist, kann mit den Tasten 1. und 2. die Temperatur
in 5°-Schritten auf einen auf dem Display angezeigten Wert zwischen Mindest- und
Hoéchsttemperatur eingestellt werden.

Bitte beachten: fir jede Kochfunktion ist eine Richttemperatur vorprogrammiert, die
nach Belieben mit den Tasten 1. und 2. veréndert werden kann.

AUSWAHL DER KOCHFUNKTIONEN

Wahren der Herd eingeschaltet ist und die Tasten 9. und 10. aktiviert werden,
schalten sich die entsprechenden Symbole nacheinander ein, um die Auswahl der
gewlnschten Kochfunktion zu ermdéglichen.

FUNKTIONEN:

HERDLICHT

Das innere Licht des Herdes wird durch Driicken und Wieder loslassen der Taste 3.
eingeschaltet; zum Ausschalten erneut die Taste 3. driicken und dann wieder
loslassen.

Beim Auswahlen einer Kochfunktion schaltet sich das innere Herd licht ein und
brennt bis 3 Minuten nach Erreichen der eingestellten Temperatur.

Wahrend einer Kochfunktion oder beim Abtauen kann das Herd licht durch Driicken
einer der folgenden Tasten wieder eingeschaltet werden: 4-5-6-7-8. Das Licht bleibt
eine Minute lang eingeschaltet. Das Herd licht kann auch eingeschaltet werden,
wenn die Blockierung der Bedienfunktionen aktiv ist, indem eine der folgenden
Tasten gedriickt wird: 4-5-6-7-8.
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PRH VORHEIZFUNKTION

Mit dieser Funktion kann der Herd vor Auswahl der Kochfunktion vor geheizt
werden. Au f der Temperatur anzeige bewegt sich ein Symbol.

Der Vorheizprozess endet mit dem Erreichen der vorprogrammierten
(unveranderlichen) Temperatur; daraufhin ertént ein akustisches Signal und werden
das Symbol der Glihbirne und das Herd licht eingeschaltet; jetzt kann mit den
Tasten 9. und 10. der gewlinschte Kochzyklus ausgewahlt werden.

TRADITIONELLES GAREN
Bevor man Nahrungsmittel in den Backofen stellt, ist es angezeigt ihn vorzuheizen.

UNTERHITZE

Kochfunktion fur besonders zum Aufwarmen von Gerichten geeignet.

OBERHITZE

Kochfunktion flr besonders feines Geback oder zum Warmhalten nach dem
Backen / Kochen.

GRILL

Dient zum Grillen von Speisen.

HEISSLUFTGRILL

Dient zum sanfteren Grillen von Speisen.

PIZZASTUFE

Bei dieser Betriebsart sind der Unterhitzeheizkérper und die heild Luft in Betrieb.
Sie ist besonders geeignet fir das Backen von Pizza.

Feuchte oder schwere Kuchen auf 2 Ebenen, Obstkuchen mit Hefe- und Murbeteig
und Kasesoufflee gelingen am besten.

GAREN MIT VENTILATION

Diese Garart ermdglicht eine geregelte und gleichméfRige Warmeverteilung im
ganzen Backofen. Es kénnen zwei verschiedene Gerichte (z.B. Fleisch und Fisch),
mit Berticksichtigung der Gar-Zeiten zubereitet werden.

AUFTAUEN

Die Backofenbeleuchtung und die griine Kontrollleuchte schalten sich wie bei allen
anderen Funktionen ein. Nur das Geblase setzt sich in betrieb, da der Thermostat
nicht in Betrieb ist, wird keine Warme erzeugt. Die Backofentir muss geschlossen
ein. Mit dieser Funktion werden Lebensmittel mit nur einem 1/3 des normalerweise
Ublichen Zeitaufwandes aufgetaut.
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WEITERE FUNKTIONEN

MODUS ABGESCHALTETER HERD
Bei abgeschaltetem Herd sind die Temperatur- und Funktionsanzeige nicht aktiv,
wahrend das Minutenzéhler-Display die aktuelle Uhrzeit anzeigt.

FUNKTION ZUR BLOCKIERUNG DER BEDIENFUNKTIONEN
(KINDERSICHERUNG)

Diese Funktion kann jederzeit aktiviert werden, um die Manipulation des Herdes
durch Kinder zu verhindern.

Bei abgestelltem Herd verhindert diese Funktion insbesondere, dass er
eingeschaltet wird; bevor irgendeine Kochfunktion aktiviert werden kann muss
daher erst die Blockierung entsichert werden.

Zum Einschalten der Blockierung fur die Bedienfunktionen die Taste 3. gedriickt
halten, bis das Schliisselsymbol angezeigt wird (etwa 5 Sekunden) und dann ON
driicken; danach zeigt das Display wieder die aktuelle Uhrzeit an.

Bitte beachten: bei eingeschalteter Blockierung kann keine Kochfunktion aktiviert,
sondern nur der Minutenzahler eingestellt werden.

Wenn die Blockierung hingegen nach der Einstellung einer beliebigen Kochfunktion
(manueller Betrieb, Halbautomatik, Automatik) aktiviert wird, kann nur der
Minutenzahler verstellt oder der Herd durch Driicken und Wieder loslassen der
Taste 3. ausgeschaltet werden. Beim Dricken jeder beliebigen anderen Taste
hingegen erinnert die Anzeige des Schliisselsymbols daran, dass die
Kindersicherung aktiv ist.

Durch das manuelle oder automatische Abschalten des Herds wird die Blockierung
der Bedienfunktionen nicht aufgehoben. Zum Aufheben der Blockierung der
Bedienfunktionen die Taste 3. gedrickt halten, bis das Schlisselsymbol
angezeigt wird (etwa 5 Sekunden) und dann OFF dricken; danach zeigt das
Display wieder die aktuelle Uhrzeit an. Wenn der Herd blockiert ist, kann er nicht
durch Driicken der Taste 3. eingeschaltet, sondern nur ausgeschaltet werden.

TASTE ON/OFF

Mit der Taste 3. kann jederzeit und egal welche Funktion eingestellt ist, der Herd
ausgeschaltet werden.

Alle Kocheinstellungen werden in diesem Fall annulliert. Fur den néchsten
Kochvorgang die entsprechenden Anweisungen von Anfang an befolgen. .

Wenn der Herd eingeschaltet ist und die Bedienfunktionen blockiert sind, wird der
Herd durch Driicken und Wieder loslassen der Taste 3. ausgeschaltet, ohne dass
jedoch die Blockierung deaktiviert wird.

Zum Deaktivieren der Blockierung die Taste 3. mindestens 5 Sekunden lang
gedruckt halten: das Display zeigt daraufhin erst das Schliisselsymbol und dann
" OFF " an, danach erscheint wieder die Uhrzeit.
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SYMBOL “ ° “

Zeigt die Grad zahl an. Wenn das Symbol blinkt, wird der Herd gerade auf die
eingestellte Temperatur aufgeheizt. Wenn es kontinuierlich angezeigt wird,
bedeutet dies, dass die eingestellte Temperatur erreicht wurde.

ANNULLIERUNG DER EINSTELLUNGEN VON KOCHDAUER UND ENDE DES
KOCHVORGANGS

Die Einstellungen fir die Kochdauer und die Uhrzeit fir das Ende des
Kochvorgangs kdénnen jederzeit durch gleichzeitiges Driicken der Tasten 5. und 6.
annulliert werden.

Achtung: Der Herd bleibt jedoch eingeschaltet, und zwar mit der ausgewéhlten
Funktion im manuellen Modus (ohne Zeiteinstellung).

Die Kochdauer und/oder die Uhrzeit fir das Ende des Kochvorgangs kénnen
daraufhin neu eingestellt oder der Herd durch Driicken und Wieder loslassen der
Taste 3. ganz abgeschaltet werden.
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5. FUNKTIONEN DES ELEKTRONISCHEN PROGRAMMIERERS
3-TASTEN

1 2 3

f//l
24:00

222

]

Bedeutung der Symbole auf dem Display:

A * | Automatikprogramm wird ausgefihrt. (* : Auch ,Auto” im senkrecht).
& Bei dieser Anzeige ist der Backofen manuelle-betriebsbereit.
3 | e | Wenn dieses Symbol blinkt, wartet der Programmierer auf eine Eingabe
Uber die Tastatur.
4 | B [Leuchtet es, ist der Alarm-Timer in Betrieb.

- | Taste zum Heruntersetzen der Ziffern wahrend der Zeiteinstellungen der
Timer. Dient auch zur Auswahl der gewiinschten Lautstérke (3 Stufen).
6 | M |Taste “Mode”, um auf die vom Programmierer vorgesehenen
Programmoptionen zuzugreifen.
7 | + |Taste zum Heraufsetzen der Ziffern wahren der Zeiteinstellungen der
Timer.

N|[—

Erste Inbetriebnahme

Wenn der Backofen an das Stromnetz angeschlossen wird oder nach einem
etwaigen Stromausfall blinken die Ziffern auf dem Display und der Buchstabe A.

In diesem Zustand kann der Backofen nicht eingeschaltet werden.

Um die aktuelle Uhrzeit einzustellen und/oder den Backofen betriebsbereit zu
machen, fir 2 Sek. die Taste M driicken und gedrickt halten. Der Buchstabe A
erlischt und die angezeigten Ziffern leuchten standig.

Wenn der kleine Punkt (3) blinkt, die Taste - oder die Taste + driicken, um die
angezeigte Uhrzeit einzustellen.

Die eingestellte Zeit wird vom Programmierer kurz nach dem Loslassen der Taste
Ubernommen.

Anmerkung: Der Backofen kann seine Gar Funktionen nur ausfiihren, wenn auf
dem Display des Programmierers das Symbol (2) leuchtet.
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Alarm-Timer

Die Funktion des "Timers" besteht einzig und allein aus einer akustischen
Meldeeinrichtung, die maximal auf einen Zeitraum von 23 Stunden und 59 Minuten
eingestellt werden kann. Nach Ablauf der eingestellten Zeit erlischt das Symbol (4)
und es ertdnt ein akustisches Signal, das nach 7 Minuten automatisch endet, oder
durch Dricken einer beliebigen Taste.

Um den Timer einzustellen, die Taste M fiir mindestens 2 Sek. driicken, oder bis das
Symbol (4) zu blinken beginnt.

Eingeben, nach wie vielen Stunden und/oder Minuten der Alarmton aktiviert werden
soll, mit der Taste + oder der Taste - fir das Herauf- oder Heruntersetzen der Ziffern
auf dem Display. Die Taste + oder - nach Erreichen der gewlinschten Zeit loslassen.
Nach einigen Sekunden wird die aktuelle Uhrzeit angegeben, zusammen mit dem
Symbol (4). Das Ruckwarts zahlen beginnt sofort.

Halbautomatisches Garen

Gardauer:

Nach Auswahlen einer der verfugbaren Garfunktionen und Einstellen der
gewlinschten Temperatur die Taste M fiir mindestens 2 Sek. drticken, um Zugriff auf
den Programmiermodus zu erhalten. Das Symbol (4) leuchtet auf. Loslassen und die
Taste M erneut driicken. Auf dem Display beginnt das Symbol A zu blinken und es
erscheint die Aufschrift : “ dur ”. Letztere erscheint abwechselnd mit der Anzeige der
Ziffern: 0° 00. Gewilinschte Gardauer durch Driicken der Tasten - oder + einstellen.
(Einstellbare Hochstzeit 10 Stunden).

Die eingestellte Zeit wird vom Programmierer nach einigen Sekunden automatisch
verarbeitet, oder durch wiederholtes Driicken der Taste M, bis wieder die aktuelle
Uhrzeit angezeigt wird. Die Symbole A und (2) leuchten auf.

Am Ende der Garzeit wird ein akustisches Signal abgegeben und der Backofen
schaltet sich automatisch aus. Siehe nachfogende Kapitel Alarmton abstellen und
Ofen wieder betriebsbereit machen.

Gérende:

Nach Auswahlen einer der verfugbaren Garfunktionen und Einstellen der
gewlinschten Temperatur die Taste M fiir mindestens 2 Sek. driicken, um Zugriff auf
den Programmiermodus zu erhalten. Das Symbol ) leuchtet auf.

Loslassen und die Taste M erneut driicken.

Auf dem Display beginnt das Symbol A zu blinken und es erscheint die Aufschrift : “
dur ”. Taste M erneut driicken. Auf dem Display erscheint die Aufschrift: “ End ”.
Letztere erscheint abwechselnd mit der Anzeige der Ziffern: 0° 00.

Einstellen der vorgesehenen Uhrzeit fir das Géarende durch Driicken der Taste -
oder +. (Einstellbare Hochstzeit 10 Stunden).

Die eingestellte Zeit wird vom Programmierer nach einigen Sekunden automatisch
verarbeitet, oder durch wiederholtes Driicken der Taste M, bis wieder die aktuelle
Uhrzeit angezeigt wird.

Das Garen beginnt sofort, wahrend auf dem Display des Programmierers nach
einigen Sekunden wieder die aktuelle Uhrzeit erscheint. Die Symbole A und (2)
leuchten auf.
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Nach Erreichen des vorgesehenen Garendes wird ein akustisches Signal abgegeben
und der Backofen wird automatisch ausgeschaltet. Siehe nachfogende Kapitel
Alarmton abstellen und Ofen wieder betriebsbereit machen

Automatisches Garen

Eine Zeit fur die GARDAUER einstellen, nach den Anweisungen im Kapitel
GARDAUER, und anschlieBend die Zeit fir das Garende nach den Angaben im
vorherigen Kapitel eingeben. (Die maximal einstellbare Zeit fir das Garende betragt
24 Stunden). Der Backofen wird automatisch zu einer bestimmten Uhrzeit
eingeschaltet, die der Differenz zwischen vorgesehenem Géarende und der Garzeit
entspricht.

Wahrend der Wartezeit, bevor der Backofen mit dem Aufheizen beginnt, wird auf
dem Display das Symbol A und die aktuelle Uhrzeit dargestellt, um anzuzeigen, dass
ein automatisches Programm ausgefihrt wird. Das Einschalten des Ofens wird
dagegen durch das Symbol (2) angezeigt.

Nach Erreichen des eingegebenen Garendes wird ein akustisches Signal abgegeben
und der Backofen wird automatisch ausgeschaltet. Siehe nachfogende Kapitel
Alarmton abstellen und Ofen wieder betriebsbereit machen.

Alarmton abstellen
Um das akustische Signal manuell abzustellen, eine beliebige Taste driicken.

Backofen wieder betriebsbereit machen

Nach einem halbautomatischen oder automatischen Garprozess wird anschlief3en
auf dem Display, neben der aktuellen Uhrzeit, auch das blinkende Symbol A
dargestellt. In diesem Zustand sind die Heizelemente des Ofens, einschlieBlich des
Lichts, von der Stromversorgung abgetrennt.
Um den Backofen wieder betriebsbereit zu machen, die Taste M driicken und
gedrickt halten, bis das Symbol (2) aufleuchtet und der Buchstabe A erlischt.

WEITERE FUNKTIONEN DES PROGRAMMIERERS

Loschen eines Garprogramms

Halbautomatisch oder automatisch

Um ein halbautomatisches oder automatisches Garprogramm zu Idschen, bei
leuchtendem Symbol A gleichzeitig die Tasten - und + fir mindestens 2 Sek.
driicken, oder bis zum Aufleuchten des Symbols (2) und dem Erldschen von
Buchstabe A

Loschen des Timer-Alarms

Um das Zahlen des Timer-Alarms zu I6schen, bei leuchtendem Symbol (4) die Taste
M fir mindestens 2 Sek. driicken, oder bis zum Blinken des Symbols (4).

Wiederholt die Tasten - und + driicken.
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Den Status der Funktionen priifen

Die eingestellte oder verbleibende Zeit fir jede vom Programmierer angebotene
Funktion kann am Display aufgerufen werden, durch Zugriff auf den
Programmiermodus mit der Taste M. Taste M driicken und fir mindestens 2 Sek.
gedrickt halten, oder bis zum Aufleuchten des Symbols (4) auf dem Display wird die
verbleibende Zeit angezeigt oder eine Reihe von Nullen, wenn der Timer deaktiviert
ist. Taste M erneut driicken. Auf dem Display erscheint die Aufschrift “ dur “ und
anschliefend abwechselnd die verbleibende Zeit oder eine Reihe von Nullen (Timer
deaktiviert).

Driickt man nochmals die Taste M wird die Zeit fir das Garende mit der Aufschrift
“End“ angezeigt.

Einstellung der aktuellen Uhrzeit oder Andern der Lautstirke des Alarmtons

Mit dem Programmierer im Standard-Modus und dem leuchtenden Symbol (2)
gleichzeitig die Tasten - und + fir mindesten 2 Sek. drliicken, oder bis der kleine
Punkt (3) zu blinken beginnt.

Um die Uhrzeit auf dem Display zu aktualisieren, die Taste + oder die Taste -
driicken

Um die Lautstirke des Alarmtons zu andern, die Taste M driicken.

Auf dem Display erscheint die Aufschrift: to n... , gefolgt von einer Nummer.
Mit der Taste — die gewlinschte Lautstarke auswahlen.

Anmerkung Nummer 1 entspricht der héchsten Lautstarke.

Anzahl der wahlbaren Lautstarken: 3.

Achtung:

Durch einen Stromausfall werden die programmierten Funktionen, einschlieRlich der
Uhr, gel6scht.

Nach Wiederherstellung der Stromversorgung muss der Programmierer neu
programmiert werden.
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1. ERSATZ DER GLUHBIRNE DER OFENBELEUCHTUNG

Zuerst die Stromzufuhr unterbrechen. Falls die Gluhbirne der Ofenbeleuchtung
ausgetauscht werden muf, mu® man die Schutzabdeckung “A” entgegen dem
Uhrzeigersinn abschrauben, die Glihbirne austauschen und dann die
Schutzabdeckung “A” wieder anbringen.

Achtung: der Ofen ist mit einer Gliihbirne ausgestattet, die folgende Merkmale hat:
25 W — Schraubsockel E-14 — T 300°C

Die mit diesem Gerat mitgelieferte Lampe ist eine ,Lampe fiir Spezialgebrauch®

und darf nur beim gelieferten Gerat eingesetzt werden; sie ist nicht fir die
Hausbeleuchtung geeignet.

2. WIE MAN DIE BACKOFENTUR ABNIMMT

Um die Backofenreinigung zu erleichtern, kann die Backofentir durch Einwirken auf
die Scharniere auf folgende Weise ausgehangt werden:

Die Scharniere A sind mit 2 beweglichen Steckbriicken B versehen.

Wenn die Steckbriicken B angehoben sind, sind die Scharniere aus ihrem Sitz
ausgehangt.

Jetzt kann man die Tur hochheben und nach aufien ziehen, dabei die Tir nahe den
Scharnieren anfassen. Um die Tir wieder einzuhangen:

Die Scharniere in ihre Nuten einschieben und die Tir ganz 6ffnen. Bevor die Tir
geschlossen wird, die beweglichen Steckbriicken B in ihre Ausgangsstellung
bringen.
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HERAUSNEHMEN DER INTERNEN GLASSCHEIBE AUS DER OFENTUR

Auf keinen Fall Scheuermittel verwenden, da diese Schaden verursachen kénnen.
Kratzer auf der Oberfliche der Glasscheibe koénnen gefahrliche Defekte
verursachen.

Verwenden Sie keine Hochdruckwasserstrahl- oder Dampfstrahlreinigungsgerate.

Um die interne Glasscheibe aus der Ofentiir zu entfernen, eine Miinze als Hebel in
den Rillen (A) ansetzen, bis die beiden FiiRe (B) aus ihren Sitzen kommen (Abb. 1).

Die Scheibe anheben, wie auf Abbildung 2 zu sehen ist, und von oben
herausnehmen.

Um die Scheibe wieder einzusetzen, die beiden oben beschriebenen Arbeitsschritte
in umgekehrter Reihenfolge durchfiihren.

Die Scheibe einsetzen und dazu an der Innenseite der TiUr aufsetzen und in
Position

driicken. Gegen die Scheibe driicken, bis die Fike in ihrer urspriinglichen Stellung
einrasten (Abb. 2).
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1. Installierung der Selbst reinigenden Wanden (wenn Ausriistung)

Die Platte (A) mit 4 selbst schneidenden Schrauben befestigen.

Die Platten (C) an die Seitenwdnde des Backofens lehnen und die vorher
entfernten Gitter darauf befestigen.

Die vorher entfernten Zubehorteile wieder in den Backofen schieben und
befestigen.

2. Zubehorteile (wenn Ausriistung)

Der Backofen kann Auflagegitter haben, die an den Wanden befestigt werden und
in die man die Roste und das Ofenblech schiebt.

Um die Auflagegitter zu entfernen, soll man das Detail “A” leicht durch Druck
betatigen.
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REINIGUNG UND WARTUNG DES BACKOFENS

Wichtig: Bevor man mit der Wartung beginnt, muss der Backofen immer erst vom
Stromnetz getrennt werden (den Stecker aus der Steckdose ziehen oder durch
einen allpoligen Schalter auf der Versorgungsleitung der elektrischen Anlage den
Strom abstellen.

Backofenreinigung:

Nach jeder Benutzung den Backofen auskiihlen lassen und ihn reinigen, damit
ein wiederholtes Erhitzen der Verkrustungen vermieden wird.

Handelt es sich um hartnackigen Schmutz, ein spezielles Produkt fir die
Backofenreinigung benutzen und den Hinweisen auf der Verpackung folgen.

AuRen mit einem in lauwarmen Wasser angefeuchteten Schwamm abwischen.
Keine  Scheuermittel, Metallputzkissen, elektrische = Dampfreiniger  oder
entflammbare Produkte verwenden.

Keine scheuernden Materialien oder Substanzen fiir die Reinigung der
Glasscheiben verwenden.

Die Zubehorteile im Geschirrspuler oder von Hand spilen und dabei ein Produkt fir
die Backofenreinigung benutzen.

Die Glasscheibe der Backofentur kann leicht abgenommen und so bequem
gereinigt werden, indem man die vier seitlichen Schrauben abschraubt.

ACHTUNG: fur die folgenden Vorgénge Schutzhandschuhe tragen.
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DECLARATION DE CONFORMITE CE
Cet appareil est conforme aux suivantes directives CE :

93/68/CEE: Normes Générales

2006/95/CE: Basse tension

2004/108/CEE: Compatibilité électromagnétique

Reglement CE n° 1935/2004: Aptitude des matériaux en contact avec les aliments.

RECOMMANDATIONS GENERALES

Ce manuel constitue partie intégrante de I'appareil.

Nous recommandons de le conserver durant tout le cycle de vie de I'appareil et de le
lire attentivement pour procéder a l'installation, 'utilisation, I'entretien, le nettoyage et le
traitement de I'appareil.

Débrancher l'appareil du secteur avant d'effectuer toute intervention sur celui-ci.
Attention: la mise a la terre est obligatoire conformément a la loi.

Les piéces d'emballage (ex: feuilles, polystyréene) peuvent résulter dangereuses pour
les enfants (danger d'étouffement).
Tenir les pieces d'emballage hors de la portée des enfants.

Cet appareil n'est pas destiné a étre utilisé par des personnes (notamment les enfants)
incapables, irresponsables ou sans connaissance sur I'utilisation du produit, a moins
qu’elles ne soient surveillées, ou instruites sur ['utilisation de I'appareil, par une
personne responsable de leur sécurité.

Surveillez les enfants pour étre sdr qu’ils ne jouent pas avec I'appareil.

La cuisson développe de la chaleur et la porte de l'appareil peut atteindre une
température élevée, surtout s'il s'agit d'une porte vitrée : ne pas toucher la porte et
éloigner les enfants pour prévenir tout risque de brdlure.

Ce produit a été congu pour une utilisation de type domestique.

Le fabricant décline toute responsabilité en cas de dommages aux biens ou aux
personnes dérivant d'une mauvaise installation ou d'une utilisation inappropriée,
erronée déraisonnable.

Le fabricant se réserve le droit d'apporter sans aucun préavis, toute modification qu'il
jugera utile a ses produits.

Il est interdit d'effectuer toute modification, altération ou tentative de réparation, surtout
en utilisant des outils (tournevis, etc.), soit a l'intérieur qu'a I'extérieur de l'appareil.

Les réparations, surtout celles des composants électriques, ne peuvent étre effectuées
que par du personnel spécialisé.

Une réparation inappropriée pourrait provoquer de graves accidents, endommager
I'appareil et I'équipement et/ou causer des dysfonctionnements.

En cas de panne de fonctionnement ou en cas de réparation nécessaire, demander
l'intervention du service d'assistance clientéle.

Si le four présente des dommages apparents, ne pas le mettre en fonction, mais le
débrancher du secteur et contacter le service d'assistance clientéle.

Si vous deviez constater quelque probléme de fonctionnement, débrancher
immédiatement le four du secteur.
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Vérifier que le cable de branchement des appareils électriques ne puisse rester coincé
dans la porte du four: ceci endommagerait I'isolation électrique.

Si le cable de branchement est endommagé, il faut le faire remplacer par le service
d'assistance clientéle afin d'éviter toute situation de danger.

Avant de refermer la porte du four, contréler qu'aucun objet ni animal domestique ne
soit placé dans la chambre de cuisson.

Pendant le fonctionnement, le four est fortement surchauffé. Le four surchauffé reste tel
pendant longtemps, méme aprés l'avoir débranché, et il se refroidit lentement jusqu'a
atteindre la température ambiante. Attendre une période suffisamment longue avant
d'effectuer, par exemple, le nettoyage du four.

Ne déposer aucun objet sensible a la chaleur ou inflammable a l'intérieur de la chambre
de cuisson, comme par exemple, des produits nettoyants, des sprays pour le four, etc.
Les huiles ou les graisses surchauffées prennent feu facilement.

Il est dangereux de chauffer de I'huile dans la chambre de cuisson pour cuisiner de la
viande, partant il faut I'éviter.

La grille, les plaques et les récipients de cuisson atteignent de hautes températures:
utiliser des gants de cuisine ou des poignées pour casseroles.

Ne jamais utiliser d'eau pour éteindre de I'huile ou de la graisse en train de brdler
(danger d'explosion); étouffer les flammes avec des chiffons mouillés.

Pendant I'emploi et I'entretien du four, faire attention a ne pas vous coincer les doigts
dans les charniéres de la porte, pour éviter tout écrasement ou blessure. Y préter
attention, surtout en présence d'enfants.

N’utilisez en aucun cas un appareil de nettoyage haute pression ou a vapeur.

Ne pas utiliser I'appareil pour réchauffer la piéce.

Une porte restée ouverte pourrait créer le risque de trébuchement; laisser la porte du
four ouverte uniquement en position appuyée.

Ne pas s'asseoir ni s'appuyer contre la porte du four, ni ne l'utiliser comme plan de
travail.

Pour I'entretien et la maintenance, l'installation et le nettoyage de I'appareil utiliser des
moyens de prévention et de protection adéquats (gants, etc.).

Le soulévement et la maintenance d'appareils de poids >25kg ou avec des dimensions
qui ne permettent pas une prise facile doivent étre effectuées en utilisant des moyens
adéquats ou avec l'intervention de deux personnes afin d'éviter risques ou problémes.
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BRANCHEMENT ELECTRIQUE MONOPHASE
Les fours équipés d'un céble d'alimentation tripolaire sont prévus pour fonctionner

avec du courant alterné, ayant une tension et une fréquence indiquées sur la
plague des caractéristiques se trouvant sur l'appareil.

Montage du céble d’alimentation

1. Ouvrir le bornier en faisant levier avec le tournevis sur les languettes latérales du
couvercle, tirer et ouvrir le couvercle (voir la figure).

2.Installer le cable d'alimentation, dévisser la vis du serre-cable et les trois vis des
contacts L-N, puis fixer les cables sous les tétes des vis en respectant les couleurs:

BLEU - NEUTRE (N)
MARRON - PHASE (L)
VERT-JAUNE - TERRE (&)

3. Fixer le cable dans la pince du cable prévue a cet effet.
4. Fermer le couvercle du bornier.

Branchement du céable d'alimentation au réseau

Pour le raccordement direct au réseau, il faut prévoir un dispositif assurant la
déconnexion du réseau, avec une distance d'ouverture des contacts permettant la
déconnexion totale quand il s'agit d'une catégorie de surtension Ill, conformément
aux regles d'installation. Sur le cable, monter une fiche normalisée pour la charge
indiquée sur la plaque des caractéristiques.

Le cable d'alimentation doit étre placé de maniére a ce qu'aucun point ne dépasse
la température ambiante de plus de 50°C.

L’installateur a la responsabilité de faire un raccordement électrique correct et il est
tenu de respecter les normes de sécurité.
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Avant d'effectuer le branchement s'assurer que:

- La prise soit mise a la terre et qu'elle soit conforme a la loi.

- La prise soit en mesure de supporter la charge maximale de puissance du four,
indiquée sur le plague des caractéristiques (voir ci-dessous).

- La tension d'alimentation soit comprise dans les valeurs indiquées sur la plaque
des caractéristiques (voir ci-dessous).

- La prise soit compatible avec la fiche de I'appareil.

- Dans le cas contraire, remplacer la prise ou la fiche; ne pas utiliser de rallonges et
prises multiples.

- Quand l'appareil est installé, on doit pouvoir accéder facilement au cable
électrique et a la prise de courant.

- Le céble ne doit pas étre plié ou comprimé.

- Le cable doit étre contrdlé périodiquement et remplacé uniquement par des
techniciens agréeés.

L’entreprise décline toute responsabilité si ces normes ne sont pas respectées.

Tension et fréquence d'alimentation:
220-240 V~ 50/60 Hz

Remplacement du cable d'alimentation

En cas de remplacement du céble d'alimentation, utiliser exclusivement des cébles
de type:

- HO5 RR-F,

- HO5 V2V2-F (T90),

- HO5 VV-F

adaptés a la charge et a la température de fonctionnement.

Le cable de terre jaune-vert doit étre plus long par rapport aux deux autres
conducteurs d'environ 2 cm.
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INSTALLATION

Important : toute intervention de réglage, maintenance, etc. ne doit étre
effectuée qu'aprés avoir débranché le four du réseau électrique.

Pour garantir le bon fonctionnement de l'appareil a encastrer, le meuble doit
posséder des caractéristiques adaptées :

- les panneaux adjacents au four doivent étre composés d'une matiére résistante a
la chaleur;

- en cas de meubles en bois plaqué, les colles doivent résister a la température de
100°C.

Le four doit étre installé dans une ouverture standard de 560 mm (comme dans les
figures au début du ce manuel), soit sous un plan de travail, soit dans un meuble en
colonne.

En insérant le four en colonne il est indispensable, pour assurer une bonne
ventilation, de pratiquer des ouvertures comme indiqué sur la figure.

La fixation du four au meuble se fait au moyen de 4 vis "A" placées dans les trous,
prévus a cet effet, du cadre.

Faire attention en insérant le four dans le trou, a ne pas prendre appui sur la porte;
par ailleurs, ne pas soumettre la porte & des pressions excessives lorsqu'elle est
ouverte.

Avertissement: si aucune ouverture n'est prévue dans la partie supérieur du
meuble en colonne, dans la partie inférieure, effectuer un trou de 560 mm de large,
40-50 mm de haut .

Dimensions du four:

Hauteur: 591mm
Largeur: 597mm
Profondeur: 547mm

AVANT D’UTILISER LE FOUR POUR LA PREMIERE FOIS

Toute intervention doit avoir lieu uniquement aprées avoir débranché I'appareil.
Aprés avoir déballé le four, I'avoir encastré dans le meuble et avoir extrait les
accessoires (léchefrites et grilles), il est nécessaire de le faire chauffer a la
température maximale pendant environ 20 minutes de fagon a éliminer d’éventuels
résidus huileux dus a la fabrication, qui pourraient entrainer des odeurs
désagréables durant la cuisson.

Au cours de cette phase, aérer la piéce.

Rincer les lechefrites et les grilles avec un produit a vaisselle.

Au cours des premiéres minutes de marche du four, il est possible de constater sur

la fagade une éventuelle formation de condensation qui ne compromet pas le
fonctionnement de I'appareil.
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FONCTIONS DU FOUR

Lampe du four
Fonction d'activation de I'éclairage uniquement dans la chambre de cuisson.

@ Sole ventilée

Cette cuisson est particuliérement délicate et lente. Elle est indiquée pour les plats
délicats ou pour réchauffer des plats précuits. Aussi indiquée pour les plats de
patisserie et en général pour les plats demandant une concentration de chaleur
venant d'en bas.

@ Cuisson traditionnelle

Gréce aux résistances supérieure et inférieure, elle est adaptée a la préparation de
n'importe quel type de plat et elle est particulierement indiquée pour les viandes
grasses. On recommande de préchauffer le four avant d'introduire les plats.

Cuisson traditionnelle avec ventilation

Elle est indiquée pour le pain, les fougasses, les lasagnes. Il n'est pas nécessaire
de préchauffer le four (sauf pour les pizzas et les fougasses). Quelques minutes
avant la fin de la cuisson, inverser la position des aliments a l'intérieur du four.

Q Chaleur inférieur
La chaleur est dirigée du bas vers le haut sur les plats. Ce type de cuisson est
particulierement indiqué pour réchauffer les aliments ou pour les cuissons lentes.

[j Chaleur supérieur
Ce type de cuisson est particulierement indiqué pour aliments délicats et pour
conserver la chaleur aprés la cuisson.

N

@ Cuisson ventilée

Ce type de cuisson permet la diffusion de la chaleur de maniere réguliére et
homogéne dans toutes les parties du four. Il est possible de cuire deux types de
plats (ex. viandes et poissons), en respectant les temps de cuisson relatifs.

On recommande de préchauffer le four avant d'introduire les plats.
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Pizza

Ce type de cuisson est indiqué pour la pizza, les lasagnes et les plats a base de
légumes. La résistance inférieure, la résistance circulaire et le ventilateur se
mettent en marche simultanément. Est ainsi recréée une condition qui se vérifie
dans les fours a bois.

A4
Gril central (avec le tournebroche, ou prévu)

La chaleur est dirigée sur les plats du haut vers le bas. Ce type de cuisson est
particulierement indiqué pour les petites quantités, les croque-monsieur, les
sandwichs chauds, etc.

o - -
ril central avec ventilation (avec le tournebroche, ou prévu)
L’action du ventilateur, associée a I'action du gril permet une cuisson rapide et en
profondeur des plats particuliers. On conseille de réchauffer le four pendant
quelques minutes avant d’introduire les aliments.

=3 - N s
Double grill (avec le tournebroche, ou prévu)

Ce type de cuisson est indiqué pour des plats consistants (saucisses, poisson, etc.)
qui requiérent I'action du gril sur toute la surface.

x| T
Double grill avec ventilation (avec le tournebroche, ou prévu)

La chaleur est dirigée sur les plats des éléments chauffants supérieurs vers le bas.
L'action du ventilateur combinée avec la double action du grill permet une cuisson
rapide et profonde pour des plats particuliers. Cycle idéal pour rissoler et maintenir
les sauces et les saveurs des aliments, par ex. steaks, hamburgers, légumes, etc.

Il est conseillé de préchauffer le four pendant quelques minutes avant d'introduire
les aliments.

Notes pour les fonctions avec grill:

Utiliser le grill en maintenant la porte fermée; choisir une température entre 200°C.
L’insertion du tournebroche, ou il est prévu, s’effectue simultanément a I'allumage
du grill.

%4} Dpécongélation

Le ventilateur se met alors en marche, sans propager de chaleur tant que le
thermostat n’est pas en fonction. La porte du four doit étre fermée.

Cette fonction permet de décongeler des plats en utilisant environ 1/3 du temps
normalement employé.
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TABLE DE CUISSON

Température | Niveau Temps de cuisson

Plat ° P X
en °C grille en minutes
Gateaux dans moule a pate battue Conseillé | Personelle
Galette, fouace 175 2 55 - 65
Fouace 175 3 60-70
Tarte 175 3 60-70
Gateaux dans moule de pate brisée
Fond de tarte 200 3 8-10
Tarte au fromage, cheesecake 200 3 25-35
Tarte aux fruits 200 3 25-35
Gateaux dans moule a pate levée
Fond de tarte 180 3 30 -45
Pain blanc (1 kg de farine) 200 3 25-35
Petites patisserie
Pate brisée 200 3 10-15
Pate a choux a la creme 200 2 35-45
Pate biscuit 200 3 15-20
Lasagnes 225 2 40 - 50
Viandes (temps de cuisson pour chaque cm d'épaisseur
Viandes ro?e_s a cuisson longue 200 2 120 - 150
(ex. veau roti)
Viandes roties a cuisson bref 200 2 60 - 90
(ex. roastbeef)
Pain de viande 200 2 30-40
Volailles
Canard 1,2 kg 200 2 120 - 180
Oie 2,5 kg 200 2 150 - 210
Poulet réti 200 2 60 - 90
Dinde 4 kg 175 2 Environ 240
Gibier
Liévre 200 2 60 - 90
Cuissot de chevreuil 200 2 90 - 150
Cuissot de cerf 175 2 90 - 180
|Légumes
Pommes de terre au four 220 2 30 - 40
Tarte de légumes 200 2 40 -50
Poisson
Truite 200 2 40 -50
Mulet 200 2 40 -50
Pizza 240 3 10-20
Grillades
Cotes de porc 4 8-12
Saucisses 4 10-12
Poulet a la grillade 2 25-35
R6ti de veau a la broche (500 g) 50 - 60
Poulet a la broche 60 -70

* Le niveau de la grille est compté a partir du bas (exclus le dépét sur le fond, le plat de
récupération du jus ne pouvant.

Les informations dessus données sont indicatives puisque le mode et le temps de cuisson
sont variables conformément a la qualité et quantité des aliments employés pour la cuisson.
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COMMENT UTILISER LE GRILL

Placer les aliments a griller sur la grille ou dans un plat aux bords trés bas.
Introduire la grille dans le four au niveau le plus élevé possible. Introduire le plat de
récupération des graisses au niveau immédiatement sous la grille.

Pendant le fonctionnement, le four devient trés chaud:

éloigner les enfants et ne pas toucher les éléments de chauffe situés a l'intérieur.
Selon le type d’aliment (viandes, poissons, volailles) ne pas oublier de le retourner
afin d’exposer les deux faces aux rayons infrarouges du grill.

Voici quelques temps de cuisson a titre purement indicatif:

Aliment a griller Temps de cuisson en minutes
1e face 2e face

Viandes basses ou fines 6 4

Viandes modérément épaisses 8 5

Poissons fins et sans écaille 10 8

Poissons modérément volumineux 15 12
Saucisses 12 10

Toast 5 2

COMMENT UTILISER LE TOURNEBROCHE (ou prévu)

Il est possible d'utiliser le tournebroche qui fonctionne avec le grill. Aprés avoir
embroché sur la longueur les aliments, le bloquer avec les deux petites fourchettes.
Ensuite procéder de la maniére suivante:

Introduire la pointe de la broche dans le trou de I'arbre du moteur placé sur I'arriere
du four.

Placer le support pour la broche. Dévisser la poignée de la broche.

Placer le plateau de récupération des graisses au niveau le plus bas.

Placer le bouton de commande sur la position du tournebroche.

A la fin de la cuisson, visser la poignée sur le broche et retirer le tout du four.

135



* [

55 5
50 10
45 15
40 20
MINUTERIE A ALARME SONORE 35 L, 25

Elle peut étre réglée pour une période maximale d'une heure.

Le retentissement du signal sonore n'interrompt pas le fonctionnement du
four. Pour régler la minuterie, tourner le bouton a droite jousqu'a 60 minutes.
Ramener le bouton en le tournant a gauche sur le temps désiré.

Le signal sonore retentira une fois la durée choisie écoulée.

& STOP 10
120 20
JoF
100 40
90 50
80 79 60

MINUTERIE DE FIN DE CUISSON 120 MINUTES

La fonction de ce programmateur est d'interrompre le fonctionnement du
four une fois la durée de cuisson écoulée.

Fonctionnement:

Tourner le bouton du thermostat sur la température désirée.

Tourner le bouton du programmateur sur la durée de cuisson désirée (max
120 minutes). Une fois la durée choisie écoulée, le programmateur émettra
un signal sonore, et interrompra le fonctionnement du four.

Position manuelle:

Pour faire fonctionner le four manuellement sans fixer le temps de cuisson,
tourner le bouton sur la position manuelle.
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1. PROGRAMMATEUR ANALOGIQUE

Régler I'heure en appuyant sur le bouton de commande A et en le tournant dans le
sens contraire des aiguilles d’'une montre.

Sélectionner I'heure de début de cuisson en tirant vers I'extérieur le bouton de
commande A et en le tournant dans le sens contraire des aiguilles d’'une montre
jusqu’a faire coincider I'index mobile B avec I'heure de début cuisson désirée.
Sélectionner 'heure de fin de cuisson en tournant le bouton de commande A dans
le sens contraire des aiguilles d’'une montre jusqu’a faire coincider le temps désiré
(max 180 minutes, comme est marqué sur le disque routant C) avec l'index de
référence fixe (en correspondance du XII).

A la fin de la cuisson, le four s’éteint automatiquement et la sonnerie
d’avertissement se met en fonction, on peut I'arréter en tournant le bouton A
jusqu’au symbole de la cloche.

Si on veut utiliser le four en excluant I'horloge de programmation (fonctionnement
manuel) il faut tourner le bouton A jusqu’a faire coincider le symbole de la main
avec l'index de référence fixe.

HORLOGE ANALOGIQUE

Pour la mise au point de I'heure exacte, appuyer et tourner dans le sens des
aiguilles d’'une montre ou dans le sens contraire le bouton A.
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2. PROGRAMMATEUR ANALOGIQUE

A. Aiguille des minutes
B. Aiguille des heures
D. Index
E. Temps de cuisson
F. Début de cuisson
G. - Pour régler I'heure: pousser et tourner
dans le sens des aiguilles
- Pour régler la durée de cuisson:
tourner dans le sens des aiguilles
- Pour régler le début de cuisson:
tirer et tourner dans le sens des aiguilles.

HORLOGE
Pour mettre a I'heure, pousser et tourner I'axe G dans le sens horaire.
Positionner les aiguilles A et B en face de I'heure exacte.

DUREE DE CUISSON

Fonction pour un départ immédiat et un arrét automatique de la cuisson.

Durée maximum: 180 minutes avec double échelle (3 heures).

Pour régler la durée de cuisson, tourner 'axe G dans le sens des aiguilles et placer
la graduation du disque E en face de 'index D du cadran.

La fin du temps de cuisson est signalée par une sonnerie qui s'arréte

automatiquement aprés environs 3 minutes, le disque E affiche «0» ou «K».
Cette sonnerie peut-étre arrétée de fagon manuelle en tournant 'axe G dans le

sens horaire pour placer le «0» ou «K » du disque E en face de l'index D.

POSITION MANUELLE

La position manuelle «I» ou «%»,doit étre mise manuellement par l'opérateur,
lorsque le AT n’est pas programmé. Pour régler la position manuelle, tourner I'axe
G dans le sens horaire en position «I» ou «%» devant I'index D.

Pour revenir en position «0» ou «K» (off position), tourner I'axe G dans le sens
contraire des aiguilles.

DEBUT DE CUISSON AUTOMATIQUE

Fonction pour une cuisson complétement automatique avec départ différé et arrét
automatique de la cuisson.

Réglage maximum du début de cuisson: 11 heures.

Avant d’effectuer le début de cuisson, s’assurer que le «0» ou «K» du disque E
soit bien en face de l'index D du cadran. Pour régler le début de cuisson, tirer puis
tourner 'axe G dans le sens horaire et placer I'aiguille de début de cuisson F en
face de I'heure de départ de la cuisson. Lorsque cette opération est terminée, régler
la durée de cuisson comme indiqué précédemment.
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1. PROGRAMMATEUR ELECTRONIQUE
AVEC VISUALISATION DE LA TEMPERATURE CHOISIE

0 & g -

f Ny N T
C} \ S C‘ rk_J r'u_f'
1 2 3 4 5 6

Le programmateur électronique regroupe les fonctions suivantes:
- Horloge de 24 h. avec affichage lumineux
- Minuterie, avertisseur sonore jusqu'a maximum 23 h. et 59 min.
- Programme en mode automatique de début ou fin cuisson
- Programme en mode semi-automatique

(soit seul début cuisson soit seul fin cuisson).
- Visualisation de la température choisie (°C)

Description des fonctions des boutons:

. minuterie, avertisseur sonore

. temps de cuisson (durée)

. fin de cuisson

. position manuelle

. augmentation des valeurs de tous les programmes
e voyage de la température sélectionnée

. diminution des valeurs de tous les programmes
e voyage de la température sélectionnée

AR ON-=

(=2}

Description des symboles lumineux:

« A » - (clignotant) :

Programmateur en mode automatique mais non programmé
« A » -(allumé en permanence) :

Programmateur en mode automatique et programmeé.

7. Cuisson manuelle en cours

7.+ A Cuisson automatique en cours

7.+ 8. Minuterie en fonction

Remarque: aprés avoir sélectionné le mode de fonctionnement, une certaine

période de temps s' écoule avant la confirmation de la sélection (environ 3-4
secondes) pendant laquelle on peut modifier les données.
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Horloge digitale

Les chiffres de I'horloge montrent les heures (0-24) e les minutes.

A la premiére mise sous tension ou aprés une interruption du courant trois chiffres
clignotent sur le panneau.

Pour la mise a I'neure exacte, il faut enfoncer le bouton 4. et avec les bouton 5. et
6. fixer I'neure exacte.

La vitesse de réglage dépend de la pression exercée sur les boutons 5. et 6.

Cuisson manuelle (sans utilisation du programmateur)

Pour utiliser le four en mode manuel, donc sans utilisation du programmateur, il
faut annuler le clignotement «A» en enfongant le bouton 4.

Si «A» ne s'éteint pas cela veut qu'il y a encore un programme de cuisson en
mémoire; il faut annuler le programme en enfongant le bouton 4. jusqu'a la mise a
zéro de I'horloge.

Cuisson en mode automatique (début et fin cuisson)

Programmer la durée de cuisson en enfongant le bouton 2.

Programmer I'heure de fin cuisson en enfongant le bouton 3.

Déterminer la température et le programme de cuisson désirés en utilisant les
boutons du thermostat et du commutateur.

Aprés ces opérations le symbole «A» s'allumera en permanence, cela signifie que
le four a été programmé.

Voila un exemple pratique:

I'utilisateur souhaite une cuisson de 45 minutes, qui doit terminer a 14 h.

- Enfoncer le bouton 2. et en suivant 5. jusqu'a fixer 0.45.

- Enfoncer le bouton 3. et en suivant 5. jusqu'a fixer 14.00.

Aprés ces opérations I'heure de I'horloge réapparaitra et le symbole «A»
s'allumera, cela signifie que le programme a été accepté et mémorisé.

A 13.15 h. (14.00 h moins 15 minutes) le four s‘allumera automatiquement.

A 14.00 h. le four s'éteindra automatiquement, un signal sonore retentira jusqu'a
ce que l'on enfonce la touche 1.
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Cuisson semi-automatique

A. Programmation du temps de cuisson
B. Programmation de I'heure de fin cuisson

A) Déterminer le temps de cuisson désiré en enfongant le bouton 2.

Le four s'allumera immédiatement avec le symbole «A».

Ecoulé le temps de cuisson programmé le four s'éteindra, un signal sonore
intermittent retentira arréter le signal sonore comme décrit ci-dessus.

B) Fixer I'neure de fin cuisson en enfongant le bouton 3.

Le four s'allumera immédiatement avec le symbole «A».

A I'heure fixée de fin cuisson, le four s'éteindra et un signal sonore intermittent
retentira arréter le signal sonore comme décrit ci-dessus. Le programme de
cuisson peut étre visualisé a tout moment en enfongant le bouton correspondant.
La programmation peut étre aussi annulée a tout moment en enfongant le bouton
4. et en mettant a zéro I'horloge. Ensuite en enfongant le bouton le four peut étre
utilisé en mode manuel.

Remarque: les fonctions de cuisson automatique et semi-automatique sont
actives uniquement si une fonction de cuisson a été sélectionnée.

Minuterie

Le «timer» est uniquement un avertisseur sonore qui peut étre réglé pour une
période maximale de 23 heures et 59 min. Régler la minuterie en enfongant le
bouton 1. et méme temps 5. ou 6. jusqu'a obtenir le temps choisi.

Aprés avoir fixé le temps, I'heure de I'horloge reparait et le symbole 8. s'allume.

Le compte a rebours commencera immédiatement et peut étre visualisé a tout
moment en enfongant le symbole 1.

A la fin de ce temps, le symbole 8. s'éteindra et un signal sonore intermittent
retentira jusqu'a ce que l'on l'arréte en enfongant le bouton 1.

Le niveau sonore peut étre modifié: a four allumé et en appuyant sur la touche 6.
le four reproduit les 3 niveaux disponibles. Le dernier niveau sélectionné sera
celui qui sera reproduit.

Attention! L'interruption de l'alimentation électrique entraine la mise a zéro de
I'norloge et I'annulation de tous les programmes.

Lorsque Il'alimentation électrique est rétablie trois zéros clignotant apparaissent et
on peut programmer de nouveau la cuisson.
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2. PROGRAMMATEUR ELECTRONIQUE

Le programmateur électronique est un dispositif qui regroupe les fonctions suivantes:
Horloge 24 heures avec écran éclairé

Minuterie (jusqu'a 23 heures et 59 minutes)

Programme pour début et fin de cuisson automatique

Programme pour cuisson semi-automatique (possibilité de programmer seulement le
début ou la fin).

Description de les touches

. Réglage minuterie

. Temps de cuisson

. Fin du temps de cuisson

. Position manuelle

. Défilement avant des numéros de tous les programmes
. Défilement arriére des numéros de tous les programmes

ONAhWN=

Description des symboles éclairés

A). « AUTO » - (clignotant) - Programmateur sur la position automatique, mais non
programmeé.

A). « AUTO » - (toujours allumé) - Programmateur sur la position automatique, avec
programmation validée.

B). Programmateur active.
C). Minuterie en marche.

B). et A). les deux clignotant: Erreur programme.
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Horloge digitale

Indique les heures (0-24) et les minutes.

Immédiatement apres le raccordement (comme apres une éventuelle interruption de
courant) TROIS chiffres clignotants apparaissent sur le panneau. Pour insérer I'heure
exacte, il est nécessaire d'appuyer simultanément sur les touches 2. + 3. et EN MEME
TEMPS sur un des boutons + ou - jusqu'a obtenir I'neure exacte. La vitesse de
changement des chiffres sur I'écran augmentera considérablement quelques secondes
aprés le début de la pression sur les boutons + et - .

Cuisson manuelle (sans programmateur)

Pur utiliser le four sans I'aide du programmateur, il est nécessaire d'annuler l'indication
«AUTO» qui clignote. Pour le faire, il suffit d'appuyer sur le bouton 1. Si l'indication
«AUTO» est fixe et indique que le four est programmé, on doit d'abord effacer le
programme en appuyant sur 1. et en remettant I'écran a zéro.

Cuisson automatique (début et fin de cuisson)

1) Programmer le temps de durée de la cuisson avec 2.

2) Programmer I'heure de fin de cuisson avec 3.

3) Sélectionner la température et la fonction désirées grace aux commandes du
thermostat et du commutateur.

Aprés ces opérations le symbole "AUTQO" apparaitra constamment sur I'‘écran, en
indiquant que le four a été programmé.

Exemple pratique: Nous voulons faire une cuisson de 45 minutes, qui se termine a
14h00.

- En appuyant sur 2. nous fixons sur I'écran 0h45.

- En appuyant sur 3. nous fixons sur I'écran 14h00.

Aprés ces opérations, I'heure actuelle et le symbole «KAUTO» réapparaissent sur I'écran,
pour indiquer que notre programmation a été comprise et mémorisée.

A 13h15 (14h00 moins 45 minutes) le four se mettra automatiquement en marche, et les
symboles B. et kKAUTO» apparaitront au cours de la cuisson.

A 14h00 la cuisson s'arrétera automatiquement, un signal acoustique retentira, que
nous ferons cesser en appuyant sur 1.
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Cuisson semi-automatique

A. Programmation du temps de cuisson
B. Programmation de I'heure de fin de cuisson

A) Fixer le temps de cuisson désiré avec le bouton 2.

La cuisson commencera immédiatement, alors que sur I'écran les symboles «AUTO» et
B. apparaitront.

Une fois le temps programmé, la cuisson s'arrétera, alors le signal acoustique
intermittent retentira. Interrompre le signal acoustique comme indiqué ci-dessus.

B) Fixer I'heure de fin de cuisson désirée en appuyant sur le bouton 3.

La cuisson commencera immédiatement et les symboles «AUTO» et 2. apparaitront sur
I'écran.

Une fois I'heure fixée atteinte, la cuisson s'arrétera et le signal acoustique intermittent
retentira. Interrompre le signal comme indiqué ci-dessus.

Il est possible de visualiser I'état de la programmation a n'importe quel moment en
appuyant sur le bouton correspondant. On peut également annuler a n'importe quel
moment la programmation en appuyant sur le bouton 2. et en remettant I'écran a zéro.
En appuyant ensuite sur 4. on configure le four pour la fonction manuelle.

Avertisseur électronique

La fonction du minuterie consiste uniquement en un avertisseur acoustique, qui peut
étre réglé pour une période maximale de 23 heures et 59 minutes.

Pour régler le minuterie appuyer sur le bouton 1. et en méme temps sur 5. ou 6. jusqu'a
obtenir sur I'écran le temps désiré. Une fois le réglage terminég, I'neure de I'horloge et le
symbole C. réapparaissent sur I'écran.

Le décompte inversé commencera immédiatement et il pourra étre visualisé sur I'écran
a tout moment, avec une simple pression sur le bouton 1.

Une fois le temps paramétré terminé, le symbole C. s'éteindra et un signal acoustique
s'activera, qui peut étre interrompu en appuyant sur le bouton 1.

Attention!

L'interruption du courant électrique provoquera I'annulation des fonctions programmées,
y compris I'horloge.

Une fois le courant restauré, trois zéros clignotants apparaitront et on pourra
reprogrammer, aprés avoir appuyé sur le bouton 1.
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3. PROGRAMMATEUR ELECTRONIQUE
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A Température

B Programme automatique
C Durée et mode manuel
D Indicateur minutes

Fonctions

1. Minuterie

2. Temps de cuisson

3. Fin temps de cuisson
'-' Défilement en arriére
'+ ' Défilement en avant

Réglage de I'horloge

Quand on allume le four, I'écran de visualisation affiche les caractéres 00.00 de
maniére intermittente. Pour régler I'horloge, appuyer en méme temps sur les
touches (2) et (3). A l'aide des touches +/- a la droite régler I'heure.

La touche “+” permet d'augmenter la valeur et la touche "-" de la diminuer a une
vitesse directement proportionnelle a la durée de la pression des touches.

Aprés avoir réglé I'heure, le point entre les heures et les minutes continuera a
clignoter pendant 7 secondes. Pour maodifier I'heure, répéter I'opération.

Mode de fonctionnement manuel

Appuyer en méme temps sur les touches (2) et (3).

Si un programme de cuisson a été auparavant réglé, le symbole "AUTO" (B) s'éteint
et le symbole (C) s'allume.

Tout programme réglé précédemment est annulé.

Fonctionnement semi-automatique avec temps de cuisson

Sélectionner la fonction Temps de cuisson (2) et programmer le temps désiré en
utilisant les touches +/- a la droite. Les symboles “AUTO” (B) et casserole (C)
s'allument sur I'écran de visualisation.

Quand I'heure courante est égale au temps de fin de cuisson, la cuisson se termine
et le symbole de la casserole (C) s'éteint; le four émet un signal acoustique;

le symbole "AUTO" (B) clignote. La cuisson est terminée.
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Fonctionnement semi-automatique avec fin de cuisson

Sélectionner la fonction Fin temps de cuisson (3) et programmer le temps de fin de
cuisson désiré en utilisant les touches +/- a la droite.

Les symboles "AUTQO" (B) et casserole (C) s'allument sur I'écran de visualisation.
Tourner la manette du commutateur sur la fonction désiré et celle du thermostat sur
la température désirée. Quand I'heure courante est égale au temps de fin de
cuisson, le four arréte la cuisson et le symbole de la casserole (C) s'éteint.

Le four émet un signal acoustique et le symbole "AUTO" (B) clignote.

Fonctionnement automatique

1) Régler la durée de la cuisson en appuyant sur la touche (2) e sur les touches +/-
a la droite.

2) Régler le temps de fin de cuisson en appuyant sur la touche (3) et sur les
touches +/- a la droite.

3) Régler la température et le programme de cuisson avec les manettes du
thermostat et du commutateur.

Aprés cette programmation, le symbole “AUTO” (B) s'allume:

cela signifie que le four a été programmé. Quand I'heure courante correspond au
temps de début de cuisson, le symbole de la casserole (C) s'allume et le four se
met en fonction.

Temps de début de cuisson = Temps final de cuisson - Durée de la cuisson.
Exemple: la cuisson dure 45 minutes et doit se terminer a 14.00 heures.

— Appuyer sur (F) et sur “+” jusqu'a atteindre 0.45.

—  Appuyer sur (G) et sur “+” jusqu'a atteindre 14.00.

Une fois que la programmation est terminée, I'heure s'affiche sur I'écran et le
symbole “AUTO” (B) clignote continuellement.

Cela signifie que le programme de cuisson a été mémorisé.

A 13.15 (14.00 moins 45 minutes), le four s'allume automatiquement.

Durant la cuisson, le symbole de la casserole (C) et le symbole "AUTO" (B)

restent allumés.

A 14.00, le four s'éteint automatiquement tandis que le symbole "AUTO" (B)
clignote.

Le symbole de la casserole (C) s'éteint et le four émet un signal acoustique qui
continuera a sonner tant qu'on ne l'arrétera pas.

Minuterie

Sélectionner la fonction de la minuterie (1). Le temps est pré-réglé a 5 minutes.
Pour le modifier, utiliser les touches +/- & la droite. Quand le point entre les heures
et les minutes de méme que le symbole (1) commencent a clignoter, cela veut dire
que le compte a rebours a démarré. L'écran affiche I'heure et les minutes du
compte a rebours mais en appuyant sur le symbole (1), il est possible de choisir si
I'on désire afficher le compte a rebours ou I'heure courante.

146



Signal acoustique

Le signal acoustique sonne a la fin du temps réglé (1) ou bien a la fin d'un
programme de cuisson (2) pour une durée de 7 minutes. Pour I'éteindre, appuyer
sur une touche quelconque de saisie d'un programme (les trois premiéeres a la
gauche). Il est également possible de régler le volume du signal acoustique:

pour cela, garder la pression sur la touche “” a la droite pendant 2 secondes
lorsque I'heure s'affiche.

Début du programme et commandes
Appuyer sur la touche du temps de cuisson (2) ou bien de fin de cuisson (3) pour
connaitre le temps restant.

Signal d'erreur dans la saisie des données
Quand on saisit une mauvaise donnée, on entend le signal acoustique et le
symbole “AUTO” (B) clignote.

Effacement d'un programme
Pour effacer un programme appuyer simultanément sur les touches (2) et (3).

Choix des fonctions

Pour choisir I'une des fonctions ci-dessous, tourner la manette du sélecteur.

On peut modifier la température affichée en utilisant les touches +/- a la gauche, en
allant d'un minimum de 40°C a un maximum de 250°C avec une variation de 5°C a
la fois. Le symbole °C clignote jusqu'a ce que I'on atteigne la température.

On verra s'afficher les fonctions suivantes:

ALy

;Q:- Eclairage 165°C

¥
190°C @ 165°C

50°C % 165°C
el
o Fa Fa .
190°C “‘ Décongélation
b 250°C
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4. PROGRAMMATEUR ELECTRONIQUE
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Touches Fonctions

Diminution de la température
Augmentation de la température
ON/OFF et blocage des commandes
Compte-minutes

Durée de cuisson

Fin de cuisson

Diminution de I'heure

Augmentation de I'heure

Choix du programme de cuisson
Choix du programme de cuisson

Ecran de la température

Ecran du compte-minutes
Ecran des fonctions de cuisson
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FONCTIONNEMENT

Lors du premier branchement du four sur le réseau électrique, ou aprés une
coupure de courant, I'écran du compte-minutes se met a clignoter.

Le four n'est pas encore activé: pour ceci, procéder d'abord au "réglage de
I'norloge”.

REGLAGE DE L'HORLOGE

Appuyer simultanément et relacher les touches 5. et 6. , puis régler I'heure exacte
L’opération doit étre effectuée sous les 3 secondes lorsque les points sur I'écran
commencent a clignoter; a la fin du réglage, attendre que les deux points lumineux
cessent de clignoter.

Note: avec le four éteint I'intensité lumineuse de horloge se réduit.

En appuyant sur une touche quelconque la luminosité maximale de I'horloge revient
pendant 60 secondes.

SONNERIE

Le four émet des signaux acoustiques pour signaler les différentes fonctions,
comme par exemple la fin de la cuisson. Le niveau sonore peut étre modifié: a four
éteint (OFF) et en appuyant sur la touche 7. , on reproduit les 3 niveaux
disponibles. Le dernier niveau sélectionné sera celui qui sera reproduit.

ALLUMAGE DU FOUR

Appuyer et relacher la touche 3. Un signal acoustique est émis (bip).

La mention ON s'affiche sur I'écran du compte-minutes, le symbole de I'ampoule
s'allume ainsi que I'éclairage intérieur du four.

On peut procéder au réglage d'une fonction de cuisson.

COMPTE-MINUTES

Le compte-minutes est seulement un compteur de temps qui est tout a fait
indépendant des fonctions de cuisson; il peut se révéler tres utile pour programmer
un avis de fin de cuisson. Il peut aussi étre utilisé a four éteint.

Pour programmer le compte-minutes, allumer le four avec la touche 3. , et appuyer
sur la touche 4. : I'écran se remet a zéro et les deux points commencent a clignoter;
régler sous les 3 secondes suivantes le temps voulu, avec les touches 7. et 8. ,
pour une durée maximale de 23 heures et 59 minutes, aprés laquelle un signal
acoustique sera émis et le symbole de la Cloche se mettra a clignoter.

Pour faire cesser le signal acoustique et le clignotement de le symbole, il suffit
d'appuyer sur une des touches suivantes: 4-5-6-7-8.
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FONCTIONNEMENT MANUEL A TEMPS INDEFINI

Allumer le four; sélectionner une des fonctions de cuisson disponibles avec les
touches 9. et 10. : pour chaque type de cuisson, le four propose une température
prédéfinie indicative, qui peut étre modifiée avec les touches 1. et 2.

Le four se chauffera a la température programmée et le symbole de degré
centigrade ° clignotera pour signaler le fonctionnement. L'atteinte de la température
est signalée par un signal acoustique et le symbole de degré cesse alors de
clignoter. Pour éteindre le four, appuyer et relacher la touche 3.

FONCTIONNEMENT SEMI-AUTOMATIQUE DE LA DUREE DE CUISSON
Pour régler le temps de cuisson

Allumer le four en appuyant puis en relachant la touche 3., appuyer et relacher la
touche 5. Le symbole A s'allume sur I'écran du compte-minutes e régler le temps de
cuisson désiré avec les touches 7. et 8. , pour une durée maximale de 10 heures et
00 minute.

Aprés le signal acoustique et le retour sur I'écran de I'affichage de I'heure courante,
sélectionner une fonction de cuisson avec les touches 9. et 10.

Le symbole de la casserole s'allume sur I'écran du compte-minutes.

Pour chaque fonction de cuisson, le four propose une température prédéfinie, que
I'on peut modifier avec les touches 1. et 2.

Le four commence la cuisson pour la durée réglée, puis s'éteint automatiquement;
A la fin de la cuisson & temps, un signal acoustique est émis, tandis que les écrans
de la température et des fonctions s'éteignent, I'écran du compte-minutes affiche
I'neure courante et les deux symboles casserole et A se mettent a clignoter.

Pour éteindre le signal acoustique et quitter le cycle, appuyer sur une des touches
suivantes: 4-5-6-7-8.

Le symbole de Iampoule” s'allume sur I'écran des fonctions, puis I'éclairage du
four s'allume également.

Le four est prét a recevoir de nouvelles commandes; sélectionner une nouvelle
fonction de cuisson, ou éteindre en appuyant puis en relachant la touche 3.

FONCTIONNEMENT SEMI-AUTOMATIQUE DE FIN DE CUISSON
Pour régler I'heure de fin de cuisson

Allumer le four en appuyant puis en relachant la touche 3. , appuyer et relacher la
touche 6. Le symbole A s'allume sur I'écran du compte-minutes.

Régler I'heure de fin de cuisson avec les touches 7. et 8. , dont la durée est limitée
aux 23 heures et 59 minutes suivantes.

Apreés le signal acoustique et le retour sur I'écran de I'affichage de I'heure courante,
sélectionner une fonction de cuisson avec les touches 9. et 10.

Le symbole de la casserole s'allume sur |'écran du compte-minutes.

Le four propose une température prédéfinie, qui peut étre modifice avec les
touches 1. et 2.

Le four commence la cuisson jusqu'a I'heure programmée, puis s'éteint
automatiquement.
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A la fin de la cuisson & temps, un signal acoustique est émis, tandis que les écrans
de la température et des fonctions s'éteignent, I'écran du compte-minutes affiche
I'neure courante et les deux symboles Casserole et A se mettent a clignoter.

Pour éteindre le signal acoustique et quitter le cycle, appuyer sur une des touches
suivantes: 4-5-6-7-8. Le symbole de ampoule s'allume sur I'écran des fonctions,
puis I'éclairage du four s'allume également.

Le four est prét a recevoir de nouvelles commandes; sélectionner une nouvelle
fonction de cuisson, ou éteindre en appuyant puis en relachant la touche 3.

FONCTIONNEMENT AUTOMATIQUE
Pour régler la durée de cuisson et I'heure de fin de cuisson

Allumer le four en appuyant puis en relachant la touche 3., appuyer et relacher la
touche 5. et régler le temps de cuisson nécessaire avec les touches 7. et 8.
Attendre que les points des heures et des minutes du compte-minutes cessent de
clignoter; le compte-minutes montre a nouveau I'heure courante; puis appuyer sur
la touche 6. et régler I'heure de fin de cuisson avec les touches 7. et 8.

Un nouveau signal acoustique est émis et les deux points cessent de clignoter, ce
qui confirme la validation de I'horaire programmé.

La température sélectionnée reste affichée a I'écran, ainsi que I'heure courante et la
fonction de cuisson sélectionnée. L'éclairage du four s'éteint.

Sélectionner une des fonctions de cuisson disponibles avec les touches 9. et 10.

Le four conseille une température déja programmée, que I'on peut modifier avec les
touches 1. et 2.

Dés que les deux points sur I'écran ont cessé de clignoter, le four entre en modalité
de cuisson différée. La température et la fonction programmée peuvent encore étre
modifiées en répétant les opérations décrites plus haut. Successivement, le four se
mettra automatiquement en marche selon la durée spécifiée et s'éteindra a I'heure
indiquée. A la fin de la cuisson a temps, un signal acoustique intermittent est émis,
tandis que les écrans de la température et des fonctions s'éteignent, I'écran du
compte-minutes affiche I'neure courante et les deux symboles Casserole et A se
mettent a clignoter. Pour éteindre le signal acoustique et quitter le cycle, appuyer
sur une des touches suivantes: 4-5-6-7-8.

Le symbole de ampoule s'allume sur I'écran des fonctions, puis I'éclairage du four
s'allume également. Le four est prét a recevoir de nouvelles commandes;
sélectionner une nouvelle fonction de cuisson, ou éteindre en appuyant puis en
relachant la touche 3.

LIMITATIONS D'UTILISATION DES CUISSONS SEMI-AUTOMATIQUES ET
AUTOMATIQUES

Les fonctions de préchauffage (PRH) et de décongélation ne sont pas compatibles
avec les cuissons a temps défini, donc:

- aprés avoir programmé une de ces deux fonctions, on ne peut activer ni la durée
ni la fin de cuisson;

- si le four a été programmé en modalité de fonctionnement automatique, on ne
peut pas choisir la fonction de préchauffage (PRH) ou de décongélation.
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ICONES DE L'ECRAN

Casserole: si allumée, elle indique qu'une fonction de cuisson est en fonction.

Au contraire, la casserole reste éteinte lorsque les fonctions d'éclairage, de PRH
(préchauffage) et de décongélation sont en fonction.

Son clignotement indique la fin d'une cuisson a temps. Pendant la phase de
fonctionnement automatique, le symbole reste éteint puis s'allume lors de
I'allumage programmé du four.

A (automatique): si allumée, elle indique qu'un temps de cuisson a été
programmeé; son clignotement indique la fin d'une cuisson programmée.

Cloche: si allumée, elle indique que le compte-minutes est activé; son clignotement
indique la fin du comptage des minutes.

SELECTION DE LA TEMPERATURE DE CUISSON

Lorsque le four est allumé, on peut régler la température avec les touches 1. et 2.
du minimum au maximum, par des augmentations de 5°C comme indiqué sur
I'écran.

Note: une température de référence est préprogrammeée pour chaque fonction de
cuisson, et que I'on peut modifier avec les touches 1. et 2.

SELECTION DES FONCTIONS DE CUISSON

Lorsque le four est allumé, on peut allumer alternativement les symboles
correspondants grace aux touches 9. et 10. , ce qui permet de choisir la fonction de
cuisson désirée.

FONCTIONS DE CUISSON:

@ ECLAIRAGE DU FOUR

On allume I'éclairage intérieur du four en appuyant puis en relachant la touche 3.
Pour I'éteindre, appuyer et relacher la méme touche.

En sélectionnant une fonction de cuisson, I'éclairage intérieur s'allume et reste
allumé 3 minutes aprés l'atteinte de la température programmée.

Pendant une fonction de cuisson ou de décongélation, on peut rallumer I'éclairage
du four en appuyant sur une des touches suivantes: 4-5-6-7-8; I'éclairage reste
allumé pendant une minute.

On peut allumer I'éclairage du four méme si les commandes ont été bloquées, en
appuyant sur une des mémes touches.
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PRH PRECHAUFFAGE

Cette fonction permet de préchauffer plus rapidement le four avant la sélection de
la fonction de cuisson. Un symbole animé s'affiche sur I'écran de la température.

Le préchauffage se termine lors de l'atteinte de la température préprogrammée
(non modifiable). Un signal acoustique est alors émis, puis le symbole de I'ampoule
et I'éclairage du four s'allument; a ce point, on peut choisir le cycle de cuisson
désiré avec les touches 9. et 10.

CUISSON TRADITIONNELLE

Grace aux résistances supérieure et inférieure, elle est une cuisson adaptée a la
préparation de n'importe quel type de plat et elle est particulierement indiquée pour
les viandes grasses.

CHALEUR INFERIEUR
Type de cuisson est particulierement indiqué pour réchauffer les aliments.

CHALEUR SUPERIEUR

Type de cuisson pour aliments particulierement délicats e pour conserver la chaleur
apreés la cuisson.

GRILL

Type de cuisson particulierement indiqué pour les aliments en petites quantités
comme les toasts, sandwiches chauds, etc.

GRILL VENTILE

L’action du ventilateur combinée avec I'action du grill permet une cuisson rapide et
profonde pour des plats particuliers.

PIZZA

Cette fonction est conseillé pour cuire pizza et plats avec légumes. Les résistances
de sole et circulaire et le ventilateur s’allument dans le méme temps.

CUISSON VENTILEE

Avec cette fonction on y a une distribution optimale et rapide de la chaleur qui est
diffusée régulierement et de maniére homogéne dans toutes les parties du four.

Il est possible de cuisiner deux types de plats différents (par ex. de la viande et du
poisson), en respectant bien sir les différents temps de cuisson.

DECONGELATION

Avec cette fonction e ventilateur se met en marche, sans propager de chaleur.
Cette fonction permet de décongeler des plats en utilisant moine du temps
normalement employé. Le message dEF s'allume sur I'écran de températures.
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AUTRES FONCTIONS

MODALITE FOUR ETEINT
Lorsque le four est éteint, les écrans de la température et des fonctions sont
éteints, tandis que I'écran du compte-minutes affiche I'heure courante.

FONCTION DE BLOCAGE DES COMMANDES (PROTECTION ENFANT)

Cette fonction peut étre activée a tout moment pour empécher ['utilisation du four
par des enfants.

En particulier, si on I'active lorsque le four est éteint, elle en empéche I'allumage:
pour remettre le four en fonction, il faut de déactiver le blocage.

Pour insérer le blocage des commandes, maintenir la touche 3. enfoncée pour
environ 5 secondes jusqu'a ce que le symbole d'une clé s'affiche suivi de ON, puis
I'écran retourne a I'affichage de I'heure courante.

Note: a ce point, on ne peut effectuer aucun réglage de cuisson, a I'exception du
réglage du compte-minutes. Si au contraire on active le blocage aprés un réglage
de cuisson quelconque (manuel, semi-automatique, automatique), on ne pourra
régler que le compte-minutes ou éteindre le four en appuyant puis en relachant la
touche 3. En effet, en appuyant sur une autre touche, Il'affichage de la clé vous
rappellera que la protection est insérée.

L'extinction manuelle ou automatique ne désactive pas le blocage des commandes.
Pour insérer le blocage des commandes, maintenir la touche 3. enfoncée pour
environ 5 secondes jusqu'a ce que le symbole clé s'affiche suivi de OFF, puis
I'écran retourne a I'affichage de I'heure courante. Quand le four est bloqué, on ne
peut pas l'allumer en appuyant sur la touche 3. ; On ne peut que I'éteindre.

TOUCHE ON/OFF

Si le four est allumé, la touche 3. permet d'éteindre le four a tout moment, ceci avec
n'importe quelle fonction programmée. Tous les réglages de cuisson sont annulés;
pour les cuissons suivantes, suivre dés le début les relatives instructions de
cuisson. Si le four est allumé et que la fonction de blocage des commandes est
programmeée, en appuyant puis en relachant la touche 3. le four s'éteint, mais la
fonction de blocage des commandes reste programmée.

Pour désactiver le blocage des commandes, maintenir la touche 3. enfoncée
pendant au moins 5 secondes: I'écran affichera la clé, puis "OFF", et I'heure
s'affichera a nouveau.

SYMBOLE “ ° “

Il représente les degrés centigrades. Son clignotement indique que le four est en
train de chauffer pour atteindre la température programmée.

L'allumage fixe indique que la température programmée est atteinte.

ANNULLATION DES REGLAGES DE DUREE ET DE FIN DE CUISSON

On peut annuler a tout moment les réglages de durée et d'horaire de fin de cuisson
en appuyant simultanément sur les touches 5. et 6.

Attention: le four reste toutefois allumé pour la fonction choisie en modalité
manuelle (a temps indéfini). On peut reprogrammer les temps de durée et/ou de fin
de cuisson, ou éteindre complétement le four en appuyant puis en relachant la
touche 3.
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5.

PROGRAMMATEUR ELECTRONIQUE A 3 TOUCHES

24:00

222

5

Signification des symboles sur I'écran :

1 | A* | Programme Automatique en marche.
(* : dans certaines versions, l'inscription Auto s'affiche en verticale.)
2 & S'il est affiché, le four est activé pour fonctionner en mode manuel.
3 | e |S'ilestclignotant, il indique que le programmateur est en modalité de
programmation de I'heure.
‘ S'il est allumé, il indique qu'un minuteur d'avertissement est en marche.
- | Touche pour diminuer la valeur des chiffres durant les réglages du
minuteur.
Elle sert également & sélectionner le niveau de sonnerie souhaité (3
niveaux).
6 | M [ Touche “Mode” pour accéder aux options de programmation prévues par le
programmateur.
7 | + [Touche pour augmenter la valeur des chiffres durant les réglages du

minuteur.

La premiére mise en marche
Les chiffres et la lettre A s'affichent a I'écran en mode clignotant lorsque le four est
branché au réseau électrique ou aprés une éventuelle coupure de courant. Dans ces
conditions on ne peut pas allumer le four.

Pour régler I'neure actuelle et/ou activer le four au fonctionnement, appuyer sur la
touche M et la maintenir appuyée pendant 2 secondes. La lettre A s'éteint et I'éclairage
des chiffres affichés sur I'écran devient fixe.

Quand le point (3) est en mode clignotant, appuyer sur la touche — ou sur la touche +
pour corriger I'heure qui est affichée. Le paramétre est accepté par le programmateur
peu aprés avoir relaché la touche.

N.B. Le four pourra exercer ses fonctions de cuisson uniquement lorsque I'écran du
programmateur affichera le symbole (2) allumé.
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Minuteur d'avertissement

La fonction du "minuteur" sert uniquement d'avertisseur sonore, que I'on peut régler
pour une durée de 23 heures et 59 minutes maximum. Lorsque le temps programmé
est écoulé, le symbole (4) s'éteint et un signal sonore s'active puis s'éteint
automatiquement aprés 7 minutes ou en appuyant sur n'importe quelle touche.

Pour régler le minuteur, appuyer sur la touche M pendant au moins 2 secondes ou
jusqu'a ce que le symbole (4) commence a clignoter.

Programmer dans combien d'heures et/ou minutes le minuteur devra s'activer en
utilisant la touche + ou — pour augmenter ou diminuer la valeur des chiffres sur I'écran.
Relacher la touche + ou — quand le temps désiré est atteint.

L'heure actuelle ainsi que le symbole (4) s'afficheront aprés quelques secondes.

Le compte a rebours commencera immédiatement.

Cuisson semi-automatique

- DUREE de Cuisson :

Aprés avoir sélectionné une fonction de cuisson parmi celles qui sont disponibles et
avoir réglé la température désirée, appuyer sur la touche M pendant 2 secondes au
moins pour accéder au mode de programmation. Le symbole (4) s'allume. Relacher et
appuyer de nouveau sur la touche M. Le symbole A commence a clignoter sur I'écran,
et l'inscription “ dur ” s'affiche. Celle-ci sera ensuite altérée avec par I'affichage des
chiffres : 0° 00.

Programmer le temps souhaité de durée de la cuisson en appuyant sur les touches —
ou + (temps maximal de programmation : 10 heures).

Aprés quelques secondes, le temps programmé sera automatiquement pris en compte
par le programmateur, sinon appuyer plusieurs fois sur la touche M afin de revenir a
I'affichage de I'heure actuelle. Les symboles A et (2) seront allumés.

Un signal sonore est émis a la fin du temps de cuisson programmé et le four s'éteint
automatiquement.

Voir les paragraphes suivants : désactivation de la sonnerie et réactivation du four.

- FIN de Cuisson :

Aprés avoir sélectionné une fonction de cuisson parmi celles qui sont disponibles et
avoir réglé la température désirée, appuyer sur la touche M pendant 2 secondes au
moins pour accéder au mode de programmation. Le symbole (4) s'allume. Relacher et
appuyer de nouveau sur la touche M. Le symbole A commence a clignoter sur I'écran,
et l'inscription “ dur ” apparait. Appuyer de nouveau sur la touche M. L'inscription “ End
" s'affichera sur I'écran. Celle-ci sera ensuite altérée par I'affichage des chiffres : 0° 00.
Programmer I'heure prévue de la fin de la cuisson en appuyant sur les touches — ou +
(temps maximal de programmation : 10 heures).

Aprés quelques secondes, le temps programmé sera automatiquement pris en compte
par le programmateur, sinon appuyer plusieurs fois sur la touche M afin de revenir a
I'affichage de I'heure actuelle.

La cuisson commencera immédiatement, tandis que I'heure actuelle reviendra,
quelques secondes plus tard, s'afficher sur I'écran du programmateur. Les symboles A
et (2) seront allumés.

Un signal sonore sera émis quand I'heure de la fin de cuisson prévue sera atteinte et le
four s'éteindra automatiquement.

Voir les paragraphes suivants : désactivation de la sonnerie et réactivation du four.
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Cuisson automatique

Programmer un temps de DUREE de cuisson selon les indications examinées au
chapitre DUREE de la cuisson, puis saisir I'neure de fin de cuisson selon les indications
vues dans le chapitre précédent. (Temps maximal de programmation de fin de
cuisson : 24 heures). Le four s'allumera automatiquement a une heure déterminée qui
correspondra a la différence entre I'heure prévue pour la fin de cuisson et le temps de
durée de cuisson.

Durant la période d'attente, du démarrage du four au réchauffement, le symbole A sera
affiché sur I'écran pour indiquer qu'un programme automatique et I'heure actuelle sont
activés. Alors que l'allumage du four sera signalé par I'éclairage du symbole (2). Un
signal sonore sera émis quand I'heure de fin de cuisson programmeée sera atteinte et le
four s'éteindra automatiquement.

Voir les paragraphes suivants : désactivation de la sonnerie et réactivation du four.

Désactivation de la sonnerie
Appuyer sur n'importe quelle touche pour désactiver le signal sonore manuellement.

Réactivation du four

Le symbole A s'affiche en mode clignotant sur I'écran, en plus de I'heure actuelle, a la
fin d'une cuisson semi-automatique ou automatique. Dans ces conditions, I'alimentation
électrique des éléments chauffants du four, y compris I'éclairage, sera débranchée.
Pour remettre le four en marche, appuyer sur la touche M et la maintenir appuyée
jusqu'a ce que le symbole (2) s'allume et jusqu'a ce que la lettre A s'éteigne.

AUTRES FONCTIONS DU PROGRAMMATEUR

Annulation d'un programme de cuisson

Semi-automatique ou Automatique

Pour annuler un programme de cuisson semi-automatique ou automatique, symbole A
allumé, appuyer en méme temps sur les touches — et + pendant au moins 2 secondes
ou jusqu'a ce que le symbole (2) s'allume et la lettre A s'éteigne.

Annulation du minuteur d'avertissement

Pour annuler le décompte du minuteur d'avertissement, symbole (4) allumé, appuyer
sur la touche M pendant au moins 2 secondes ou jusqu'a l'affichage en mode
clignotant du symbole (4). Appuyer en méme temps sur les touches — et + .

Controle de I'état des fonctions

Avec la touche M, on peut rappeler sur I'écran le temps programmé ou restant de
toutes les fonctions offertes par le programmateur. Appuyer sur la touche M et la
maintenir appuyée pendant au moins 2 secondes ou jusqu'a ce que le symbole (4)
s'allume. L'écran affichera le temps restant ou bien une série de zéros si le minuteur
est désactivé. Appuyer de nouveau sur la touche M. L'inscription “ dur “ s'affichera sur
I'écran, puis en modalité alternée le temps restant ou une série de zéros (minuteur
désactiveé)

En appuyant de nouveau sur la touche M, le temps de fin de cuisson programmé
s'affichera avec l'inscription “End*.
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Modification de I'heure actuelle et modification du volume de la sonnerie

Avec le programmateur en modalité standard, symbole (2) allumé, appuyer en méme
temps sur les touches — et + pendant au moins 2 secondes ou jusqu'a ce que le petit
point clignote (3).

Pour modifier I'heure : appuyer sur la touche + ou sur la touche —.

Pour changer le volume de la sonnerie : appuyer sur la touche M. L'écran affichera
l'inscription : “ to n... “ suivie d'un chiffre ; puis, sélectionner avec la touche — le volume
souhaité.

N. B. le chiffre 1 correspond au volume le plus haut ; il est possible de choisir entre 3
niveaux différents de volume.

Attention :

L'interruption de courant électrique provoquera I'annulation des fonctions
programmeées, y compris I'horloge.

Une fois que le courant aura été rétabli, le programmateur devra étre reprogrammé.
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1. COMMENT REMPLACER L’AMPOULE DU FOUR

Important: Débranchez le four.
Dévissez le couvercle A de la lampe. Remplacez I'ampoule B (voir ‘remarques’).
Remontez le couvercle de 'ampoule. Rebranchez le four.

Remarques:

Utilisez exclusivement des ampoules de 25W 230V~, de type E-14, T 300° C.

La lampe fournie avec cet appareil est une “Lampe pour usage spécial” utilisable
uniquement avec I'appareil fourni; elle n’est pas utilisable pour I'éclairage
domestique.

2. DEMONTAGE DE LA PORTE

Pour faciliter le nettoyage du four, il est possible de démonter la porte en faisant
opérant sur les charniéres comme il suit:

Les charniéres A sont munies de deux cavaliers mobiles B.
En soulevant le cavalier B, la charniére se débouche de son logement.

Aprés cette opération il faut soulever la porte vers le haut et I'extraire vers
I'extérieur, pour effectuer ces opérations prendre la porte sur les c6tés a proximité

des charniéres.
Pour remonter la porte enfiler avant tout les charniéres dans leur coulisses.

Enfin, avant de fermer la porte, ne pas oublier de retirer les deux petits

cavaliers mobiles B qui ont servi pour accrocher les deux charniéres.
Ne jamais plonger la porte dans I'eau.

159



RETRAIT DU PANNEAU EN VERRE INTERNE DE LA PORTE

N'utiliser aucun produit abrasif qui pourrait 'endommager.
Des rayures sur la surface du panneau en verre peuvent I'endommager gravement.
N’utilisez en aucun cas un appareil de nettoyage haute pression ou a vapeur.

Pour enlever le panneau en verre interne de la porte du four, utiliser une monnaie
pour soulever les rainures (A) jusqu'a ce que les deux pieds (B) soient relachés de
leur logement (fig. 1)

Soulever le verre comme illustré fig. 2 et I'extraire par le haut.

Pour recomposer la porte, répéter les deux opérations précédentes dans le sens
inverse. Reposer le verre en l'appuyant a l'intérieur de la porte et en le poussant
dans sa position.

Appuyer sur le verre jusqu'a ce que les pieds s'encastrent dans leur position initiale

(fig. 2).
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1. Installation des panneaux autonettoyants (ou prévu)

Fixer avec les vis la paroi arriére (A).
Les cotés (C) se fixent en détachant les grilles latérales.
Ensuite remettre le tout en place.

2. Nettoyage des guides latérales (ou prévu)

L'appareil peut étre équipé de guides latérales qui doivent étre accrochées aux
parois du four.

Faire glisser les grilles et la Iéchefrite sur les guides latérales en dotation.

Les guides latérales peuvent étre enlevées en exergant une légére pression en bas
sur le détail A.
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NETTOYAGE ET ENTRETIEN DU FOUR

Important: avant de procéder au nettoyage du four, débrancher I'appareil ou
couper le courant de la ligne d’alimentation en actionnant l'interrupteur général.

Aprés chaque utilisation laisser refroidir le four et le nettoyer pou éviter que les
incrustations ne soient réchauffées a chaque fois.

Ne pas utiliser des appareils de nettoyage haute pression ou a vapeur.

Ne pas utiliser des produits inflammables, de produits abrasifs, de laines d’acier.

Ne pas utiliser de matériaux ou de substances abrasives pour le nettoyage des
parties en verre, celles-ci pouvant en étre endommagées.

En ce qui concerne la partie inférieure, il est conseillé d’enlever les taches
éventuelles quand le four est encore tiéde. Plus on attend et plus on a du mal a
enlever ces taches.

Nettoyer I'extérieur avec une éponge humidifiée avec de I'eau tiede.

Lavez les accessoires au lave-vaisselle ou a la main, avec un produit spécial pour
le nettoyage des fours.

Attention: avant de procéder a le nettoyage et entretien du four, utiliser des
moyens de prévention et de protection adéquats (gants, etc.).

162



INDICE

Declaracion de conformidad CE
Advertencias generales
conexion eléctrica

Instalacién

La primera utilizacién del horno
Funciones de coccion del horno
Tabla de coccién

Como se usa el grill

Como se usa el asador
Temporizador mecanico 60’
Final coccién 120’
Programadores analdgicos (1-2)

Programadores electréonicos (1-5)

Sustitucion de la bombilla del horno

Desmontaje de la puerta del horno

Desmontaje del cristal interno
Los paneles autolimpiadores

Instalacién de las guias laterales

Limpieza y mantenimiento del horno

163

165

165

167

169

169

170

172

173

173

174

174

175

177

197

197

198

199

199

200



164



DECLARACION DE CONFORMIDAD CE
Este electrodoméstico se encuentra en conformidad con las siguientes directivas CE:

93/68/CEE : Normas generales

2006/95/CE : Baja tension

2004/108/CEE : Compatibilidad electromagnética

Reglamento CE n° 1935/2004 : Idoneidad de materiales en contacto con los alimentos.

ADVERTENCIAS GENERALES

Este manual es parte integrante del electrodoméstico.

Se recomienda conservarlo durante todo el ciclo de vida del electrodoméstico y leerlo
atentamente antes de proceder a su instalacion, uso, mantenimiento, limpieza y
tratamiento.

Todas las operaciones deben efectuarse con el aparato desconectado de la fuente de
alimentacion eléctrica.

Atencion: la conexion de tierra debe realizarse en conformidad con la ley vigente.

Algunas partes del embalaje (p. €j. papel, poliestireno, etc.) pueden resultar peligrosas
para los nifios (peligro de asfixia).
Manténgalas fuera del alcance de los nifios.

Este aparato no esta destinado a ser usado por nifios, personas discapacitadas o
inexpertas en su uso a no ser que sean vigiladas o instruidas sobre el uso del aparato
por una persona responsable de su seguridad.

Vigile a los nifios de manera que se asegure que no juegan con el aparato.

Durante la coccion se produce calor; la puerta del aparato, sobre todo si es de cristal,
puede calentarse mucho: existe el peligro de quemaduras, con lo cual, no la toque y
mantenga alejados a los nifios.

Este producto ha sido proyectado para un uso doméstico.

El fabricante declina toda responsabilidad en caso de dafios a personas o cosas
causados por una instalacion inadecuada o por un uso impropio, erroneo o
insensato del aparato.

El fabricante se reserva el derecho de aportar las modificaciones que considere
oportunas en sus productos sin obligacion de preaviso.

No esta permitido llevar a cabo modificaciones, manipulaciones o reparaciones de las
partes externas o internas aparato, sobre todo con utensilios como destornilladores,
etc.

Las reparaciones, especialmente de las partes eléctricas, deben ser efectuadas
exclusivamente por personal cualificado.

Los arreglos inapropiados pueden provocar graves accidentes, dafiar el aparato y el
equipo y provocar un funcionamiento anémalo del mismo.
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En caso de averia o si necesitar efectuar alguna reparacion, dirijase al servicio de
asistencia al cliente.

No encienda el horno si presenta dafios visibles. Desconéctelo de la red eléctrica y
dirijase al servicio de asistencia al cliente.

Nada mas detectar un problema de funcionamiento, es necesario desconectar el horno
de la red eléctrica.

Asegurese de que el cable de conexién de los aparatos eléctricos no quede aplastado
en la puerta del horno puesto que de ser asi podria afectar al aislamiento eléctrico.
Cuando el cable de conexién se deteriora, debe ser cambiado por el servicio de
asistencia al cliente para evitar situaciones potencialmente peligrosas.

Antes de cerrar la puerta del horno, asegurese de que en la cdmara de coccion ha haya
ningun cuerpo extrafio o animales domésticos.

Mientras esta funcionando, el horno alcanza temperaturas muy elevadas.

Una vez apagado, sigue manteniendo el calor durante bastante tiempo y va enfridndose
lentamente hasta alcanzar de nuevo la temperatura del ambiente.

Espere el tiempo que sea necesario antes de empezar a limpiarlo o de realizar
cualquier otra operacion.

No deposite en la camara de coccién materiales sensibles al calor o inflamables, como
detergentes, productos en spray para la limpieza del horno, etc.

Es peligroso calentar aceite en la camara de coccion para cocinar la carne, por lo que
es necesario evitarlo.

La grasa o el aceite sobrecalentado puede prender fuego con facilidad.

La parrilla, las placas y los contenedores de coccion se calientan considerablemente:
use guantes de proteccidén o agarradores para manipularlos.

Si se quema el aceite o la grasa presente en el horno, no intente apagar el fuego con
agua ya que podria producirse una explosion; sofoque las llamas utilizando pafios
mojados.

Durante el uso y el cuidado del horno ponga atencion para no introducir los dedos en
las bisagras de la puerta a fin de evitar posibles aplastamientos o heridas.
Preste una particular atencién si hay nifios presentes.

No utilice hidrolimpiadoras a alta presion o limpiadoras de vapor.

No utilice el aparato para calentar el ambiente.

Mientras la puerta esta abierta, existe el peligro de tropezar con ella; deje abierta la
puerta del horno solo apoyada.

No se siente ni se apoye en la puerta del horno.

No la utilice tampoco como superficie de trabajo.

Para el mantenimiento, el transporte, la instalacion y la limpieza del aparato usar
medios de prevencion de accidentes adecuados (guantes, etc.).
Para elevar o transportar aparatos de peso superior a 25 Kg, o de un tamafio que no
permita sujetarlo con comodidad, es obligatorio usar los medios idéneos o realizar la
operacion entre dos personas para evitar riesgos o dificultades.
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CONEXION ELECTRICA MONOFASICA
Los hornos con cable de alimentacion tripolar estan preparados para el

funcionamiento con corriente alterna, a la tension y frecuencia indicadas en la placa
de caracteristicas colocada en el aparato.

Montaje del cable de alimentacion

1. Abra la bornera haciendo palanca con un destornillador en las lenguetas
laterales de la tapa; tire y abra la tapa (véase la figura).

2. Ponga en servicio el cable de alimentacién: desenrosque el tornillo del
sujetacables y los tres tornillos de los contactos L-N- y después fije los hilos bajo
las cabezas de los tornillos, respetando los colores:

AZUL - NEUTRO (N)
MARRON - FASE (L)
AMARILLO-VERDE - TIERRA (=)

3. Fije el cable en el sujetacables previsto.
4. Cierre la tapa de la bornera.

Conexion del cable de alimentacion a la red eléctrica

Para realizar la conexion directa a la red, es necesario montar un dispositivo que
garantice la desconexion respecto a la red, con una apertura entre contactos que
permita la desconexiébn completa en las condiciones de la categoria de
sobretension lll, conforme a las reglas de instalacion.

Monte en el cable una clavija normalizada para la carga indicada en la placa de
caracteristicas.

El cable de alimentacién debe colocarse de manera que no se supere en 50°C la
temperatura ambiente en ninguno de sus puntos.

El instalador es responsable de la correcta conexion eléctrica y del cumplimiento de
las normas de seguridad.

167



Antes de realizar la conexion, asegurese de que:

- La toma de corriente esté puesta a tierra y sea conforme a la ley.

- La toma de corriente sea capaz de soportar la carga maxima de potencia del
horno, indicada en la placa de caracteristicas (véase mas adelante).

- La tension de alimentacion esté comprendida entre los valores de la placa de
caracteristicas (véase mas adelante).

- La toma de corriente sea compatible con la clavija del aparato.

- De no ser asi, sustituya la toma o la clavija; no use prolongadores ni ladrones.

- Una vez instalado el aparato, el cable eléctrico y la toma de corriente deben
resultar facilimente accesibles.

- El cable no debe doblarse ni aplastarse.

- El cable debe ser comprobado periédicamente y sustituido solo por técnicos
autorizados.

La empresa declina toda responsabilidad si no se cumplen estas normas.

Tension y frecuencia de alimentacion:
220-240 V~ 50/60 Hz

Cambio del cable de alimentacién

Si fuese necesario sustituir el cable de alimentacion, se deberan usar solo cables
del tipo:

- HO5 RR-F,

- HO5 V2V2-F (T90),

- HO5 VV-F

aptos para la carga y para la temperatura de funcionamiento.

El cable de tierra amarillo-verde debe ser 2 cm mas largo que los otros dos
conductores.
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INSTALACION

Importante: cualquier intervencion de reglaje, mantenimiento, etc. se debera
realizar con la alimentacion del horno desconectada.

Para garantizar un buen funcionamiento del aparato empotrado, es necesario que
el mueble tenga caracteristicas adecuadas:

- los paneles contiguos al horno deben ser de un material resistente al calor;

- en caso de muebles en madera chapada, las colas deben poder resistir una
temperatura de 100°C.

El horno debe alojarse en una abertura estandar de 560 mm, como en la figura
inicial del manual, ya sea bajo una encimera o integrado en una columna.

Cuando se integre el horno en una columna, es indispensable realizar aberturas
como se indica en la figura, para garantizar una ventilacion suficiente.

La fijacion del horno en el mueble se realiza por medio de 4 tornillos "A" colocados
en los orificios previstos en el marco.

Al introducir el horno en el hueco, asegurese de no hacer palanca con la puerta;
ademas, no someta la puerta a presiones excesivas cuando esté abierta.

Nota: si el mueble columna no incluye ninguna abertura en la parte superior,
realice un hueco de 560 mm de anchura y 40-50 mm de altura en la parte inferior.

Dimensiones:

Altura: 591mm
Anchura: 597mm
Profundidad: 547mm

ANTES DE USAR EL HORNO POR LA PRIMERA VEZ

Atencion: todo el procedimiento debe llevarse a cabo con el aparato desconectado
de la corriente eléctrica.

Después de sacar el horno de su embalaje y de haber extraido los accesorios
(graseras y parrillas), es oportuno calentarlo a la maxima temperatura durante unos
20 minutos a fin de eliminar los posibles residuos oleosos de la elaboracién, que
pueden ser causa de olores desagradables durante la coccion.

En este momento es conveniente ventilar bien el ambiente.

Lave las graseras y las parrillas con un producto detergente para vajillas.

Durante los primeros minutos de funcionamiento del horno es posible que se forme
algo de vapor de condensacioén en la parte frontal del mismo.

Este vapor no compromete en ningun modo el funcionamiento del aparato.
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FUNCIONES DEL SELECTOR

. Luz

Se enciende la luz interiora del horno.

@ Coccion inferior y ventilador

Este tipo de coccion es especialmente delicado y lento. Esta indicado para platos
delicados o para calentar platos precocinados.

También esta indicada para platos de pasteleria y en general para alimentos que
requieren una concentracion de calor desde abajo.

C] Coccioén tradicional

Este tipo de coccion resulta adecuado para preparar cualquier clase de plato y esta
especialmente indicado para carnes grasas.

Es necesario precalentar el horno antes de introducir los alimentos.

Coccion tradicional y ventilador

Esta indicada para pan, focaccias y lasafias. No es necesario precalentar el horno
(excepto para pizzas y focaccias). Invierta la posicién de los alimentos dentro del
horno durante algunos minutos antes de que termine la coccion.

[;] Coccion solera
El calor se transmite a los alimentos de abajo arriba. Este tipo de coccion resulta
especialmente adecuado para calentar los alimentos o para cocciones lentas.

[j Coccién superior
Tipo de coccidn para alimentos especialmente delicados y para conservar el calor
después de la coccién.

Coccion ventilada

El ventilador y la resistencia circular permiten distribuir perfectamente y
rapidamente el calor, que se difunde de manera regular y homogénea por todas las
partes del horno. Es necesario precalentar el horno antes de introducir los
alimentos.

Se pueden cocinar dos tipos de alimentos distintos (por ej., carne y pescado) sin
que se produzcan transmisiones de gusto ni olores de uno a otro, obviamente
respetando los diferentes tiempos de coccion.
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Funcién pizza

Este tipo de coccidén esta indicado para la pizza, las lasafas y los platos con
verduras. Se ponen en funcionamiento simultaneamente la resistencia inferior, la
resistencia circular y el ventilador. De esta manera se recrean las condiciones que
se dan en los hornos de lefia.

-
Grill (y asador, s6lo en los modelos provistos)

El calor se transmite a los alimentos de arriba abajo. Este tipo de coccién esta
especialmente indicado para pequefias cantidades de alimentos como tostadas,
bocadillos calientes, etc.

Grill ventilado (y asador, sélo en los modelos provistos)

La accién del ventilador combinada con la funcién grill permite permite una coccioén
rapida y profunda para platos particulares.
Se aconseja precalentar el horno durante algunos minutos antes de introducirlos.

Naasasd | |
Doble grill (y asador, sélo en los modelos provistos)

Este tipo de coccion resulta particolarmente indicado para preparar platos
consistentes que requieren la accién del grill sobre toda su superficie.

bvodd Coond

Doble grill ventilado (y asador, s6lo en los modelos provistos)
La accion del ventilador, combinada con la del doble grill, permite una cocciéon
rapida y profunda para alimentos especiales. Ciclo ideal para dorar y conservar los
jugos y sabores de alimentos como bistecs, hamburguesas, verduras, etc.

Se recomienda calentar el horno durante algunos minutos antes de introducir los
alimentos.

Notas para las cocciones con el grill:

Utilice el grill manteniendo la puerta cerrada y ajuste una temperatura entre los
250°C.

En los modelos provistos del asador, la activaciéon del mismo es automatica al
encendido del grill.

. Descongelacion

Solamente se pone en marcha el ventilador, sin propagar el calor puesto que no
esta funcionando el termostato. La puerta del horno debe estar cerrada.

Esta funcion permite descongelar los alimentos utilizando aproximadamente 1/3 del
tiempo que se emplea normalmente.
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TABLA DE COCCION

Tipo de alimento Temp. °C dAItur’a* Tiempo d.e cocceion
e guia en minutos
Dulces en molde con masa batida Aconsejado [ Personal
Bizcochos o bollos 175 2 55 -65
Pasteles 175 3 60 -70
Tarta sublime 175 3 60 -70
Dulces en moldede pastaflora
Fondo para tartas 200 3 8-10
Fondo de tarta con requesén 200 3 25-35
Fondo de tarta con frutas 200 3 25-35
Dulces en molde con masa elevada
Fondo para tartas 180 3 30 -45
Pan blanco (1 kg de harina) 200 3 25-35
Dulces pequefios
Pastaflora 200 3 10-15
Masa de bufiuelos 200 2 35-45
Masa de galletas 200 3 15-20
Lasafa 225 2 40 - 50
Carnes (tiempos de coccién por cada cm de grosor)
Asado_s de coccion larga 200 9 120 - 150
(por ejemplo tenera asada)
Asados de coccion breve (por ej. roastbeef) 200 2 60 - 90
Carne rellena 200 2 30 -40
Aves
Pato 1,2 kg 200 2 120 - 180
Oca 2,5kg 200 2 150 - 210
Pollo asado 200 2 60 - 90
Pavo 4 kg 175 2 240 circa
Caza
Liebre 200 2 60 - 90
Pata de corzo 200 2 90 - 150
Pata de ciervo 175 2 90 - 180
Verduras
Patatas de horno 220 2 30-40
Flan de verduras cocidas 200 2 40 - 50
Pescado
Trucha 200 2 40 - 50
Salmon 200 2 40-50
Pizza 240 3 10-20
Grill
Chuletas 4 8-12
Salchichas 4 10-12
Pollo a la parrilla 2 25-35
Tenera asada al espiedo (500 g) 50 - 60
Pollo al espiedo 60 -70

* El numero de las guias se refiere desde el mas bajo (excluido el apoyo sobre el fondo del
horno ya que la bandeja no puede introducirse).

Los datos de la tabla son orientativos.

El tipo y el tiempo de coccion cambian segun la cantidad y la calidad de los alimentos.
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COMO SE USA EL GRILL

Colocar los alimentos que se desca dorar en la rejilla o en una fuente de bordes
muy bajos.

La rejilla se tiene que colocar en el escalon mas alto, mientras que la bandeja para
recojer la grasa estara en el escal6on de mas abajo.

Mientras esta funcionando, el horno alcanza temperaturas elevadas: no toque las
partes calientes de su interior.

Nota: no utilizar hojas de aluminio para cubrir la bandeja del grill ni para envolver
los alimentos que se deseen cocinar. Las hojas de aluminio colocadas bajo el grill
podrian incendiarse y, dado el elevado calor reflejado, se dafiaria el grill.
Dependiendo del tipo de alimento (carnes, pescados, ave, etc.) sera necesario dar
la vuelta al mismo para poder exponer las dos caras a los rayos infrarojos del grill.
A titulo puramente orientativo, indicamos algunos tiempos de coccion:

Alimentos a grillar Tiempo de coccién en minutos
encima debajo

Carnes bajas 6 4

Carnes normales 8 5

Pescado (por €j. trucha, salmén) 15 12

Salchichas 12 10

sandwichs 5 2

COMO UTILIZAR EL ASADOR GIRATORIO

(presente solo en algunos modelos)

El asador giratorio se puede utilizar junto con el grill.

Ensarte la carne y fijela en su lugar con las dos horquillas.

Inserte el soporte del asador en su lugar. Desatornille el mango y retirelo.

Coloque la grasera en la guia inferior.

Coloque el deflector en la parte inferior del panel de control.

Cierre la puerta del horno apoyandola sobre el deflector. Gire el mando selector del
grill hasta la posicion que desee. Al final del tiempo de coccién, vuelva a atornillar
el mango del asador y saquelo del horno.

Atencion: las partes accesibles pueden alcanzar temperaturas muy altas cuando se
utiliza el grill. No permita que los nifios se acerquen al horno en funcionamiento.
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55 U5
50 10
a5 15
40 20
TEMPORIZADOR MECANICO 60 35 4 25

Se puede regular por un periodo maximo de 60 minutos.

Gire el mando en sentido horario hasta alcanzar la posicion de 60 minutos, y
luego gire en sentido inverso hasta fijar el tiempo deseado; al cabo del cual
sonara el zumbador.

Sélo avisa al final del tiempo transcurrido, pero en ningin caso interrumpe la
funcién en curso.

‘!‘ STOP 10
120 20
110 30
100 40
% 50
FINAL COCCION 120 MINUTOS 80 79 60

Su misién es interrumpir la funcidén del horno, una vez transcurrido el tiempo
programado.

Funcionamento:

Después de situados los mandos de termostato en las posiciones deseadas,
gire el mando del timer en sentido horario hasta que indique el tiempo de
cocciéon deseado (max 120 minutos). Una vez transcurrido el mencionado
periodo, el mando del timer alcanzara la posicion "0", y avisara mediante su
sefial acustica interrumpiendo automaticamente la coccion.

Utilizacion manual:

Si el tiempo de cocinado es superior de las 2 horas, o bien si Vd. quiere
usar el horno sin programarlo, situe el mando en la posicion manual y este
funcionara de modo manual (sin auxilio del timer).

174



1. PROGRAMADOR ANALOGICO

Regular la hora presionando la empufiadura de mando A y hacerla girar en sentido
antihorario.

Seleccionar la hora de inicio de coccion tirando hacia el afuera la empufadura A de
mando y hacerla girar en sentido antihorario hasta hacer coincidir el indice giratorio
B con la hora de inicio de coccién deseada.

Seleccionar la hora del final de coccién haciendo girar la empufiadura de mando A
en sentido antihorario hasta hacer coincidir el tiempo deseado (max. 180’) con el
indice de referencia fijo (en correspondencia del XII).

Al final de la coccidn, el horno se apaga automaticamente y entra en funcién el
timbre de sefalacién que puede ser detenido haciendo girar la empufiadura A
hasta el simbolo entre la mano y 0.

Si se desea utilizar el horno excluyendo el reloj programador (funcionamiento
manual) es necesario hacer girar la empufiadura A hasta hacer coincidir el simbolo
de la mano con el indice de referencia fijo.

RELOJ ANALOGICO

Para la puesta a punto de la hora exacta, presionar y hacer girar en sentido horario
o antihorario la empufiadura A.
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2. PROGRAMADOR ANALOGICO

A. Manecilla de los minutos
B. Manecilla de las horas
D. Indicador
E. Tiempo de coccion
F. Inicio de coccién
G. - Para ajustar la hora del dia:
pulse y gire en el sentido de las agujas
del reloj.
- Para ajustar el tiempo de coccion:
gire en el sentido de las agujas.
- Para ajustar la hora de inicio de la coccion:
tire y gire en el sentido de las agujas.

RELOJ
Para ajustar la hora del dia, pulse el mando G y girelo en el sentido de las agujas
del reloj. Ponga las manecillas A y B a la hora del dia correcta.

TIEMPO DE COCCION

Inicio inmediato de la coccién y fin automatico de la coccion.

Duracion maxima: 180 minutos con doble escala (3 horas).

Para ajustar el tiempo de coccién, gire el mando G en el sentido de las agujas del
reloj y ponga la graduacion del disco E frente al indicador D del dial.

El final de la coccién se indica con un timbre que se interrumpe automaticamente

tras 3 minutos; el disco E indica «0» o «K» (posicion de apagado).
Este timbre puede interrumpirse manualmente girando el mando G en el sentido de

las agujas del reloj hasta poner la «0» o «K» del disco E frente al indicador D.

POSICION MANUAL

La posicién manual «I» o «%», debe ajustarse manualmente para utilizar el AT, sin
programarlo. Para ajustar la posicion manual, gire el mando G en el sentido de las
agujas del reloj hasta poner la «I» o «%» frente al indicador D.

Para volver a la «0O» o «K» (posicién de apagado), gire el mando G en sentido
contrario al de las agujas del reloj.

INICIO AUTOMATICO DE LA COCCION

Coccidn totalmente automatica con inicio retrasado y fin de coccion automatico.
Inicio retrasado maximo: 11 horas.

Antes de ajustar el inicio del tiempo de coccion, asegurese de estar en la posicion

«0» 0 «K» del disco E frente al indicador D del dial.

Para ajustar el inicio de la coccion, tire del mando G y girelo en el sentido de las
agujas del reloj, y ponga la manecilla de inicio de coccion F en la hora de inicio
deseada. Tras completar esta operacion, ajuste el tiempo de coccion de la manera
descrita.
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1. PROGRAMADOR ELECTRONICO
CON DISPLAY DE LA TEMPERATURA

'°24:00,

7
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Funciones del programador:

- Reloj de display iluminado con indicacién de 24 horas

- Avisador acustico (maximo 23 horas y 59 minutos)

- Programacion automatica (inicio y fin de la coccion)

- Programacion semi-automatica (sélo inicio 6 sélo fin de la coccion).
- Display de la temperatura

Descripcion de los botones

1. Timer

2. Tiempo de coccion

3. Hora final de coccion

4. Funcionamento manual

5. Aumento cifra marcador y temperatura (display)

6. Disminucion cifra marcador y temperatura (display)

Significado de los simbolos iluminados:

« A » - (intermitente):

programador en posicion automatica, pero no programado
« A » ~(iluminacién fija):

programador en posicién automatica y programado.

7. Funcionamento de coccion manual

7.+ A Funcionamento de coccién automatica

7.+8. Timer en funcién

177



Reloj electronico

Indica las horas (0-24) y los minutos.

Inmediatamente después de la conexion (también después de un eventual corte
de energia eléctrica) apareceran 3 digitos intermitentes en el panel.

Para insertar la hora correcta es necesario pulsar la tecla 4. y después uno de los
botones (+) 6 (-), hasta alcanzar la hora correcta.

La velocidad de cambio del marcador se incrementara notablemente unos
segundos después de iniciar la presion sobre los botones (+) y (-).

Cocciéon manual (sin uso del programador)

Para usar el horno sin auxilio del programador, es preciso cancelar la indicacion
«A» intermitente, para lo cual hay que presionar sobre el botén 4.

Si el indicador «A» esta fijo (lo cual indica que el horno esta programado) hay que
proceder a cancelar previamente el programa pulsando 4. y llevando el marcador
ao0.

Coccioén automatica (inicio y fin de coccion)

1) Programar el tiempo de duracion de la coccién mediante 2.

2) Programar la hora de finalizacién de la coccion mediante 3.

3) Seleccionar temperatura y funcién deseadas mediante los mandos del
termostato y selector. Tras estas operaciones, aparecera el simbolo «A» de
manera fija en el marcador, indicandonos que el horno ha quedado programado.

Ejemplo practico: Queremos realizar una coccion de 45 minutos y que la misma
finalice a las 14,00 h.

— Pulsando 2. fijamos 0.45 en el marcador
—  Pulsando 3. fijamos 14.00 en el marcador

Después de estas operaciones reaparecera la hora actual en el marcador asi
como el simbolo «A» indicandonos que nuestra programacién ha sido entendida y
memorizada.

Alas 13.15 h. (14.00 h menos 45 minutos), el horno se pondra en funcionamiento
autométicamente.

A las 14.00 h. se parara automaticamente la coccién, sonando la sefial acustica
intermitente. La silenciaremos pulsando 1.
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Coccion semi automatica

A. Programacion del tiempo de duracién de la coccidn.
B. Programacion de la hora de final de coccidn.

A) Fijar el tiempo de coccién elegido mediante el botén 2. Se iniciara
inmediatamente la coccidén apareciendo en el marcador el simbolo «A».
Transcurrido el tiempo programado se interrumpira la coccién y sonara la sefal
acustica intermitente. Eliminarla segun indicado anteriormente.

B) Fijar la hora de final de coccion elegida mediante el boton 3. Se iniciara
inmediatamente la coccidén apareciendo en el marcador los simbolos «A».
Llegada la hora fijada de fin de coccion, se interrumpira la misma y sonara le
sefial acustica intermitente. Eliminarla segun lo indicado anteriormente.

En cualquier momento se puede visualizar el estado de la programacién pulsando
el botén correspondiente . En cualquier momento se podra también anular la
programacion pulsando 2. y llevando el marcador a cero.

Pulsando después 4. se dispondra el horno para el funcionamiento manual.

Avisador electréonico

La funcion del «timer» consiste unicamente en un avisador acustico que puede
ser regulado por un periodo maximo de 24 horas 59 minutos.

Para regular el tiempo, présionar sobre el pulsante 1. y al mismo tiempo (+) 6 (-)
hasta obtener en el cuadrante el tiempo deseado.

Terminada la regulacion, sobre el cuadrante reaparecera la hora del reloj junto al
simbolo 8.

El recuento a la inversa se iniciara inmediatamente y podra ser visualizado sobre
marcador en cualquier momento, con la simple presion del boton 1. Al agotarse el
tiempo, se apagara el simbolo 8. y se activara una sefial acustica intermintente
que podra ser interrumpida presionando el botén 1.

jAtencion!

El corte de suministro de energia eléctrica provoca la cancelacion de

las funciones programadas, reloj incluido.

Una vez restablecido el suministro apareceran tres ceros intermitentes: pulsar el
botén 1. y despues se podra reprogramar.
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2.

PROGRAMADOR ELECTRONICO

C
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El programador electronico es un dispositivo que reune las siguientes
funciones:

Reloj 24 horas con pantalla iluminada

Temporizador (hasta 23 horas y 59 minutos)

Programa para inicio y final de coccién automaticos

Programa para coccién semiautomatica

(posibilidad de programar solamente el inicio o el final)

Descripcion de los botones

onkwh=

Temporizador

Tiempo de coccion

Fin del tiempo de coccion

Posicion manual

Desplazamiento hacia adelante de los numeros de todos los programas
Desplazamiento hacia atras de los numeros de todos los programas

Descripcion de los simbolos iluminados

A).
A).
B).

C).
B).

«AUTO» parpadeando:

programador en la posicién automatica, pero no programado.
«AUTO» siempre encendido:

programador en la posicion automatica, con programa activado.
programador activo, en qualquier modalidad.

Temporizador en funcionamiento.
y A). ambos parpadeando: error de programa.
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Reloj digital

Indica las horas (0-24) y los minutos.

Nada mas conectar el horno (y también tras un corte de corriente) en el
panel aparecen tres cifras intermitentes.

Para introducir la hora exacta es necesario pulsar simultaneamente las
teclas 2. y 3. y al mismo tiempo uno de los botones [+] o [-] hasta obtener la
hora exacta. La velocidad con la que cambian las cifras en la pantalla
aumentara considerablemente algunos segundos después de haber
empezado a pulsar los botones [+] y [-].

Coccion manual (sin programador)

Para usar el horno sin ayuda del programador es necesario cancelar la
indicacion «AUTO» intermitente. Para ello, basta pulsar la tecla 1.

La indicacion «AUTO» fija indica que el horno esta programado, por lo que
sera necesario cancelar primero el programa pulsando la tecla 1. y poniendo
a cero la pantalla.

Coccidén automatica (inicio y final de la coccién)

1) Programe el tiempo de duracion de la coccion con la tecla 2.
2) Programe la hora del final de la coccion con la tecla 3.
3) Seleccione la temperatura y la funcién deseadas mediante los

mandos del termostato y del conmutador.

Tras realizar estas operaciones, aparecera permanentemente en la pantalla
el simbolo «AUTOp», indicando que el horno esta programado.

Ejemplo practico:
Deseamos realizar una coccion de 45 minutos, que termine a las 14:00
horas.

— Pulsando 2. fijamos en la pantalla 0.45.

— Pulsando 3. fijamos en la pantalla 14.00.

Después de realizar estas operaciones, en la pantalla volveran a aparecer la
hora actual y el simbolo «KAUTO» para indicar que la programacion ha sido
comprendida y memorizada.

A las 13:15 (las 14:00 horas menos 45 minutos) el horno se pondra en
marcha automaticamente y durante la coccion apareceran los simbolos B. y
«AUTO».

A las 14:00 horas la coccién se detendra automaticamente y se oira una
sefial acustica, que podremos interrumpir pulsando la tecla 1.
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Coccion semiautomatica

A. Programacién del tiempo de coccion.
B. Programacion de la hora del final de la coccion.

A) Fije el tiempo de coccién deseado con la tecla 2.

La cocciébn comenzara inmediatamente y en la pantalla apareceran los
simbolos «<AUTO» y B. Una vez transcurrido el tiempo programado, la
coccién terminara y se oira una sefial acustica intermitente.

Interrumpa la sefial acustica como se ha indicado precedentemente.

B) Fije la hora deseada para el final de la coccion pulsando la tecla 3.

La coccidn iniciara inmediatamente y en la pantalla apareceran los simbolos
«AUTO» y B. Al llegar a la hora fijada, la coccion terminara y se oira una
sefial acustica intermitente.

Interrumpa la sefial acustica como se ha indicado precedentemente.

Se puede consultar el estado de la programacion en cualquier momento
pulsando la tecla correspondiente. También se puede cancelar en cualquier
momento la programacioén pulsando la tecla 2. y poniendo a cero la pantalla.
Después, pulsando la tecla 4. se preparara el horno para el funcionamiento
manual.

Avisador electronico

La funcién del temporizador consiste en un avisador acustico que se puede
ajustar para un periodo maximo de 23 horas y 59 minutos.

Para ajustar el temporizador, pulse la tecla 1. y al mismo tiempo [+] o [-]
hasta ver en la pantalla el tiempo deseado.

Tras concluir el ajuste, en la pantalla aparecera de nuevo la hora del reloj
junto al simbolo C.

La cuenta atrds comenzara inmediatamente y podra consultarse en la
pantalla en cualquier momento, con solo pulsar la tecla 1.

Una vez transcurrido el tiempo programado, el simbolo C. se apagara y se
activara una sefial acustica, que podra interrumpirse pulsando la tecla 1.

jAtencion!

Una interrupcién de la corriente eléctrica provocara la cancelacion de las
funciones programadas, incluido el relo;.

Cuando se restablezca la corriente, apareceran tres ceros intermitentes:
pulsar la tecla 1. y despues es posible programar el horno.
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3. PROGRAMADOR ELECTRONICO

A B C P
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A Temperatura

B Programa automatico

C Duracion y modalidad manual
D Indicador de los minutos

Funciones

1. Temporizador

2. Tiempo de coccién

3. Tiempo final de coccién
'-' Tecla menos

'+' Tecla mas

Regulacion del reloj

Cuando se enciende el horno, en el visor aparecen los caracteres 00.00 de modo
intermitente. Para programar el reloj, pulsar simultaneamente las teclas de tiempo
de coccion (2) y de tiempo final de coccion (3).

Utilizando las teclas +/- de la derecha, seleccionar la hora actual. Con la tecla "“+”
el valor aumenta, con la tecla “-” el valor disminuye a una velocidad directamente
proporcional a la duracién de la presién en la tecla. Después de la memorizacion
de la hora, el punto que se encuentra entre las horas y los minutos deja de
parpadear 7 segundos después de haberse efectuado la ultima operacion.

Para actualizar la hora repetir la operacion.

Funcionamiento Manual

Presionar simultaneamente las teclas tiempo de coccién (2) y tiempo final de
coccion (3). Cuando se selecciona un programa de coccion, el simbolo "AUTO" (B)
se apaga y el simbolo (C) se enciende.

Cualquier otro programa usado anteriormente se cancela.
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Funcionamiento semi-automatico con tiempo de coccion

Seleccionar la funcién tiempo de coccién (2) y programar el tiempo deseado
usando las teclas +/- de la derecha. Los simbolos “AUTO” (B) y la olla (C) aparecen
en el visor. Cuando la hora actual es = al tiempo final de coccién, el horno deja de
calentar y el simbolo de la olla ( C) se apaga.

El horno avisara mediante su sefal acustica y el simbolo "AUTO" (B) parpadea.

La coccién ha terminado.

Funcionamiento semi-automatico con tiempo final de coccién

Seleccionar la funcién tiempo final de coccién (3) y programar el el tiempo final de
coccién deseado, empleando las teclas +/- de la derecha. Los simbolos "AUTO" (B)
y la olla (C) aparecen en el visor. Girar el mando del selector hasta la funciéon de
coccién deseada y posicionar la temperatura deseada usando las teclas +/- de la
derecha. Si la hora actual es = al tiempo final de coccién, el horno deja de calentar
y el simbolo de la olla (C) se apaga. El horno avisara mediante su sefial acustica y
el simbolo "AUTO" (B) parpadea. La coccion ha terminado.

Funcionamiento automatico

1) Programar la duracién de la coccidn presionando la tecla (2) y las teclas +/- de la
derecha.

2) Programar el tiempo final de coccion presionando la tecla (3) y las teclas +/- de
la derecha.

3) Programar la temperatura usando las teclas +/- a la derecha y el programa de
coccion usando el mando del selector.

Después de esta programacion, el simbolo “AUTO” (B) aparece en el visor, esto
significa que el horno ha sido programado.

Cuando el tiempo en el visor corresponde al tiempo de inicio de coccién, el simbolo
de la olla (C) aparece y el horno se enciende.

Tiempo de inicio de coccién = Tiempo final de coccién - Duracion de la coccion.
Ejemplo: la coccidn dura 45 minutos y debe terminar a las 14.00 hs.

- Presionar (F) y “+” de la derecha, hasta posicionarlo en 0.45.

- Presionar (G) y “+” de la derecha, hasta posicionarlo en el 14.00.

Al final de la programacion, el reloj aparece en el visor y el simbolo “AUTO” (B)
parpadea de manera continua. Esto significa que el programa de coccién ha sido
memorizado. A las 13.15 (14.00 menos 45 minutos) el horno se encendera
automaticamente. Durante la coccioén, la tecla de la olla (C) y el simbolo “AUTO” (B)
permanecen encendidos.

Alas 14.00 h. el horno se apagara automaticamente, “AUTO” (B) parpadea.

La tecla de la olla (C) se apaga y el horno avisara mediante su sefial acustica.

Temporizador

Seleccionar la funcion temporizador (1). El tiempo esta posicionado en 5 minutos;
para modificarlo, presionar las teclas +/- de la derecha. Cuando el punto entre las
horas y los minutos y el simbolo (1) comienzan a parpadear, significa que la cuenta
regresiva ha comenzado. El visor indica la hora y los minutos de la cuenta
regresiva, presionando el simbolo (1) se puede elegir si visualizar la cuenta
regresiva o la hora actual.
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Senal acustica

La sefial acustica se produce al final de un ciclo de tiempo(1) o bien después de un
programa de coccién (2) durante un periodo de 7 minutos.

Para apagarla, presionar cualquier tecla de funciones (temporizador, tiempo de
coccién o tiempo final de coccion). Se puede regular también el nivel del sonido de
la sefial acustica: para seleccionar un nivel distinto, presionar el simbolo “-” de la
derecha aproximadamente durante 2 segundos cuando la hora aparece en el visor.

Inicio de programa y control
Presionar la tecla de tiempo de coccién (2) o bien la de final de coccion (3) para
conocer el tiempo que falta.

Seial de error de entrada de datos
Cuando se introduce un dato erréneo, la sefial aclstica se enciende
y el simbolo “AUTO” (B) parpadea.

Cancelacion de un programa
Se puede cancelar un programa presionando simultaneamente las teclas (2) y (3).

Seleccion de las funciones

Para seleccionar las siguientes funciones girar el mando del selector.

La temperatura mostrada en el display se puede modificar utilizando las teclas +/-
de la izquierda, con variaciones de 5°C, entre un minimo de 40°C y un maximo de
250°C. El simbolo °C parpadea hasta que se alcanza la temperatura deseada.

En el display son mostradas las siguientes funciones:

| L %‘é 165°C
. ) uz
190°C @ 165°C
50°C 165°C
el
r 1 o -
190°C “‘ Descongelacion
b 250°C
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4. PROGRAMADOR ELECTRONICO

FUNCIONES DE LAS TECLAS

S9Nk

1.

13.

Disminucién de la temperatura

Aumento de la temperatura

ON/OFF y blogueo de los accionamientos
Cuenta-minutos

Duracién de la coccion

Final de la coccién

Disminucién del tiempo

Incremento del tiempo

Seleccion del programa de coccion
Seleccion del programa de coccion

Pantalla de temperatura

Pantalla del timer
Pantalla de funciones de coccién
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FUNCIONAMIENTO

Cuando el horno se conecte por primera vez a la red eléctrica, o después de un
apagon, la pantalla del temporizador parpadeara.

El horno aun no estard activo: para activarlo es necesario, en primer lugar,
proceder con la "regulacion del reloj".

REGULACION DEL RELOJ

Pulsar simultaneamente y soltar las teclas 5 y 6 y actuar sobre las teclas 7 y 8 para
configurar la hora exacta.

Nota: la operacion debe realizarse antes de 3 segundos, mientras que en pantalla
aparecen puntos parpadeando; al final de la regulacién, esperar a que se detenga
el parpadeo de los dos puntos luminosos.

Nota: cuando el horno esta inactivo, la pantalla se ilumina con baja luminosidad.
Pulsando una tecla cualquier la pantalla se ilumina con luminosidad completa.

TIMBRES

El horno emite sefiales acuUsticas para indicar las varias funciones como, por
ejemplo, final de la coccion. Es posible modificar la intensidad del sonido: si se
pulsa la tecla 7 con el horno apagado (OFF), el horno reproduce los niveles
disponibles. Se configurara automaticamente el ultimo nivel reproducido.

ENCENDIDO DEL HORNO

Pulsar y soltar la tecla 3; se sentira una sefial acustica (bip).

En la pantalla del temporizador aparece el mensaje ON, el simbolo de la bombilla
se ilumina y la luz interna del horno se enciende.

Se puede proceder con la configuracion de una funcién de coccion.

CUENTA-MINUTOS

El cuenta-minutos es so6lo un contador de tiempo, y es del todo independiente de
cualquier funcién de coccion. Puede ser muy util para configurar un aviso de final
de coccion. También se puede usar con el horno apagado.

Para configurar el cuenta-minutos, encender el horno con la tecla 3 y pulsar la tecla
4: la pantalla se pone a cero y los puntos comienzan a parpadear.

Configurar el tiempo deseado, antes de que pasen 3 segundos, con las teclas 7y 8
hasta un maximo de 23 horas y 59 minutos. Cuando este tiempo acabe, se emitira
una sefal acustica y el simbolo de timbre parpadeara.

Para apagar la sefal acustica y salir del ciclo, pulsar pulsando una tecla cualquier
entre 4, 5,6, 7, 8.

FUNCIONAMIENTO MANUAL A TIEMPO INDEFINIDO

Encender el horno, seleccionar una funcién de coccién entre las disponibles
usando las teclas 9 y 10: para cada tipo de coccion el horno sugiere una
temperatura predefinida indicativa, que se puede modificar con las teclas 1y 2.

El horno comenzara el calentamiento hasta la temperatura configurada y el simbolo
de grado centigrado ° parpadeara para indicar el funcionamiento.

Cuando se alcanza la temperatura, una sefial acustica avisara y el simbolo de
grados dejara de parpadear. Para apagar el horno, pulsar y soltar la tecla 3.

Las pantallas de temperatura y de funciones se apagaran y aparecera el mensaje
OFF; ademas, se emitira una sefial acustica (bip).
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FUNCIONAMIENTO SEMIAUTOMATICO DE DURACION DE COCCION
Para configurar el tiempo de coccién

Encender el horno pulsando y soltando la tecla 3; pulsar y soltar la tecla 5.

En la pantalla del temporizador se enciende el simbolo A. Configurar con las teclas
7 y 8 el tiempo deseado de coccién, hasta un maximo de 10 horas y 00 minutos.
Después de la sefal acustica y de que el temporizador vuelva a mostrar la hora
actual, seleccionar una funcion de coccion con las teclas 9 y 10. En la pantalla del
temporizador se enciende el simbolo del cazo.

Para cada funcion de coccién, el horno sugiere una temperatura predefinida
indicativa, que se puede modificar con las teclas 1y 2.

El horno inicia la cocciéon durante el tiempo configurado. Transcurrido éste, se
apaga automaticamente.

Al final de la coccion por tiempo, se activa una sefial acustica intermitente, mientras
que las pantallas de la temperatura y de las funciones se apagan, la pantalla del
temporizador muestra la hora actual y los dos simbolos de cazo y A parpadean.
Para apagar la sefal acustica y salir del ciclo, pulsar pulsando una tecla cualquier
entre 4, 5,6, 7, 8.

En la pantalla de funciones se enciende el simbolo de la bombilla y, después, se
enciende la luz en el interior del horno.

El horno esta listo para realizar nuevos accionamiento. Seleccionar una nueva
funcion de coccion, o bien apagarlo pulsando y soltando la tecla 3.

FUNCIONAMIENTO SEMIAUTOMATICO DE FINAL DE COCCION
Para configurar la hora de final de coccion

Encender el horno pulsando y soltando la tecla 3, pulsar y soltar la tecla 6.

En la pantalla del temporizador se enciende el simbolo A.

Cnfigurar con las teclas - y + la hora de final de coccién, que debe estar dentro de
las proximas 23 horas y 59 minutos.

Después de la sefial acustica y de que el temporizador vuelva a mostrar la hora
actual, seleccionar una funcién de coccion con las teclas 9 y 10. En la pantalla del
temporizador se enciende el simbolo del cazo. El horno sugiere una temperatura
predefinida, que se puede modificar con las teclas 1 y 2. El horno inicia la coccién
hasta la hora configurada. Después, se apaga automaticamente.

Al final de la coccion por tiempo, se activa una sefial acustica intermitente, mientras
que las pantallas de la temperatura y de las funciones se apagan, la pantalla del
temporizador muestra la hora actual y los dos simbolos de cazo y A parpadean.
Para apagar la sefal acustica y salir del ciclo, pulsar una tecla cualquier

entre 4,5,6,7, 8.

En la pantalla de funciones se enciende el simbolo de la bombilla y, después, se
enciende la luz en el interior del horno.

El horno esta listo para realizar nuevos accionamiento. Seleccionar una nueva
funcién de coccion, o bien apagarlo pulsando y soltando la tecla 3.
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FUNCIONAMIENTO AUTOMATICO
Para configurar la duracién de la coccién y la hora de final de la coccion

Encender el horno pulsando y soltando la tecla 3, pulsar y soltar la tecla Cazo y
configurar con las teclas 7 y 8 el tiempo necesario para la coccion.

Esperar a que los puntos entre las horas y los minutos del temporizador dejen de
parpadear. El temporizador volvera a mostrar la hora actual. A continuacion, pulsar
la tecla 6 y configurar la hora de final de coccién con las teclas 7 y 8.

Se emite de nuevo una sefial acustica y los puntos dejan de parpadear: se trata de
la confirmacion de la aceptacién del horario configurado.

En pantalla permanece la temperatura seleccionada, la hora actual y la funcion de
coccidn seleccionada. La luz interna del horno se apaga.

Seleccionar una funcion de coccién entre las disponibles con las teclas 9 y 10.

El horno sugiere una temperatura preconfigurada, que se puede modificar con las
teclas arriba y abajo.

Después de que los puntos del temporizador hayan dejado de parpadear, el horno
se pone en modalidad de coccion retrasada.

Tanto la temperatura como la funcion configuradas se pueden modificar repitiendo
las operaciones descritas anteriormente.

El horno se activara automéaticamente mas adelante, para la duracién indicada, y
se detendra en la hora especificada.

Al final de la coccidn por tiempo, se activa una sefal acustica intermitente.

Mientras que las pantallas de la temperatura y de las funciones se apagan, la
pantalla del temporizador mostrara la hora actual y los dos simbolos de cazo y A
parpadearan. Para apagar la sefial acustica y salir del ciclo, pulsar una tecla
cualquier entre 4, 5, 6, 7, 8.

En la pantalla de funciones se enciende el simbolo de la bombilla y, después, se
enciende la luz en el interior del horno.

El horno esta listo para realizar nuevos accionamiento. Seleccionar una nueva
funcién de coccién, o bien apagarlo pulsando y soltando la tecla 3.

LIMITACIONES PARA EL USO DE LAS COCCIONES SEMIAUTOMATICAS Y
AUTOMATICAS

Las funciones de precalentamiento (PRH) y descongelacion no son compatibles
con las cocciones de tiempo definido, por lo que:

-habiendo configurado una de estas dos funciones, no es posible activar ni la
duracion ni el final de la coccién;

-si el horno ha sido programado en modalidad de funcionamiento automatico, no es
posible seleccionar la funcién de precalentamiento (PRH) o descongelacion.
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ICONOS EN PANTALLA

Cazo: si esta encendido, indica que se encuentra activa una funcién de coccion.
Sin embargo, el cazo se queda apagado cuando se encuentran activas las
funciones de luz, PRH (precalentamiento) y descongelacion.

Si parpadea, indica el final de una coccién por tiempo. Durante la fase de
funcionamiento automatico, el simbolo permanece apagado para encenderse
después, en el momento del inicio programado del horno.

A (automatico): si esta encendido, indica que se ha configurado un tiempo de
coccion; si parpadea, el final de una coccion configurada.

Timbre: si esta encendido, indica que esta activo el cuenta-minutos; si parpadea,
el final de una cuenta de minutos.

SELECCION DE LA TEMPERATURA DE COCCION

Mientras el horno se encuentra encendido, usando las teclas 1 y 2, la temperatura
se puede regular entre el minimo y el maximo, con incrementos de 5 °C indicados
en pantalla.

Nota: para cada funcién de coccioén, ha sido preconfigurada una temperatura de
referencia que se puede modificar segun la necesidad con las teclas 1 y 2.

SELECCION DE LAS FUNCIONES DE COCCION

Mientras el horno esta encendido, mediante las teclas < y >, los simbolos
correspondientes se encienden en secuencia para permitir la seleccion de la
funcién de coccion deseada.
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FUNCIONES DE COCCION

@ LUZ HORNO

La luz interna del horno se activa pulsando y soltando la tecla 3. Para apagarla,
pulsar y soltar de nuevo la tecla 3. Seleccionando una funcién de coccion, la luz
interna se enciende y permanece encendida hasta 3 minutos después de haber
alcanzado la temperatura deseada. Durante una funcion de coccion o
descongelacion, es posible volver a encender la luz del horno pulsando una tecla
cualquier entre 4, 5, 6, 7, 8. La luz permanece encendida durante un minuto; y se
puede encender también con el bloqueo de los accionamientos habilitados,
pulsando una tecla cualquier entre 4, 5, 6, 7, 8.

PRH PRECALENTAMIENTO

Esta funcién permite un precalentamiento del horno mas rapido antes de la
seleccién de la coccién. En la pantalla de la temperatura aparecera un simbolo en
movimiento. El precalentamiento termina cuando se alcanza la temperatura
preconfigurada (no modificable). Una vez alcanzada ésta, se emite una sefial
acustica, se encienden el simbolo de la bombilla y la luz del horno. En este punto,
es posible seleccionar el ciclo de coccion deseado con las teclas <y >.

COCCION TRADICIONAL
Coccidn tradicional con funcionamiento de las resistencias superior y inferior.

RESISTENCIA INFERIOR
Este tipo de cocciéon esta indicado para cocciones lentas o para calentar las
comidas.

o

RESISTENCIA SUPERIOR

Este tipo de coccién esta indicado para alimentos particularmente delicados y para
conservar el calor después de la coccién.

GRILL

Este tipo de coccion esta indicado para cocinar a la parrilla.

GRILL VENTILADO

Este tipo de coccion esta indicado para cocinar alimentos delicados a la parrilla.

FUNCION PI1ZZA

Este tipo de coccion esta particularmente indciada para pizza y platos de verduras.

COCCION VENTILADA

Ofrece una coccién homogénea y regular en todas las partes del horno. Es posible
cocinar dos tipos de comidas, respectando sus tiempos de coccion.

DESCONGELACION

Solamente se pone en marcha el ventilador, sin propagar el calor puesto que no
estd funcionando el termostato. Esta funcion permite descongelar los alimentos
utilizando aproximadamente 1/3 del tiempo que se emplea normalmente.

El mensaje “dEF” aparece en la pantalla de la temperatura.
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OTRAS FUNCIONES

MODALIDAD HORNO APAGADO
Con el horno apagado, las pantallas de la temperatura y de las funciones estaran
apagados, mientras que la pantalla del temporizador muestra la hora actual.

FUNCION DE BLOQUEO DE ACCIONAMIENTOS (proteccion nifios)

Esta funcién se puede activar en cualquier momento para impedir que los nifios
usen el horno. En especial, si se habilita con el horno apagado, impide su
encendido: para permitir cualquier funcién de coccién, es necesario deshabilitar el
bloqueo. Para habilitar el bloqueo de accionamientos, mantener pulsado la tecla 3
hasta que se muestre el simbolo de la llave (5 segundos aproximadamente)
seguido por ON. A continuacion, la pantalla vuelve a mostrar la hora actual.

Nota: en este punto no es posible realizar ninguna configuracién de coccién,
excepto la regulacion del cuenta-minutos.

Si, por el contrario, el bloqueo se activa después de cualquier configuracion de
cocciéon (manual, semiautomatica o automatica), sera posible configurar sélo el
cuenta-minutos o apagar el horno pulsando y soltando la tecla 3. De hecho,
pulsando cualquier otro boton, el simbolo de la llave le recordara que la protecciéon
esta activa. El apagado manual o automatico no desactiva el bloqueo de los
accionamientos. Para deshabilitar el bloqueo de accionamientos, mantener pulsado
la tecla 3 hasta que se muestre el simbolo de la llave (5 segundos
aproximadamente) seguido por OFF. A continuacién, la pantalla vuelve a mostrar la
hora actual. Cuando el horno se bloquea, no es posible encenderlo pulsando la
tecla 3, sélo es posible apagarlo (OFF).

TECLA ON/OFF

la tecla 3 (ON/OFF) permite, en cualquier momento y con cualquier funcién el
boténconfigurada, apagar el horno, si éste estd encendido. Todas las
configuraciones de coccién se anulan. Para las siguientes cocciones, seguir las
instrucciones correspondientes de coccion desde el principio. Si el horno esta
encendido y se ha configurado la funcion del bloqueo de accionamientos, pulsando
y soltando la tecla 3, el horno se apaga, pero la funcibn de bloqueo de
accionamientos permanece encendida. Para deshabilitar el bloqueo de los
accionamientos, mantener pulsando la tecla 3 durante, al menos, 5 segundos: la
pantalla mostrard la llave y a continuacién "OFF". Luego volvera a aparecer la hora.

SIMBOLO “ ° “ : Representa los grados centigrados. Si parpadea, indica que el
horno esta calentandose para alcanzar la temperatura configurada.
Si esta encendido fijo, indica que la temperatura configurada ha sido alcanzada.

ANULACION DE LAS CONFIGURACIONES DE COCCION

En cualquier momento es posible anular las configuraciones de duracion y de hora
de acabado de la coccion pulsando simultdneamente las teclas 5y 6.

Atencion: aun asi, el horno permanece encendido en la funcién preseleccionada
en modalidad manual (a tiempo indefinido). Es posible volver a configurar los
tiempos de duracion y de final de coccion, asi como apagar por completo el horno
pulsando y soltando la tecla 3.
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5. FUNCIONES DEL PROGRAMADOR ELECTRONICO
DE 3 BOTONES

2 3

/

g,
24:00

2

]

22

Significado de los simbolos en pantalla:

1

A*

Programa automatico en funcionamiento.
(* : en algunos modelos esta el mensaje “Auto” en vertical.)

&

Si aparece, el funcionamiento del horno esta habilitado manualmente.

Si parpadea, indica que el programador estd a la espera de la
introduccion de datos mediante el teclado.

Si esta encendido, indica que esta funcionando un temporizador de
aviso.

Boton para reducir las cifras durante los ajustes de tiempo del
temporizador.
También sirve para seleccionar el volumen del timbre (3 niveles).

Botén “Mode” para acceder a las opciones de programacion previstas
por el programador.

Botdn para aumentar las cifras durante los ajustes de tiempo
del temporizador.

Primer encendido

Cuando se conecta el horno a la red eléctrica o tras un apagén, las cifras de la
pantalla y la letra A aparecen parpadeando.

En estas condiciones no se puede encender el horno.

Para ajustar la hora actual y/o habilitar el funcionamiento del horno, pulse vy
mantenga pulsado durante al menos 2 segs. el botén M.

La letra A se apagara y las cifras de la pantalla se volveran fijas.

Con el punto (3) parpadeando, pulse el boton — o el botdn + para modificar la hora
mostrada. El programador acepta el dato introducido poco después de soltar el botén
Nota: El horno solo puede llevar a cabo sus funciones de coccion si en la pantalla del
programador esta encendido el simbolo (2).
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Temporizador de aviso

La funcién del temporizador consiste en un avisador acustico que se puede ajustar
para un periodo maximo de 23 horas y 59 minutos. Una vez transcurrido el tiempo
programado, el simbolo (4) se apagara y se activara una sefial acustica, que se
interrumpira automaticamente después de 7 minutos o al pulsar cualquier boton.

Para ajustar el temporizador, pulse el boton M durante al menos 2 segs. o hasta que
el simbolo (4) empiece a parpadear.

Programe dentro de cuantas horas y/o minutos se debe activar el timbre, usando el
botdn + o el botdn — para aumentar o reducir las cifras de la pantalla. Suelte el botén
+ 0 — al alcanzar el tiempo deseado. Pasados algunos segundos aparecera la hora
actual junto al simbolo (4). La cuenta atras comenzara inmediatamente.

Coccion semiautomatica

DURACION de la coccién:

Tras seleccionar una de las funciones de coccion disponibles y ajustar la temperatura
deseada, pulse el boton M durante al menos 2 segs. para acceder a la modalidad de
programacion. El simbolo (4) se encendera. Suelte y vuelva a pulsar el botén M. En la
pantalla empezard a parpadear el simbolo A y aparecera el mensaje: “ dur ”
Después este se alternara con la visualizacion de las cifras: 0° 00.

Programe el tiempo de duracion de la coccién pulsado los botones — o +. (tiempo
maximo programable: 10 horas)

El programador procesara automaticamente el tiempo programado tras algunos
segundos; también puede pulsar repetidas veces el boton M hasta volver a la
visualizacion de la hora actual. Los simbolos A y (2) estaran encendidos.

Al concluir el tiempo de coccién programado, se emitira una sefial acustica y el horno
se apagara automaticamente.

Consulte los capitulos siguientes: Desactivacion del timbre y Rehabilitacion del horno.

FINAL de coccioén:

Tras seleccionar una de las funciones de coccion disponibles y ajustar la temperatura
deseada, pulse el botén M durante al menos 2 segs. para acceder a la modalidad de
programacion. El simbolo (4) se encendera.

Suelte y vuelva a pulsar el boton M.

En la pantalla empezara a parpadear el simbolo A y aparecera el mensaje: “dur ”.
Vuelva a pulsar el botén M. En la pantalla aparecera el mensaje: “ End ”. Después
este se alternara con la visualizacién de las cifras: 0° 00.

Ajuste la hora prevista para el final de la coccién pulsando los botones — o +. (Tiempo
maximo programable: 10 horas)

El programador procesara automaticamente el tiempo programado tras algunos
segundos; también puede pulsar repetidas veces el boton M hasta volver a la
visualizacion de la hora actual. La coccién comenzara inmediatamente vy, tras algunos
segundos, la pantalla del programador volvera a mostrar la hora actual. Los simbolos
A y (2) estaran encendidos.

Cuando se alcance la hora prevista para el final de la coccién, se emitira una sefal
acustica y el horno se apagara automaticamente.

Consulte los capitulos siguientes: Desactivacion del timbre y Rehabilitacion del horno.
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Coccién automatica

Programe un tiempo de DURACION de la coccién seguin se explica en el capitulo
DURACION de la coccién, y después introduzca la hora del final de la coccién segin
las indicaciones dadas en el capitulo anterior. (Tiempo maximo programable para el
final de la coccion: 24 horas). El horno se encendera automaticamente a una hora
determinada, que correspondera a la diferencia entre la hora prevista para el final de
la coccion y el tiempo de duracion de la coccion.

Durante el periodo de espera, desde el encendido del horno hasta que se caliente, la
pantalla mostrara el simbolo A, para indicar que se esta ejecutando un programa
automatico, y la hora actual. El encendido del horno se indicara con la iluminacién del
simbolo (2). Cuando se alcance la hora programada para el final de la coccién, se
emitira una sefial acustica y el horno se apagara automaticamente.

Consulte los capitulos siguientes: Desactivacion del timbre y Rehabilitacion del horno.

Desactivacion del timbre
Para desactivar manualmente la sefial acustica, pulse cualquier botén.

Rehabilitacién del horno

Al concluir una coccion semiautomatica o automatica, la pantalla muestra, ademas
de la hora actual, el simbolo A parpadeando. En estas condiciones, la alimentacion
eléctrica de los elementos calefactores del horno, incluida la Iluz, estara
desconectada.

Para rehabilitar el funcionamiento del horno, pulse y mantenga pulsado el boton M
hasta que se encienda el simbolo (2) y se apague la letra A .

OTRAS FUNCIONES DEL PROGRAMADOR

Cancelacién de un programa de coccién

Semiautomatico o Automatico

Para cancelar un programa de coccién semiautomatica o automatica (simbolo A
encendido), pulse simultaneamente los botones — y + durante al menos 2 segs. o
hasta que se encienda el simbolo (2) y se apague la letra A

Cancelacion del temporizador de aviso
Para cancelar la cuenta del temporizador de aviso (simbolo (4) encendido), pulse el
botédn M durante al menos 2 segs. o hasta que aparezca el simbolo (4) parpadeando.
Pulse simultaneamente los botones —y + .

Comprobacion del estado de las funciones

El tiempo programado o restante de cada funcién del programador se puede cargar
en la pantalla entrando en la modalidad de programacién con el botén M. Pulse y
mantenga pulsado el botdon M durante al menos 2 segs. o hasta que se encienda el
simbolo (4). La pantalla mostrara el tiempo restante, o una serie de ceros si el
temporizador esta deshabilitado. Vuelva a pulsar el boton M. La pantalla mostrara el
mensaje “ dur “ y después, de manera alternada, el tiempo restante o una serie de
ceros (temporizador desactivado)

Si se vuelve a pulsar el boton M aparecera el tiempo programado para el final de la
coccidn, con el mensaje “End*.
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Correccion de la hora actual o ajuste del volumen del timbre

Con el programador en modalidad estandar, simbolo (2) encendido, pulse
simultaneamente los botones -y + durante al menos 2 segs. o hasta que parpadee
el punto (3).

Para actualizar la hora de la pantalla pulse el boton + o el boton — .

Para ajustar el volumen del timbre pulse el boton M.

La pantalla mostrara el mensaje: to n... seguido de un numero.
Seleccione el volumen deseado con el botén —.

Nota: el nimero 1 corresponde al volumen mas alto.

Numero de niveles seleccionables: 3.

Atencion:

Una interrupcion de la corriente eléctrica provocara la cancelacion de las funciones
programadas, incluido el reloj.

Cuando se restablezca la corriente, debera volverse a programar el programador.
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1. CAMBIO DE LA BOMBILLA DEL HORNO

Desconecte el horno de la red eléctrica.

Compruebe si el horno esta a temperatura ambiente; de lo contrario espere a que
se enfrie.

Desmonte la rejilla lateral y quite la tapa de la bombilla, cambie la bombilla y vuelva
a colocar la tapa de la bombilla. Conecte nuevamente el aparato a la red eléctrica.

Utilice exclusivamente bombillas de 25W, tipo E-14, T300°C.

La lampara suministrada con este aparato es una “Lampara para uso especial”
utilizable solo con el aparato entregado; no se puede utilizar para la iluminacién
doméstica.

2. COMO QUITAR LA PUERTA DEL HORNO

Para facilitar la limpieza del horno, se puede quitar la puerta manipulando las
bisagras de la siguiente manera:

Las bisagras A estan provistas de 2 abrazaderas moviles B.

Al alzar las abrazaderas B, las bisagras se desenganchan y se sueltan de su sede.
Una vez efectuada esta operacidon, levante la puerta y saquela hacia fuera
sujetandola por los costados, cerca de las bisagras.

Para volver a montar la puerta:

Introduzca las bisagras en las ranuras correspondientes y abra completamente la
puerta.

Haga girar las abrazaderas moéviles B en su posicion inicial antes de cerrar la
puerta. No sumerja nunca en agua la puerta.
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DESMONTAJE DEL CRISTAL INTERNO DE LA PUERTA

No usar materiales rugosos, abrasivos o rascadores metalicos afilados para limpiar
las puertas de cistal del horno, ya que pueden hacer rayones en la superficie y
causar la rotura del cristal.

No utilice hidrolimpiadoras a alta presién o limpiadoras de vapor.

Para quitar el cristal interno de la puerta del horno, usar una pequefia moneda para
hacer palanca en las dos ranuras A, hasta conseguir que se desenganchen las
clavijas B de sus alojamientos (fig. 1). Levantar el cristal como se indica en la fig. 2
y extraerlo del alojamiento superior.

Para volver a montar el cristal en la puerta, repetir las operaciones precedentes al
contrario: introducir el cristal en los alojamientos apoyandolo en los bordes y
empujando; seguir apretando el cristal hasta que las clavijas vuelvan a su posicién
inicial (fig. 2).
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1. Instalacién de los paneles autolimpiadores (sélo en los modelos provistos)

Fijar, mediante sus tornillos, el fondo (A).

Apoyar los paneles (C) a los lados del horno, ubicar arriba las rejillas quitadas
precedentemente y volver a enganchar.

Volver a introducir en el horno los accesorios quitados precedentemente.

2. Limpieza de las guias laterales (s6lo en los modelos provistos)

El horno puede ser provisto de guias laterales que van enganchadas a la pared del
horno. Introducir el las guias laterales las rejillas y la fuente en dotacién.

Para quitar las guias laterales es suficiente ejercer una leve presion hacia abajo en
el particular A.
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LIMPIEZA Y MANTENIMIENTO DEL HORNO

Importante: an es de realizar las operaciones de mantenimiento del aparato, es
necesario desconectarlo siempre de la red eléctrica desenchufandolo de la toma de
corriente o cortando la corriente de la linea de alimentacion por medio del
interruptor omnipolar de la instalaciéon eléctrica.

Deje enfriar el horno y limpielo después de cada uso para evitar la formaciéon de
incrustaciones que de otro modo se recalentarian una y otra vez.

Si la suciedad es resistente, use un producto especifico para la limpieza del horno
siguiendo las instrucciones del envase.

Limpie la parte externa con una esponja humedecida en agua templada.

No utilice sustancias abrasivas, estropajos metalicos ni productos inflamables.

No utilice hidrolimpiadoras a alta presién o limpiadoras de vapor.

No utilice materiales ni sustancias abrasivas para limpiar los cristales, ya que
podrian dafarse.

Lave los accessorios en el lavavajillas o a mano con un producto especifico para la
limpieza del horno.

Atencion: para las siguientes operaciones se aconseja el uso de guantes de
proteccion.
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DECLARAQAO DE CONFORMIDADE CE
Este aparelho é conforme as seguintes directivas CE:

93/68/CEE : Normas Gerais

2006/95/CE : Baixa tensédo

2004/108/CEE : Compatibilidade electromagnética
Regulamento CE n° 1935/2004 :

Idoneidade dos materiais ao contacto com os alimentos.

ADVERTENCIAS GERAIS

Este manual constitui parte integrante do aparelho.

Recomenda-se de guardar o mesmo durante todo o ciclo de vida do aparelho e ler
com atencdo para executar a instalagdo, utlizagdo, manutengdo, limpeza e
tratamento do aparelho.

Qualquer tipo de intervengdo deve ser efectuada com o aparelho electricamente
desligado.

Atencgdo: a ligacao a terra é obrigatorio nos termos de lei.

As partes da embalagem (p. ex. papéis, esferovite) podem resultar perigosos para
as criangas (perigo de sufocamento). Ter as partes da embalagem fora do alcance
das criangas.

Este aparelho ndo estad indicado para ser utilizado por criangas e por pessoas
incapazes ou inexperientes no que toca a utilizagdo do produto, excepto se forem
devidamente supervisionadas ou instruidas sobre a utilizagdo do aparelho por uma
pessoa responsavel pela sua seguranca.

As criangas devem ser vigiadas de modo a assegurar que ndo brinquem com o
aparelho.

Durante a cozedura se produz calor; a porta do aparelho, sobretudo se for de vidro,
pode ficar muito quente: ha perigo de queimadura, ndo toque e mantenha as
criangas longe.

Este produto foi projectado para uma utilizagéo de tipo doméstico.

O fabricante declina todas as responsabilidades no caso de eventuais danos
a coisas ou a pessoas derivantes de uma nao correcta instalagdao, de um uso
impréprio, erréneo, absurdo.

O fabricante reserva-se o direito de aduzir aos préprios produtos alteragdes
consideradas necessarias e Uteis sem nenhum aviso prévio.

Nao é permitido realizar alteragdes, violagbes ou tentativas de reparagdo, em
particular com o uso de ferramentas (chave de parafuso, etc..), internamente ou
externamente ao aparelho.

As reparagdes, especialmente aquelas das partes eléctricas, podem ser feitas
exclusivamente por pessoal especializado.

As reparagbes ndo apropriadas podem provocar graves acidentes, danificar o
aparelho e o equipamento, ndo s6 mas também provocar interferéncias no
funcionamento.
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No caso de avaria de funcionamento ou de uma reparagao indispensavel, exigir a
intervengéo do servico de assisténcia clientes.

Se o forno apresenta danos visiveis ndo o colocar em fungao, desliga-lo da rede
eléctrica e dirigir-se ao servigo de assisténcia clientes.

Logo que seja detectado um problema de funcionamento, o forno deve ser
desligado da rede eléctrica.

Assegurar-se que o cabo de ligacdo dos aparelhos eléctricos ndo seja esmagado
na porta do forno: o isolamento eléctrico poderia ser danificado.

Quando o cabo de ligagdo estiver danificado, deve ser substituido pelo servigo de
assisténcia clientes para evitar situagdes de perigo.

Antes de fechar a porta do forno assegurar-se que na camara de cozedura nio
existam corpos estranhos ou animais domésticos.

Durante o funcionamento o forno sobreaquece-se fortemente.

O forno sobreaquecido permanece tal por um longo periodo de tempo, mesmo
depois de o ter desligado e se arrefece s6 lentamente até chegar a temperatura
ambiente. Espere um periodo de tempo suficientemente longo antes de iniciar, por
exemplo, trabalhos de limpeza do forno.

N&o depositar na cAmara de cozedura materiais sensiveis ao calor ou inflamaveis
como por ex. detergentes, spray para o forno, etc..

E perigoso aquecer o 6leo na camara de cozedura para cozinhar a carne e deve
ser evitado.

As gorduras e os 6leos sobreaquecidos pegam fogo facilmente.

A grelha, as placas e os contentores de cozedura tornam-se demasiado quentes:
usar luvas de proteccdo ou panos de cozinha para panelas.
Nunca tentem apagar com &agua o 6leo ou gordura que estiverem a arder (perigo
de explosdo); abafar as chamas com panos humidos.

Durante o uso e o tratamento do forno fazer atengdo a ndo meter os dedos nas
dobradicas da porta, para evitar esmagamentos ou feridas.

Prestar atencdo a isso sobretudo na presenga de criangas.
Evitar absolutamente o uso de maquinas de limpeza com agua a alta presséo ou
jacto a vapor.

N&o usar o aparelho para o aquecimento do quarto.

Se a porta estiver aberta existe o perigo de tropecar; deixar aberta a porta do forno
s6 na posigao apoiada. Nao devemos sentar-nos, nem apoiar-nos a porta do forno
e nao utiliza-la como plano de trabalho.

Para a manutengdo e a movimentagao, instalacédo e limpeza do aparelho usar
meios de prevencao e protecgdo adequados (luvas, etc.).

A elevagdo e a movimentagao de aparelhos com peso >25kg ou com medidas que
nado permitem a presa facilitada deve ser efectuada com o uso de meios idéneos ou
com a intervengéo de duas pessoas a fim de evitar riscos ou dificuldades.
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LIGAGAO ELECTRICA MONOFASICA
Os fornos equipados com cabo de alimentacdo tripolar sdo destinados ao

funcionamento com corrente alternada, com a tensdo e frequéncia indicada na
chapa das caracteristicas, situada no aparelho.

Montagem do cabo de alimentagéao

1. Abra a régua de bornes, usando como alavanca uma chave de fendas nas
patilhas laterais da tampa, puxe e abra a tampa (ver figura).

2. Para instalar o cabo de alimentacdo, desaparafuse o parafuso da fixagdo de
cabo e os trés parafusos dos contactos L-N- e depois fixe os fios debaixo das
cabegas dos parafusos, respeitando as cores:

AZUL - NEUTRO (N)
CASTANHO - FASE (L)
AMARELO-VERDE - TERRA (&)

3. Fixe o cabo na respectiva fixagéo de cabo.
4. Feche a tampa da régua de bornes.

Ligagcado do cabo de alimentagao a rede

Para a ligagéo directa a rede, é necessario instalar um dispositivo que assegure a
desconexédo da rede, com uma distancia de abertura dos contactos que permita a
desconexdo completa nas condi¢gdes da categoria de sobretenséo Ill, conforme as
regras de instalagao.

Monte no cabo uma ficha normalizada para a carga indicada na chapa das
caracteristicas.

O cabo de alimentacdo deve ser posicionado de modo a n&o superar de 50°C a
temperatura ambiente, em ponto algum.

O instalador € responsavel pela correcta ligagéo eléctrica e pelo cumprimento das
normas de seguranga.

205



Antes de efectuar a ligacao, certifique-se de que:

- A tomada possui a ligagao a terra e esta de acordo com a lei.

- A tomada é capaz de suportar a carga maxima de poténcia do forno, indicada na
chapa das caracteristicas.

- A tensédo de alimentagéo esta dentro dos valores da chapa das caracteristicas.

- A tomada é compativel com a ficha do aparelho.

- Caso contrario substitua a tomada ou a ficha; ndo use extensbes e mdltiplas.

- Com o aparelho instalado, o cabo eléctrico e a tomada de corrente devem ser
facilmente alcancados.

- O cabo nao deve ficar dobrado ou comprimido.

- O cabo deve ser controlado periodicamente e substituido apenas por técnicos
autorizados.

A empresa declina qualquer responsabilidade se estas normas ndo forem
respeitadas.

Tensao e frequéncia de alimentagao:
220-240 V~ 50/60 Hz

Substituicdo do cabo de alimentagao

No caso de substituicdo do cabo é necessario usar apenas cabos do tipo:

- HO5 RR-F,

- HO5 V2V2-F (T90),

- HO5 VV-F

adequados a carga e a temperatura de funcionamento.

O cabo de terra amarelo-verde tem de ser mais comprido do que os outros dois
condutores cerca de 2 cm.
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INSTALAGAO

Importante: qualquer intervengao de regulagdo, manutengao etc. tem de ser
realizada com o forno desligado da electricidade.

Para garantir o bom funcionamento do aparelho de encastrar é necessario que o
movel tenha as caracteristicas certas:

- 0s painéis adjacentes ao forno tém de ser de material resistente ao calor;

- no caso de moveis de madeira folheada, as colas tém de ser resistentes a
temperatura de 100°C.

O forno tem de ser alojado numa abertura standard de 560mm, como nos
desenhos no inicio do manual, tanto por baixo de uma bancada de cozinha, como
para a montagem em coluna.

Para a montagem do forno em coluna ¢ indispensavel, a fim de assegurar um
arejamento suficiente, realizar aberturas como ilustrado na figura no inicio do
manual. A fixagdo do forno ao movel é feita com os 4 parafusos "A", situados nos
especificos orificios da moldura.

Preste atencéo ao inserir o forno na abertura para n&o fazer forga na porta; além
disso ndo faga excessiva presséo na porta quando esta aberta.

Nota: se no movel em coluna ndo estiver presente nenhuma abertura na zona
superior, faca um furo com 560mm de largura e com 40-50mm de altura na zona
inferior.

Dimensdes do forno:

Altura: 591mm
Largura: 597mm
Profundidade:  545mm

ANTES DE USAR O FORNO PELA PRIMEIRA VEZ

Depois de ter desembalado o forno, de o ter embutido no movel e ter extraido os
acessorios (pingadeiras e grelhas) é oportuno aquecé-lo a maxima temperatura por
aprox. um periodo de 20 minutos, de maneira a eliminar eventuais residuos
oleosos devidos a fabricagdo que poderiam causar cheiros desagradaveis durante
a cozedura. Durante esta fase arejar o ambiente.

Enxaguar as pingadeiras e grelhas com detergente para louca.

Durante os primeiros minutos de funcionamento do forno é possivel verificar no
frontal uma eventual formagdo de condensagcdo que n3do compromete o
funcionamento da aparelhagem.
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FUNGOES DO FORNO

Lampada do forno

A luz do forno se acende.

@ Cozedura inferior com ventoinha

Esta cozedura é especialmente delicada e lenta: é indicada para pratos delicados
ou para aquecer pratos ja cozinhados.

Além disso, € indicada para a pastelaria e, em geral, para os alimentos que
necessitam de uma concentragdo de calor na parte inferior.

[z] Cozedura tradicional

Esta cozedura é adequada a preparagcdo de qualquer tipo de prato e é
particularmente indicada para carnes gordas.

E aconselhavel pré-aquecer o forno antes de introduzir os alimentos.

Cozedura tradicional com ventoinha

E indicada para péo, lasanha. N&o é necessario pré-aquecer o forno.

Inverter a posicdo dos alimentos no interior do forno alguns minutos antes do fim
da cozedura.

[;] Cozedura inferior
O calor é emitido de baixo para cima sobre os alimentos. Este tipo de cozedura é
particularmente adequado para aquecer os alimentos ou para cozeduras lentas.

[j Cozedura superior
Tipo de cozedura para alimentos particularmente delicados e para conservar o
calor apés a cozedura.

&5

— Cozedura ventilada

A ventoinha e a resisténcia circular permitem uma distribuicdo ideal e rapida do
calor, que é difundido de forma regular e homogénea em todas as partes do forno.
E possivel cozinhar dois tipos de alimento diferentes (por exemplo, carne e peixe),
respeitando obviamente os diferentes tempos de cozedura.

E necessario pré-aquecer o forno antes de introduzir os alimentos.
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Funcgéo pizza

Este tipo de cozedura é indicado para as pizzas e pratos com legumes.

A resisténcia inferior, a resisténcia circular e a ventoinha entram em funcionamento
simultaneamente. Desta forma, sdo recriadas as condigdes que se verificam nos
fornos a lenha.

-
Grelhador central (com espeto rotativo, nos modelos provistos)
O calor é emitido de cima para baixo sobre os alimentos.
Este tipo de cozedura é especialmente indicado para pequenas quantidades de
alimentos, torradas, sanduiches quentes, etc.

Grelhador central com ventoinha

(com espeto rotativo, nos modelos provistos)
A accdo da ventoinha, combinada com a acg¢do do grelhador, permite uma
cozedura rapida e profunda para alimentos particulares. Recomenda-se aquecer o
forno por alguns minutos antes de colocar os alimentos.

haad |

Duplo grelhador (com espeto rotativo, nos modelos provistos)
Este tipo de cozedura é particularmente indicado para comidas consistentes que
exigem a acgao do grill em toda a superficie.

Duplo grelhador com ventoinha
*| (X - -
(com espeto rotativo, nos modelos provistos)

A accéo da ventoinha, em conjunto com a acgéo do duplo grelhador, permite uma
cozedura rapida e profunda para alimentos especiais. Ciclo ideal para dourar os
alimentos e manter os molhos e os sabores dos alimentos, por exemplo, bifes,
hamburgueres, legumes, etc. E aconselhavel aquecer o forno durante alguns
minutos antes de introduzir os alimentos.

Notas para as fungdes com uso do grelhador: utilizar o grelhador mantendo a
porta fechada e programar uma temperatura entre os 200 °C.

A activagdo automatica do espeto rotativo ocorre simultaneamente a activagéo do
grelhador.

~
Descongelagao

Entra em fungdo somente a ventoinha, sem propagagédo de calor. A porta do forno
deve estar fechada. Esta funcdo permite a descongelagdo da comida utilizando
aprox. 1/3 do tempo normalmente necessario.
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TABELA DE COZEDURA

Tipo de alimento Temp. °C | Corredica * Tempo c.ie cozedura
(minutos)
Doces em forma de massa batida Aconselhada | Pessoal
Fogaca 175 2 55 -65
Fogaca real 175 3 60-70
Torta sublime 175 3 60-70
Doces em forma de massa tenera
Torta 200 3 8-10
Torta com requeijao 200 3 25-35
Fondo com fruta 200 3 25-35
Doces em forma de massa levedada
Fundo para tortas 180 3 30 -45
Pao branco (1 kg de farinha) 200 3 25-35
Doces pequenos
Massa folhada 200 3 10-15
Massa 200 2 35-45
Massa de biscoitos 200 3 15-20
Lasagna 225 2 40 -50
Carnes (tempo de cozedura para 1cm de espessura)
Assado de cozedura longa 200 2 120 - 150
Assado de cozedura breve (ex. roastbeef) 200 2 60 - 90
Rolo de carne 200 2 30 - 40
Aves de capoeira
Pato 1,2 kg 200 2 120 - 180
Ganso 2,5 kg 200 2 150 - 210
Frango assado 200 2 60 - 90
Peru 4 kg 175 2 240 circa
Cacga
Lebre 200 2 60 - 90
Costeleta de corca 200 2 90 - 150
Costeleta de veado 175 2 90 - 180
Verduras
Batatas 220 2 30-40
Formas de verduras cozida 200 2 40 - 50
Peixe
Tainha 200 2 40 - 50
Bicuda 200 2 40 - 50
Pizza 240 3 10-20
Grelhados
Costeleta de porco 4 8-12
Chourico 4 10-12
Frango na grelha 2 25-35
Assado de vitela no espeto (500 g) 50 - 60
Frango no espeto 60-70
O numero da corrediga é referido ao mais baixo
(excluido o apolo sobre a soleira que ndo permite).

Os dados acima transcritos séo indicativos, pois o tipo de cozedura e o tempo de cozedura
varia seja pela quantidade seja pela qualidade dos alimentos.
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COMO SE UTILIZA O GRILL

Colocar o alimentos sobre a grelha ou num tabuleiro de rebordos muito baixos. A
grelha deve ser colocada na posi¢do mais alta possivel, enquanto a pingadeira
para recolha da gordura devera ser colocada na posicdo mais abaixo. Para este
tipo de cozedura é necessario manter a porta do forno aberta e de seguida fecha-la
parcialmente apoiando-a a protec¢do dos manipulos. Em relagdo ao tipo de
alimentos (por exemplo, carne, peixe, aves, etc.) é necessario volta-los para expor
os dois lados (de cima e de baixo) aos raios infravermelhos.

Indicamos alguns tempos de cozedura, para orientagdo:

Alimentos para grelhar Tempo de cozedura em minutos
Por cima Por baixo

Carnes baixas ou subtis 6 4

Carnes normais 8 5

Peixe (ex. trutas, salméo) 15 12

Salsichas 12 10

Tosta 5 2

Atencao: Durante o uso as partes acessiveis do forno podem aquecer; é
recomendavel manter afastadas as criangas e pessoas com deficiéncia durante o
funcionamento do forno e logo apés ter sido desligado.

COME USAR O ESPETO ROTATIVO (Quando previsto)

E possivel utilizar o espeto rotativo combinado com o funcionamento do grelhador.
Apbs ter introduzido longitudinalmente os alimentos com o espeto, bloquea-los com
as duas forquilhas. Ent&o siga estas instrugdes:

Coloque a ponta do espeto no eixo cavo do motor situado na parte posterior do
forno. Apoie o suporte na garganta do espeto.

Retire e pega, desaparafusando-a. Coloque o tabuleiro na posigdo mais baixa.
Coloque o selector na posigdo do espeto. Terminada a cozedura, aparafuse a pega
do espeto e retire-o do forno.
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* [

55 "5
50 10
a5 s
40 20
TEMPORIZADOR MECANICO 60 MINUTOS 3 5 2

Os«temporizador pode ser regulado para um intervalo maximo de uma hora.

O botéo de regulagéo deve ser girado no sentido horario até a posicdo 60 minutos
e entdo posicionado, girando no sentido anti-horario, junto do tempo desejado.
Passado o tempo programado, € emitido um sinal acustico que cessa
automaticamente.

O temporizador, no momento do sinal acustico, ndo interrompe o funcionamento do
forno.

‘!‘ STOP 10
120 20
110 Q 2
100 40
90 50
FIM DA COZEDURA 120 MINUTOS 80 79 60

A funcgédo do relégio € a de predispor a cozedura por um tempo predeterminado.

Funcionamento:

Apbs ter seleccionado com o botéo do terméstato a temperatura desejada, gire
0 botéo do relégio no sentido horario até o tempo desejado (max. 120 minutos).
Quando o relégio volta para a posigao "0", um sinal acustico comunicara o que
o forno se desliga automaticamente.

Posi¢do manual:

Se o tempo de cozedura supera 2 horas, ou se deseja usar o forno manualmente,
gire o botdo do relogio até & posigdo manual.
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1. PROGRAMADOR ANALOGICO

Regule a hora carregando no botdo de comando A e girando o mesmo no sentido
anti-horario.

Seleccione a hora de inicio da cozedura puxando para fora o botdo A de comando
e girando o mesmo no sentido anti-horario até quando o indice mébil B coincidir
com a hora de inicio de cozedura desejada.

Seleccione a hora de fim da cozedura girando o botdo de comando A no sentido
anti-horario até quando o tempo desejado (por um maximo de 180 minutos)
coincidir com o indice de referéncia fixo (junto do Xll, no disco giratério C).
Terminada a cozedura, o forno desliga-se automaticamente e activa-se o alarme
de sinalizagcdo que pode ser interrompido girando o botdo A até ao simbolo da
campainha.

Se deseja utilizar o forno sem activar o relégio programador (funcionamento
manual), € necessario girar o botdo A até que o simbolo da méo coincida com o
indice de referéncia fixo.

RELOGIO ANALOGICO
Para acertar a hora exacta, carregue e gire no sentido horario ou anti-horario o
botéo A.
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2. PROGRAMADOR ANALOGICO

A. Ponteiro dos minutos
B. Ponteiro das horas
D. Indicador
E. Tempo de cozedura
F. Inicio cozedura
G. - Para acertar o relégio:
carregue e rode para a direita.
- Para definir o tempo de cozedura:
rode para a direita.
- Para definir o inicio do tempo de cozedura:
puxe e rode para a direita.

RELOGIO
Para acertar o relogio, carregue e rode o botéo G para a direita.
Coloque os ponteiros A e B na posigao correspondente a hora certa.

TEMPO DE COZEDURA

Inicio imediato da cozedura e paragem automatica da cozedura.

Duragdo maxima: 180 minutos com uma escala dupla (3 horas).

Para definir o tempo de cozedura, rode o botdo G para a direita e coloque a
graduagéo do disco E em frente do indicador D do mostrador.

O fim da cozedura é assinalado por uma campainha que para automaticamente

apos 3 minutos, o disco E indica «0» ou «K» (posigédo off). Esta campainha pode
ser desligada manualmente rodando o botdo G para a direita de modo a colocar o

«0» ou «X » do disco E em frente do indicador D.

POSICAO MANUAL

A posicdo manual «I» ou «%», tem de ser definida manualmente.

Para definir a posicdo manual, rode o botdo G para a direita para colocar o «I» ou
«%» em frente do indicador D.

Para voltar ao «0» ou «X » (posicéo off), rode o botdo G para a esquerda.

INICIO AUTOMATICO DA COZEDURA

Cozedura completamente automatica com inicio retardado e paragem automatica
da cozedura. Atraso maximo do inicio: 11 horas.

Antes de definir o inicio do tempo de cozedura, certifique-se de que se encontra na

posigéo «0» ou «X » do disco E em frente do indicador D do mostrador.

Para definir o inicio da cozedura, puxe e rode o botdo G para a direita e coloque o
ponteiro de inicio cozedura F em frente do tempo de inicio desejado.

Apo6s esta operagéo, defina o tempo de cozedura como descrito acima.
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1. PROGRAMADOR ELECTRONICO
COM DISPLAY DE TEMPERATURA

524:00,
2 X 8 - 4
)C‘GC;}

~

_\_)D

O programador electrénico € um dispositivo que redne as fungdes a seguir:
- Reldgio 24 horas com visor iluminado
- Temporizador (até 23 horas 59 minutos)
- Programa para inicio e fim da cozedura automatica
- Programa para cozedura semi-automatica
(possibilidade de programar s6 o inicio ou o final)
- Display de temperatura

Descrigao dos botées

1. Temporizador

2. Tempo de cozedura

3. Fim tempo de cozedura

4. Posi¢do manual

5. Avango dos numero de todos os programas
6. Recuo dos numeros de todos os programas

Descrigao dos simbolos iluminados:

« A » - (intermitente):

programador na posi¢do automatica, mas ndo programado.

« A » - (sempre ligado):

programador na posi¢cao automatica, com programa activo.

7. Funcionamento da cozedura manual

7.+ A Funcionamento da cozedura automatica

7.+8. Funcionamento com programador de tempo em fungéo
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Reldgio digital

Indica as horas (0-24) e os minutos.

Logo apo6s a ligagéo (como também ap6s uma eventual interrupgéo de corrente)
aparecem no painel 3 cifras intermitentes.

Para inserir a hora exacta € necessario carregar no botéo 4. e com os botdes 5. e
6. obter a hora exacta.

As velocidades de mudanca das cifras no visor aumenta notavelmente alguns
segundos depois que iniciar a pressionar os botdes 5. e 6.

Cozedura manual (sem programador)

Para usar o forno sem o auxilio do programador é necessario anular a indicagao
«A» intermitente. Para isto, basta carregar no botéo 4.

Se a indicagdo «A» estiver fixa, indicando que o forno esta programado, deve-se
primeiro cancelar o programa carregando em 4. e colocando o visor em zero.

1) Cozedura automatica (inicio e fim da cozedura)

Programe o tempo de durag&o da cozedura com 2.

Programe a hora de fim da cozedura com 3.

Seleccione a temperatura e a fungdo desejada por meio dos comandos do
termoéstato e do comutador.

Apos estas operagdes, sera apresentado constantemente no visor o simbolo «A»,
indicando que o forno foi programado.

Exemplo prético:

Deseja-se fazer uma cozedura de 45 minutos, que termine as 14h00.

- Carregando em 2. e 5. fixamos no visor 0.45.

- Carregando em 3. e 5. fixamos no visor 14h00.

Apo6s estas operagdes, serdo apresentadas no visor a hora actual e o simbolo
«Av», para indicar que a nossa programacgao foi aceita e memorizada.

As 13h15 (14h00 menos 45 minutos), o forno ligar-se-a automaticamente e
durante a cozedura serdo apresentados os simbolos e «A». As 14h00 a cozedura
par automaticamente, emitindo um sinal acustico, que cessa ao carregar em 1.
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2) Cozedura semi-automatica

A. Programacgéao do tempo de cozedura.
B. Programagéo da hora de fim da cozedura.

A) Defina o tempo de cozedura desejado com o botéo 2.

A cozedura iniciara imediatamente, enquanto no visor aparecerdo os simbolos
«AUTO» e . Passado o tempo programado, a cozedura terminara, e activar-se-a o
sinal acustico intermitente. Interrompa o sinal acustico como indicado acima.

B) Defina a hora de fim da cozedura desejada carregando no botdo 3. A cozedura
iniciara imediatamente e no visor serdo apresentados os simbolos «<AUTO» e .
Alcangada a hora definida, a cozedura terminara e sera emitido o sinal acustico
intermitente. Interrompa o sinal como explicado anteriormente.

E possivel visualizar o estado da programacdo a qualquer momento carregando
no botdo correspondente. Pode-se também anular a qualquer momento a
programacao carregando no bot&o 4. e colocando o visor em zero.

Pressionando em seguida , o forno entrara no funcionamento manual.

Temporizador

A funcdo do «temporizador» consiste somente num sinalizador acustico, que
pode ser regulado por um periodo maximo de 23 horas e 59 minutos.

Para regular o temporizador, pressione o botdo 1. e ao mesmo tempo 5. ou 6. até
obter no visor o tempo desejado. Terminada a regulagéo, serd apresentada
novamente no visor a hora do relégio juntamente com o simbolo 8.

A contagem ao contrario tera inicio imediatamente e podera ser visualizada no
visor a qualquer momento, simplesmente pressionando o botéo 1.

Passado o tempo programado, apagarse- & o simbolo 8. e activar-se-a um sinal
acustico, que podera ser interrompido pressionando o botéo 1.

Atencgdo! A interrupcédo da corrente eléctrica provocara o anulagdo das fungdes

programadas, inclusive do relégio. Uma vez que voltar a corrente, serdo
apresentados trés zeros intermitentes, e poder-se-a reprogramar.
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2. PROGRAMADOR ELECTRONICO

O programador electronico € um dispositivo que retne as fungbes a seguir:
Relégio 24 horas com visor iluminado

Temporizador (até 23 horas 59 minutos)

Programa para inicio e fim da cozedura automatica

Programa para cozedura semi-automatica

(possibilidade de programar s6 o inicio ou o final)

Descrigao dos botées

. Temporizador

. Tempo de cozedura

. Fim tempo de cozedura

. Posi¢cdo manual

. Avancgo dos numero de todos os programas
. Recuo dos nimeros de todos os programas

ONhALWN=-

Descrigao dos simbolos iluminados

A). «<AUTO» lampejante:

programador na posi¢céo automatica, mas ndo programado.
A). «<AUTO» sempre ligado:

programador na posi¢do automatica, com programa activo.
B). programador activo, em qualquier modalidade.
C). Temporizador ligado.
B). e A). ambos lampejantes: erro programa.
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Reldgio digital

Indica as horas (0-24) e os minutos.

Logo apds a ligagdo (como também apds uma eventual interrupcdo de
corrente) aparecem no painel 3 cifras intermitentes.

Para inserir a hora exacta é necessario carregar simultaneamente em 2.e 3.
e AO MESMO TEMPO num dos botdes [+] ou [-] até obter a hora exacta.

As velocidades de mudanga das cifras no visor aumenta notavelmente
alguns segundos depois que iniciar a pressionar os botdes [+] e [-].

Cozedura manual (sem programador)

Para usar o forno sem o auxilio do programador & necessario anular a
indicacdo «AUTO» intermitente. Para isto, basta carregar no botao 1.

Se a indicagdo «AUTO» estiver fixa, indicando que o forno esta
programado, deve-se primeiro cancelar o programa carregando em 1. e
colocando o visor em zero.

Cozedura automatica (inicio e fim da cozedura)

1) Programe o tempo de duragéo da cozedura com 2.

2) Programe a hora de fim da cozedura com 3.

3) Seleccione a temperatura e a funcédo desejada por meio dos comandos
do termdstato e do comutador.

Ap6s estas operagdes, sera apresentado constantemente no visor o
simbolo «<AUTOw», indicando que o forno foi programado.

Exemplo pratico: Deseja-se fazer uma cozedura de 45 minutos, que termine
as 14h00.

Carregando em 2. fixamos no visor 0.45.

Carregando em 3. fixamos no visor 14h00.

Apo6s estas operagbes, serdo apresentadas no visor a hora actual e o
simbolo «<AUTO», para indicar que a nossa programacao foi aceita e
memorizada.

As 13h15 (14h00 menos 45 minutos), o forno ligar-se-4 automaticamente e
durante a cozedura serdo apresentados os simbolos B. e «<KAUTO».

As 14h00 a cozedura par automaticamente, emitindo um sinal acustico, que
cessa ao carregar em 1.
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Cozedura semi-automatica

A. Programacgéao do tempo de cozedura.
B. Programacéao da hora de fim da cozedura.

A) Defina o tempo de cozedura desejado com o botéo 2.

A cozedura iniciara imediatamente, enquanto no visor apareceréo os
simbolos «<AUTO» e B.

Passado o tempo programado, a cozedura terminara, e activar-se-a o sinal
acustico intermitente. Interrompa o sinal acustico como indicado acima.

B) Defina a hora de fim da cozedura desejada carregando no botao 3.

A cozedura iniciara imediatamente e no visor serdo apresentados os
simbolos «<AUTO» e B.

Alcancada a hora definida, a cozedura terminara e sera emitido o sinal
acustico intermitente. Interrompa o sinal como explicado anteriormente.

E possivel visualizar o estado da programacgéo a qualquer momento
carregando no botéo correspondente.

Pode-se também anular a qualquer momento a programacgéo carregando no
botdo 2. e colocando o visor em zero.

Pressionando em seguida 4. o forno entrara no funcionamento manual.

Sinalizador electrénico

A fungéo do «temporizador» consiste somente num sinalizador acustico,
que pode ser regulado por um periodo maximo de 23 horas e 59 minutos.
Para regular o temporizador, pressione o botéo 1. e ao mesmo tempo [+] ou
[-] até obter no visor o tempo desejado.

Terminada a regulagdo, serd apresentada novamente no visor a hora do
relégio juntamente com o simbolo C.

A contagem ao contrario tera inicio imediatamente e podera ser visualizada
no visor a qualquer momento, simplesmente pressionando o botao 1.
Passado o tempo programado, apagarse-a o simbolo C. e activar-se-a um
sinal acustico, que podera ser interrompido pressionando o botéo 1.

Atencao! A interrupgéo da corrente eléctrica provocara o anulagéo das
fungdes programadas, inclusive do relégio.

Uma vez que voltar a corrente, serdo apresentados trés zeros intermitentes:
pressionar o botao 1. e poder-se-a reprogramar.
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3. PROGRAMADOR ELETRONICO

A i
{ Sggg JI‘} — = :Lsz @@ & 5§E& g
TEMPERATURE T
1. 2. 3.
oY OO0 00O
B * n & % =+

A Temperatura

B Programa automatico

C Duragéo e modo manual
D Indicador de minutos

Fung¢ées

1. Temporizador

2. Tempo de cozedura
3. Fim de cozedura

-' Rolagem para a frente
'+ ' Rolagem para tras

Regulagéo do relégio

Quando se acende o forno, no display aparecem os digitos 00.00 de modo
intermitente. Para regular o relégio, digitar junto as teclas do tempo de cozedura (2)
e o fim do tempo de cozedura (3). Usando as teclas +/-, configurar a hora atual.
Com a tecla “+” o valor aumenta, com a tecla “-” o valoe diminui a uma velocidade
diretamente proporcional a duragéo da presséo nas teclas.

Apo6s ter configurado a hora, o pontinho entre as horas e os minutos continua a
lampejar durante 7 segundos. Para modificar a hora repetir a operagéao.

Modo manual

Pressiona simultaneamente as teclas do tempo de cozedura (2) e o fim do tempo
de cozedura (3). Se tiver sido configurado um programa de cozedura, o simbolo
"AUTO" (B) se desliga e o simbolo (C) se acende.

Cada programa configurado anteriormente &€ apagado.
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Funcionamento semi-automatico com tempo de cozedura

Selecionar a fungdo do tempo de cozedura (2) e programar o tempo desejado
usando as teclas +/- . O simbolo “AUTO” (B) e a panelinha (C) se acendem no
display. Quando a hora atual estiver = ao tempo final de cozedura, a cozedura
termina e o simbolo da panela (C) se apaga.

O forno emite um sinal sonoro e o simbolo "AUTO" (B) lampeja.

A cozedura terminou.

Funcionamento semi-automatico com fim de cozedura

Selecionar a fungéo de fim de tempo de cozedura (3) e configurar o tempo de fim
de cozedura desejado, usando as teclas "+" e "-". O simbolo "AUTO" (B) e a panela
(C) se acendem no display. Virar o botdo do comutador na fungdo desejada e o
botédo do termostato na temperatura desejada.

Quando a hora atual estiver igual ao tempo de fim de cozedura, o forno interrompe
a cozedura e o simbolo da panela (C) se apaga.

O forno emite um sinal sonoro e o simbolo "AUTO" (B) lampeja.

Funcionamento automatico

1) Configurar a duragéo da cozedura digitando a tecla (2) e as teclas + e - .

2) Configurar o tempo final de cozedura digitando a tecla (3) e as teclas + e - .

3) Configurar a temperatura e o programa de cozedura com os botdes do
termostato e do comutador.

Apo6s esta programacgéo, o simbolo “AUTO” (B) se acende:

isto significa que o forno foi programado. Quando a hora atual corresponde ao
tempo de inicio de cozedura, o simbolo da panela (C) se acende e o forno entra em
funcionamento.

Tempo de inicio de cozedura = Tempo final de cozedura - Duragéo da cozedura.
Exemplo: a cozedura dura 45 minutos e deve terminar as 14.00 h.

- Digitar (F) e “+” até alcancgar: 0.45.

- Digitar (G) e “+” até alcancar: 14.00.

Terminada a programacgéo, o horario aparece no display e o simbolo “AUTO” (B)
lampeja seguidamente. Isto significa que o programa de cozedura foi gravado.

As 13.15 (14.00 menos 45 minutos) o forno se acende automaticamente.

Durante a cozedura, o simbolo da panela © e o simbolo “AUTO” (B) ficam acesos.
As 14.00 o forno se desliga automaticamente, enquanto “AUTO” (B) lampeja.

O simbolo da panela (C) se apaga e o forno emite um sinal sonoro que nio para
enquanto n&o for interrompido.

Temporizador

Selecionar a fungéo temporizador (1).

O tempo ¢ preconfigurado em 5 minutos; para modifica-lo, digitar as teclas +/-.
Quando o pontinho entre as horas e os minutos e o simbolo (1) comegam a
lampejar, significa que iniciou a contagem as avessas.

O display indica a hora e os minutos da contagem as avessas, mas digitando a
tecla (1) é possivel escolher se exibir a contagem as avessas ou o horario atual.
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Sinal sonoro

O sinal sonoro ativa-se no fim de um tempo configurado (1) ou no fim de um
programa de cozedura (2) durante uma duragéo de 7 minutos.

Para desliga-lo, digitar qualquer uma das teclas de introdugdo de programa

(as primeiras trés a esquerda).

Pode-se também regular o volume do sinal sonoro:

para tanto, manter pressionada a tecla “-” a direita durante cerca de 2 segundos
quando o horario aparece no display.

Inicio do programa e comandos
Digitar a tecla do tempo de cozedura (2) ou de fim de cozedura (3) para saber o
tempo restante.

Sinal de erro de introdugédo de dados
Quando se introduz um dado errado, o sinal sonoro se ativa e o simbolo “AUTO”
(B) lampeja.

Como apagar um programa
Pode-se apagar um programa pressionando simultaneamente as teclas (2) e (3).

Escolha das fungées

Para escolher as fungdes a seguir virar o botad do seletor.

A temperatura exibida no display pode ser trocada por meio das teclas +/-

da esquerda, com variagdes de 5°C, do minimo de 40°C até o maximo de 250°C.
O simbolo °C lampeja até atingir a temperatura desejada.

As fungdes abaixo serdo exibidas no display:

ALy

-:Q:- Luz 165°C

¥
190°C @ 165°C

50°C % 165°C
el
o
190°C “‘ Descongelamento
b 250°C
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4. PROGRAMADOR ELECTRONICO

AO‘
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TECLAS FUNCOES

Diminuic&o da temperatura
Aumento da temperatura

ON/OFF e bloqueio dos comandos
Temporizador

Duracgéo da cozedura

Fim cozedura

Diminuigcéo do tempo

Incremento do tempo

Escolha programa de cozedura

0. Escolha programa de cozedura

S9Nk

1. Ecra da temperatura
12. Ecra do temporizador
13. Ecra das fung¢des de cozedura
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FUNCIONAMENTO

A primeira ligagéo do forno a rede eléctrica ou depois de um blackout, o mostrador
do temporizador esta lampejante. O forno ainda ndo esta activo: para o activar é
necessario em primeiro lugar proceder com a "regulagéo do relégio".

REGULAGAO DO RELOGIO

Premer simultaneamente e libertar as teclas 5. e 6. e agir nas teclas 7. e 8. para
programar a hora exacta.

A operagéo deve ser realizada no prazo de 3 segundos enquanto que no mostrador
aparecem os dos pontos lampejantes.

Ao fim da regulag&o esperar pela paragem do lampejo dos dois pontos luminosos.
Nota: com o forno apagado a intensidade luminosa do relégio diminui.

Tocando uma tecla qualquer o reldgio volta a luminosidade maxima durante 60
segundos.

DISPOSITIVO ACUSTICO

O forno emite sinais acusticos para marcar varias fungées, como por exemplo o fim
da cozedura. A intensidade do toque pode ser modificada: premendo na tecla 7.
com o forno desligado (OFF) , o forno reproduz os 3 niveis disponiveis.

Sera programado automaticamente o Ultimo nivel reproduzido.

ACENDIMENTO DO FORNO

Premer e libertar a tecla 3. Ouve-se um sinal acustico (beep).

No mostrador do temporizador aparece a escrita ON, o simbolo da lampadazinha
ilumina-se e a luz interna do forno acende-se.

Pode-se proceder a programacgao de uma fungéo de cozedura.

TEMPORIZADOR

O temporizador € somente um contador de tempo, € completamente independente
de cada fungéo de cozedura, pode resultar muito util para programar um aviso de
fim de cozedura. Pode ser utilizado também com o forno desligado.

Para programar o temporizador, acender o forno com a tecla 3., premer a tecla 4.
O mostrador pde-se em zero e os pontinhos comegam a pulsar; programar dentro
de 3 segundos com as teclas 7. e 8. o tempo desejado, até a um maximo de 23
horas e 59 minutos, ao decair do qual é emitido um sinal acustico e o simbolo
campainha lampeja. Para interromper o sinal acustico e o lampejo dos simbolos é
suficiente premer uma tecla qualquer entre: 4-5-6-7-8.

FUNCIONAMENTO MANUAL A TEMPO INDEFINIDO

Acender o forno e seleccionar uma fungdo de cozedura entre aquelas disponiveis
utilizando as teclas 9. e 10. Para cada tipo de cozedura o forno sugere uma
temperatura predefinida indicativa, que pode ser modificada com as teclas 1. e 2.
O forno comecara o aquecimento a temperatura programada e o simbolo de grau
centigrado ° pulsara a indicar o funcionamento.

A obtencdo da temperatura ouve-se um sinal aclstico que vos avisara e o simbolo
de grau deixara de pulsar. Para desligar o forno, premer e libertar a tecla 3.
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FUNCIONAMENTO SEMIAUTOMATICO DE DURAGAO DA COZEDURA
Para programar o tempo de cozedura

Acender o forno premendo e libertando a tecla 3. ; premer e libertar a tecla 5.

No ecra do temporizador acende-se o simbolo A. Programar com as teclas 7. e 8.
o tempo desejado de cozedura, até um maximo de 10 horas e 00 minutos.

Apbs o sinal sonoro e o retorno da visualizagdo da hora corrente no temporizador,
seleccione uma fungdo de cozedura com as teclas 7. e 8. No ecra do temporizador
acende-se o simbolo panelinha.

Para cada fungédo de cozedura o forno sugere uma temperatura predefinida, que
pode ser modificada com as teclas 1. e 2.

O forno comega a cozedura pelo tempo estabelecido, depois de esgotado, o forno
apagar-se-a automaticamente. Ao fim da cozedura a tempo, activa-se um sinal
acustico, enquanto que o mostrador da temperatura e das fungbes se apagam, o
mostrador do temporizador visualiza a hora corrente e os dois simbolos panelinha
e A pulsam. Para desligar o sinal acustico e sair do ciclo premer uma tecla
qualquer entre: 4-5-6-7-8. No ecra de fungdes acende-se o simbolo lampada e em
seguida acende-se a luz dentro do forno.

O forno esta pronto para receber novos comandos; seleccionar uma nova fungéo
de cozedura, ou entéo é possivel desliga-lo premendo e libertando a tecla 3.

FUNCIONAMENTO SEMIAUTOMATICO DE FIM COZEDURA
Para estabelecer a hora de fim da cozedura

Acender o forno premendo e libertando a tecla 3. e premer e libertar a tecla 6.

No ecra do temporizador acende-se o simbolo A que deve reentrar nas préoximas
23 horas e 59 minutos. Apds o sinal sonoro e o retorno da visualizagéo da hora
corrente no temporizador, seleccionar uma fungdo de cozedura entre aquelas
disponiveis com as teclas 9. e 10. No ecra do temporizador acende-se o simbolo
panelinha e o forno sugere uma temperatura predefinida, que pode ser modificada
com as teclas 1. e 2.

O forno comega a cozedura até a hora programada, passado o tempo apagar-se-a
automaticamente.

Ao fim da cozedura a tempo, activa-se um sinal acustico intermitente, enquanto
que o mostrador da temperatura e das fungbes se apagam, o mostrador do
temporizador visualiza a hora corrente e os dois simbolos Panelinha e A pulsam.
Para desligar o sinal acustico e sair do ciclo premer uma tecla qualquer entre: 4-5-
6-7-8. No ecra de fungdes acende-se o simbolo lampada e em seguida acende-se
a luz dentro do forno.

O forno esta pronto para receber novos comandos; seleccionar uma nova fungéo
de cozedura, ou entao ¢ possivel desliga-lo premendo e libertando a tecla 3.
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FUNCIONAMENTO AUTOMATICO
Para programar a dura¢éo da cozedura e a hora de fim cozedura

Acender o forno premendo e libertando a tecla 3. , premer e libertar a tecla 5. e
programar com as teclas 7. e 8. o tempo necessario para a cozedura.

Aguardar que os pontinhos entre as horas e os minutos do temporizador deixem de
lampejar; o temporizador torna a mostrar a hora corrente; por conseguinte premer a
tecla 6. e programar a hora de fim cozedura com as teclas 7. e 8.

Novamente um sinal sonoro é emitido e os dos pontinhos param de lampejar, para
confirmar a aceitagao do horario programado.

No ecra fica visualizada a temperatura seleccionada, a hora corrente e a fungdo de
cozedura seleccionada. A luz dentro do forno apaga-se.

Seleccione uma fungdo de cozedura dentre as disponiveis com as teclas 9. e 10.

O forno sugere uma temperatura pré-configurada, que pode ser modificada com as
teclas 1. e 2. Depois que os dos pontinhos do temporizador pararem de lampejar, o
forno entra na modalidade de cozedura adiada.

A temperatura, assim como a fungdo programada, podem ser modificadas
repetindo as operagdes descritas acima.

O forno activar-se-a automaticamente no futuro pela duracédo especificada e ira
parar no horario especificado.

Ao fim da cozedura a tempo, activa-se um sinal acustico, enquanto que o
mostrador da temperatura e das fun¢des se apagam, o mostrador do temporizador
visualiza a hora corrente e os dois simbolos Panelinha e A lampejam.

Para desligar o sinal acustico e sair do ciclo premer uma tecla qualquer entre:
4-5-6-7-8. No ecrda de fungdes acende-se o simbolo lampada e em seguida
acende-se a luz dentro do forno.

O forno esta pronto para receber novos comandos; seleccionar uma nova fungéo
de cozedura, ou ent&o é possivel desliga-lo premendo e libertando a tecla 3.

LIMITAGOES AO USO DAS COZEDURAS SEMIAUTOMATICAS E
AUTOMATICAS

As fungbes de pré-aquecimento (PRH) e descongelagdo ndo sdo compativeis com
as cozeduras a tempo definido, por isso:

- tendo programado uma destas duas fungbes, ndo é possivel activar nem a
duragéo nem o fim da cozedura;

- se o forno foi programado na modalidade de funcionamento automatico, ndo é
possivel escolher a fungéo de pré-aquecimento (PRH) ou descongelagéo.
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iCONE DO MOSTRADOR

Panelinha: se estiver acesa, indica que esta activa uma fungao de cozedura.

Pelo contrario, a panelinha permanece apagada quando estiverem activas as
fungdes luz, PRH (pré-aquecimento) e descongelagéo.

Se lampeja, indica o fim de uma cozedura a tempo. Durante a fase de
funcionamento automatico, o simbolo fica desligado para se acender depois no
momento da partida programada do forno.

A (automatico): se estiver acesa, indica que foi programado um tempo de
cozedura; se lampeja, indica o fim de uma cozedura programada.

Campainha: se estiver acesa, indica que esta activo o conta-minutos; se lampeja,
indica o fim da contagem dos minutos.

SELECGAO TEMPERATURA DE COZEDURA

Enquanto que o forno estiver aceso, agindo nas teclas 1. e 2. a temperatura pode
ser regulada entre o minimo e o maximo com aumentos de 5°C indicados no
mostrador.

Nota: para cada fungcdo de cozedura estd preestabelecida uma temperatura de
referéncia que pode ser modificada a préprio prazer com as teclas 1. e 2.

SELECCAO FUNCOES DE COZEDURA

Enquanto que o forno estiver aceso, agindo nas teclas 9. e 10. os respectivos
simbolos acendem-se em sequéncia para permitir a escolha da fungdo de
cozedura desejada.
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FUNGOES DE COZEDURA:

@ LUZ FORNO

A luz interna do forno activa-se premendo e libertando a tecla 3.

Para a desligar premer e libertar novamente a misma tecla.

Seleccionando uma fungéo de cozedura, a luz interna acende-se e fica acesa 3
minutos para além da obtengéo da temperatura programada.

Durante uma fungéo de cozedura ou descongelagao € possivel reacender a luz do
forno premendo uma tecla qualquer entre a 4-5-6-7-8. A luz fica acesa por um
minuto. A luz do forno pode-se acender também com o bloqueio dos comandos
inserido premendo uma das teclas 4-5-6-7-8.

PRH PRE-AQUECIMENTO

Esta funcdo consente de pré-aquecer o forno mais rapidamente antes da selecgéo
da fungdo de cozedura. No mostrador da temperatura aparece um simbolo em
movimento. O pré-aquecimento termina ao alcance da temperatura preestabelecida
(ndo modificavel), a qual depois de atingida se emite um sinal acustico, acendem-
se o0 simbolo da lampadazinha e a luz do forno; a este ponto pode-se escolher o
ciclo de cozedura desejado com as teclas 9. e 10.

COZEDURA TRADICIONAL
Aconselha-se o pré-aquecimento do horno antes da introdu¢do da comida.

COZEDURA INFERIOR
Tipo de cozedura particularmente apropriado para aquecer os alimentos.

(]

COZEDURA SUPERIOR

Tipo de cozedura para alimentos particularmente delicados e para conservar o
calor apés a cozedura.

GRILL

Tipo de cozedura particularmente indicada para pequenas quantidades de comida.

GRILL VENTILADO

A accao da ventoinha, combinada com a acg&o do grill, permite uma cozedura
rapida e profunda para comidas particulares.

PIZZA

Este tipo de cozedura é particularmente apropriado para pizza e verduras.
Activagéo simultanea das todas as resisténcias e da ventoinha.

COZEDURA VENTILADA

Este tipo de cozedura permite a difusdo do calor de maneira regular e homogénea
em todas as partes do forno. E possivel cozinhar dois tipos diferentes de comidas
(ex. carne e peixe), respeitando os respectivos tempos de cozedura.

DESCONGELAGAO

Entra em fungdo somente a ventoinha, sem propagagédo de calor. Esta fungéo
permite a descongelagdo da comida com uma redugdo do tempo normalmente
necessario.
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OUTRAS FUNGOES

MODALIDADE FORNO DESLIGADO
Com o forno desligado o mostrador da temperatura e das fungdes estdo apagados,
enquanto que o mostrador do temporizador visualiza a hora corrente.

FUNGAO DE BLOQUEIO DOS COMANDOS (PROTECGAO CRIANGAS)

Esta fungdo pode ser activada em qualquer momento para impedir o uso do forno
as criangas. Em particular, se inserida com o forno desligado impede-lhe o
acendimento: para permitir qualquer fungdo de cozedura é necessario desinserir o
bloqueio. Para inserir o bloqueio comandos, ter premida por 5 segundos a tecla 3.
até a visualizagdo do simbolo da chave seguido de ON, depois o mostrador torna a
visualizar a hora corrente. Nota: a este ponto ndo é possivel realizar nenhuma
programacéo de cozedura a excepgao da regulagdo do conta-minutos.

Se, pelo contrario o bloqueio for activado depois de qualquer uma das
programagdes de cozedura (manual, semiautomatica, automatica), sera possivel
programar somente o conta-minutos ou desligar o forno premendo e libertando a
tecla 3. De facto, premendo outra tecla qualquer, a visualizagdo da chave
lembrar-vos-a que a protecgéo esta activada.

O apagamento manual ou automatico ndo desactiva o bloqueio dos comandos.
Para desabilitar o bloqueio dos comandos, ter premida por 5 segundos a tecla 3.
até a visualizagdo do simbolo chave seguido de OFF; depois o mostrador torna a
visualizar a hora corrente.

Quando o forno estiver bloqueado ndo é possivel acendé-lo através da presséo da
tecla 3., mas é possivel sé o apagamento.

TECLA ON/OFF

A tecla 3. (ON/OFF) permite em qualquer momento e com qualquer fungdo
programada, apagar o forno se ele estiver aceso.

Todas as programagdes de cozedura se anulam; para sucessivas cozeduras seguir
as respectivas instrugdes de cozedura desde o inicio.

Se o forno estiver aceso e estiver programada a fung&o de bloqueio dos comandos,
premendo e libertando a tecla 3. o forno apaga-se mas a fungdo bloqueio
comandos permanece programada.

Para desabilitar o bloqueio dos comandos ter premida a tecla 3. por 5 segundos:

o mostrador visualizara a chave e a seguir OFF, depois torna a aparecer a hora.

SiMBOLO « ° «

Representa os graus centigrados. Se lampeja indica que o forno esta aquecendo
para atingir a temperatura programada.

Se resulta estavelmente aceso indica que a temperatura programada foi atingida.

ANULAMENTO PROGRAMAGCOES DE DURAGAO E FIM DE COZEDURA

E possivel em qualquer momento anular as programagdes de duracdo e horario de
fim cozedura premendo simultaneamente as teclas 5. e 6.

Atencao: o forno todavia fica aceso na fungéo escolhida na modalidade manual (a
tempo indefinido). E possivel tornar a programar os tempos de duracéo e/ou de fim
cozedura, ou entéo desligar o forno premendo e libertando a tecla 3.
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5. PROGRAMADOR ELECTRONICO DE 3 TECLAS

] 2z 3

f/)
24:00
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Significado dos simbolos no display:
1| A* | Programa Automatico em funcionamento.
(* : em algumas versdes aparece a palavra Auto na vertical.)
2 | %, | Se visualizado, o forno esta habilitado para o funcionamento manual.
3 | e |Se piscarindica que o programador esta no modo de definigdo da hora
actual.
Se aceso indica que foi activado um temporizador de aviso.

|
=

Tecla para diminuir os numeros durante as configura¢des do temporizador.
Também serve para seleccionar o nivel desejado do dispositivo de toque
(3 niveis).

6 | M |Tecla“Mode” para aceder as opgbes de programagao previstas no
programador.

7 | + |Tecla para aumentar os numeros durante as configuragdes do
temporizador.

O primeiro acendimento

Quando o forno é ligado a rede eléctrica ou apés um eventual black-out os nimeros no
display e a letra A sao visualizados a piscar. Nestas condigbées o forno ndo pode ser
acendido.

Para definir a hora actual e/ou habilitar o forno para o funcionamento prima e
mantenha premida, durante pelo menos 2 segundos, a tecla M. A letra A apaga-se e
os numeros visualizados no display ficam com luz fixa.

Com o simbolo (3) a piscar, prima a tecla — ou a tecla + para corrigir a hora
visualizada. O dado definido é aceite pelo programador depois de ter soltado a tecla
apos um breve periodo.

N.B. O forno pode realizar as suas fun¢gdes de cozedura s6 quando no display do
programador estiver aceso o simbolo (2) .
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Temporizador de aviso

A fungéo do “temporizador” consiste unicamente num avisador sonoro, que pode ser
regulado por um periodo maximo de 23 horas e 59 minutos. Passado o tempo definido,
apaga-se o simbolo (4) e activa-se um sinal sonoro que se desliga automaticamente
apos 7 minutos ou premendo uma tecla qualquer.

Para regular o temporizador carregue na tecla M durante pelo menos 2 segundos ou
até o simbolo (4) comegar a piscar.

Defina dai a quantas horas e/ou minutos o dispositivo de toque deve activar-se usando
a tecla + ou a tecla — para aumentar ou diminuir os digitos no display. Solte a tecla +
ou — ao atingir o tempo desejado. Depois de alguns segundos é visualizada a hora
actual juntamente com o simbolo (4). A contagem decrescente comega imediatamente.

Cozedura semiautomatica

DURAGAO de cozedura:

Apos ter seleccionado uma das fungbes de cozedura disponiveis e definido a
temperatura desejada prima, para aceder ao modo de programacgao, a tecla M durante
pelo menos 2 segundos. O simbolo (4) acende-se. Solte e prima novamente a tecla M.
No display comecga a piscar o simbolo A e aparece a palavra: “dur”. Esta depois &
substituida pela visualizagéo dos digitos: 0° 00.

Defina o tempo de duragéo da cozedura desejado premendo as teclas — o + (tempo
maximo de definigdo: 10 horas).

O tempo definido é processado pelo programador automaticamente apds alguns
segundos ou prima varias vezes a tecla M até voltar a visualizagdo da hora actual. Os
simbolos A e (2) acendem-se.

No fim do tempo de cozedura definido, € emitido um sinal sonoro e o forno desliga-se
automaticamente.

Consulte os paragrafos seguintes: desactivacdo do dispositivo de toque e reabilitacao
do forno.

FIM de cozedura:

Apds ter seleccionado uma das fungbes de cozedura disponiveis e definido a
temperatura desejada prima, para aceder ao modo de programacao, a tecla M durante
pelo menos 2 segundos. O simbolo ) acende-se. Solte e prima novamente a tecla M.
No display comega a piscar o simbolo A e aparece a palavra: “dur’. Prima novamente
a tecla M. No display é visualizada a palavra: “End”. Esta depois & substituida pela
visualizagéo dos digitos: 0° 00.

Defina a hora prevista de fim da cozedura, premendo as teclas — o + (tempo maximo
de definigdo: 10 horas).

O tempo definido é processado pelo programador automaticamente apds alguns
segundos ou prima varias vezes a tecla M até voltar a visualizacao da hora actual.

A cozedura inicia imediatamente, no display do programador apds alguns segundos
volta a ser visualizada a hora actual. Os simbolos A e (2) acendem-se.

Ao atingir a hora de fim de cozedura definida, € emitido um sinal sonoro e o forno
desliga-se automaticamente.

Consulte os paragrafos seguintes: desactivagdo do dispositivo de toque e reabilitacdo
do forno.
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Cozedura automatica

Defina um tempo de DURACAO da cozedura, seguindo as indicagdes presentes no
capitulo DURACAO da cozedura e em seguida defina a hora de fim da cozedura,
seguindo as indicagdes presentes no capitulo anterior. (Tempo maximo de definigao
de fim de cozedura: 24 horas). O forno acende-se automaticamente a uma
determinada hora, que corresponde a diferenga entre a hora prevista de fim de
cozedura e o tempo de duragao da cozedura.

Durante o periodo de espera, até iniciar do aquecimento do forno, no display é
visualizado o simbolo A para indicar que estda em curso um programa automatico e a
hora actual. O acendimento do forno é sinalizado pela iluminagdo do simbolo (2). Ao
atingir a hora de fim de cozedura definida, é emitido um sinal sonoro e o forno desliga-
se automaticamente. Consulte os paragrafos seguintes: desactivagao do dispositivo de
toque e reabilitagédo do forno.

Desactivagao do dispositivo de toque
Para desactivar manualmente o sinal sonoro prima uma tecla qualquer.

Reabilitagdo do forno

No fim de uma cozedura semiautomatica ou automatica no display, além da hora
actual, é visualizado em modo intermitente o simbolo A. Nestas condigbes a
alimentagdo eléctrica dos elementos de aquecimento do forno, incluindo a luz fica
desligada. Para reabilitar o forno para o funcionamento, prima e mantenha premida a
tecla M até se acender o simbolo (2) e se apagar a letra A .

OUTRAS FUNGOES DO PROGRAMADOR

Anular um programa de cozedura

Semiautomatico ou Automatico

Para anular um programa de cozedura semiautomatico ou automatico, simbolo A
aceso, prima contemporaneamente as teclas — e + durante pelo menos 2 segundos ou
até se acender o simbolo (2) e se apagar a letra A

Cancelar o temporizador de aviso

Para cancelar a contagem do temporizador de aviso, simbolo (4) aceso, prima a tecla
M durante pelo menos 2 segundos ou até visualizar de modo intermitente o simbolo (4)
. Prima contemporaneamente as teclas — e + .

Controlar o estado das fungoes

O tempo definido ou restante de cada fungéo oferecida pelo programador pode ser
visualizado no display entrando no modo de programagdo com a tecla M. Prima e
mantenha premida a tecla M durante pelo menos 2 segundos ou até se acender o
simbolo (4). No display é visualizado o tempo restante ou uma série de zeros se o
temporizador estiver desabilitado. Prima novamente a tecla M. No display € visualizada
a palavra “dur® e depois alternadamente o tempo restante ou uma série de zeros
(temporizador desactivado).

Premendo outra vez a tecla M é visualizado o tempo de fim de cozedura programado
com a palavra “End*.
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Modificar a hora actual e alterar o volume do dispositivo de toque

Com o programador no modo standard, simbolo (2) aceso, prima
contemporaneamente as teclas — e + durante pelo menos 2 segundos ou até piscar o
simbolo (3).

Para modificar a hora: prima a tecla + ou a tecla — .

Para alterar o volume do dispositivo de toque: prima a tecla M. E visualizado no
display a palavra: “to n...“ seguida por um numero; depois seleccione com a tecla — o
volume desejado.
N. B. ao numero 1 corresponde o volume maior; é possivel escolher entre 3 niveis de
volume diferentes.

Atencgao:
A falta de corrente eléctrica provoca a anulagéo das fungdes programadas, incluindo o
relogio. Depois de restabelecida a corrente, o programador tem de ser reprogramado.
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1. SUBSTITUIGAO DA LAMPADA DO FORNO

Importante: antes de proceder a manutengdo é necesario desligar o forno da
corrente eléctrica.

Remover a cobertura da lampada A e substituir a lampada B.

Reinserir a cobertura da lampada A e ligar a corrente eléctrica.

Nota: usar s6 lampadas de 25W, tipo E-14, T 300°C.

A lampada fornecida com este aparelho é uma “Lampada para uso especial”
que pode ser usada apenas com o aparelho fornecido;

nao pode ser utilizada para a iluminagado domeéstica.

2. COMO TIRAR A PORTA DO FORNO

Para facilitar a limpeza do forno é possivel tirar a porta do mesmo actuando sobre
as dobradigas da seguinte maneira:

As dobradicas A estao dotadas de 2 linguetas moveis B.

Quando as linguetas B forem levantadas, as dobradicas desengancham-se da
prépria sede.

Feito isto, levantar a porta para cima e extrai-la para o exterior, agarrando nos
lados da porta nas proximidades das dobradicas.

Para remontar a porta:

Enfiar as dobradigas nos apropriados encaixes e abrir completamente a porta.
Rodar as linguetas moveis B até a posigao inicial antes de tornar a fechar a porta.
Nunca mergulhar a porta em agua.
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REMOGAO DO PAINEL DE VIDRO INTERNO DA PORTA

N&o usar nenhum abrasivo que pode causar dano. Lembrar que se a superficie do
painel de vidro for riscada, pode provocar uma avaria perigosa.

Evitar absolutamente o uso de maquinas de limpeza com agua a alta pressdo ou
jacto a vapor.

Para remover o painel de vidro interno da porta do forno, usar uma moeda para
efectuar uma acgéo de alavanca nas duas ranhuras (A) até os dois pinos (B) se
soltarem do seu encaixe (fig. 1).

Depois levantar o vidro como mo strado na fig. 2 e pegar o mesmo pela parte da
frente. Para recolocar a porta, repetir as operag¢des anteriores no sentido inverso.
Recolocar o vidro posicionando-o na parte interna da porta e empurrando o0 mesmo
para dentro.

Pressionar no vidro até os pinos se encaixarem na posicao inicial (fig. 2).
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1. Instalagdo dos painéis auto-limpantes (s6lo nos modelos provistos)

Fixe o painel (A) com 4 parafusos auto-atarraxadores.

Apoie os painéis ( C) nas laterais do forno, posicione por cima as grelhas retiradas
anteriormente e engate.

Recoloque no forno os acessorios retirados anteriormente.

2. Limpeza das grades laterais (s6lo nos modelos provistos)

As grades laterais devem ser enganchadas a parede do forno. Enfiar nas grades
laterais as grelhas e o tabuleiro em dotacao.

Para tirar as grades laterais basta exercitar uma ligeira pressdo no particular A
como ilustrado.
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LIMPEZA E MANUTENGAO DO FORNO

Importante: antes de proct et r &8 manutengéo é necesario desligar sempre o forno
electricamente (tirando a ficha da tomada de corrente ou tirando a corrente da linha
de alimentagéo através do interruptor unipolar da instalagéo eléctrica.

Apos cada utilizagdo deixar arrefecer o forno e limpa-lo para evitar que as
incrustacdes aquegam repetidamente.

Se a sujidade for dura, usar um produto especifico para a limpeza do forno
seguindo as instru¢des que se encontram na etiqueta da embalagem.

Limpar a parte de fora com uma esponja humedecida com agua tépida.

Nao usar abrasivos, palhas de ago e produtos inflamaveis.

Evitar absolutamente o uso de maquinas de limpeza com agua a alta pressao ou
jacto a vapor.

Nao utilizar detergentes abrasivos ou raspadores de metal com ponta para limpar o
vidro da porta do forno pois podem riscar a superficie, provocando a fragmentacéo
do vidro.

Lavar os acessoérios na maquina de lavar loica ou @ m&o usando um produto para a
limpeza do forno.

Atencao: para as seguinte operagbes recomenda-se a utilizacdo de luvas
protectoras.
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EU-VERKLARING VAN OVEREENSTEMMING

Dit apparaat voldoet aan de volgende EG richtlijnen:

93/68/EEG : Algemene voorschriften

2006/95/EG : Laagspanningsrichtlijn

2004/108/EEG : Elektromagnetische compatibiliteit

Verordening EG nr. 1935/2004 : Geschiktheid van materialen en voorwerpen bestemd
om met levensmiddelen in contact te komen.

VOORZORGSMAATREGELEN EN ALGEMENE AANBEVELINGEN

Deze handleiding maakt integrerend deel uit van het apparaat.

Het wordt aanbevolen haar gedurende de hele levensduur van het toestel te bewaren
en haar aandachtig door te lezen om over te gaan op de installatie, het gebruik, het
onderhoud, de reiniging en de behandeling van het toestel.

Ingrepen moeten worden verricht bij elektrisch losgekoppeld apparaat.
Let op: De aardverbinding is verplicht bij de wet.

De verpakkingsonderdelen (bijv. vellen papier, piepschuim) kunnen gevaarlijk zijn voor
kinderen (verstikkingsgevaar). Houd de verpakkingsonderdelen buiten het bereik van
kinderen.

Het gebruik van dit apparaat is niet bedoeld voor personen (inclusief kinderen) met
verminderde lichamelijke, zintuiglijke of geestelijke capaciteiten of tekort van ervaring en
kennis, tenzij er toezicht of instructie is van een persoon die verantwoordelijk is voor
hun veiligheid.

Kinderen moeten in de gaten worden gehouden worden, om er zeker van te zijn dat ze
niet met het apparaat gaan spelen.

Tijdens de bereiding ontstaat warmte. De deur van het apparaat kan, vooral als hij van
glas is, erg heet worden: er bestaat gevaar voor brandwonden. Kom er niet aan en
houd kinderen uit de buurt.

Dit product is ontworpen voor huishoudelijk gebruik.

De fabrikant wijst elke vorm van aansprakelijkheid af voor eventuele schade aan
zaken of personen voortkomend uit een niet correcte installatie, oneigenlijk,
verkeerd, absurd gebruik van het apparaat.

De fabrikant behoudt zich het recht voor wijzigingen, die hij voor noodzakelijk en nuttig
houdt, aan zijn producten aan te brengen zonder dit vooraf te melden.

Het is niet toegestaan wijzigingen aan de binnen- en buitenkant van het apparaat aan te
brengen, het te openen of proberen te repareren, in het bijzonder met het gebruik van
gereedschap (schroevendraaier, enz.).

Reparaties, en dan vooral die van de elektrische onderdelen, mogen uitsluitend worden
verricht door vakmensen.

Niet goed verrichte reparaties kunnen ernstige ongelukken veroorzaken, het apparaat
en de uitrusting beschadigen, en ook storingen in de werking teweegbrengen.
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Vraag bij een storing of een noodzakelijke reparatie om een ingreep van de
servicedienst .

Schakel de oven niet in als hij zichtbaar beschadigd is, koppel hem van het
elektriciteitsnet en wend u tot de servicedienst.

Zodra zich een probleem voordoet met de werking moet de oven van het
elektriciteitsnet worden gekoppeld.

Verzeker u ervan dat er geen stroomkabels van elektrische apparaten tussen de
ovendeur komen: de elektrische isolatie kan hierdoor beschadigd worden.

Als de stroomkabel beschadigd is, moet deze, om gevaarlijke situaties te voorkomen,
door de servicedienst worden vervangen.

Verzeker u ervan, voordat u de oven sluit, dat er zich geen vreemde voorwerpen of
huisdieren in bevinden.

Tijdens de werking wordt de oven erg heet. De oven blijft gedurende lange tijd heet, ook
na hem te hebben uitgeschakeld en koelt slechts langzaam af, tot de
omgevingstemperatuur wordt bereikt. Wacht dus lang genoeg, voordat u de oven
bijvoorbeeld reinigt.

Leg geen warmtegevoelige of brandbare materialen in de oven, zoals
schoonmaakmiddelen, ovensprays, enz.

Het is gevaarlijk olie om vlees te braden in de oven te verwarmen. Doe dit dus niet.
Verhit vet en olie vliegen gauw in brand.

Het rooster, de platen en de ovenschalen worden erg heet: gebruik ovenwanten of
theedoeken.

Probeer nooit om brandend vet en olie met water te doven (explosiegevaar); verstik de
vlammen met natte doeken.

Let er tijldens het gebruik en de verzorging van de oven op dat u niet met de vingers
tussen de scharnieren komt.
Dit om letsel te voorkomen. Let hier vooral op als er kinderen aanwezig zijn.

Gebruik nooit een hogedrukspuit of een stoomreiniger.

Gebruik het apparaat niet om de ruimte te verwarmen.

Als de deur openstaat, bestaat het gevaar erover te struikelen; laat de ovendeur alleen
in volledig geopende stand openstaan.

Ga niet op de ovendeur zitten, leun er niet op en gebruik hem niet als werkblad.

Tref de nodige voorzorgsmaatregelen en gebruik geschikte beschermende middelen
(handschoenen, enz.) bij het onderhoud, verplaatsen, de installatie en het
schoonmaken van het apparaat.

Apparaten die zwaarder zijn dan 25 kg, of met afmetingen die geen gemakkelijke
houvast bieden, dienen te worden opgetild en verplaatst met behulp van geschikte
middelen of door twee personen, om gevaren of ongemak te voorkomen.
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ELEKTRISCHE EENFASE-AANSLUITING

De ovens voorzien van driepolige stroomkabel zijn erop gemaakt om met
wisselstroom te werken, met de spanning en frequentie die op het
identificatieplaatje op het apparaat staan.

De stroomkabel aanbrengen

1. Open het klemmenbord door een schroevendraaier onder de zijlipjes van het
deksel te steken. Trek aan het deksel en open het (zie afbeelding).

2.Breng de stroomkabel aan, draai de schroef van de kabelbinder en de drie
schroeven van de contacten L-N- en los en bevestig de kabeltjes onder de koppen
van de schroeven. Neem hierbij de kleuren van de kabels in acht:

BLAUW - NEUTRAAL (N)
BRUIN - FASE (L)
GEEL-GROEN - AARDE (%)

3. Zet de kabel in de hiervoor bestemde kabelklem vast.
4. Sluit het deksel van het klemmenbord.

De stroomkabel op de netstroom aansluiten

Voor een directe aansluiting op het elektriciteitsnet moet voor een inrichting worden
gezorgd, die loskoppeling van het net verzekert, met een openingsafstand tussen
de contacten, waardoor een volledige loskoppeling mogelijk is bij overspanning van
categorie lll, conform de installatieregels.

Monteer een genormaliseerde stekker op de kabel voor de belasting die op het
identificatieplaatje staat.

De stroomkabel moet zodanig geplaatst worden dat de omgevingstemperatuur op
geen enkel punt de 50°C overschrijdt.

De monteur is verantwoordelijk voor de goede elektrische aansluiting en dat de
veiligheidsvoorschriften in acht worden genomen.
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Voordat u de aansluiting verricht, verzekert u zich ervan dat:

- Het stopcontact geaard is en aan de wet voldoet.

- Het stopcontact in staat is de maximum vermogensbelasting van de oven te
verdragen, die op het identificatieplaatje staat (zie hieronder).

- De voedingsspanning binnen de waarden op het identificatieplaatje vallen (zie
hieronder).

- Het stopcontact compatibel is met de stekker van het apparaat.

- Vervang de stekker of het stopcontact anders. Gebruik geen verlengsnoeren of
meerwegstekkers.

- Bij geinstalleerd apparaat moeten de elektriciteitskabel en het stopcontact
eenvoudig te bereiken zijn.

- De kabel mag niet worden dubbelgevouwen of samengeperst.

- De kabel moet regelmatig worden gecontroleerd en mag alleen door erkende
vakmensen worden vervangen.

De fabrikant wijst elke vorm van aansprakelijkheid af als deze voorschriften niet in
acht worden genomen.

Voedingsspanning en -frequentie:
220-240 V~ 50/60 Hz

De stroomkabel vervangen

Als de stroomkabel vervangen moet worden, mogen alleen kabels van het
volgende type gebruikt worden:

- HO5 RR-F,

- HO5 V2V2-F (T90),

- HO5 VV-F

geschikt voor de belasting en de werktemperatuur.

De geel-groene aardkabel moet ongeveer 2 cm langer zijn dan de andere twee
kabels.
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INSTALLATIE

Belangrijk: afstel-, onderhoudsingrepen enz. moeten worden verricht bij
elektrisch losgekoppeld toestel.

Om een goede werking van het inbouwapparaat te garanderen, moet het meubel
de geschikte kenmerken hebben:

- de panelen naast de oven moeten van warmtebestendig materiaal zijn;

- bij gefineerde houten meubelen moeten de lijmen bestand zijn tegen een
temperatuur van 100°C.

De oven moet in een standaardopening van 560mm worden gezet, zoals in figuur
wordt getoond, zowel onder een aanrecht, als bij plaatsing in een kolom.

Als de oven in een kolom wordt geplaatst, moet voor een goede ventilatie een
opening worden gemaakt, zoals in de afbeelding wordt getoond.

De oven wordt met 4 schroeven "A" in de speciale gaten in de omlijsting aan het
meubel bevestigd.

Kijk uit als u de oven in de opening zet dat u de deur niet gebruikt om hem omhoog
te wippen. Oefen ook geen grote druk op de deur uit als hij openstaat.

Let op: als er bij het meubel in de kolom geen opening in de bovenkant zit, maakt u
een opening van 560 mm breed en 40-50 mm hoog in de onderkant.

Afmetingen:

Hoogte: 591mm
Breedte: 597mm
Diepte: 547mm

VOORDAT U DE OVEN VOOR HET EERST GEBRUIKT

Na de oven uit de verpakking te hebben genomen, hem in het meubel te hebben
geplaatst en de accessoires te hebben verwijderd (lekplaten en roosters), moet hij
gedurende ongeveer 20 minuten op de hoogste temperatuur worden verwarmd om
eventuele olieachtige bewerkingsresten te verwijderen, die onaangename geuren
kunnen veroorzaken tijdens de bereiding.

Ventileer de ruimte tijdens deze fase. Was de lekplaten en roosters met een
afwasmiddel af. Tijdens de eerste minuten dat de oven werkt, kan er eventueel
condens op het voorpaneel ontstaan, dat de werking van het apparaat echter niet
schaadt.
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FUNKTIES

Y

A OVENVERLICHTING EN ROOD CONTROLELAMPJE
De ovenverlichting en het rode controlelampje branden in alle voornoemde
standen.

@ BOVENSTE WEERSTAND + VENTILATOR
Traag bakken/braden met geventileerde oven. Om eten op te warmen (gesloten
deur).

C] TRADITIONELE BEREIDINGSWIJZE
Traditionele bereidingswijze met werking van de bovenste en onderste weerstand.

@ TRADITIONELE BEREIDING + VENTILATOR
Kies de gewenste temperatuur. Aanbevolen voor gerechten die binnenin en aan de
buitenkant hetzelfde bakniveau vereisen (gebraad, gebak).

[;] BOVENSTE WEERSTAND
Bereidingswijze voor bijzonder fijne gerechten en om de warmte te handhaven na
de bereiding.

[j KOEPEL WEERSTAND
Om bereide gerechten warm te houden of zachtjes op te warmen (gesloten deur).

<OR

@ BEREIDING MET HETELUCHTVENTILATIE

Met deze functie kunt u overal in de oven een gelijkmatige bereiding verkrijgen.
Er kunnen verschillende soorten gerechten bereid worden, door de bijbehorende
kooktijden in acht te nemen.
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PIZZAFUNCTIE

Deze bereidingswijze is geschikt voor het bereiden van pizza, lasagne en gerechten
met groenten. De onderste en de ronde resistentie en de ventilator treden samen in
werking. Zo wordt dezelfde toestand gecreéerd als in een houtoven.

CENTRALE GRILL (met optionale draaispit)

De warmte wordt van boven naar onder op de gerechten gericht.

Deze bereidingswijze is bijzonder geschikt voor kleine hoeveelheden, zoals toast,
warme broodjes, enz.

CENTRALE GRILL MET VENTILATOR (met optionale draaispit)
De stralingswarmte van het grillelement wordt door de ventilator rondom het
gerecht geblazen. Deze stand is geschikt voor dunne stukken viees en halve
kippen.

DUBBELE GRILL (met optionale draaispit)

Geschikt voor het grillen van platte stukken vlees, kip of ander gevogelte.
Deze grillstand is ook geschikt voor het roosteren van brood.

DUBBELE GRILL MET VENTILATOR (met optionale draaispit)
De warmte wordt van boven naar beneden op de gerechten gericht.

De ventilator, in combinatie met de dubbele grill, maakt een snelle en diepgaande
bereiding mogelijk voor bijzondere gerechten. De ideale cyclus om te braden,
sausen en aroma's in de gerechten te behouden zoals biefstuk, hamburgers,
groenten, enz. Wij raden u aan om de oven enkele minuten voor te verwarmen
alvorens de gerechten erin te zetten.

Let op:

Gebruik de grill terwijl de ovendeur gesloten is. Stel een temperatuur in tussen
50°C en 200°C.

Aangezien het grillelement door de thermostaat (optional) wordt geregeld.

%) ONTDOOIEN

De ventilator treedt in werking, maar zonder warmte te verspreiden (de thermostaat
is uitgeschakeld). De ovendeur dient gesloten te zijn.

Met deze bereidingswijze is het mogelijk gerechten te ontdooien in ongeveer 1/3
van de normale tijd.
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KOOKTIJDENTABEL

Gerecht Temp. in °C I"si';z:re‘)rfgte Tijd in min.
In bakvorm met mengseldeeg Aanbevolen| Juiste
Panettone of focaccia 175 2 55 - 65
Focaccia reale 175 3 60-70
Hooge tart 175 3 60 -70
In bakvorm met zanddeeg

Taartbodem 200 3 8-10
Taartbodem met zachte kaas 200 3 25-35
Taartbodem met vruchten 200 3 25-35
Gebak in bakvorm met gistdeeg

Taartbodem 180 3 30 -45
Wit brood (1 kg bloem) 200 3 25-35
Gebakjes

Kruimeldeeg 200 3 10-15
Roomsoezendeeg 200 2 35-45
Koekjesdeeg 200 3 15-20
Lasagne 225 2 40 - 50
Vlees (bereidingstijd voor elke em dikte)

Braadvlees - lange braadtijd 200 2 120 - 150
Braadvlees - korte braadtijd 200 2 60 - 90
Gehaktbrood 200 2 30-40
Gevogelte

Eend 1,2 kg 200 2 120 - 180
Gans 2,5 kg 200 2 150 - 210
Gebraden kip 200 2 60 - 90
Kalkoen 4 kg 175 2 240 circa
Wild

Haas 200 2 60 - 90
Reebout 200 2 90 - 150
Hertebout 175 2 90 - 180
Groenten

Aardappelen in de oven 220 2 30 -40
Groentenovenschotel 200 2 40 - 50
Vis

Forel 200 2 40 - 50
Cefali 200 2 40 - 50
Pizza 240 3 10 - 20
Geroosterd viees

Varkenskoteletten 4 8-12
Worstjes 4 10-12
Gwgrilleerde kip 2 25-35
Kalfsgebraad aan 't spit (500 g) 50 - 60
Kip aan 't spit 60-70
Het nummer van de geleider heeft betrekking op de laagste

(met uitzondering van de ovenbodem, aangezien de lekbak niet aangebracht kan worden).

De bovenvermelde gegevens zijn indicatief, want afhankelijk van het soort en de kwaliteit van
de voedingsmiddelen.
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HOE U DE GRILL GEBRUIKT

Plaats het te roosteren gerecht op de daarvoor bestemde grill of in een braadbak
met heel lage rand. De grill moet zo hoog mogelijk geplaatst worden met daaronder
de lekbak voor het opvangen van de vetten.

Afhankelijk van het soort gerecht (b.v. vlees, vis, kop enz.) moet dit omgedraaid
worden om beide kanten bloot te stellen aan de infraroodstralen.

De ovenruit kan door langdurig gebruik van de oven op de maximale temperatuur
(bijvoorbeeld bij het grillen) warm worden. Let op als er kinderen in de buurt zijn.

Onderstaand enkele kooktijden, ter oriéntatie:

Spijzen die geroosterd moeten Kooktijden in minuten
worden
Boven Beneden

Dun of laag vlees 6 4
Normaal vlees 8 5

Vis (zoals forel en zalm) 15 12
Worstjes 12 10
Toast 5 2

GEBRUIK VAN HET DRAAISPIT

Bij de “traditionele oven”-modellen en de “geventileerde oven”- modellen kan een
draaispit gebruikt worden dat met de grill werkt. Nadat u de stukjes eten aan het
spit heeft gestoken, drukt u ze zover mogelijk met beide klemmetjes aan.

Ga dan als volgt te werk:

Steek het puntige uiteinde van het draaispit in de aandrijfopening van de motor die
zich achterin de oven bevindt. Leg het spit op de daartoe voorziene steun.

Schroef het handvat van het spit los. Plaats de braadslede voor het opvangen van
de vetten op het laagste niveau in de oven. Schroef na het braden het handvat
opnieuw op het spit vast en verwijder het geheel uit de oven.
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55 % 5.
50 10
45 15
40 20
TIMER MET GELUIDSSIGNAAL (60 MINUTEN) 35 25
30

De maximuminsteltijd bedraagt 1 uur.

Wanneer het geluidssignaal weerklinkt, wordt de werking van de oven niet
onderbroken. Om de timer in te stellen, draait u de knop zover mogelijk met
de wijzers van de klok mee.

Draai vervolgens de knop terug tot op de gewenste insteltijd.

Het geluidssignaal weerklinkt zodra de ingestelde tijd is verstreken.

) STOP 10
120 20
10 30
100 40
90 50
80 79 60

TIMER EINDE BAK/BRAADTIJD (120 MINUTEN)

Deze timer dient om de werking van de oven uit te schakelen zodra de
ingestelde tijd is verstreken.

WERKING

Zet het eten in de oven en stel met de thermostaatknop de gewenste
temperatuur in. Draai de “einde bak/braadtijd”~ knop in de gewenste
bak/braadtijdstand.

Zodra de ingestelde bak/braadtiid is verstreken, weerklinkt een
geluidssignaal en wordt de werking van de oven uitgeschakeld.

MANUELE MODUS

Om de oven manueel te bedienen zonder een bak/braadtijd in te stellen,
draait u de knop in de manuele stand.
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1. ANALOGISCHE PROGRAMMEERINRICHTING

~TIITrf
"' =

Stel de tijd in door op bedieningsknop A te drukken en tegen de wijzers van de klok
in te draaien.

Selecteer het tijdstip waarop de kooktijd moet aanvangen door bedieningsknop A
naar buiten te trekken en tegen de wijzers van de klok in te draaien, totdat wijzer B
samenvalt met het gewenste aanvangstijdstip.

Selecteer het tijdstip waarop de kooktijd moet eindigen door de bedieningsknop A
tegen de wijzers van de klok in te draaien totdat de gewenste kooktijd (max 180",
van de C disk) samenvalt met de vaste referentiewijzer (ter hoogte van XII).

Aan het einde van de kooktiid gaat de oven automatisch uit en treedt het
geluidssignaal in werking ten teken dat de kooktijd stopgezet kan worden door knop
A tot het bel teken te draaien.

Indien men de oven wil gebruiken met uitsluiting van de programmeerklok
(manuele werking) moet de knop A gedraaid worden tot het manuele teken
samenvalt met de vaste referentiewijzer.

ANALOGISCHE KLOK

Klok instellen: Druk op knop A en draai hem tegen de wijzers van de klok in of mee
om de juiste tijd in te stellen.
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2. ANALOGISCHE PROGRAMMEERINRICHTING

A. Minutenw ijzer
B. Uurw ijzer
D. Wijzer
E. Bereidingstijd
F. Begin van de bereiding
G. - Omde uren in te stellen:
indrukken en met de klok mee draaien.
- Omde bereidingstijd in te stellen:
met de klok mee draaien.
- Omde bereidingstijd te beginnen:
indrukken en met de klok mee draaien.

KLOK
Om de uren in te stellen, drukt u de pin G in en draait u hem met de klok mee.
Stel de wijzers A en B op de juiste stand van de uren.

BEREIDINGSTIJD

Onmiddellijk begin van de bereiding en automatische stop van de bereiding.
Maximumduur : 180 minuten met dubbele schaal (3 uur).

Om de bereidingstijd in te stellen, draait u de pin G met de klok mee en stelt u de
schaalverdeling van schijf E voor wijzer D van de kiesschijf.

Een geluidssignaal kondigt het einde van de bereiding aan, dat na 3 minuten

automatisch stopt. De schijf E geeft «0» of «K » weer (off stand). Dit geluidssignaal
kan handmatig worden gestopt, door de pin G met de klok mee te draaien, om de

«0» of «g » van schijf E voér wijzer D te zetten.

HANDMATIGE STAND

De handmatige stand «I» of «%», moet handmatig worden ingesteld om de AT te
bedienen, zonder hem te programmeren. Om de handmatige stand in te stellen,
draait u de pin G met de klok mee om de «I» of «%» voor wijzer D te zetten. Om

naar de «0» of «K» (off stand) terug te keren, draait u de pin G tegen de klok in.

AUTOMATISCH BEGIN VAN DE BEREIDING

Volledig automatische bereiding met geprogrammeerd begin en automatische stop
van de bereiding. Maximum geprogrammeerd begin : 11 uur.

Voordat u het begin van de bereidingstijd instelt, verzekert u zich ervan, dat de

stand van schijf E voér wijzer D van de kiesschijf op de «0» of «X » staat.

Om het begin van de bereiding in te stellen, trekt u aan de pin G en draait u hem
met de klok mee, en stelt u het begin van bereidingswijzer F voér de gewenste
begintijd. Als deze handeling is voltooid, stelt u de bereidingstijd als
bovenbeschreven in.
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1. ELECTRONISCHE PROGRAMMEEREENHEID
EN TEMPERATUUR DISPLAY

.e4:00,

7
o & %X & =
N N N
f_\:l 'k_x CI r'k_x" r'u_/"
1 2 3 4 5 6

De elektronische programmeereenheid omvat volgende functies:
— 24u-klok met verlichte display
— Timer, geluidssignaal tot maximum 23 u 59min
— Automatisch programma met instelling begin- en einde bak/braadtijd
— Halfautomatisch programma
(hetzij alleen begin-, hetzij alleen einde bak/braadtijd).
- Temperatuur display

Functieomschrijving van de toetsen

Timer - geluidssignaal

Bak/braadtijd (duur)

Einde bak/braadtijd

Manuele modus

Verhoging van de waarden van alle programma’s
Verlaging van de waarden van alle programma’s

oaphwb=

Omschrijving van de displaysymbolen

«A» - (knippert):

Programmeereenheid in automatische modus, maar niet geprogrammeerd.
«A» - (brandt):

Programmeereenheid in automatische modus en geprogrammeerd.

7. Werking manuele bereiding

7.+ A Werking automatische bereiding

7.+ 8. Tijdklok in werking
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Digitale klok

De cijfers op de klok geven de uren (0-24) en minuten aan.

Nadat de oven voor het eerst onder spanning wordt gezet of na een
stroomonderbreking knipperen er 3 nullen op de display.

Om de klok in te stellen, drukt u tegelijk op de toetsen 4. en en drukt u op de 5.
toets of 6. toets totdat het uur klopt.

Het instellen van de klok verloopt sneller of trager al naargelang u meer of minder
druk op de 5. en 6. toets uitoefent.

Manuele modus (zonder gebruik van de programmeereenheid)

Om de oven in manuele modus, d.w.z. Zonder de programmeereenheid te
gebruiken, dient u de knipperende “A” uit te schakelen door op de 4. toets te
drukken. Verdwijnt “A” niet van de display, dan zit er nog een
bak/braadprogramma in het geheugen. U dient u het te wissen door op de 4. toets
te drukken totdat de klok op 0O staat.

Automatische modus (begin- en einde bak/braadtijd)

Druk op de 2. toets om de bak/braadtijd te programmeren.

Druk op de 3. toets om het einde van de bak/braadtijd in te stellen.

Stel met de thermostaatknop en de functiekiezer de gewenste temperatuur en het
bak/braadprogramma in. Vervolgens verschijnt er “A” op de display.

Het symbool blijft branden, wat betekent dat de oven werd geprogrammeerd.

Een praktisch voorbeeld: de gebruiker wenst een bak/braadtijd van 45 minuten,
die om 14 uur moet eindigen.

-Druk op de 2. en 5. toets totdat 0.45 is ingesteld.

-Druk op de 3. en 5. toets totdat 14.00 is ingesteld.

Hierna verschijnt het uur opnieuw op de display en het “A”-symbool licht op.

Dit betekent dat het programma werd aanvaard en in het geheugen zit.

Om 13u15 treedt de oven automatisch in werking. Tijdens het bakken/braden
branden de symbolen en “A”.

Om 14u00 schakelt de oven zichzelf automatisch uit en weerklinkt er een
geluidssignaal totdat u op de 1. toets drukt.
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Halfautomatische modus

A. Programmeren van de bak/braadtijd.
B. Programmeren van het einde van de bak/braadtijd.

A) Druk op de 2. toets om de gewenste bak/braadtijd in te stellen. De oven treedt
onmiddellijk in werking. De symbolen “A” en verschijnen op de display.

Na afloop van de ingestelde bak/braadtijd schakelt de oven zichzelf uit en
weerklinkt er een onderbroken geluidssignaal totdat men het op voormelde wijze
uitschakelt.

B) Druk op de 3. toets om het einde van de bak/braadtijd in te stellen. De oven
treedt onmiddellijk in werking. De symbolen “A” en verschijnen op de display.

Op het ingestelde einde van de bak/braadtijd schakelt de oven zichzelf uit en
weerklinkt er een onderbroken geluidssignaal totdat men het op voormelde wijze
uitschakelt.

Het bak/braadprogramma kan te allen tijde gevisualiseerd worden door op de
overeenkomstige knop te drukken. Het geheugen kan op elk ogenblik gewist
worden door op de toets te drukken en de klok op O te zetten. Nadat u op de 4.
toets heeft gedrukt, kan de oven opnieuw in manuele modus gebruikt worden.

Timer = Geluidssignaal

De timer is slechts een geluidssignaal dat men voor een maximumduur van 23 uur
en 59 minuten kan instellen.

Druk tegelijk op de 1. toets en 5. of 6. totdat u de gewenste tijd heeft ingesteld.

Na instelling van de tijd verschijnt het uur opnieuw op de display en licht het 8.
symbool op. De aftelling begint onmiddellijk en kan te allen tijde gevisualiseerd
worden door op het symbool te drukken 1.

Na afloop verdwijnt het 8. symbool en weerklinkt er een onderbroken
geluidssignaal totdat men het uitschakelt door op de 1. toets te drukken.

De geluidssterkte kan worden gewijzigd: op toets 6. te drukken, laat de oven de 3
beschikbare geluidsniveaus horen.

Opgelet! Bij een stroomonderbreking wordt de klok op 0 gezet en worden alle

programma’s gewist. Na hervatting van de stroomtoevoer verschijnen er drie
knipperende nullen op de display en kunt u opnieuw programmeren.
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2. ELEKTRONISCHE PROGRAMMEERDER
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Onder de elektronische programmeerder vallen de volgende functies:

24-uursklok met verlicht display

Timer (tot 23 uur 59 minuten)

Programma voor het begin en het einde van de automatische bereiding

Programma voor een semi-automatische bereiding (alleen het begin of het eind kunnen
worden geprogrammeerd)

Beschrijving van de knoppen

1. Instelling timer

2. Bereidingstijd

3. Einde bereidingstijd

4. Handmatige stand

5. Toename nummers van alle programma's
6. Afname nummers van alle programma's

Beschrijving van de verlichte symbolen

A). « AUTO » - (knipperend):

Programmeerder op de automatische stand, maar niet geprogrammeerd.
A). « AUTO » - (brandt vast):

Programmeerder op de automatische stand, met ingeschakeld programma.
B). Programmeerder ingesteld.

C). Timer op.

B). en A). (beide knipperen): Fout in programma.

Geen enkel symbool brandt, behalve de cijfers van de klok:
oven ingesteld op de handmatige stand.
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Digitale klok

Duidt de uren (0-24) en minuten aan.

Meteen na de aansluiting (evenals na een eventuele stroomuitval) verschijnen er 3 cijfers
knipperend op het paneel.

Om de juiste tijd in te stellen, moet tegelijkertijd op 2. + 3. en TEVENS op één van de
knoppen ( + ) of ( - ) worden gedrukt tot de juiste tijd wordt bereikt. De snelheid waarmee
de cijfers op het display veranderen, neemt enkele seconden nadat begonnen is op de
knoppen (+)en (-)te drukken opmerkelijk toe.

Handmatige bereiding (zonder programmeerder)

Om de oven zonder hulp van de programmeerder te gebruiken, moet de knipperende
melding «AUTO» worden gewist. Druk hiervoor op de knop 1. Als de melding «<AUTO»
vast is en aanduidt dat de oven is geprogrammeerd, moet eerst het programma worden
gewist door op 1. te drukken en het display op nul te zetten.

Automatische bereiding (begin en einde bereiding)

1) Programmeer de bereidingsduur met 2.

2) Programmeer de beéindiging van de bereiding met 3.

3) Kies de gewenste temperatuur en functie via de bediening van de thermostaat en de
schakelaar.

Na deze handeling verschijnt het symbool «KAUTO» vast op het display, wat wil zeggen dat
de oven is geprogrammeerd.

Praktisch voorbeeld: We willen een bereiding van 45 minuten, die om 14.00 u klaar is.

- Door op 2. te drukken, zetten we het display op 0.45.

- Door op 3. te drukken, zetten we het display op 14.00.

Na deze handelingen verschijnen de tijd en het symbool «KAUTO» weer op het display, wat
betekent dat de programmering is begrepen en opgeslagen.

Om 13.15 (14.00 u min 45 minuten) wordt de oven automatisch ingeschakeld en
verschijnen tijldens de bereiding de symbolen B. en «<AUTO».

Om 14.00 u stopt de bereiding automatisch en is er een geluidssignaal te horen, dat kan
worden uitgezet door op 1. te drukken.
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Semi-automatische bereiding

A. De bereidingstijd programmeren
B. De tijd programmeren, waarop de bereiding klaar is

A) Stel de gewenste bereidingstijd vast met de knop 2.

De bereiding begint onmiddellijk, terwijl de symbolen «AUTO» en B. op het display
verschijnen.

Als de geprogrammeerde tijd voorbij is, stopt de bereiding, terwijl het geluidssignaal
intermitterend afgaat. Stop het geluidssignaal zoals boven beschreven.

B) Stel de tijd vast, waarop u wilt dat de bereidingstijd voorbij is, door op de knop 3. te
drukken. De bereiding begint onmiddellijk, en op het display verschijnen de symbolen
«AUTO» en B. Als de vastgestelde tijd wordt bereikt, stopt de bereiding en gaat het
geluidssignaal intermitterend af. Stop het signaal zoals boven beschreven.

Het is mogelijk de staat van de programmering op ieder willekeurig moment te zien door
op de bijbehorende knop te drukken .

De programmering kan ook op ieder willekeurig moment worden gestopt, door op de knop
2. te drukken en het display op nul te zetten.

Door vervolgens op 4. te drukken, wordt de oven voorbereid op de handmatige werking.

Elektronische melder

De werking van de «timer» bestaat uitsluitend uit een geluidssignaal, dat over een periode
van maximaal 23 uur en 59 minuten kan worden ingesteld. Druk op de knop 1. om de timer
in te stellen en tegelijkertijd op (+ ) of ( - ) tot de gewenste tijd op het display verschijnt.
Na de instelling verschijnt de tijd weer samen met het symbool C). op het display. Het
aftellen begint meteen en kan op elk willekeurig moment met een eenvoudige druk op de
knop 1. op het display worden getoond.

Als de ingestelde tijd voorbij is, gaat het symbool C). uit en wordt een geluidssignaal
ingeschakeld, dat kan worden onderbroken door op de knop 1. te drukken.

Let op! Bij stroomuitval worden alle geprogrammeerde functies, inclusief de klok, gewist.

Als de stroom terugkomt, verschijnen er drie knipperende nullen: druk op de knop 1. en
kunt u alles opnieuw programmeren.
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3. ELEKTRONISCHE PROGRAMMEUR
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A Temperatur

B Automatisch programma

C Duur en handmatige modus
D Minutenaanduiding

Functies
1. Timer
2. Kooktijd

3. Einde kooktijd
'-' Vooruitlopen
"+ ' Achteruitlopen

De klok afstellen

Als men de oven aanzet, verschijnen de nummers 00.00 knipperend op het display.
Om de klok af te stellen, dient men tegelijkertijd de toetsen voor voor de kooktijd (2)
en het einde van de kooktijd (3) in te drukken. Stel de tijd met de toetsen +/- in.

Met toets “+” loopt de tijd vooruit, met toets “-” loopt deze achteruit op een snelheid
die rechtstreeks evenredig is aan hoelang de toetsen ingedrukt worden.

Na de tijd ingesteld te hebben, blijft het puntje tussen de uren en de minuten nog
gedurende 7 seconden knipperen. Herhaal deze handeling om de uren te wijzigen.

Handmatige modus

Druk tegelijkertijd op de toetsen voor de kooktijd (2) en het einde van de kooktijd
(3). Indien er een kookprogramma ingesteld was, gaat het symbool "AUTO" (B) uit
en gaat het symbool (C) branden. leder voorheen ingesteld programma wordt
gewist.

Semi-automatische werking met kooktijd

Selecteer de functie einde kooktijd (2) en programmeer de gewenste tijd met de
toetsen +/-. Het symbool "AUTO" (B) en het pannetje (C) gaan op het display
branden. Indien de actuele tijd gelijk is aan de tijd van het einde van de kooktijd,
houdt het kookproces op en gaat het symbool van het pannetje (C) uit.

De oven geeft een geluidssignaal af; het symbool "AUTO" (B) knippert.

Het kookproces is beéindigd.
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Semi-automatische werking met einde kooktijd

Selecteer de functie einde kooktijd (3) en programmeer de tijd waarop men wenst
dat het kookproces beéindigd wordt met de toetsen "+" en "-".

Het symbool "AUTO" (B) en het pannetje (C) gaan op het display branden.

Draai de knop van de schakelaar op de gewenste functie en die van de thermostaat
op de gewenste temperatuur.

Indien de actuele tijd gelijk is aan de tijd van het einde van de kooktijd, onderbreekt
de oven het kookproces en gaat het symbool van het pannetje (C) uit.

De oven geeft een geluidssignaal af; het symbool "AUTO" (B) knippert.

Automatische werking

1) Stel de duur van het kookproces in door op de toets (2) en de toetsen "+" en
te drukken.

2) Stel de tijd in waarop het kookproces beé&indigd moet worden door op de toets
(3) en de toetsen "+” en “-” te drukken.

3) Stel de temperatuur en het kookprogramma met de knoppen van de thermostaat
en de schakelaar in.

Na deze programmering gaat het symbool "AUTO” (B) branden:

dit betekent dat de oven geprogrammeerd is. Indien de actuele tijd overeen komt
met de tijd waarop het kookproces begint, gaat het symbool van het pannetje (C)
branden en begint de oven te werken.

“«»

Tijd begin kookproces = Tijd beéindiging kookproces - Duur van het kookproces.

Bijvoorbeeld: het kookproces duurt 45 minuten en dient om 14.00 u beéindigd te
worden.

— Druk op (2) en “+” tot: 0.45

— Druk op (3) en "+" tot: 14.00

Zodra de programmering klaar is, verschijnt de tijd op het display en knippert het
symbool "AUTQO" (B) voortdurend. Dit betekent dat het kookprogramma in het
geheugen opgeslagen is.

Om 13.15 u (14.00 u min 45 minuten) wordt de oven automatisch ingeschakeld.
Tijdens het kookproces blijven het symbool van het pannetje (C) en het symbool
“AUTO” (B) branden.

Om 14.00 u gaat de oven automatisch uit, terwijl “AUTO” (B) knippert.

Het symbool van het pannetje (C) gaat uit en de oven geeft een geluidssignaal af,
dat niet ophoudt tot het onderbroken wordt.

Timer

Selecteer de functie "tijd" (1). De tijd is reeds ingesteld op 5 min.; druk om dit te
wijzigen op de toetsen +/-. Zodra het puntje tussen de uren en de minuten en het
symbool (1) beginnen te knipperen, betekent dit dat met aftellen begonnen is.

Het display toont de uren en de minuten van het aftellen, maar door op het symbool
(1) te drukken, kan gekozen worden of het aftellen of de actuele tijd gevisualiseerd
wordt.
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Geluidssignaal

Het geluidssignaal gaat gedurende 7 minuten aan het einde van de afgestelde tijd
af, of aan het einde van een kookprogramma. Om het uit te zetten, dient men op
één van de introductietoetsen van de programma's (de eerste drie links) te drukken.
Het is ook mogelijk het volume van het geluidssignaal te regelen:

om dit te doen, dient men, zodra de tijd op het display verschijnt, de toets "-"
gedurende ongeveer 2 seconden ingedrukt te houden.

Begin programma en bedieningen
Druk op de toets van de kooktijd (2), of voor het einde van de kooktijd (3) voor de
resterende tijd.

Foutsignaal bij gegevensivoering
Wanneer een gegeven verkeerd wordt ingevoerd, gaat het geluidssignaal af en
knippert het symbool “AUTO” (B).

Een programma wissen
Een programma kan gewist worden door tegelijkertijd op de toetsen (2) en (3) te
drukken.

Keuze van de functies

Draai aan de knop van de kiezer om de volgende functies te kiezen.

De temperatuur die op het display getoond wordt, kan met de linker +/- toetsen met
stappen van 5°C gewijzigd worden, van een minimum van 40°C tot een maximum
van 250°C. Het symbool °C knippert tot de temperatuur bereikt wordt.

De volgende functies worden vervolgens op het display getoond:

ALy b

;Q:- Licht 165°C

®
- 190°C @ 165°C

50°C . 165°C

190°C ﬁ Ontdooien
[

@

I

250°C
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4. ELEKTRONISCHE PROGRAMMEERDER
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ON/OFF en bedieningsblokkering
Minutenteller

Bereidingsduur

Einde bereiding

Afname tijd

Toename tijd

Keuze kookprogramma

Keuze kookprogramma

Temperatuur display

Timer display
Kookfuncties display
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WERKING

Bij de eerste aansluiting van de oven op het elektriciteitsnet, of na een black-out
knippert het display van de timer. De oven doet het nog niet: om hem in werking te
stellen moet allereerst de klok worden afgesteld.

DE KLOK AFSTELLEN

Druk tegelijkertijd op de toetsen met 5. en 6. laat ze weer los en stel de juiste tijd in
met de toetsen 7. en 8.

De handeling moet binnen 3 seconden worden verricht, terwijl de knipperende
punten op het display verschijnen. Wacht na het instellen dat de twee verlichte
punten ophouden met knipperen.

Opmerking: als de oven uitgeschakeld is, neemt de lichtintensiteit van het klokje
af. Druk op om het even welke knop om het klokje maximaal te verlichten
gedurende 60 seconden.

GELUIDSSIGNAAL

De oven geeft geluidssignalen af om de aandacht op verschillende functies te
vestigen, zoals bijvoorbeeld het einde van de bereiding.

De geluidssterkte kan worden gewijzigd: door bij uitgeschakelde oven (OFF) op
toets 7. te drukken, laat de oven de 3 beschikbare geluidsniveaus horen.

Het laatst afgegeven niveau zal automatisch worden opgeslagen.

DE OVEN AANZETTEN

Druk op de 3. toets en laat hem los; er wordt een geluidssignaal afgegeven (beep).
Op het display van de timer verschijnt het opschrift ON, het symbool van het lampje
gaat branden en de verlichting in de oven gaan aan.

Nu kan een kookfunctie worden ingesteld.

MINUTENTELLER

De minutenteller is slechts een tijdmeter en is volledig onafhankelijk van iedere
kookfunctie. Hij kan handig zijn om het einde van de bereidingstijd in te stellen.

Kan ook worden gebruikt bij uitgeschakelde oven.

Om de minutenteller in te stellen, schakelt u de oven in met 3. en druk op de toets
met 4. : het display wordt op nul gezet en de puntjes beginnen te knipperen.

Stel binnen 3 seconden de gewenste tijd in met de toetsen 7. en 8. , tot een
maximum van 23 uur en 59 minuten, waarna een geluidssignaal wordt afgegeven
en het symbool van de Bel knippert.

Om het geluidssignaal en het knipperen van de symbolen uit te zetten hoeft u maar
op één van de volgende toetsen te drukken: 4-5-6-7-8.

HANDMATIGE WERKING VOOR ONBEPAALDE TIJD

Zet de oven aan en kies een kookfunctie en gebruik hierbij de toetsen 9. en 10. :
voor iedere bereidingstype stelt de oven een standaard adviestemperatuur voor, die
kan worden gewijzigd via de toetsen 1. en 2.

De oven begint op de ingestelde temperatuur warm te worden en het symbool van
de graden Celsius ° knippert om de werking aan te geven. Een geluidssignaal
meldt dat de temperatuur is bereikt en het symbool van de graden Celsius houdt op
met knipperen. Druk op de 3. toets en laat hem weer los om de oven uit te zetten.
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SEMI-AUTOMATISCHE WERKING VAN DE BEREIDINGSDUUR
Om de bereidingstijd in te stellen

Zet de oven aan door op de 3. toets te drukken en hem weer los te laten; druk op
de toets met 6. en laat hem weer los. Op het display van de timer gaat het symbool
A branden. Stel de gewenste bereidingstijd in met de toetsen 7. en 8. , tot een
maximum van 10 uur en 00 minuten.

Na het geluidssignaal en als de tijd weer op de timer is te zien, kiest u een
kookfunctie met de toetsen 9. en 10. uit. Op het display van de timer gaat het
symbool van het pannetje branden. Voor iedere kookfunctie stelt de oven een
standaardtemperatuur voor, die gewijzigd kan worden via de toetsen 1. en 2.

De oven begint de bereiding gedurende de ingestelde tijd, waarna hij automatisch
uitgaat. Na de bereiding gaat met tussenpozen een geluidssignaal af en terwijl de
displays van de temperatuur en de functies uitgaan, toont het display van de timer
de actuele tijd. De twee symbolen pannetje en A knipperen.

Om het geluidssignaal uit te zetten en de cyclus af te sluiten, drukt u op één van de
toetsen: 4-5-6-7-8.

Op het functiedisplay gaat het symbool van het lampje branden en vervolgens gaat
de ovenverlichting aan. De oven is nu klaar om weer te worden gebruikt. Kies een
nieuwe kookfunctie. Hij kan ook worden uitgezet door op de 3. toets te drukken en
hem weer los te laten.

SEMI-AUTOMATISCHE WERKING VOOR EINDE BEREIDINGSDUUR
De tijd instellen om de bereiding te beéindigen

Zet de oven aan door op de 3. toets te drukken en hem weer los te laten. Druk op
toets 6. en laat hem los. Op het display van de timer gaat het symbool A branden.
Stel de tijd om de bereiding te beéindigen in met de toetsen 7. en 8., wat binnen de
volgende 23 uur en 59 minuten moet gebeuren.

Na het geluidssignaal en als de tijd weer op de timer is te zien, kiest u een
kookfunctie met de toetsen 9. en 10. uit. Op het display van de timer gaat het
symbool van het pannetje branden. Voor iedere kookfunctie steltde oven stelt een
standaardtemperatuur voor, die kan worden gewijzigd met de toetsen 1. en 2.

De oven begint de bereiding op de ingestelde tijd, waarna hij automatisch uitgaat.
Na de bereiding gaat met tussenpozen een geluidssignaal af en terwijl de displays
van de temperatuur en de functies uitgaan, toont het display van de timer de
actuele tijd. De twee symbolen Pannetje en A knipperen.

Om het geluidssignaal uit te zetten en de cyclus af te sluiten, drukt u op één van de
toetsen: 4-5-6-7-8.

Op het functiedisplay gaat het symbool van het lampje branden en vervolgens gaat
de ovenverlichting aan.

De oven is nu klaar om weer te worden gebruikt. Kies een nieuwe kookfunctie.

Hij kan ook worden uitgezet door op de 3. toets te drukken en hem weer los te
laten.
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AUTOMATISCHE WERKING
De bereidingstijd en de tijd om de bereiding te beéindigen instellen

Zet de oven aan door op de 3. toets te drukken en hem weer los te laten. Druk op
toets met 5. en laat hem los. Stel de tijd die nodig is voor de bereiding in met de
toetsen 7. en 8. Wacht tot de puntjes tussen de uren en de minuten van de timer
ophouden met knipperen. De timer toont de actuele tijd weer.

Druk vervolgens op de toets 6. en stel de tijd om de bereiding te beéindigen in met
de toetsen 7. en 8. Er wordt weer een geluidssignaal afgegeven en de puntjes
houden op met knipperen, ter bevestiging dat de ingestelde tijd is geaccepteerd.

Op het display blijven de gekozen temperatuur, de actuele tijd en de gekozen
kookfunctie te zien. De verlichting in de oven gaat uit.

Kies een kookfunctie met de toetsen 9. en 10.

De oven stelt een standaard vooringestelde temperatuur voor, die kan worden
gewijzigd via de toetsen 1. en 2.

Nadat de puntjes van de timer opgehouden zijn met knipperen, komt de oven op de
stand van de uitgestelde bereiding. Zowel de temperatuur als de ingestelde functie
kunnen worden gewijzigd, door de bovenbeschreven handelingen te herhalen.

De oven wordt in de toekomst automatisch ingeschakeld gedurende de
gespecificeerde duur en stopt op het gespecificeerde tijdstip.

Na de tijdbereiding gaat met tussenpozen een geluidssignaal af en terwijl de
displays van de temperatuur en de functies uitgaan, toont het display van de timer
de actuele tijd en de twee symbolen Pannetje en A knipperen.

Om het geluidssignaal uit te zetten en de cyclus af te sluiten drukt u op één van de
toetsen 4-5-6-7-8.

Op het functiedisplay gaat het symbool van het lampje branden en vervolgens gaat
de ovenverlichting aan.

De oven is nu klaar om weer te worden gebruikt. Kies een nieuwe kookfunctie.

Hij kan ook worden uitgezet door op de 3. toets te drukken en hem weer los te
laten.

BEPERKINGEN VAN HET GEBRUIK VAN DE SEMI-AUTOMATISCHE EN
AUTOMATISCHE BEREIDINGEN

De functies voorverwarming (PRH) en ontdooien zijn niet compatibel met de
tijdbereidingen, dus:

— als één van deze twee functies is ingesteld, kunnen de duur noch de beéindiging
van de bereiding worden ingesteld;

— als de oven is geprogrammeerd op de automatische stand is het niet mogelijk de
functies voorverwarming (PRH) of ontdooien te selecteren.
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ICONEN VAN HET DISPLAY

Pannetje: als dit brandt wil dit zeggen dat een kookfunctie is ingeschakeld.

Het pannetje blijft daarentegen uit als de functies licht, PRH (voorverwarming) en
ontdooien zijn ingeschakeld.

Als het knippert wil dit zeggen dat de tijdbereiding afgelopen is. Tijdens de fase van
de automatische werking blijft het symbool uit, om te gaan branden bij de
geprogrammeerde inschakeling van de oven.

A (automatisch): als dit brandt, wil dit zeggen dat een bereidingstijd is ingesteld.
Als het knippert, geeft het aan dat een ingestelde bereiding is afgelopen.

Bel: als hij brandt, betekent dit dat de minutenteller loopt.Als hij knippert, geeft dit
het einde van de minutentelling aan.

DE BEREIDINGSTEMPERATUUR KIEZEN

Terwijl de oven aan staat, drukt u op de toetsen 1. en 2. en kan de temperatuur zo
met toenames van 5°C, die op het display worden weergeven, tussen het minimum
en het maximum worden geregeld.

Opmerking: voor iedere kookfunctie is een referentietemperatuur ingesteld, die
naar wens kan worden gewijzigd met de toetsen 1. en 2.

DE KOOKFUNCTIES KIEZEN

Terwijl de oven aan staat, drukt u op de toetsen 9. en 10. De bijbehorende
symbolen gaan achtereenvolgens branden om zo de gewenste kookfunctie te
kunnen kiezen.
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FUNCTIES:

@ OVENVERLICHTING

De verlichting in de oven wordt ingeschakeld door op de 3. toets te drukken en hem
weer los te laten. Druk opnieuw op de 3. toets en laat hem weer los om het licht uit
te maken. Door een kookfunctie te kiezen gaat de ovenverlichting branden en blijft
3 minuten aan, nadat de ingestelde temperatuur is bereikt.

Tijdens een kook- of ontdooifunctie kan de ovenverlichting weer worden
ingeschakeld, door op één van de toetsen 4-5-6-7-8.te drukken: het licht blijft een
minuut branden. De ovenverlichting kan ook worden aangemaakt als de
bedieningsblokkering is ingeschakeld, door op één van de volgende toetsen te
drukken: 4-5-6-7-8.

PRH VOORVERWARMING

Met deze functie kan de oven vé6r de keuze van de kookfunctie sneller worden
voorverwarmd. Op het temperatuurdisplay verschijnt een bewegend symbool.

De voorverwarming eindigt na het bereiken van de vooringestelde temperatuur (kan
niet worden gewijzigd), waarna een geluidssignaal wordt afgegeven, het symbool
van het lampje en de ovenverlichting gaan branden. Nu kan de gewenste
kookcyclus worden gekozen met de toetsen 9. en 10.

TRADITIONELE BEREIDINGSWIJZE
Traditionele bereidingswijze met werking van de bovenste en onderste weerstand.

BOVENSTE WEERSTAND
Bereidingswijze voor bijzonder fijne gerechten en om de warmte te handhaven na
de bereiding.

o/
KOEPELWEERSTAND
Om bereide gerechten warm te houden of zachtjes op te warmen.

GRILL

Bakken/braden voor gewone grillschotels.

GEVENTILEERDE GRILL
Deze stand is geschikt voor dunne stukken vlees en halve kippen.

PIZZAFUNCTIE

Bijzonder geschikt voor pizza en groentegerechten.

BEREIDING MET HETELUCHTVENTILATIE

Met deze functie kunt u overal in de oven een gelijkmatige bereiding verkrijgen.

Er kunnen verschillende soorten gerechten bereid worden, door de bijbehorende
kooktijden in acht te nemen.

ONTDOOIEN

De ventilator begint te werken zonder dat een weerstand brandt.

Op die manier worden voedingsmiddelen sneller dan normaal ontdooid.
Het opschrift " dEF " verschijnt op het temperatuurdisplay.
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ANDERE FUNCTIES

STAND UITGESCHAKELDE OVEN
Bij uitgeschakelde oven zijn de displays van de temperatuur en de functies uit,
terwijl het display van de timer de actuele tijd toont.

FUNCTIE VOOR BEDIENINGSBLOKKERING (KINDERBEVEILIGING)

Deze functie kan op ieder willekeurig moment worden ingeschakeld om te
voorkomen dat kinderen de oven gebruiken. Als ze bij uitstaande oven is
ingeschakeld, kan de oven niet worden aangezet: om een kookfunctie te kunnen
inschakelen moet de  blokkering worden  uitgeschakeld. Om de
bedieningsblokkering in te schakelen, houdt u de 3. toets ingedrukt tot het symbool
wordt getoond van de sleutel (ongeveer 5 seconden) gevolgd door ON. Vervolgens
toont het display de actuele tijd weer. Opmerking: Nu kan geen enkele
kookinstelling worden verricht met uitzondering van het afstellen van de
minutenteller. Als de blokkering daarentegen wordt ingeschakeld na een
kookinstelling (handmatig, semi-automatisch, automatisch) kan alleen de
minutenteller worden ingesteld of de oven worden uitgezet door op de 3. toets te
drukken en deze weer los te laten. Als op één van de andere toetsen wordt gedrukt,
herinnert de verschijning van de sleutel u eraan dat de beveiliging is ingeschakeld.
De handmatige of automatische uitschakeling zet de bedieningsblokkering niet uit.
Om de bedieningsblokkering uit te schakelen, houdt u de 3. toets ingedrukt tot het
symbool wordt getoond van de sleutel (ongeveer 5 seconden) gevolgd door OFF.
Vervolgens toont het display de actuele tijd weer. Als de oven is geblokkeerd, kan
hij niet worden aangezet door de toets 3. in te drukken, maar kan hij alleen worden
uitgezet.

ON/OFF TOETS

Met de toets 3. kan de oven op ieder willekeurig moment en met iedere ingestelde
functie worden uitgezet als hij is ingeschakeld. Alle kookinstellingen worden
geannuleerd. Voor de volgende bereidingen volgt u de bijbehorende kookinstructies
vanaf het begin. Als de oven brandt en de functie van de bedieningsblokkering is
ingesteld, gaat de oven uit als u op de 3. toets drukt en hem weer loslaat, maar blijft
de bedieningsblokkering ingeschakeld. Om de bedieningsblokkering uit te
schakelen, houdt u de 3. toets gedurende ten minste 5 seconden ingedrukt: het
display toont sleutel en vervolgens " OFF ", waarna de tijd weer verschijnt.

SYMBOOL ° : vertegenwoordigt de graden Celsius. Als het knippert betekent dit
dat de oven wordt verwarmd om de ingestelde temperatuur te bereiken.
Als het blijvend brandt, betekent dit dat de ingestelde temperatuur is bereikt.

ANNULERING INSTELLINGEN DUUR EN BEEINDIGING BEREIDING

Op ieder willekeurig moment kunnen de instellingen voor de duur en de tijd om de
bereiding te beéindigen worden geannuleerd door tegelijkertijd op de toetsen met
5. en 6. te drukken.

Let op: de oven blijft echter op de op de handmatige stand gekozen functie
branden (voor onbepaalde tijd). Het is mogelijk de tijden voor de duur en/of de
beéindiging van de bereiding opnieuw in te stellen, of de oven volledig uit te
schakelen door op de 3. toets te drukken en deze weer los te laten.
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5.

FUNCTIES VAN DE ELEKTRONISCHE PROGRAMMEERDER
MET 3 TOUCH CONTROL TOETSEN

2 3

/

.
24:00

a

2

22

Betekenis van de symbolen op het display:

1 A [ Automatisch programma werkt
& Indien weergegeven, is de oven klaar om te werken.

Als het niet brandt, is de oven van het elektriciteitsnet gekoppeld
en kan niet werken.

3 e [ Als het knippert, wil dat zeggen dat de programmeerder wacht op
input van het toetsenbord.

4 ‘ Als het brandt, wil dat zeggen dat een tijdschakelaar met melding
werkt.

5 - | Toets voor afname van de cijfers tijdens de tijdinstellingen van de
tijdschakelaar(s).
Is ook nodig om het gewenste geluidsniveau van het
geluidssignaal te kiezen ( 3 niveaus).

6 M |“Mode” toets om toegang te krijgen tot de programmeeropties
van de programmeerder.

7 + | Toets voor toename van de cijfers tijdens de tijdwijzigingen van

de tijdschakelaar(s).
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De eerste inbedrijfstelling

Als de oven op het elekitriciteitsnet wordt aangesloten, of na een eventuele black-
out, worden de cijfers op het display en de letter A knipperend weergegeven.

In deze toestand kan de oven niet worden ingeschakeld.

Om de tijd in te stellen en/of de oven vrij te geven voor de werking, drukt u op toets
M en houdt u die 2 seconden ingedrukt. De letter A gaat uit en de cijfers die op het
display weergegeven worden, gaan vast branden.

Met het puntje (3) op de knipperende stand drukt u op toets — of toets + om de
weergegeven tijd te corrigeren.

Het ingestelde gegeven wordt korte tijd nadat de toets losgelaten is door de
programmeerder geaccepteerd.

NB De oven kan zijn bereidingsfuncties alleen uitoefenen als het symbool op het
display van de programmeerder brandt (2).

Tijdschakelaar met melding

De werking van de "tijdschakelaar" bestaat uitsluitend uit een geluidssignaal, dat
over een periode van maximaal 23 uur en 59 minuten kan worden ingesteld.

Als de ingestelde tijd voorbij is, gaat het symbool (4) uit en gaat een geluidssignaal
af, dat na 7 minuten automatisch uitgaat, of door op een willekeurige toets te
drukken. Om de tijdschakelaar in te stellen, drukt u gedurende minstens 2 sec op
toets M of in ieder geval tot het symbool (4) begint te knipperen.

Stel in over hoeveel uren en/of minuten het geluidssignaal af moet gaan, door toets
+ of toets — te gebruiken om de cijfers op het display toe- of af te laten nemen.
Laat toets + of — los als de gewenste tijd wordt bereikt. Na enkele seconden wordt
de tijd getoond samen met het symbool (4). Het aftellen begint meteen.

Semi-automatische bereiding

Bereidingsduur:

Na een bereidingsfunctie te hebben uitgekozen en de gewenste temperatuur te
hebben ingesteld, drukt u gedurende minstens 2 sec. op toets M om toegang te
krijgen tot de programmeerstand. Het symbool (4) gaat branden. Laat toets M los
en druk hem weer in. Op het display begint het symbool A te knipperen en
verschijnt het opschrift : “ dur ”. Deze laatste wordt vervolgens afgewisseld met de
weergave van de cijfers: 0° 00.

Stel de gewenste tijdsduur van de bereiding in door op de toetsen — of + te
drukken. (maximum instelbare tijdsduur: 10 uur).

De ingestelde tijd wordt na enkele seconden automatisch door de programmeerder
verwerkt, of druk vaak op toets M tot de weergave van de tijd terugkeert.

De symbolen A en (2) branden.

Na de ingestelde bereidingstijd gaat een geluidssignaal af en gaat de oven
automatisch uit.

Zie volgende hoofdst. geluidsignaal uitschakelen en oven weer in werking stellen
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EINDE bereiding:

Na een bereidingsfunctie te hebben uitgekozen en de gewenste temperatuur te
hebben ingesteld, drukt u gedurende minstens 2 sec. op toets M om toegang te
krijgen tot de programmeerstand. Het symbool ) gaat branden.

Laat toets M los en druk hem weer in.

Op het display begint het symbool A te knipperen en verschijnt het opschrift : “dur”.
Druk opnieuw op de toets M. Op het display verschijnt het opschrift: "End".

Deze laatste wordt vervolgens afgewisseld met de weergave van de cijfers: 0° 00.
Stel de tijd in waarop de bereiding beéindigd moet worden, door op de toetsen — of
+ te drukken. (Maximum instelbare tijdsduur: 10 uur).

De ingestelde tijd wordt na enkele seconden automatisch door de programmeerder
verwerkt, of druk vaak op toets M tot de weergave van de tijd terugkeert.

De bereiding begint meteen, terwijl de tijd na enkele seconden weer op het display
van de programmeerder wordt weergegeven. De symbolen A en (2) branden.

Als de tijd wordt bereikt waarop de bereiding moet worden beéindigd, gaat een
geluidssignaal af en gaat de oven automatisch uit. Zie volgende hoofdst.
geluidsignaal uitschakelen en oven weer in werking stellen.

Automatische bereiding

Stel een TIUDSDUUR van de bereiding in volgens de aanwijzingen in het hoofdstuk
BEREIDINGSDUUR en voer vervolgens volgens de aanwijzingen van het vorige
hoofdstuk de tijd in, waarop de bereiding beé€indigd moet worden. (Maximum
instelbare tijd voor de beéindiging van de bereiding 24 uur). De oven wordt op een
bepaalde tijd, die overeenkomt met het verschil tussen de tijd waarop de bereiding
moet worden beéindigd en de tijdsduur van de bereiding, automatisch
ingeschakeld. In afwachting tot de verwarming van de oven wordt gestart, wordt de
tijd en het symbool A op het display weergegeven, wat wil zeggen dat een
automatisch programma is ingeschakeld. De inschakeling van de oven wordt
gemeld door het branden van het symbool (2).

Als de tijd wordt bereikt waarop geprogrammeerd is dat de bereiding moet worden
beeindigd, gaat een geluidssignaal af en gaat de oven automatisch uit.

Zie volgende hoofdst. geluidsignaal uitschakelen en oven weer in werking stellen

Het geluidssignaal uitschakelen
Om het geluidssignaal handmatig uit te schakelen, drukt u op een willekeurige
toets.

De oven weer in werking stellen

Na een semi-automatische of automatische bereiding wordt behalve de tijd ook het
symbool A knipperend op het display weergegeven. In deze toestand is de
elektrische voeding van de verwarmingselementen van de oven en het licht
uitgeschakeld.

Om de oven weer in werking te stellen, drukt u op toets M en houdt u die ingedrukt
tot het symbool (2) gaat branden en letter A uitgaat.
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ANDERE FUNCTIES VAN DE PROGRAMMEERDER:

Een bereidingsprogramma annuleren

Semi-automatisch of automatisch

Om een semi-automatisch of automatisch bereidingsprogramma te annuleren,
symbool A brandt, drukt u de toetsen — en + minstens 2 sec. tegelijk in, of in ieder
geval tot het symbool (2) gaat branden, en de letter A uitgaat.

De tijdschakelaar met melding wissen

Om het aftellen van de tijdschakelaar met melding te wissen, symbool (4) brandt,
drukt u minstens 2 sec. op toets M of in ieder geval tot de knipperende weergave
van het symbool (4). Druk de toetsen — en + tegelijk in.

Controle van de staat van de functies

De ingestelde of resterende tijd van iedere functie, die door de programmeerder
geboden wordt, kan op het display worden opgeroepen, door met toets M op de
programmeerstand te komen. Druk op toets M en houd hem minstens 2 sec.
ingedrukt of in ieder geval tot het symbool (4) gaat branden. Op het display wordt
de resterende tijd weergegeven, of een reeks nullen als de tijdschakelaar
uitgeschakeld is. Druk opnieuw op de toets M. Op het display wordt het opschrift “
dur “ weergegeven en vervolgens afwisselend de resterende tijd of een reeks
nullen (tijdschakelaar uitgeschakeld)

Door nogmaals op toets M te drukken, wordt het tijdstip weergegeven waarop de
geprogrammeerde bereiding wordt beéindigd samen met het opschrift “End®.

Correctie van de tijd of wijziging van het volume van het geluidssignaal

Met de programmeerder op de standaardstand, symbool (2) brandt, drukt u de
toetsen — en + minstens 2 sec. tegelijk in of in ieder geval tot het puntje (3)
knippert.

Om de tijd op het display gelijk te stellen: drukt u op toets + of toets —

Om het volume van het geluidssignaal te wijzigen: drukt u op toets M.
Op het display verschijnt het opschrift : to n... gevolgd door een nummer.
Kies het gewenste volume met toets — .

Nummer 1 is het hardste volume. Kiesbare volumeniveaus: 3.

LET OP:

Bij stroomuitval worden alle geprogrammeerde functies, inclusief de klok, gewist.
Als de stroom terugkomt, moet de programmeerder opnieuw geprogrammeerd
worden.
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1. VERVANGEN VAN HET LAMPJE

Let op: haal de spanning van de oven af.

Voor het vervangen van het ovenlampje B moet het beschermkapje A worden
verwijderd door hem linksom te draaien.

Nadat het lampje is vervangen moet het beschermkapje A worden teruggeplaatst.

Gebruik alleen lampjes van 25 W, type E-14, T 300°C.

De lamp die bij dit apparaat wordt geleverd is een “Lamp voor speciaal gebruik”.
Ze mag uitsluitend met het geleverde apparaat worden gebruikt en dient niet voor
verlichting in huiselijke kring.

2. DEMONTAGE VAN DE OVENDEUR

Om het schoonmaken te vergemakkelijken en beter bij de binnenzijde van de oven
te kunnen komen, kunt u beide deuren van de oven gemakkelijk demonteren (zie
tekening). Om het schoonmaken van de oven zo gemakkelijk mogelijk te maken
kunt u de ovendeur weghalen door als volgt met de scharnieren te handelen:

De scharnieren A hebben twee beweegbare hendeltjes B.

Als het hendeltje B opgetild wordt, komt de scharnier vrij van zijn plaats. U kunt
dan de deur naar boven optillen en deze gemakkelijk weghalen door deze naar
buiten te laten glijden; hiertoe pakt u de deur vlakbij de scharnieren aan beide
Zijden vast.

Om de deur weer terug te monteren, dient u eerst de scharnieren weer op hun
plaats te brengen.

Voordat u de deur weer dicht doet, mag u niet vergeten de twee beweegbare
hendeltjes B te laten zakken zodat de scharnieren vastgehaakt worden.

Dompel de deur niet in het water.

1. 2.
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HET GLASPANEEL IN DE DEUR VAN DE OVEN VERWIJDEREN

Gebruik geen schuurmiddelen, omdat die schade kunnen veroorzaken.
Krassen op het oppervlak van het glaspaneel kunnen gevaarlijke storingen
veroorzaken. Gebruik nooit een hogedrukspuit of een stoomreiniger.

Om het glaspaneel in de deur van de oven te verwijderen, gebruikt u een muntje
om het in de uitsparingen (A) omhoog te wippen tot de twee pootjes (B) van hun
plaats komen (fig.1) Til het glaspaneel op, zoals wordt getoond in fig. 2 en neem het
van boven weg. Herhaal de twee vorige handelingen in omgekeerde volgorde om
de deur weer samen te stellen. Breng het glaspaneel weer aan, door het in de deur
te zetten en het naar binnen op zijn plaats te duwen.

Druk op het glas tot de pootjes in de beginstand worden vastgeklemd (fig.2).
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1. De zelfreinigende panelen monteert u door

Met de schroeven de achterwand (A) vast te zetten.
De zijroosters te verwijderen en de zijpanelen (C) vast te zetten.
Vervolgens het geheel opnieuw op zijn plaats te zetten.

2. Bijgeleverd toebehoren

Het toestel kan met zijgeleiders uitgerust worden, die aan de ovenwanden
bevestigd moeten worden. Schuif de roosters en de braadslede over de
bijgeleverde zijgeleiders. De zijgeleiders kunnen verwijderd worden door langs
onder zachtjes op detail A te drukken.
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REINIGING EN ONDERHOUD VAN DE OVEN

Belangrijk: Voordat u tot het onderhoud overgaat, moet de oven altijd elektrisch
worden losgekoppeld (door de stekker uit het stopcontact te halen of de stroom via
de omnipolaire schakelaar van de elektrische installatie van de voedingsleiding te
nemen).

Laat de oven na ieder gebruik afkoelen en reinig hem om te voorkomen dat de
aangekoekte resten steeds opnieuw worden verwarmd.

Gebruik een specifiek product om de oven te reinigen, als het vuil hardnekkig is, en
houd u aan de instructies op de verpakking.

Reinig de buitenkant met een met lauw water bevochtigd doekje.

Gebruik nooit een hogedrukspuit of een stoomreiniger.

Gebruik geen schurende materialen en middelen om de raampjes te reinigen, om te
voorkomen dat ze worden beschadigd.

Was de accessoires in de vaatwasmachine of met de hand en gebruik een product
om de oven te reinigen.

Let op: het wordt aangeraden om bij de volgende werkzaamheden handschoenen
te dragen.
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COMEPXAHUE

Oeknapauunsa cooTBeTcTBUSA Tpe6oBaHuam EC 279

WHCTpyKuMK ana nonb3oBartens

MoakntoveHue K ogHoda3HOM INEKTpoceTn

MHCcTpyKUuMM No npaBuUnbLHOW yCTaHOBKe
MNepea nepBbIM NpUMeEHeHMeM

DYHKUUN OyXOBKU

Tabnuua NnpuroToBneHus
Ucnonb3oBaHue rpunsa

Wcnonb3oBaHue BepTena
Ucnonb3oBaHue Tanmepa 60'
OcTtaHoBKa npurotoBneHus 120'
AHanoroBsoe nporpammupytoulee (1-2)
AnekTpoHHOE nNporpammupytoiyee (1-4)
3ameHa naMnoyku neyu

CHATUe ABepLbl AYXOBKU

[eMoOHTaX BHYTPEeHHero cTekna aBepubl
YcTaHOBKa camoouMLLaloLWmMXcs naHenek
Yucrtka 60KOBbIX HANPaBAAKOLWMX

YucTtka n o6cnyxmBaHue
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3AABJIEHUE COOTBETCTBUA CE

OaHHbIn npubop cooTBeTCTBYET cneaytowmm ampektnesam CE:

93/68/CEE : O6wwne Hopmbl

2006/95/CE : Huskoe HanpsikeHune

2004/108/CEE : SnektpomMarHMTHasi COBMECTMMOCTb

PernameHTt CE Ne 1935/2004 : MpurogHoCcTb MaTepuarnos ANs KOHTakTa ¢ NULWEBbIMU
npogyKTamu.

MHCTPYKLUMU ONA NOJNIb3OBATENA

HacTosilee pykoBOACTBO SIBMSiETCS HEOObeMIIeMOol YacTbio AaHHOro npubopa.
PekomeHayeTcsi COXpaHATb PYKOBOACTBO B TEYEHWE BCEro cpoka  CryxoObl
obopynoBaHUSt M BHUMATENbHO O3HAKOMWUTBCS C  HUM  MNepen  YCTaHOBKOW,
1cnonb3oBaHNeM, TeEXHUYECKUM 0BCnyKMBaHMEM, OYUCTKON 1 0BpaboTkoi npubopa.
Jllo6oe BMelLaTENbCTBO OOMKHO OCYLLUECTBASTLCH C MPUOOPOM, OTKMHOYEHHBIM OT
3MEKTPUYECKON CeTU 1 3aKPbITbIM ra30BbIM KpaHOM.

BHumaHue: 3asemneHve 06s13aTenbHO B COOTBETCTBUM C 3AKOHOM.

Mpu yHKLMOHMPOBAHUN AYXOBKM AepxaTb BAANN AeTEN.

Mpy byHKLMOHMPOBaHMN [lyxOBKa CTAHOBMTCSI OYeHb ropsiyer. He Tporatb HarpeTtble
BHYTPY SMEMEHTbI. KaTEropMYeckn 3anpeLLaeTcs NCMoNb3oBaHWE pacnbinnTenei Boabl
noa BbICOKMM [aBneHWeM unu napoouuctutener. He wvcnonb3oBate npubop Ans
oborpeBa NoMeLLeHus.

MN3roToBuTEnb He HECET OTBETCTBEHHOCTb B Cryvyae HecoOnoaeHust npasun
©e3onacHocTu. M3rotoButernb He HECET OTBETCTBEHHOCTL 3a MOBpEXAEHUe NMyLLecTBa
W TpaBMbl NOAEW, BbI3BaHHbIE MMOXUM WM  HECOOTBETCTBYIOLUMM TEXHUYECKUM
obcnyxusanvem npubopa.

M3rotoButens octaBnseT 3a cOOOM NpaBoO Ha BHECEHWE W3MEHEHUN B COOCTBEHHYIO
NpoayKUMIO, MpU3HaHHble HeobxoaAWMbIMM U Monie3HbiMM, 6e3  Kakoro-nMbo
npeaynpexaeHust.

Yactu ynakoBku (Hanpumep, NUCTbI, MNONMUCTUPON) MOryT OblTb OMacHbIMW Ans AeTein
(omacHocTb 3agbixaHus). [epxaTb 4YacTu ynakoBkM BAanuM oT geten. [lpubop
npefHasHayYeH QAN UCMONb30BaHMS  TOMbKO  B3POCMbIMU, O3HAKOMIIEHHbIMU  C
WHCTPYKUMSIMM MO 3KcnyaTaumu. Yacto geTn He MoryT onpeaenuTb PUCKK, CBSA3aHHbIE
c MCMNOJSIb30BaHMEM o6opynoBaHusi. Moatomy Heobxoaumo obecneunTtb
COOTBETCTBYIOLLMIA KOHTPONMb M He paspellaTb AeTsM urpate ¢ npubopom. B xope
NpUroToBreHns BblpabaTtbiBaeTca Tenno; [Asepua npubopa, B  OCOBEHHOCTU
CTEKINSIHHAs, MOXET OblTb OYEeHb ropsiveii: CyLLLeCTBYET ONacHOCTb 0XOroB, He TporaTb U
aepxatb Bdanu getei. MHBanuabl Npu UCMONb30BaHWU [OMKHBI COMPOBOXAATHLCS
B3POCNbIMU MOOBMU.

3anpeLyaeTcs BbINOMHSATL U3MEHEHUS!, HECaHKLMOHUPOBAHHbIE BMeLLaTeNbCTBa WK
MOMbITKM PEeMOHTa, B OCOOEHHOCTU MPU UCMONb30BaHWN WMHCTPYMEHTOB (OTBepTKa W
T.0.) BHYTPM unNu CcHapyxu npubopa. PemoHTHble paboTbl, B 0COBEHHOCTU
3MNeKTpoobopyaoBaHMSl, MOTYT  OCYLLECTBMATLCS  TOMbKO  Creuuanu3npoBaHHbIM
repcoHarnom.
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HecooTBETCTBYIOLWMIA PEMOHT MOXET MPUBECTM K CEPbE3HBbIM HEUCTNPABHOCTSIM,
noepeaunTb NPUGOP N OCHACTKY, a Takke Bbl3BaTb NOMeEXM Npu pyHKLMOHNPOBAHUM.
[aHHas npoaykuus 6bina paspaboTaHa Anst GbITOBOrO NPYMEHEHUS.

N3roTOBUTENb HE HEeCET OTBETCTBEHHOCTb B Criydae MOBPEeXAEeHUs UMyLLecTBa, MIu
TpaBM  NuUU, BbI3BaHHbIX  HEMPaBWUIbHOW  YCTAHOBKOW,  HECOOTBETCTBYHOLLMM,
OLUMBOYHBLIM, HEYMECTHBLIM UCMOSIb30BaHMEM.

B cnyyae HeucnpaBHOCTW, WAM HEOOXOOMMOCTU pPeMOHTa obpaTutbca B ChyxOy
TEXHUYECKOrOo OOCMyXMBaHUSI KIMEHTOB. Ecnv Ha [yxOoBKe UMEKTCA BUAUMbIE
NOBPEXAEHUS, HE NPUBOAUTL €€ B AENCTBUE, OTCOEAUHUTb OT ANEKTPUHECKON CETU U
06paTuTbCs B Cny0by TEXHNYECKOro 06CNYKNBAHUS KITUEHTOB.

Kak Tonbko Gyaet BbisBrneHa npobrnema (OyHKUMOHMPOBaAHUSA, OyXOBKa AOIMKHA ObITb
OTCOEAMHEHa OT SMeKTpUYeckon cetu. YOeauTbCs, UYTO SMeKTpUyYeckuin kabenb
aneKkTpoobopynoBaHUs He cAaBneH [ABepueit OyXOBKW: 3rekTpuyeckas U3onsums
MOXeT ObiTb noBpexaeHa. Mpu MoBpexaeHUW 3MeKTpu4eckoro kabens, OH OOMKeH
OblTb  3ameHeH  Cnyxbonm  TexHudeckoro  O6cnyxuBanuss  KnueHtoB  Ans
npenoTBpaLLEeHUst ONacHbIX CUTyaLMWiA.

Mepen 3aKkpbiTem ABepLbl AyX0BKM yOeanTbCs B OTCYTCTBUM MOCTOPOHHUX NPEAMETOB
N1 OOMALUHWX XMBOTHBIX B Kamepe MpurotoBneHusi. He pacnonaraTb B kamepy
martepuanbl, YyBCTBUTENbHble K Tenmny WM BO3ropaemble, TakMe Kak Motolme
cpencTBa, pacnbinuTens Ans AyXoBky U T.4. Mpu YHKLMOHMPOBAHUN LyXOBKA CUITbHO
HarpeBaeTcs.

Harpetas pOyxoBka OCTaéTcsd B TaKOM COCTOSIHUM Ha MPOTSDKEHUU OJTUTENBHOMO
nepvioga BpeMeHu, Aaxe rnocrne eé oTKIYEHUs, N OXNaxaaeTcs 04eHb MeAJIEHHO [0
OOCTUKEHUS TeMMNepaTypbl OKpyKatoLlel cpeabl.

MopoxaaTe AOCTATOYHbIVA Nepuoa BpeMeHU Anst Havana, Hanpumep, paboT o o4mMcTke
OYXOBKW. B MOMEHT OTKpPbITUSI AABEPLIbI MEYN MOXKET BbIXOAUTb Map 1 Kannm Boabl. Ecnu
B JYXOBKE UMeeTCs nap, pekoMeHayeTCcsl He BBOAMTL TyAa pyku. MNeperpeTble macna u
cMasky nerko BosropatTcsi. OnacHoO HarpeBaTb Macro B kamepe MpUroToBreHUs Ans
NPUroToBrNeHNst Msica, He AonyckaTb 3Toro. He nbiTaTbcs NOTYWWTL BOAOW ropsiee
Macro Unm cmasky (onacHOCTb B3pbIBa);TYLUUTb NaMsi BIaxHbIMU Tpsinkamu. PeluéTka,
NANUTbI, EMKOCTU MPUrOTOBIIEHUS CTAHOBSITCA OYEHb FOPSAYUMMU.

Wcnonb3oBaTh 3alMTHbIE NEPYATKA UMK NMPUXBATKN.

Mpun vcnonb3oBaHUM U yxode 3a AYXOBKOW obpaliaTb BHMMaHWE Ha TO, 4ToObl He
BBOAUTb NanbLibl B NETNV ABEpLbl, A5 NPEeAOTBPaLLEHUs CAABNUBAHWUIA UM TPaBM.
Ypensatb aTomy ocoboe BHUMaHWe npu npuCyTCTBUN netei.
OcTaBnaTb OTKPLITON ABEPLY AYXOBKM TOSbKO B MPUCIIOHEHHOM MOMOXEHWU.

Mpn OTKPbLITOM [OBepLe CyLIeCTBYEeT OMACHOCTb HaTanKMBaHUS WNW COABMMBaHUS
nanbLes.

He cagutbcs M He onupaTbCs Ha ABepLy AYXOBKU U He UCMOMb30BaTb €€ B KauyecTBe
pabouen NMOBEPXHOCTU.
Bce paboTbl Ha anekTpobbITOBLIX NPUOopax AOMKEH BbIMOMHUTL KBaNM(ULMPOBAHHBIN
nepcoHarn.

Onsi obcnyxuBaHus, NepeMeLleHnsl, YCTaHOBKM U 4YUCTKM npubopa ucronb3ynte
noaxoAsiune cpefcTsa 3aluThl Y NPefoTBPaLLEHUs] HECHACTHBIX CriydaeB (nepyvatku u
T.0.).

Bo unsbexaHue onacHoctn unu HeygobCcTB nogbem U nepemelleHne npubopos, Bec
KOTOpbIX MpeBbIWaeT 25 Kr, unv pasmepbl KOTOpbIX He obecneynBaoT yaoOHbI 3axBar,
Heo6x0aMMO BbINOMHWUTL MPY MOMOLLM COOTBETCTBYHOLLMX CPEACTB UMW BABOEM.
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NOAKNIOYEHUE K OQHO®A3HOMW INEKTPOCETHU

[JyxoBble LWKadbl, KOTOpPbIE UMEIT B HanuuMe TPEXMNOMNSPHbLIA 3MeKTPOonpoBoA,
npeaHasHadeHbl Ans paboTbl C NepeMeHHbIM TOKOM, C HamnpsikKeHWeM W 4acToToW
TOKa, YKa3aHHbIM Ha creuuansbHoi Tabnmyke, KoTopasi HaxoguTcsl Ha npubope.

MopakntoyeHne anekTponposoaa

1. OTKpbITb KIIEMMHYO KOPOOKY, MPUMOAHSIB NMpY NOMOLLM OTBEPTKM GOKOBbLIE
LUMOHKM Ha KPbILWKE, MOTSAHYTb M OTKPbITh KPLILLKY (CM. Ha PUCYHKE).

2. B3aTb aneKTponpoBoa, OTKPYTUTL LLYPYMN KaBerbHOro 3axuma v Tpu
Lwypyna koHTakToB L-N- , 1 3aTem 3adMKcMpoBaTh NPOBOAA MOA, WsnKamm
LUYpYnoB, B COOTBETCTBUM C LiBETaMMU:

CUHUA 5 - HEATPANb (N)
KOPUYHEBbIA - ®A3A (L)
XENTO-3ENEHbLIN - 3EMNA ()

3. MNomecTuThb WHYp B cneyuanbHoe OTBEPCTHE.
4. 3aKpbITb KPbILLKY KIEMMHOW KOPOOKMU.

MopknioyeHne 3neKTponpoBoAa K 3NeKTpoceTr

[nsi npsAMOro NOAKMOYEHUs K 3NEKTPOCETN HEOOX0AUMO NPeayCMOTPETb Hanu4ne
BbIKIOYATENS, rapaHTUPYIOLLLEro OTKIOYEHNE OT CETU, C PACCTOSIHUEM MEXaY
KOHTaKTaMu, KOTOPOE MO3BOJISIET NOSIHOE OTKIOYEHNE B YCNOBUSIX
nepeHanpsikeHus lll, B COOTBETCTBUMU C HOPMaMM Mo YCTAHOBKE.

YCTaHOBWTb Ha LUHYpe BUIKY, COOTBETCTBYIOLLYIO HOPMaM M MOLLHOCTM, YKa3aHHOM
Ha Tabnuuke.

LLIHyp Heo6xoanMO pacnonoXuTb Takum 06pa3om, YTOObI OH HU B OHOWN TOYKE He
HarpeBancs Ao TemnepaTypbl 50°C. YCTaHOBLUUK HECET OTBETCTBEHHOCTb 3a
npaBuIbHOE NOAKITHYEHME K 3MEKTPOCETM U 3a cobnogeHne Hopm BesonacHocTu.
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Mepen noaknoYeHUEM K ANIEKTPOCETU YAOCTOBEPLTECH B TOM, YTO:

- Po3eTka UMeeT 3a3eMreHne 1 CoOTBETCTBYET AEVCTBYOLUM HOPMaM.

- PoseTka B coCTOsIHUM BbiaepXaTb MakCMManbHY0 MOLLHOCTb AYXOBKW, YKa3aHHYH
B Tabnunyke C xapakTepucTuKamm (CM. HUXeE).

- HanpsikeHvne Toka BXOAMT B paMKW HaMpPsPKEHWs, ykaszaHHOro B Tabnuuke (CM.
HWXe).

- PoseTka coBmecTmma ¢ Bunkom npubopa.

- B npotuBHOM cnyyae 3ameTuTe pO3eTKy NMBGO BWIKY; HE WCMONb3yinTe
YOTUHATENN 1 TPOWHUKN.

- MNMocne ycTtaHoBKM Npubopa 3NEKTPOLLIHYP U po3eTKa CeTU OOSMKHbl ObiTb NErko
AOCTYMHbI.

- WHyp He pomkeH BbiTb COrHyT, NMMOO cAaBneH.

- Heobxoammo nepuoamyeckn NpoBEPSiTb COCTOSIHWE LUHYPa; ero 3amMmeHy AOMKeH
NPOBOAUTL TOMbKO CreLuanu3upoBaHHbIi TEXHUYECKUIA NepcoHarn.

KOMI'IaHVIFl-I'IpOVI.’.iBO[J,VITeJ'Ib He HeceT OTBEeTCTBEHHOCTU Tnpu HecobntogeHnn
OaHHbIX HOPM.

HanpsixeHue u yacTtoTa ToKa:
220-240 V~ 50/60 Hz

3aMeHa WHypa 3neKTponuTaHus

B cnyyae 3aMeHbl WWHypa anekTponuTaHms, Heo6XoaMMO UCMoNb30BaTh TOSBKO
LUHYpbI CrieaytoLlero Tmna:

- HO5RR-F,
- HO5 V2V2-F (T90),

- HO5VV-F
COOTBETCTBYIOLLME HArpyske U Temnepartype paboTbl.

rlpOBO,D, 3a3eMI1eHNA XKEeNnTo-3esIeHOro upeTta OoJKeH ObITb aOnnHHee
I'IpI/I6J'II/I3I/ITeJ'IbHO Ha 2 cm, no CpaBHEHUIO C ApyruMmun ABymMsA nposogamMu.
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YCTAHOBKA

BHumaHue: Jlio60e BMellaTenbCcTBO NO HaCTpOVIKe, PEeMOHTY U T.A4. A0JDKHO
npou3BoanUTbLCA Npu OTKJIHOYEHHOMN OT CeTu AyXOBKe.

[nsi Toro, 4To6bI rapaHTMpoBaTh XOPOLUY paboTy BCTpaMBaemMoro npmubopa,
Heobxoaumo, 4To6bl Mebenb MMerna COOTBETCTBYHOLLME XapaKTePUCTUKN:

- NaHenwu, npunexalume K AyxoBKe, AOMKHbI ObITb NPoM3BeAeHbl U3
TEPMOCTOWKOro matepuana;

- Ecnu mebenb caenaHa ns nammMHMpPOBaHHbIX MaHenew, ke AomkeH 6biTb
ycTtonums k Temnepatype go 100°C.

[yxoBKy HEOOXOAMMO MOMECTUTL B CTaHAAPTHYO HUWY 560MMm, kak noa pabouyen
NOBEPXHOCTbIO, TaK U B KOITOHHY.

Mpw pasmeLleHn OyXOBKM B KOMOHHY, AN TOro, YToObl rapaHTMpOoBaThb
[0CTaTOYHY0 BEHTUNALMIO, HEOOXOAMMO Hanuyme oTBEPCTUN, Kak NoKa3aHo Ha
pUCYHKe.

Kpennenue ayxoBku k Mebenv nponssoauTcs npu nomowm 4 wypynos "A",
pacnonoXeHHbIX B crieynanbHbIX OTBEPCTUSX Ha paMKe.

He nogHvmarite oyx0OBKy 3a pyyKy ABEpLbl BO BPEMS YCTAHOBKW B HULLY; Bonee
TOro, He JaB1Te Ype3MEPHO Ha ABepLy, KOraa oHa OTKpbITa.

MpumeyvaHue:
€CNnN B KOJIOHHE He NPeayCMOTPEHO HWKAKOro OTBEPCTUS B BEPXHEW 4acTu, TO
npogenavte oteepctme wupuHon 560mMm n Beicoton 40-50 MM B HMXKHE YacTu.

OyxoBKu:

BhbicoTa: 591mm
OnuHa: 597mm
my6buHa 547mm

NEPEQ NEPBbIM NPUMEHEHMEM

Mepen  WCMOMb30OBaHWEM  OyXOBKW,  TLWATENIbHO  OYUCTUTb  BHYTPEHHIOK
MOBEPXHOCTb, PELIETKM U NPOTUBEHb HeabpasMBHBIM MbIIOM W TEMNMOW BOAOWA.
BctaBuTb peléTky U MpoTMBEHb B COOTBETCTBYOLWME Hanpasnstowue. [Mocne
3aBepLUeHus onepaunu, NOACOEANHUTL JYXOBKY K 3MEKTPUYECKON CeTU U MPUBECTU
€€ K MaKkcumarbHOW TemnepaType npubnuanTenbHo Ha 20 MUHYT, B LEnsx
yOoaneHus ocTaTKoB Xupa, macrna, CMon MpOW3BOACTBA, KOTOpble MOMYT Bbl3BaTb
HenpuATHbIE 3anaxu NPy NPUroTOBMNEHWUW; MPOBETPUTL NOMELLEHME.

Mocne BbINOIHEHMS 3TON OnepaLmMn, yXOBKa roToBa A5sl NePBOro NPUroTOBMEHNS.
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OYHKLUWNMN:

OCBELWEHUE

OTaenbHast yHKLMA OCBeLLEeHNst obecnevmBaeT OCBELLEHNE BHYTPU OyXOBKMU.

OTa (yHKUMA Takke MOXET OKa3aTbCsl MOMe3HOM BO BPEMS UUCTKM BHYTPEHHUX
NMOBEPXHOCTEN QyXOBKMU.

@ HW>XXHUW HAFPEB C KOHBEKLIMEN

[aHHbIN pexxum NpuUroToBrneHnss ocobeHHo noaxoauT Ans pasorpesa 6ntog, nubo
AN MeIeHHOro NPUroToBIEeHNs AenukaTHbIX 6ntog. Takke nogxoauT ANs BbINeYKM
W Ansi NpuroToBreHns 6noa, KoTopbiM TpebyeTcs HarpeB CHU3Y.

[z] TPAOMLUMOHHOE NPUTOTOBNEHUE NMULLN

Mpv BbIGOPE 3TOrO MeToAda MPUrOTOBIEHWS MULLM HArpeB BLINOSHAETCA BEPXHUM U
HWXHUM HarpeBaTenbHbIMM 3neMeHTamu. Jlydlwe Bcero Noaxoaut Anst o6bl4HOro
obxapvBaHUsi UNK BbiNeKaHWsi TOSNbKO Ha LLeHTpanbHOM Norke.

TPAOULMOHHBLIA PEXXUM C KOHBEKLIMEN

3T0T pexum coyeTaeT B cebe KOHBEKLMIO W BEHTUNSALMIO. MdeanbHO noaxoaut Ans
npurotoBneHus xneba, okayyo n nasaHbu. He obsasatenbHoO 3apaHee pasorpeBaTb
AYXOBKY (KpoMe nuuubl U dhokauyo). MNomeHsiiTe pacnonoxeHue 6nog B AyXOBKe 3a
HECKOJIbKO MUHYT [0 OKOHYaHMUsi MPUrOTOBIEHMSI.

Q TONbKO HMXHUW HATPEBATENBbHbIN SNIEMEHT

Mpn BbiGOpe 3TOro MeToda NPUFOTOBMIEHWS MWLM HarpeB BbIMOMHSAETCH HWKHUM
HarpeBaTeflbHbIM ~ 3fieMeHTOM. Tenno noctynaeT cHudy. Mcnomnb3yetca ans
MEZEHHOro NPUIrOTOBINEHNS MULLN, UMK AT1si pa3orpesa MUK,

E] BEPXHWN HAITPEB
,D,aHHbII7I pexnmMm npuroToBneHuA OCOGGHHO noaxoauT onga AenukaTHbIX 6J‘IIO,EL nnn gna
nogaepXxaHua temnepartypbl nocne NpuroToBneHnA 6mop,a.

,@5
~0% BEHTUNATOP

Mpn BbIbOpe 3TOrO MeToda MPUrOTOBMEHWUS MWLM  UCMONb3YeTCs  KOmbLieBOW
HarpeBaTesbHbIN 3NEMEHT, KOTOPbIA OKPY)XaeT BEHTUMSTOP, C MOMOLLbI KOTOPOro
pacnpegensieTcs Tenno, 4to obecneyvnBaeT 6onee ObICTPOE NPUrOTOBIEHUS MULLN W
bonee adpekTMBHOE  MCMOMb3OBaHME  OyXOBKW.  [lpuroToBneHve nuwyM C
MCMONb30BaHNEM BEHTUNATOPA NO3BOSISET OAHOBPEMEHHO rOTOBUTL HECKOMbKO BUAOB
MWLM Ha pasHbIX NOrKax, Tak Kak yCTpaHseT nepefadvy 3anaxoB OT OAHOMo BUAa NyLLm
K opyromy.
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PEXWUM NUULA

[aHHbIN pexunm pekomeHayeTcs Anst NpUroToBneHns nuuubl u 6ntog ¢ osoLamu.
OAHOBpeEMEHHO paboTaloT HWXKHUI HarpeB, KPYroBOW HarpeBaTeslbHblIA 3M1EMEHT U
BEHTUNATOP. Takum obpa3oM, BOCNPOU3BOASATCS YCIOBUSI POBSAHOM NeYun.

PEXWUM FPUNA  (+ BepTena, no 3akasy)

Ona aToro pexuma MpUroTOBIEHUS] WCTIONb3YETCH BHYTPEHHSI CEKLUMS BEPXHEro
€NemMeHTa, KOTOpbIii HanpaBnseT Temnno BHU3 Ha rotossilieecs 6nogo. 31a pexum
hbYHKLMSA NoaxoauT Ans NofKapuBaHusi Ha rpune 6ekoHa, TOCTOB, Msica U T.M.

LIEHTPANBHbIA FPUMb U BEHTUNSTOP

(+ BepTena, no 3akasy)
Ons  npuroToBneHWsi MamneHbKUX KYCKOB »apeHoro wmsica. lMcnonb3oBaHue
BEHTMNSATOpa npepoTspallaeT obpasoBaHue ropsumx obnactert n obecneyvBaeT
paBHOMEPHOE 3axapuBaHue ManeHbKUX KyCKOB Msica

Naaaand Naaaud
MONMHbIA FPUMb (+ BepTena, no 3akasy)

[ns 9TOro pexuma NpUroToBNEHUS BHYTPEHHS Y BHELLHS YacTW BEPXHETO, ENEMEHTA,

KOTOpbI HanpaenseT TEnsno BHWM3 Ha roTossleeca 6niogo. 3TOT pexumM noaxoauT
AN No[pkapuBaHWsa Ha rpune cpegHux W KpynHbIx nopuuit cocucok, GekoHa,
6udcpitekcos, pbl6bl n T.M.

Svad Lol
OBOWHOMW MPUIb (+ BepTena, no 3akasy)

Mcnonb3ynte rpunb C 3aKpbiTOW ABepuer, Npu 3ToM Heobxogumo MCMonb3oBaTb
aednektop. JaHHbIN peXxmMm MNpurotoBneHms ocobo pekomeHayeTcs Ans GonbLumnx
Gniofl, KOTOPbIE HY)KHO FOTOBUTb OAHOBPEMEHHO MO BCEWN MOBEPXHOCTMU.

BaxHo: B xode npuroToBneHWs B pexume rpuna ABepua AyXOBKU [OSHKHa
ocTaBaTbCsl 3aKpbITON, a BbiOpaHHas TemnepaTypa AOMMKHA Haxo4uUTbCs B Npeaenax
ot 200°C.

PA3MOPAXWUBAHUE

BeHTunatop  pa6GotaeT  6Ge3  BKIIOYEHHbIX  HarpeBaTeslbHbIX  3NIEMEHTOB.
Mcnonb3oBaHe BEHTUNSATOpa YMeHbLUaeT BPeMsi pasMopaXKMBaHUsi 3aMOPOXKEHHBIX
npoaykToB. Bpems, koTopoe TpebyeTcs Ans pasmMopakmBaHus NpoayKTOB 3aBUCUT OT
Konm4yecTsa 1 BUAa NpoaykToB. [MOMHOCTLI0 0cBOGOANTE 3aMOPOXKEHHbBIE NOPLIMOHHbIE
KYCKM Msica OT yNaKoBKW W MOMOXUTE MX Ha MOnKy rpuns. 3To o6ecneynt XopoLuyto
LMPKyNAumMio Bo3ayxa.
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TABJIUUA NPUTOTOBJIEHUA

o YpoBeHb Bpems npurotoBneHus B
Tun Gmiona Temnep. °C pasnpnemeﬂwﬂ* P :MHyTax
Mupor B hopme U3 B36UTOrO TecTa Pekomenayemoe Bawm

npumeY4aHums

Panettone wnu focaccia
(cnagkuin Mnu coneHbilit UTanbsiHokWi xneb6) 175 2 55-65
Focaccia 175 3 60-70
Mupor 175 3 60-70
Mupor B hopme (xpynkoe 6ynoyHoe usgenue)
[pOXHbBIA Kopnyc 200 3 8-10
MMPOXHBI KOPMYC C TBOPOXHBLIM ChIPOM 200 3 25-35
MpOoXHbIA Kopnyc ¢ ppyKTamm 200 3 25-35
Mupor B chopme U3 ApOXOKEBOro TecTa
[MpOXHbI Kopnyc 180 3 30-45
Benbii xneb (npymepHo 1,0 Kr Mykn) 200 3 25-35
Menkue 6ynoyHble usgenus
CrnoeHHoe TecTo 200 3 10-15
OT161BHOE TECTO 200 2 35-45
BuckBuTHOE TECTO 200 3 15-20
Lasagne 225 2 40 - 50
Msico (BpeMsi npUroToBneHusi otHocsiweecsi K 1 CM TONLMHbI
MegneHHoe NpuroToBneHne 200 2 120 - 150
BbicTpoe npurotoBneHne 200 2 60 - 90
PybneHoe mMsico 200 2 30-40
OomawHsasa nTuua
YTka BecoM npumepHo 1,2 kr 200 2 120 - 180
'ycb BECOM MpUMepHO 2,5 Kr 200 2 150 - 210
XKapeHbI LimnneHok 200 2 60 - 90
VHpgenka BeCoOM NpUMEpPHO 4 Kr 175 2 MpumepHo 240
Ovyb
3asu 200 2 60 -90
OKOpOK M3 Kocynu 200 2 90 - 150
OKOpOK 13 oneHs 175 2 90 - 180
OBoluu
YKapeHas kapToLuka 220 2 30 -40
OBoLHas 3anekaHka 200 2 40 - 50
Pbi6a
Ddopenb 200 2 40 - 50
Linnanb 200 2 40 - 50
Muuya 240 3 10 - 20
Mpunb
CBVHHble pebpbILLKK 4 8-12
KonyeHHocTH 4 10-12
puneBaHHbIN UMMNIEHOK 2 25-35
YKapeHas TenaTuHa Ha BepTene
(npﬁmepHo 0,5 kr) i 50-60
LinnneHok Ha BepTene 60 - 70

* Homep ypOBHSI yka3blBaeTCsi CHU3Y (KpoMe AHa, Tak Kak B Hero Henb3si BNOXWTb NMPOTUBEHb
ANs NPUrOTOBNEHNS).

YKka3aHHble Bbille AaHHble MPUBOAATCA B CBA3W C TeM, YTO TWUM U BPeMs NMpUroTOBIIeHUs

OTNNYaOTCS B 3aBUCMMOCTY OT KOMUYECTBA U KayecTBa NPOaYKTOB.
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MCNOJIb3OBAHUE rPUNA

BbinoxuTe nNpoaykTbl Ha MPOBOMOYHYIO MOMKY WM Ha MNPOTUMBEHb, €cnu
MPUrOTABMMBAIOTCA MarneHbKNE KYCOUKM.

Monka gomkHa ObITb yCTAHOBIIEHA B CaMble BEPXHME Hanpasnsaowye, a noanoH
ans cbopa xupa JoMmKkeH ObiTb YCTAHOBMEH B HanpaensioLiMe, pacrofoXeHHble
HWXe. 3akpoiiTe ABepLY OyXOBKW U BKIOYNUTE rpuUslb.

BHumaHune: «korga pa60TaeT rpunb, pgetannu, K KOTOPbIM MOXHO cnyqa|7|Ho
NPUKOCHYTbCA, HarpeBaroTCA A0 O4eHb BbICOKOW TeMnepatypbl.

MpumeyvaHue:

He nokpbiBaTe MNPOBOMOYHYIO MOMKY rpuUns anooMuMHUEeBON OnbLron, U He
3aBopayvBanTe NpuUroTaBnMBaeMble MPOAYKTHI B anilOMUHMEBYIO Onbry, Tak Kak
OoTpaxeHHoe OT Porbr TENO MOXET NPUBECTU K MOBPEXAEHWNIO HAarpeBaTenbLHOro
3reMeHTa rpuns, a Takke anioMmmHmeBas orbra MoOXeT 3aropeTbes.

Bniopa, npurotaBnMBaemble

Ha rpune Bpemsi npMrotoBneHust NUWM B MUHyTax
BepxHsasa ctopoHa | HuxHsaa ctopoHa

TOHKME KYCKU Msica 6 4

Kyckn maca cpegHen ToNLWMHbI 8 5

TOHKME KYCKM YULLIEHOWN PbIObI 10 8

Pei6a (Hanpumep, dopensb,

n10CoCb) 15 12

Cocucku 12 10

Toct 5 2

NCMNMOJIb3OBAHUE BEPTEJIA (no 3aka3y)

HacapuTte nuwy Ha BepTen Tak, 4YToObl Npy BpaLleHUM OHa He 3afeBarna CTeHbl
OYXOBKM U He Meluana paboTe MoTopa.

YcTaHoBWTe BepTen B OTBEPCTME MOTOPA M Ha NOACTAaBKY, KOTOpasi MocTaBnseTcs B
KOMIJIeKTe.

MocTaBbTe NogHOC ANst cbopa Kupa Ha camyto HUDKHIOW NOMKy. Bkrounte rpunb.

287



55 %5
50 "'1,0
45 15
40 20
B 4 25

MCNOJNIb30OBAHUE TAUMEPA

MakcumanbHoe 3HaueHue, yCTaHaBnvBaemoe Ha Taiimepe, cocTasnseT 1
yac. MoBepHUTE pydky TaiiMepa OO KOHLa Mo YacoBoW CTpenke (Aanblue
3HayeHus 55), a 3aTem MOBepHUTE ee MNPOTMB YacoBOW CTPenku u
YCTaHOBUTE Ha HY)XHOE BpeMsi.

Mo wWcTeYyeHWM 3adaHHOTO BPEMEHW TMPUrOTOBMEHUS MMM NodaeTcs
3BYKOBOW CUrHar; AyXOBOM LiKad Npu 3TOM He OTKMoYaeTcs.

& STOP 10
120 20
110 30
100 40
90 50
80 79 60

MEXAHWYECKASl OCTAHOBKA MPUrOTOBNEHUSA
(120 MUHYT)

OT1a (*)yHKLWIﬂ Nno3BONAEeT yCTaHaBIMBaTb BpeMA NPpUroToBlieHNA.

MCMNONb3OBAHUE

YCTaHOBUTE HYXHYIO TemnepaTypy MpUroTOBMEHUS C MOMOLLBIO PYYKU
TepmocTaTa, 3aTeM MOBEPHUTE PYYKy TalMepa NpOTUB YAaCOBOW CTPENKU A0
Heobxoanmoro BpemeHu (Makcumym 120 muHyT). Korga Tanvep BepHeTcsi B
nonoxexve «0», NPO3BYYMT CUTHaN 1 JyXOBKa aBTOMaTUYECKN OTKIHOUUTCS.

PYYHOE YMNPABJIEHVE

Ecnu Bpemsi npurotoBneHus npesbillaeT 2 yaca unv Taimep He Tpebyetcs,
nocTaBbTe pyyka TaiMepa B MOMOXEHNE «PyYHOe yrpaBrneHne».
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1. AHANIOFOBOE MPOrPAMMHOE YCTPOUCTBO

YcTtaHoBuTE BpeMda HaXatnmem Uu noBOPOTOM KHOMKU A npoTnB HanpaBneHnAa
OBWKEHNSA 4acoBom CTpernku.

YcTaHOB/TE BpeMsa Hayvana MpUroTOBIIEHMS MUKW BbIABWKEHMEM M MOBOPOTOM
KHOMKM A NpoOTUB HanpaBlieHUA OABUXXEHUA Yacosomn CTpeNlku OO0 OOCTUXEeHUA Ha
yKasaTtene B Tpe6yeM0ro BpeMeHn Ha4vana npuroToBfieHna nuLLn.

Bbibepute Bpemsi OKOHYaHWSI MPUFOTOBMEHUS MOBOPOTOM KHOMKM A MpOTUB
HanpaBneHust [BWXEHUs 4acoBOW CTPenku Tak, 4ToObl BblbpaHHoe Bpems
coBnagaro ¢ ctabunbHbIM ykasatenem (cootsetctByeT Xll, guck C).

B KOHLIe NPUroTOBMEHNS MWLM AyXOBKA aBTOMaTUYECKU OCTaHOBUTCH U MPO3BYYUT
aKyCTUYeCKWUIA CUrHar, KoTopbli ByaeT 3BydaTh [0 Tex nop, noka Bbl He noBepHeTe
KHOMKY A Ha CMMBOI 3BOHOK.

Ecnun Bbl xoTnTte ncnonb3oBaTb AyXOBKY 6e€3 nMporpamMMHOro yCcTpowmcTBa (pydHas
aKcnnyaTauusi), noBepHuTe A Tak, 4ToBbl CMMBON pyka coBnan C CTaburbHbIM
yKasartenem.

AHAIOroBbIW TAUMEP

YcTaHoBka YacoB: [ns HaCTpOIZKVI 4YacoB HaXMUTE KHOMKY An noBepHUTe ee B
HanpasneHun no yacoBou CTpenike nnu
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2. AHANTOrOBOE NPOrPAMMUPYIOLLEEE YCTPONCTBO

A. MyHyTHas cTpernka 4yacoB

B. YacoBasi cTpenka 4acos

D. YkasaTtenb

E. Bpems npurotoB nexHusa

F. Hayano npurotos nexus

G. -Urobbl HacTpouTb Bpems:
crerka HaxaTtb ¥ NoBopavmnBaTthb Mo
4acoBOW CTperKe.
-YT06bl YCTAHOBUTb MPOAOIKMUT €MbHOCT b
NpWroT OB NeHus:
noBsopayuBaThb MO 4YaCOBOW CTperkKe.
-Urobbl yCTaHOBUTb Ha4yarno nNpuroT OB NEHNs:
cnerka NoTSHYThb M NOBOpayYnBaTth No
4acoBOW CTperKe.

YACDI
UToObl HacTpouTb TeKyllee BpeMsi, HaxaTb Ha knasuwy G M NOBEPHYTb €e Mo
4acoBOW CTpesnke. YcTaHoBUTb cTpenku A n B Ha ToYHoe Bpems.

KAK YCTAHOBUTb NPOOOINKUTENIbHOCTb NMPUTOTOBNEHUA

OTa byHKUMA Mo3BOMsieT He3aMeanUTENbHO HavaTb MPUroTOBMEHWe, Torga Kak
OKOHYaHWe nPUroTOBMEHUSA YyCcTaHaBnNMBaeTCca asBTomaTuyeckn. MakcumanbHoe
perynupyemoe Bpems: 180 MUHYT no ABoVHOM wWikane (3 4aca).

YUTtobbl yCTaHOBUTbL NPOAOIIKUTENBHOCTL MPUrOTOBIEHUS, NMOBEPHYTL knasuwy G
Nno 4acoBOW CTpenke W YycCTaHOBUTb pJdeneHne paucka E Ha ykasatens D
YeTblpexyrofnbHuKa.

3aBepLueHMe BPEMEHU MNPUrOTOBIIEHUS CUrHanM3vMpyeTcsi 3BYKOBbLIM CUHarom,
KOTOpbI aBTOMaTMYECKW MpeKpaLLaeTcs, NpUMeEpHO, Yepes 3 MUHYTLI, B TO BpeMms

kak Ha gucke E nosBnsetcsa ycnoBHoe obosHaudeHune «0» unu «K» (monoxeHue
"BbIKI1.").

3BYKOBOM curHan MoXeT OblTb NpepBaH BpPYYHyl, AnA 3TOro HeobxoavMmo
nosopaumBaTtb knaevwy G Mo 4acoBOW CTpenke A0 COBMafeHWsi  YCIOBHOIO

0603HavyeHus «0» unm «K» aucka E ¢ ykazatenem D.

PYYHOE NONOXEHUE

PyuHoe nonoxeHne «l» wmm «%» OOMKHO ObiTb  YCTAHOBMEHO BPYYHYIO
nosb3oBaTeriem nevu, NOCKOsbKY OHO He MOXET BbiTb 3anporpaMmmMpoBaHo.

YToGbl yCTaHOBWUTb Py4HOE MOMOXeEHWe, MoBopayMBaTh knaeuwy G Mo Yacosown
cTpenke Ao coBnageHusi nonoxenus «I» unn «%» ¢ ykazatenem D.

Uto6bl BepHyTbcAa B nonoxeHne «0» unu «K» (nonoxenne "BbIKI."),
nosopaymBaTh knaeuwy G NpOTUB YaCOBOW CTPEIKU.
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1. ANEKTPOHHOE NPOrPAMMUPYIOLLEE YCTPOUCTBO
C OTOBPAXEHWUEM TEMMEPATYPbI
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OnekTpoHHOe MporpaMMupytoLlee YCTPOWCTBO - 3TO YCTaHOBKA, BkMovarowas B cebs
cnepytowme pyHKLUM:

24-yacoBble Yacbl C OCBeLL@eMbIM AUCNNEEM.

Tarimep (8o 23 4yacoB 59 MUHYT).

ABTOMaTUYeCKasi nporpaMmMa Havarna v OKOHYaHUsl NMPUroTOBMNEHNS
MonyaBTOMaTnyeckas nporpamMMa NPUroTOBIIEHNSI (BO3MOXHOCTb MPOrpamMmMmMpoBaHus
TOMBbKO B Ha4ane unm B KoHue)

-oTtobpaxeHune Temnepatypsl (°C)

OnucaHue KHOMOK:

1. Tanmep

2. Bpemsi NpurotoBneHns

3. KoHeL BpemeHU NpUroToBneHus

4. Py4Hoe nonoxeHve

5 lMepemelueHne Bnepén HOMEpPOB BCEX Mporpamm W KOHTPONb BblGpaHHOM
Temnepartypbl

6. MepemelleHne Haszag HOMEPOB BCEX MNPOrpaMM U KOHTPOnb BbiGpaHHOM
Temneparypbl

OnucaHne ocBeLWEHHbLIX CUMBOJIOB

« A » - (murarowmn) - MNporpammupytollee yCTPOMCTBO B aBTOMATUYECKOM, HO He B
3anporpaMMMpOBaHHOM peXnMe.

« A » -(BKIHOYEHHbIN) - MMporpammupytoLLiee YCTPOMCTBO B aBTOMATUYECKOM pEXUME, C
NOAKITOYEHHON NporpamMmmon.

7. OYHKUMOHMPOBaHWE B PYHYHOM pexume NpUroToBreHns

7.+ A OyHKUMOHMPOBaHWE B peXrMe aBTOMaTU4eCcKoro NpUroToBneHns

7.+ 8. ®yHKUMOHMPOBAHWE C YCTAHOBIIEHHLIM TaiMEPOM

MPUMEYAHUME: nocne Bbibopa onepaumm NOCPELCTBOM KHOMOK, NPOXOAWUT KOPOTKUMN

nepvos BpemeHn 3-4 cekyHabl 10 NOATBEPXOEHWUSA Onepauunn; B Te4YeHne 3Toro nepvoaa
BPEMEHM MOXHO U3MEHUTb BbIOpaHHYO onepauuio.
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LincbpoBbie yacbl
(ycTaHaBnmBalTCs Nepes Ucnosnb3oBaHWEM NeYn)

YkazaTb yacbl (0-24) u MUHYTHI.

Cpa3sy nocre noacoeanHeHus (Takke Kak U Npu NpepbiBaHMM NO4AYM TOKa) Ha naHenm
nosinatcs TPU murawowme uudpbl. Ons BBOAA TOYHONO BpPEMEHM HEOOXO4MMO
HaxxaTb U OTNYCTUTb KraBuLly

3aTtem npu nomowm knaeuw [+] unu [-] yctaHOBUTL TOYHOe Bpemsi. CKOPOCTb CMEHbI
undp Ha gucnnee yBENUUUTCA 3HAYMTENBHO CMYCTS HECKONbKO CEeKyHA Mocre Toro, Kak
OyayT HaxaTbl KHOMKK [+] u [-].

MpuroToBneHve B py4yHOM pexume (6e3 nporpammupytoLLero ycTponcTaa)

[ns ncnonb3oBaHWsa neyn 6e3 NporpaMMUPYIOLLEr0 YCTPOMCTBA HEOOXOOUMO yaanuTb
MuraroLLee ykasaHue «A». [ins 3Toro HE06X0AMMO HaxaTb KnaBuLy .

Ecnn curHan «A» He wmwuraet, 310 o60O3Ha4aeT, YTO Meyb 3anporpaMMMpoBaHa,
Heo6xoaMMO CHavana yganuTb NporpamMmmy, Haxkumasi 1 NepeBoAsi AUCHNEN B HyNeBoe
noroXxeHue.

MpurotoBneHve B aBTOMaTM4YECKOM pexume

(Ha4ano v KoHeL, NPUroTOBINEHUS)

3anporpaMmupoBaTth BpeMsi MPOAOIHKUTENBHOCTU NPUIOTOBIIEHNS MOCPEACTBOM 2. .
3anporpammupoBaTh BpeMs 3aBepLUEHNS NPUrOTOBIIEHNS NOCPEACTBOM 3. .

BbiGpaTb xenaemyto Temnepatypy U (yHKUMIO MOCPEACTBOM KOMaHA TepMocTtarta U
nepeknoyartens.

Mocne BLINONHEHUS AaHHbLIX Onepauuii Ha Aucnnee OyAeT NOCTOAHHO MOAKMIOYEH
cuMBON «A», yKasblBasi Ha TO, YTO MeYb 3anporpaMmmypoBaHa.

MpakTnueckmn npumep: Heobxooumo yCTaHOBUTbL Bpemsl MPUroTOBMNEHUS 45 MUHYT n
3aBeplueHve B 14.00.

- MyTém HaxaTtusa 2. yctaHosum Ha gucnnee 0.45.
- MyTém HaxaTna 3. yctaHoBum Ha aucnnee 14.00.

[Mocne BbINONHEHUSA LaHHbIX onepauwﬁ Ha aucnnee 6y,qu BblBElEHbI TEKYLLIee BPeEMA U
cumBon «A» anga yKa3aHua TOro, 4TtO Hawe nporpaMmmupoBaHune ObIno NPUHATO "
COXpaHeHOo B NamMATU.

B 13.15 (14.00 yacoB MuHYC 45 MWHYT) NeyYb aBTOMATUYECKU MOAKIHOYUTCH, U MpuU
NPUroTOBMEHUM NOSBATCS CUMBOSBI U «A».

B14.00 yacoB npuroToBneHWE OCTaHABMMBAETCS aBTOMAaTM4ecku, nogaBasi 3BYKOBOM
CUrHar, KOTopblIli NpekpallaeTcs NyTéM ero HaxaTus.
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ﬂonyaBTomaTqucxuﬁ pexum npuroToBrieHusA

A. NMporpammupoBaHue BpeMeHN NPUroToBIeHUA.
B. NMporpammMupoBaHue BpeMeHMU 3aBepLIEHUA NPUroTOBIEHNUS.

A) YcTaHoBUTL XXenaemoe BpeMsi NPUroToOBEHUS

Npu NOMOLLM KHOMKM 2. . [purotoBneHne Ha4yHETCS He3ameanuTenbHO, B TO Bpems Kak
Ha gucnnee NosiBUTCA CUMB 01 «A»x.

Mo wucTeyeHnn  3anporpaMMMpPOBAHHONO  BPEMEHM  MpoLEecC  MPUroTOBMEHUS
3aBepLuaeTcs, M3aaéTcs NpepbIBUCTLIA 3BYKOBOW curHan. MNpepBaTb 3BYKOBOW curHan B
COOTBETCTBMM C NPUBEAEHHBIMM BbILLE YKa3aHUSIMU.

B) YcTaHoBUTL Xenaemoe Bpems 3aBepLUeHUS MPUrOTOBNEHUS MYTEM HaxaTusi KHOMKU
3. MpurotoBneHne Ha4HETCA He3aMeanuTenbHO, B TO BPEMS Kak Ha gucnrnee nosiBuTCS
CMMB o «A».

[Mpu fOCTWXKEHUM YCTaHOBNEHHOrO BPEMEHW, NPUrOTOBNEHNE 3aBepLuaeTcs, U nogaérca
NpepbIBUCTbLIN 3BYKOBOW CUrHar.

MpepBaTb 3BYKOBOW CUrHan B COOTBETCTBUM C NPUBEAEHHBIMM BbILLE YKa3aHUAMM.

MoXHO 0TOGpa3uTb PeXxuM MNporpaMMUpPOBaHUs B JHOGOA MOMEHT MyTEM HaxaTus
COOTBETCTBYHOLLEA KHOMKW. Takke B 5060 MOMEHT MOXHO aHHynMpoBaTb
NporpaMMUpPOBaHMe NYTEM HaXKaTusi KHOMKM 4. .

MPUMEYAHUE: aTn aBe OYHKLUMM aKTUBUPOBaHbI
TOJbKO ecnu OyHKLMS NpUroToBneHus 6bina BelbpaHa paHee
OneKTPOHHOE CUrHanbHOE YCTPOMCTBO

PYHKLMA «Tanmep»

COCTOUT TOMbKO W3 3BYKOBOTMO  CUMHanbHOIO  YCTPOMCTBA, KOTOPbIN  MOXEeT
perynupoBatbCs Ha MakcumanbHblii nepuwog 23 4aca 59 MuHyT. [na perynupoBku
Tanmepa HaxaTtb KHOMKy 1. u B To xe Bpems [+] unu [-] 4o oToGpaxeHus Ha gucnnee
Xernaemoro BpeMeHu.

Mpn 3aBeplieHWM perynvpoBkM Ha gucnnee 6yaet oTobpaxeHO BpemMs BMecTe C
cumBoriom 8. . OBpaTHbI OTCYET HAYHETCS He3aMeOITENbHO U MOXET oTobpaxaTbcs
Ha gucnnee B NMO6O MOMEHT MYTEM HaxaTusl KHOMku 1. .

Mo ncTeyeHMM ycTaHOBMEHHOrO BpeMeHU CMMBOM 8. BbIKNIOYAETCA, U MOAKMYaeTcs
3BYKOBOW CUrHarn, KOTOPbIN MOXeT OblTb NpepBaH NyTEM HaxaTus KHomku 1. .
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2. ANEKTPOHHbIA MPOrPAMMATOP

n & & 0 - +

@YWV

1. 2. 3. 4. 5 6.

Bpems

Bpems npurotoBnexus

OKOHYaHWe BpeMeHW NpUroToBreHns

Py4Hoe ynpaBneHue

MepemoTKa NporpaMMUpyeMbIX 3Ha4YeHWI Bnepes
MepemoTKa NporpaMMUpyeMbIX 3Ha4YEeHWI Hasag

OB [WIN|(=

OnucaHue CBETALMXCH CUMBONOB
«AUTO» - (Muratowmin) — lNMporpammaTop B aBTOMaTU4ECKOM pexnmve,
HO NMporpaMma He ycTaHoBeHa.

«AUTO» - (ropsiumin) — MNMporpammaTtop B aBTOMaTUYECKOM PEXUME,
C 3ajlaHHOW NpPOrpaMMon.

«2» (cumBon) — Vicnonb3ayeTcsa nporpammaTop.
«1» (cumBon) — Micnonbayetca Tanmep.
«2» 1 «<AUTO» (0oba muratoT) — owmnbka NnporpaMmei.

OneKTpPOHHbIe Yachl

MokasbiBatoT yackl (0-24) 1 MuHyTbl. Cpady nocne BKIOYEHUS OyXOBKW B
3MeKTpoceTb (TakKe Kak M Mocne OTKMIOYEHUs NeKTpuyYecTsa) Ha aucnnee
NosBASIOTCA TPY MUratoLme umdpsl.

[Ina ycTaHOBKN BPEMEHU HaXXMUTE OQHOBPEMEHHO KHOMKM «2» U «3» 1N OOHY
M3 KHOMOK «+» UMK « - » MoKa He ByAeT yCTaHOBNEHO NpaBuIlbHOE BPEMSI.

CKOpOCTb CMeEHbl U,VI(.bp Ha aucnrnee Bo3pacrtaeT 4Yepeld HECKOJIbKO CeKyHA
nocne HaxaTtust KHOMKU «+» UNun « - ».
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PyuyHoe ynpaBneHue — (6e3 nporpammaropa)

Ons Toro 4tobbl ucnonb3oBaTb AyXOBKY 6e3 momoliy nporpammaTopa,
HY>XHO OTKIMIOYMTbL Muratowmin cumeon «AUTO». [1ns 3Toro NnpocTo Haxmute
KHOMKY «1».

Ecnu cumBon «AUTO» roput He murasi, ykasblBasi Ha TO, YTO JyXOBKa YXe
3anporpaMMMpoBaHa, HeobGX0OUMO OTMEHWUTb MPOrpaMMy, HaXKaB KHOMKY
«1» Tak 4YToObLI Ancnnen nokasan «0».

ABTOMaTU4ecKoe NpUroToBrieHne
(Hayano M oKOH4YaHWe BpeMeHN roTOBKM)

- 3apaiTe ANUTENbHOCTb FOTOBKU C MOMOLLBIO KHOMKA «2».

- 3apgaitTe oKOHYaHWE BPEMEHM rOTOBKU C MOMOLLIbHO KHOMKK «3».

- YCTaHOBUTE HYXHYIO TeMmnepaTypy W PeXuM TOTOBKM C MOMOLLbIO
TepmocTaTta U nepekntodatens, cumeon «<AUTO» Ha gucnnee nokaxer,
YTO AyXOBKa 3anporpaMMupoBaHa.

MpakTnyeckun npumep:

Bbl xoTUTE rotoBUTL B TedeHne 45 MuHyT, 3akoH4mB B 14.00.

- Haxxumas «2», yctaHasnusaete 0.45 Ha gucnnee.

- Haxxumas «3», yctaHasnueaeTte 2.00 p.m. Ha gucnnee.

[Mocne aTuMx onepauuin Ha gucnnee NosABATCA TeKyllee BPeMst U CUMBOI
«AUTO», o3Hauas, 4To NnporpaMma ycTaHOBMeHa.

B 1.15 p.m. (2.00 p.m. MuHyc 45 MWHYT) OyxOBKa aBTOMaTU4eCKU
BKIMOYUTCS, U BO BPEMSA rOTOBKWN ByayT ropeTb cumBonbl «2» n «<AUTO».

B 2.00 p.m. npuroToBrneHne aBTOMaTU4eckn 3aBeplumntca. [1posByunT
CurHarn, KoTopbli MOXXHO OTKITHOUNTb, HaXxae «1».
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I'IonyaBTomaTmecxoe npuroToBrieHue

A. YcTtaHOBKa pnuTenbLHOCTM rOTOBKU
B. YcTaHOBKa BpeMeHUN OKOH4YaHMUA roTOBKMN

A) YcTaHoBUTE xenaeMoe BpeMsi FOTOBKW C MOMOLLIbHO KHOMKK «2».
[MpurotoBneHne HayHeTCa HeMearneHHO, Ha Auchnree 3aropsaTcs CMMBONbI
«2» n «<AUTO».

Korma 3apaHHoe Bpemsi uMCTeyeT, [OyXOBKa BbIKIMOYATCA W 3a3BYy4UT
NPEpPbLIBUCTLIN cUrHan. Bbl MOXeTe OTKMIOUYNTL €ro, Kak ONncaHo Bbille.

B) YcTaHoBWTE BPEMSI OKOHYAHMWS! TOTOBKM C MOMOLLbK KHOMKU «3».
MpuroToBneHne Ha4yHeTCA HeMeasleHHO, Ha Aucriee 3aropsiTcs CUMBOIbI
«2» n «<AUTO».

B ycTaHoBneHHOe BpeMsi OyXOBKa BbIKIIOUMTCS U 3a3BYYUT MPEpbIBUCTLIN
curHan. Bbl MOXXeTe OTKMOYUTL €ro, Kak onucaHo Bblle. B noGor MOMeHT
MOXHO MOCMOTPETb X0 MporpaMMbl U BpeMsi, HaXaB COOTBETCTBYHLLYIO
KHOMKY. Takke nporpammy MOXHO B IOOON MOMEHT OTMEHUTb, HaxaB
KHOMKY «2» U cOPOCUB NokasaHus AUCHNes Ha HOMb.

3arteM, HaxaB «4» QyXOBKY MOXHO NEPEBECTU B PYYHON PEXNM.

3BYyKOBOW curHan

®PyHKuMA «Taimep» 3TO, MO CyTWU, BYANNBHUK, KOTOPbIA MOXHO YCTaHOBUTb
Ha MakcuMarnbHbIM nepuof B 23 4aca 59 MUHYT.

[lna ycTaHOBKK TaiMepa, O4HOBPEMEHHO HaXXMMaNTe KHOMKM «1» 1 «+» unu
« - » OO Tex nop, fMoka Ha gucnnee He NOABUTCA HyxHoe Bpems. [locne
YCTaHOBKM, BPEMS MOKaXeTCst Ha Aucrnee BMecTe ¢ cumBorioM «1». Otcuer
HayHeTcs cpa3y, OCTaBLUEeecsl BPeMS MOXHO yBUAETb B Jt0OOW MOMEHT,
Ha>KaB KHOMKY «1».

Mo wncTeyeHnio 3agaHHOrO BPEMEHM CUMBON «1» MOracHeT W MpPO3BYYUT
CUrHar, KOTOpbI MOXHO BbIKMOYUTL, HaXaB «1».

BHumaHue!

OTkntoyeHne  anekTpudecTBa nNpuBedeT K OTMEHEe  YCTaHOBMEHHOW
nporpaMmMbl 1 OBHyneHuto 4YacoB. locne BKIOYEHUS 3NeKTpuyecTBa Ha
3KpaHe NosBATCA TpU Muralowmx Hyns u Bbl cmMoxeTe 3anporpammupoBathb
[JYXOBKY 3aHOBO.
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3. UICNOJIb3OBAHUE 3NNIEKTPOHHOIO NPOrPAMMATOPA

A i
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A TemnepaTypa

B AsBTomaTunyeckasi nporpamma

C [AnnTenbHOCTb M py4yHOE yrnpaBneHne
D ByavnbHuk

DyHKUMA

1. Tawnmep

2. Bpewms npurotoBneHus

3. Bpems oKOHYaHUS roToBKU
'-' MeHbLLe

'"+' bonblue

YcTaHoBKa 4YacoB

Bkntounte gyxosky (230B). Ha gucnnee 3amuraet 00:00. [1ns ycTaHOBKM Yacos,
OOHOBPEMEHHO HaXMUTE ANUTENbHOCTb (2) U OKOHYaHWe roTOBKM (3).

Wcnonb3ys knaBuwmn +/-, Boibepute Bpems. Knaeuwwen «+» Bpems yBenMumBaeTcs,
KNaBuLIEN «-» BPEMSI YMEHbLLUAeTCHd CO CKOPOCTbI, MPSMO MPOMNOPLMOHANbHON
BpPEMEHW HaxaTus Ha knasuwy. Koraa Bpems 3anoMHUTCS, TOYKa Mexay Yacamu u
MWHYTaMn nepecTaHeT Mwrate MPUMEPHO 4Yepe3 7 CekyHd mnocre nocnegHewn
onepauuu. [insa o6HOBMNEHNS BpEMeHW, MOBTOPUTE Oonepauumio.

Py4yHoe ynpaBneHue

Haxmute ogHOBpeMeHHO ANWUTENbHOCTL (2) 1 oKoH4YaHue rotoBku (3). Ecnu ctosino
aBTomMaTuyeckoe ynpasneHue, 1o cumBon «AUTO» (B) coTpeTtcs, u 3axoketcs
cumBon kactptonu (C). Jliobas paHee ycTaHOBNEHHas nporpamma byaeT oTMeHeHa.

MonyaBTomMaTuyeckas onepauus ¢ ANUTENbHOCTBIO FOTOBKU

BbibepuTe dyHKUMIO ONUTENBHOCTU FOTOBKM (2) M ycTaHOBUTE HEOOX0AMMOE BpeMS
knasuwen +/-. Cumsonsl «kAUTO» (B) u kactptonu (C) noasaTcsa Ha gucnrnee.

Ecnn Bpemsa cytok OyaeT paBHO BPEMEHU OKOH4YaHWsi roToBku, To cumBon (C) u
paboTbl OTKMOYATCS, pa3gacTcs 3BYKOBOM curHan, 3amuraet cumeon «AUTO» (B),
1 rotoBka 6yaeT 3aKoHYeHa.
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NonyaBTOMaTMuyeckasa onepauusi C OKOH4YaHUEM NPUrOTOBIEHUS

BbiGepuTe YHKLUMIO OKOHYaHUS BpeMeHu roToBku (3) u ycTaHoBuTe Tpebyemoe
BpeMS OKOHYaHWSA rOTOBKW, Mcrnonb3ysa knasuwm +/ -. Cumsonsl «AUTO» (B) u
kactptonn (C) nosiBatca Ha gucnnee. [MOBEpHUTE pYYKYy PEXUMOB U  PYYKY
TepmocTaTa B Heobxoammoe nonoxeHune. Ecnun Bpems cytok 6yaeTt paBHO BpeMeHu
OKOHYaHMs TOTOBKM, AyXOBKa MepectaeT pabotaTb, M cumson kactpionu (C)
ncyesaeT, pasgaeTcs 3BYKOBOW curHan n muraet cumeon «AUTO» (B).

ABTOMaTUYecKasi onepauus

1) YcTraHoBuTe ANUTENBHOCTL FOTOBKU, HAaXXMMasi KnasuLly (2) 1 knasuwmn +/-.

2) YcTaHOBWTE BPEMSI OKOHYaHMS FOTOBKMW, HAaXMMasi knasuuly (3) 1 knasmwmn +/-.

3) YcraHoBuTE TemnepaTypy M MUCMOMb3YEMbIA PEXUM, MNOBOpaYMBasi pPYy4Ky
TepMocTaTa U PEXXUMOB NMPUrOTOBIEHNS.

Mocne yctaHoBku, cumeon «AUTO» (B) nosBuTca Ha ancnnee, aTo 03HavaeT, YTo
OyxoBKa 3anporpammupoBaHa. Korga Bpemsi Ha gucnnee paBHO BpEMEHU Hauyarna
rotoeku, cumson kactpronu (C) nosiBUTCS Ha gucnnee, U OyxXOBKa HauvHet
paboTatb. Bpemsi Hayana rotoBkM = Bpemsi okOHYaHMS rOTOBKM — [OnUTENbHOCTb
NPUroTOBEHUS.

Mpumep: rotoBKa ANMTCA 45 MUHYT 1 AOMKHA 3aKoHYMTLCA B 14.00.

- Haxxmute (F) u knaBuwy «+» go ycraHosku 0.45

- Haxxmute (G) 1 knaBuwy «+» go yctaHosku 14.00

Mocne OKOHYaHWSA YCTaHOBKW, Yacbl MOSIBATCS Ha AMcnnee, U NOCTOsHHO Oyaet
ropeTb cumson «AUTO» (B). 3To 03HayaeT, 4TO NporpaMmMa roToBKu 3anoMHeHa.

B 13.15 (14.00 MmuHyc 45 MnHYT) OyXOBKa aBTOMaTU4EeCKM BKOYAETCS.

Bo Bpems npurotoBneHus cumeon kactpionu (C) n «<AUTO» (B) BkrtoYeHbl.

B 14.00 gyxoBka aBTOMaTM4ecku oOTkM4vaeTtcsd, muraer cumson «AUTO» (B).
Cumeon kactptonu (C) oTknouvaeTca M 3ymMMep BKIoYaeTcs,, noka He Oyaer
BbIKIIOYEH.

ByaunbHuk

BbibepuTte dyHKkumo GyannbHuka (1). Bpemsa no ymonuyaHuio yctaHoBneHo Ha 5
MWHYT, ANS ero UsMeHeHusi ucnonb3yiTe knaeuwwm +/-. Koraa Touka mexay Yacamu
N MUHyTamum 1 cumeon (1) HaumHalT MuUraTb, 3TOT 3HAYUT, YTO MOLUEN OTcYeT
BpemeHu. [inucnner nokaselBaeT Yackbl U MUHYTbI OTCYETa; Haxumas Ha cumson (1),
MOXHO BblbpaTb 0ToGpaxeHne nNnbo otcyeTa, NGO BpeMeHM.

3ByKOBOW curHan

3BYKOBOW CUrHam pasgaetcs Mnpu  OKOHYaHuM uukna OyawnbHuka (1) wnu
nporpaMmMbl rOoToBkW (2) Ha nepuod B 7 MUHYT. [InNs ero BbIKMOYEHUs NPOCTO
HaXXMUTe OQHY M3 KrnaBwLw nporpammaropa (Tpu nesbiXx).

Mo>xHO Tarke OTperynupoBaTb rPOMKOCTb 3BYKOBOIO CUrHana, Haxas cMMBON “-“ Ha
2 cekyHAbl, koraa oTobpaxeHo Bpems Ha gucnnee.

YnpaBsneHue u Ha4ano nporpammbi

Haxmute KnaBuwy AONMTENbHOCTM TOTOBKM (2) WM BPEMEHW OKOHYaHWs
NpUroToBneHus (3), YTobbl y3HaTb OCTaBLUEECS BPeMsi.
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CurHan owmokun BBOoAa
Korga BBegeHHble AaHHble OWMOO4YHbI, pa3gaeTcs 3BYKOBOW CUrHam WM Muraet
cumson «<AUTO» (B).

OTMeHa nporpammbl
Mporpamma mMoxeT ObiTb OTMEHEHA NYyTEM OQHOBPEMEHHOMO HaXkaTusi KnaBuL

(2)n (3).

PexXXMmbl npuroToBneHus

Crepytolime pexxmmbl MOTyT ObITb UCMOSIb30BaHbI NPY NOBOPOTE PYYKU yNpaBneHus
pexuMamu.

TemnepaTypa, NnokasbiBaeMasi Ha gucrnree, MOXeT U3MEHATLCH KNnaBuammy +/-.
MoBbIlWwaTh MNM NOHWXaTb TemnepaTtypy MoOXHO ¢ warom 5°C, ot 40°C go 250°C.
Cwumon °C 6ygeTt muratb, noka He ByaeT OCTUrHYTa 3agaHHasa TemnepaTypa.

Cnepytoulee 6yaeT nokasaHo Ha gucnnee:

AL Ll
=()z| OcselleHne * 165°C
190°C @ 165°C
50°C 165°C
| S|
o
190°C “‘ Paamoposka
W1 250°C
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4. NAHEJb YNPABJIEHUA
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KNABULUU OYHKUNN

SYeNoahrwN=

MoHwxeHne TemnepaTypbl

MoBbilWeHWE TeMNepaTyphbl

BKI./BbIKI. n BIOKNPOBKA KOMAH[
CYETYMK MUHYT

MpoaomKkMTENbHOCTb NPUrOTOBMEHUS
3aBepLUeHne NPUroTOBIEHNUS
YMeHbLUeHNE PYHKLMM

YBenuyeHne yHKLMM

Bbibop nporpamMmbl NpUroToBEHUS
Bbi6op nporpaMmmMbl NpUroTOBMEHMUS

Oucnnen Temnepatypbl
Oucnnen Tanmepa
Avcnnen dyHKUMA NPUroTOBNEHNS

®YHKUMOHUPOBAHME

|_|pVI nepBoOM NOACOEAMHEHUM NEYN K SNEKTPUYECKON CETU UMK Mocne OTKNoYeHUs

ANEeKTPO3HEPruun, Ancnnen Tanmepa Muraet.

Meyb elWé He HaxoauTcs B pexume paboTbl: Ans e€ akTuBauuv, B NEpBYHO

o4yepedb, He06X0AMMO BbINOMHUTL "HACTPOMKY Yacos".

HACTPOWKA YACOB

O,EI,HOBpeMeHHO HaXaTb M OTNYCTUTb KnaBULIU 5. 1 6. n Bo3gencTteoBatb Ha

Knaeuwmn 7. n 8. ans YCTaHOBKM TOYHOIoO BpEMEHW.

MpumeyaHue: onepauust OOSHKHA BbIMOMHATLCH B TeYeHne 3 CekyHh B TeuyeHue
OTOGpaXeHNs Ha Aaucnnee MUrallmx TOoYek;
noAoXaaTh NpeKpaLleHne MUraHusl AByX CBETALLMXCS TOYeK.
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3BYKOBAA CUTHANU3ALIUA

Meyb un3naéT 3ByKOBble cuUrHambl AN  0603HaAYeHUs pPasiUYHbIX  YHKLUIA,
Hanpumep, 3aBepLUEHUs NPUrOTOBMEHUS.

MNHTEHCMBHOCTb 3BYKOBOIO CUrHana MOXeT M3MEHATbCH: HaXkumas Knasuiy 7. npu
BbIKINtoyeHHoW neym (BbIKJ1.), Bocnpon3soasTcs 3 UMeroLWwmnxcsi ypoBHS.
ABTOMaTUYECKN YCTaHaBNMBaETCA NOCNEeAHNIN BOCNPON3BEAEHHDBIV YPOBEHb.

BKINHOYEHUE NEYX

Haxatb n otnyctute knaeuwy BKI1./BbIKIl.; 6ygeT cnbleH 3BYKOBOW curHan
(3ymmepHbIn). Ha gucnnee tanmepa nosisnsetca Hagnuck BKI1., cum «cBeT neun»
BOJIOCBELLLAETCA, N BKITIOYAETCH BHYTPEHHEE OCBELLIEHME MEeYN.

MO>XHO BbINOMHUTL YCTAHOBKY (OYHKLMW NPUTOTOBMEHWS.

CYETUYMK MUHYT

CYETUMK MUHYT SBMSETCH CYETYMKOM BpPEMEHW, He3aBUCUM OT BCex yHKUU
NPUroTOBMNEHWS, MOXET ObITb O4eHb MOMNE3HbIM AN YCTaHOBKU NpeaynpexaeHns o
3aBepLUeHnn NpuroTosneHns. MoxeT UCNoNb30BaTLCA TaKKe U NPU BbIKIIOYEHHON
neyu.

[na ycTaHOBKM CY&TYMKA MWHYT HEOOXOAMMO BKIIOHYUTL MeYb NYTEM HaxaTus
knasuwn BKII./BbIKN., HaxaTb knaeuwy 4. gucrnent oOHynseTcs, a Touku
HauYMHaT MUraTbh; YCTaHOBUTL B Te4eHWe 3 CeKyHf NocpeacTBoM Krasuw 7. n 8.
enaemoe Bpemsl, 40 MaKCMManbHOro 3HavyeHunst 23 4acoB 59 MUHYT, N0 NCTEYEHUM
KOTOporo nofaércs 3ByKOBOW curHas, a cuMBon «3BOHOK» MUraerT.

[ns npepbiBaHUS 3BYKOBOrO CUrHamna v MUraHus CMMBOSIOB AOCTaTOYHO HaXaTb
OAHy n3 knasuw 4-5-6-7-8.

®YHKUMOHUPOBAHUE B PYHYHOM PEXXUME NPU HESAOAHHOM BPEMEHU
BkntounTb neyb; BbIGpaTb OAHY U3  MMelowmxcs QYHKUUA  NPUroTOBMEHNUS
nocpeacTBoM Mcnonb3oBaHus knasuw 9. n 10.: oNst kaxgoro TMna NpUroToBreHUs
neyo npegnaraet  NpubnU3NTEnbHyl  MpeaBapuTENnbHO  YCTAHOBMEHHYH
Temneparypy, KoTopas MOXeT U3MEHATbCA NOCPeaACcTBOM knasuw 1. u 2..

Meyb HayMHaeT HarpeB OO YCTAHOBIEHHOW TemnepaTypbl, a CUMBON rpagycoB
Llenbcusa ° muraet gns ykazaHus pyHKLUMOHUPOBAHKS.

Mpu pocTwkeHun TemnepaTtypbl M3OaETCA 3BYKOBOW CWrHar, a CMMBON rpagycoB
Llenbcusa nepectaét murathb.

[ns BbIKMOYEHMA NeYn HaxaTb M oTNYCTUTL Knasuwy BKJT./BbIKJ1.

Oucnnen TemnepaTypbl M PyHKUWIA BbIKMOYaOTCS, U nosenseTcs Hagnucb BbIKI.;
KpoMe TOro, n3aaéTcs 3ByKOBOW cUrHan (3yMMepHbIi).
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NONYABTOMATUYECKUNA PEXUM ®YHKLIMOHUPOBAHUSA
NPOOOTXUTENBbHOCTU NPUTOTOBINEHUA
[N ycTaHOBKM BPEMEHW NPUrOTOBIIEHNS

BkntounTb neyvb nyTém Haxatusa u oTnyckaHusa knasuvwm BKI./BbIKI.; HaxaTtb u
OTNycTUTb Knasuwy 5. Ha gucnnee tanmepa BknoyaeTcs cumeon A.

YyCTaHOBWUTb MOCPEACTBOM knaBuw 7. n 8. xxenaemoe Bpems MPUroToBneHWs A0
MakcumansHoro 3HadeHus 10 yacos 1 00 MUHYT.

Mocne 3BykOBOro curHana u Bo3BpaTa OTOOpaxeHWs Ha TaWMepe TeKyLLEero
BPEMEHMU, BblOpaTh OYHKLMIO NPUroTOBNEHUSA NOCpeaCcTBOM knasuw 9. n 10.

Ha pgucnnee Tamepa Bkntoyaetcsa cumBon "kactprons".[dna kaxgon yHKLMK
NpUroToBMNEHNsi Nevb nNpeanaraeT NpeABapuUTENbHO YCTAaHOBIIEHHYIO TeMnepaTypy,
KOTOpasi MOXeT U3MEHATLCA NOCPeACcTBOM knasuw 1. u 2.

Meyb HayMHaeT MNPUroTOBMEHWE Ha MPOTSXKEHUN YCTAHOBIIEHHOTO BPEMEHW, No
NCTEYEHUN KOTOPOro MPOUCXOAUT €€ aBTOMaTUYeCKoe BbIKIIOYEHME;

Mpun 3aBepLUEHMN BPEMEHU MPUTOTOBIEHMS BKIOYAETCA NPEpPLIBUCTLIA 3BYKOBOWN
curHarn, B TO BpeMsi Kak Aucnnen TemnepaTtypbl U YHKUMUIA OTKIHYaKTCS, AUCTNEN
Tanmepa oTobpaxaeT Tekyllee BpeMsi, a Ba CUMBOMA KacTponv n A murator.

[ns BbIKNIOYEHMS 3BYKOBOrO CUrHana M BbIxO4a M3 UMKna HaxaTb nobyio 13
Knasuvw 4-5-6-7-8.

Ha pgucnnee cyHKUMIA BKMHOYAETCA CUMBOM «CBET Medu», a 3aTeM BKIYaeTcs
OCBeLleHNe BHYTPU Mneyn.

Meyb roToBa AnNA MONyYeHWs HOBbIX KOMaHA; BbiOpaTb HOBYH  PYHKLMIO
NPUroTOBMNEHNs,, WM BbIKIIOYUTL Medb  MOCPEACTBOM  HaxaTusi  KnaBuLiv
BKJ1./BbIKI.

NONYABTOMATUYECKUNA PEXUM ®YHKLUMOHUPOBAHUA 3ABEPLUEHUA
NPUrOTOBINEHUA

[ns ycTaHOBKM BpeMEHW 3aBepLLEHNS MPUrOTOBIIEHNS

BkrounTe neyb nNyTém HaxkaTtusi u otnyckaHust knasuwm BKI./BbIKJL., HaxaTb u
oTnycTMTb Knaeuwy 6.. Ha aucnnee TaiMmepa BknovaeTcs cumon A.

YcTaHoBWUTL MocpeAcTBOM Knaeww 7. u 8. Bpems 3aBepLUEHUS NMPUroTOBMEHUS B
npegenax 23 4yacoB 59 MUHyYT.

Mocne 3BykOBOro curHana W Bo3BpaTa OTOOPaXeHWUsi Ha TalMepe TeKyLllero
BpeMeHW, BbIbpaTh PYHKLUMIO MPUrOTOBNEHNSA nocpeAcTBoM knasuw 9. u 10.

Ha pucnnee Taimepa Bkntoyaetcsa cumson «Kactponsy.

neyb npeanaraeT nNpegBapuTENbHO YCTaHOBIEHHYIO TeMNepaTypy, KoTopasi MOXeT
M3MEHSITbCA MOCPeACcTBOM knaBuw 1. u 2. Meyb HauMHaeT MNpuUroToBreHue Ao
YCTaHOBNEHHOrO BPEMEHW, MOCHE Yero BbIKNoYaeTcsi aBTOMaTUYECKN.

Mo ucTeyeHUM BpemeHW NPUroTOBMEHWS BKIOYAETCS MPEPLIBUCTLIN 3BYKOBOM
CUrHan, B TO BPeMsi Kak AMCIen TeMnepaTtypbl U (YHKUWIA BbIKIOYaTCS, AUCNnen
TariMepa oTobpaxaeT Tekyllee Bpems, a ABa cumeona «Kactptons» n A muratot.
[ns BbIKNOYEHNS 3BYKOBOTO CUrHama W BbiIXOAa M3 LMKNA HaxaTb Nobyio n3
knasuwl 4-5-6-7-8.

Ha pucnnee dyHKUuiA BKMOYaETCS CMMBON «CBET Meyv», a 3aTeM BKIoYaeTcs
ocBelleHne BHYTPW neyn. [Meuyb rotoBa AnA NOMyYEHUs HOBbIX KOMaHZ; BbiOpaTb
HOBYIO (DYHKLMIO MPWUrOTOBMEHWUS, UMW BBIKNIOYUTL MeYb NOCPEACTBOM HaXaTus v
oTtnyckaHusa knasuwun BKJ1./BbIKJI.
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ABTOMATUYECKUNA PEXUM ®YHKLIMOHUPOBAHUSA
[na ycTaHOBKM NPOAOIKNTENIBHOCT MPUrOTOBMIEHUS U BPEMEHWU 3aBeplLueHus
NpUroTOBMEHNs

BkntounTe neyb nytéM Haxatus M oTnyckaHusi kHorku BKI./BbIKJL., HaxaTb u
OTNYCTUTb KHOMKY «KaCTPHOMsi» U YyCTaHOBUTb NOCPEACTBOM Knasuw 7. u 8. Bpems,
Heobxoammoe Ana npurotoBneHus. MNogoxaaTe, YTOObI TOYKM Mexay Yacamu um
MUHYTaMK TaiMepa nepecTtany muraTb; TaMep BO3BpallaeTcs Ha OTOOpaxeHue
TEeKyLlero BpeMEeHW; HaxaTb KHOMKy 6. M yCTaHOBWTb BpeEMsi 3aBepLUeHus]
NPUroTOBMEHUA NPU NOMOLUM KnaBuw 7. un 8.

BHOBb MOJAETCHA 3BYKOBOMW CUrHas, M TOYKW NMepecTalT MuraTb B NOLATBEPXKAEHME
MPUHSTUST YCTaHOBIEHHOrO BpeMeHn. Ha paucnnee otobpaxaeTcs BblGpaHHas
Temnepartypa, TekyLlee BpeMs 1 BbibpaHHast PyHKLUMS NPUrOTOBMNEHMS.
BHyTpeHHee ocBelleHME NeYn BbIKNOYAETCA.

BbibpaTb yHKUMIO NPUIrOTOBIEHNS, CPEAM UMEIOLLMNXCS, MOCPEACTBOM Knasuw 9. n
10. lNeyb NoackasbiBaeT NpeABapuUTENbHO YCTaHOBMEHHYO TeMnepartypy, Kotopas
MOXET U3MEHSITbCS MOCPeACTBOM knaBuw 1. n 2.

Mocne TOro, kak TOYKM TarWMepa nNpekpawawT MuUratb, Nedb BXOAMT B PEXUM
nocneayLLero npurotosneHns. Kak temneparypa, Tak U ycTaHOBNEHHaA (OYHKUMS
SABMNAIOTCS  U3MEHAEMbIMUA  3HAYEHUSMU MYTEM MOBTOPEHUS  BbILUEOMNMUCAHHbIX
onepauuii. B ganbHenwem neyb BHOBb 3anyCTUTCS aBTOMATMYECKM HA YKa3aHHbIA
CPOK M OCTaHOBUTCHA B yKkasaHHoe Bpems. [lpu 3aBeplleHUM MpUroTOBrEHUS B
YyCTaHOBMNEHHOE BPEMsi, BKITHOYAETCS NPEPbIBUCTLIN 3BYKOBOW CUrHan, B TO Bpems
KaKk gucnnen TemnepaTypbl UM (DYHKUMIA OTKNOYaKTCs, Auchnei Tanmepa
oTobpaxaeT TekyLee BpeMsi, a ABa CMMBOA «KacTpons» U A MuratoT.

[ns BbIkNOYEHMS 3BYKOBOrO CUrHana M BbIXO4a M3 UMKNa HaxaTb nobylo 13
knasuL 4-5-6-7-8.

Meyb roToBa AnNA MONYYEeHWs HOBLIX KOMaHZ; BbIOpaTb HOBYH  (PYHKLMIO
NPUroTOBMNEHNs,, WM BbIKMOYUTL MeYb MOCPEACTBOM HaXaTuUss M OTNyCcKaHWUsi
knasuwmn BKI1./BbIKJI.

OrPAHUMYEHNA B OTHOLLEHUU NOJNTYABTOMATUYECKOIO U
ABTOMATUYECKOIO PEXXUMA NMPUITOTOBINEHUA

DdyHKUUKN NpefBapuTensHoro Harpesa (PRH) u pasamopaxumBaHua He COBMECTUMbI C
(hYHKLMEN NPUrOTOBIEHUS Ha 3a4aHHOE BPeMsi, MO3TOMY:

- NpW YCTaHOBKE OAHOW M3 3TUX YHKUUA HEBO3MOXHO aKTMBUPOBATb HU
NPOJOIMKUTENBHOCTb, HN 3aBepLUEHME MPUTOTOBNEHUS;

- ecnu neyb 3anporpaMMmpoBaHa Ha aBTOMATUYECKUIA PEXUM (PYHKLIMOHMPOBaHMS,
HEBO3MOXHO BblOpaTh yHKUMIO npeaBapuTensHoro Harpeea (PRH) wnn
pas3MopaxuBaHus.
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OBO3HAYEHUA ONCMNINEA

KacTprons: npu BKMIOYEHUN YKa3bIBAET HA akTUBALMIO (DYHKLUW NPUTOTOBNEHNSI.
OB6o3HayeHne KacTploNiM OCTa&TCA BbIKMHOYEHHbBIM MpU akTUBaUMM oyHKUMIA CBETa,
PRH (npeaBaputensHOro Harpesa) U pasmopakmBaHusl.

Mpu MUraHuK, ykaselBaeT Ha 3aBepLUEHWE NPUTOTOBINEHUS NMPU 3aAaHHOM BPEMEHW.
B TeyeHne asbl aBTOMATUYECKOrO (PYHKLIMOHMPOBAHUS AaHHbLIN CUMBON OCTa&TCS
BbIKIMIOYEHHbIM U 3aTEeM BKMHOYAETCss B MOMEHT 3arycka nporpaMmbl Neyu.

A (aBTOMaTM4eCKMI): NpPU BKMIOYEHWN YKasblBaeT Ha YCTAHOBKY BpeMEHM
NPUrOTOBNEHNS; MPW MUraHUM YyKasblBaeT Ha 3aBeplleHue YCTaHOBIIEHHOro
MPUIOTOBNEHNS.

3BOHOK: MPU BKMIOYEHUN YKA3bIBAET Ha aKTUBALMIO CHETUMKA MUHYT; NP MUraHUM
yKa3blBaeT Ha 3aBepLIeHne NMOACYETA MUHYT.

BbIBEOP TEMMNEPATYPbI MPUTOTOBJIEHUA

Mpwn BkNOYEHHOW neyn, NyTEM BO3OEWNCTBMS Ha knasBuwm 1. n 2. Temnepartypa
MOXET PperynupoBaTtbCs MeXAy MWHMManbHbIM M MakCUMarnbHbIM 3Ha4YeHWeM C
yBenuyeHnem Ha 5°C, otobpaxaemblM Ha aucnree.

MpumevaHne: pana  Kaxgoh  YHKUMM  NPUrOTOBIIEHUS  NpeABapuTenbHO
yCTaHOBNeHa KOHTpPOMbHAas TemnepaTtypa, KoTopas MO  >KenaHuio  MOXeT
N3MEHATLCA NOCPeAcTBOM knasuw 1. un 2.

BbIBOP ®YHKLUA NPUTOTOBNEHUA

Mpw BKMOYEHHON Neyun, NyTéM BO3AeNCTBMSA Ha knasuwm 9. n 10..
COOTBETCTBYIOLLME CMMBOMbI MOCNEAOBATENBHO MNOAKNoYaoTea Anst Bblibopa

Xenaemow yHKUUM NPUroTOBEHNS.
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DYHKUNN:

@ CBET NEYX

BHyTpeHHee oOcBelleHMe neun akTUBMpYyeTCAa MNYyTEM HaxaTud W  OTnycKaHus
knasvwy BKI./BbIKJl.; Ana BbIKNIOYEHUS BHOBb HaXaTb U OTMYCTUTb KNasuLly
BKI1./BbIKI.

Mpn BbIGOpEe oOHOM ©3 YHKUUA NPUrOTOBMEHUS, BHYTPEHHEE OCBeLleHue
BKMOYAEeTCad W OCTaéTCa MOAKMYEHHbIM Ha MpOTSXKeHMM 3 MUHYT nocre
OOCTUXEHMS 3aaHHON TeMnepaTypbl.

B TeueHve YHKUMM NPUTOTOBMEHNUS WM Pa3MOPaXMBaHUS MOXHO BHOBb
BKIIOUMTb OCBELLEHMe neyn MyTéM HaxaTtus ofgHoh u3 knasuw  4-5-6-7-8:
OCBeLLleHNe OCTa&TCS BKIOYEHHbIM Ha MPOTSHXKEHUN OAHON MUHYTHI.

OcBelleHVe MNeYn MOXET MOOKMIYATbCA TakkKe OMOKMPOBKOM MOAKMHOYEHHbIX
KOMaHZ NyTém HaxaTtusi ogHon u3 knasuw 4-5-6-7-8.

PRH TMPEOBAPUTENbHbLIA HATPEB

[aHHas dyHkuusa obecneunBaeT Haubornee ObICTPbIA NPeABapUTENbHbIA Harpes
neyu nepes BbIGOPOM PYHKLUM NPUrOTOBEHUS.

Ha ancnnee Temnepatypbl 0TOGpaxxaeTcsi CUMBOI B ABMKEHWN.

[MpenBapuTenbHbll  HarpeB  3aBepluaeT  OOCTWKEHVME  NpeaBapuUTenbHO
YCT@HOBINEHHOW TemnepaTtypbl (HEM3MEHSEMON), NpU  OOCTMKEHUM  KOTOPOW
n3gaéTcs 3BYKOBOW CUrHas, BKIOYAETCS CHMBOJS NAMMOYKM U OCBELLEHVE Meyw;
MOXHO BbIOpaTh >XenaeMbli LMK NPpUroToBneHns nocpeactsom knasmvw 9. n 10..

TPAOULUMOHHOE NPUITOTOBJIEHUE NULLIK

Mpw BbIGOpE 3TOro MeToa NPUroTOBMEHNUS MULLM HAarpeB BbINOSHAETCA BEPXHUM U
HWKHUM HarpeBaTenbHbIMM 3rnemMeHTaMu. Jlyywe Bcero nogxoauT Ansi 0GbIYHOMO
o6kapvBaHWsl UNW BbINEKAHUS TONbKO Ha LLeHTparbHOW Mosike.

TONbKO HWXXHUWA HATPEBATENbHbIN 3NEMEHT
Mpwn BbIGOPE 3TOro MeToAa MPWUroTOBMEHWUS MWLM HArpeB BbIMOMHAETCH HUXKHUM
HarpeBaTerlbHbIM 3MIeMeHTOM. Tenno mnocTynaeT CHW3y. Mcnonb3yetca Aans
MeAJSIEHHOTO MPUrOTOBMEHUS NMULLW, UK ANA pasorpesa nuLly.

BEPXHWUW HAMPEB

[aHHbI pexuM NpUroToBreHnss 0CoBeHHO NMOAXOAUT ANs AenvKaTHbIX 6rd unm
NS noaaepXxaHus Temneparypbl nocre npuroToBneHns Gnoaa.
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HEHTPAJbHbIV IPUNb

Mpun BbIGOpPE 3TOro MeToAa NPUrOTOBMNEHMS NULLM paboTaeT LeHTpanbHbIA rpurb 1
anekTpoaBuraTens BepTena. VoeanbHo noaxoouTt Ans NPUrOTOBMNEHMUS! MOMNE3HbIX
ONns  340poBbsi  HEOOMbLUMX KYCKOB >KapeHoro Msca, TaKk Kak BO Bpems
NMPUroTOBNEHNS MsiCa BeCb WP cTekaeT BHU3. OO6s3aTenbHO MNpPOBEpPbTE, YTO
noaoH AyXOBKU YCTAHOBIIEH HA MECTO Afisl TOro, YToObl BO BPEMS NMPUrOTOBMNEHMUS
MWLM Ha HEM cOBMparncs XXUp 1 BbIAENSOLLMECS U3 MSICA COKU.

LEHTPAIBbHbIW MPUIb U BEHTUINATOP

[ns nNpuUroToBneHWs MarieHbKMX KYCKOB >KapeHoro wsica. Mcnonb3oBaHue
BEHTUNATOpPa npefoTBpalaeT obpasoBaHMe ropsyumx obracten n obecneymBaeT
paBHOMEPHOE 3aXxapuBaHUe ManeHbKUX KyCKOB Msica

®YHKUMA NPUTOTOBNEHUA NMULLbI
[aHHbIV TUM rOTOBKM NpeAHasHayveH ANs NPUroTOBMEHNS NULLbLI U OBOLLHbBIX 6ntoA,.

BEHTUNATOP

Mpn BblGOpe 3TOro MeToAa MPUIOTOBIEHWUS MWLM UCMOMb3YeTCs KOSbLEeBOM
HarpeBaTeslbHbIN 3MIEMEHT, KOTOPbIN OKPYXXaeT BEHTUISITOP, C NMOMOLLbI KOTOPOro
pacnpefensietcs Tenno, Yto obecneunBaeT 6oree BLICTPOE NPUFOTOBMEHUS NULLY
n Gonee 9dEKTUBHOE UCMONb3OBaHNE [yXOBKW. [lpUroToBrneHWe nuwy c
MCMONb30BaHNEM BEHTUIISITOpA MO3BOMSIET OOHOBPEMEHHO TOTOBUTb HECKOMbKO
BMZOB MULLM Ha pasHbIX MomKax, Tak kKak yCTpaHseT nepeaady 3anaxoB OT O4HOro
BUAA MULLM K APYrOMY.

PA3MOPAXWBAHUE

BeHTunatop paboTaeTr 6e3  BKMIOYEHHbIX  HarpeBaTeNlbHbIX — 3IEMEHTOB.
Mcnonb3oBaHne BeHTUNsITOpa yMeHbLUaeT BpeMs pa3smopaxmBaHusi
3aMOPOXEHHBIX NPOAYKTOB. Bpemsi, koTopoe TpebyeTcs ANnst pa3MopaxuBaHus
NpoOyKTOB 3aBMCUT OT KONMUYecTBa U BuAa npoaykToB. [onHocTbio ocBoboauTe
3aMOPOXKEHHbIE MOPLIMOHHBIE KYCKU MsiCa OT YMaKOBKW W MOMOXWTE UX Ha MOMKY
rpyns. 3To 06ecneyvnT XOpOoLUYHO LIMPKYNSALMIO BO3ayxXa.

AOPYTME ®YHKLUWUN:

PEXXWUM BbIKMIOYEHHOM MEYN
Mpy BbIKMIOYEHHON Neyn Aaucnnen TemnepaTypbl U PYHKUMA OTKMIOYEHbI, a
avcnnen TaiMepa otobpaxkaeT Tekyllee Bpems.

®YHKLMS BNOKMPOBKU KOMAHL, (3ALLUMTA OETEN)

AKTMBaUWS OAHHON (PYHKLUMM MOXET OCYLLECTBIATLCSA B NHOGOA MOMEHT BPEMEHU
AN NPefoTBpalleHns WUCMONb30BaHWs nevn OetbMu. B ocobeHHocTn, npw
aKTMBaUMM MPU  BbIK/TIOYEHHOW Meyn npeaoTBpallaeT  MOAKMoYeHue:  Ans
MOAKMOYEHUs  MOBON  PYHKUMM  NPUroTOBMNEHUS  HEOOXOAMMO  OTKIHOUUTh
610KMPOBKY.
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[nsa nogkntoyeHnsa GrIOKMPOBKM KOMaHA, HeobXxoaAMMO yaepxuBaThb knasuwy BKI1./
BbIKJ1. o oTobpaxeHuss cumBona knod (NpubnuanTensHo 5 cekyHa), a 3aTem
BKI1., nocne 4ero aucnnen Bo3BpallaeTcsi K OTOOPaXEHU TEKYLLEero BpeMEHW.
[MpumeyaHne: B 3TOM (ase HEBO3MOXHO BbIMOMHUTL KaKyl-MMOO yCTaHOBKY
NMPUrOTOBIEHMS, 3@ UCKITIOYEHNEM PEryNIMPOBaHUS CHETUMKA MUHYT.

Ecnn 6GnokvpoBka aktuBupyetcs nocrne 0o yCTaHOBKM  MPUrOTOBREHUS
(py4HOM, nonyaBTOMaTUYECKOW, aBTOMAaTUYECKOM), MOXHO YCTAHOBUTb TOJSbKO
CYETYMK MUHYT UMK BBIKMIOYUTD NeYb MyTEM HaxXaTus U OTMYCKaHUSA KNaBuLwn
BKIN./BbIKJ1. Haxumasa ntobyto knasuily, oTobpaxeHue kroda HanomHuT Bam o
NOAKINHYEHHON 3aLluTe.

Py4Hoe unu aBTOMaTtuyeckoe BbIKMOYEHWE He OTKM4YaeT GroKMPOBKY KOMaHA.
Onsa  oTknioyeHus OrOKMPOBKM KOMaHA, HeobOXoOAMMO YAEepXuBaTb KraBuLly
BKI./BbIKI1. go otobpaxeHnsa cuMBona ko (NpubnmanTtensHo 5 cekyHa) a 3ateM
HaxaTb BbIKJ1., nocne 4ero aucnnei Bo3BpallaeTcsl K OTOOPaXEHUO TeKyLlero
BpemeHun. [Npy BrOKMPOBKE Meyvn Hemnb3s BKAYUTL €€ NMyTEM HaxaTus KnaBuLLn
(BKI1./BbIKI.), MOXHO TONbKO BbIKMO4MTL (BbIKI.).

KNABULLA BKI./BbIKI.

Knaeuwa (BKJ1./BbIKI1.) no3BonseT B niobo MOMEHT 1 Npu nobon yCcTaHOBMNEHHON
YHKLMM BbIKMOYUTL NeYb, ECNY OHa BKITHOYEHa.

Bce  yctaHOoBKM  MpUrOTOBMNEHMSI  aHHYNUPYKTCH; AN nocnegyloLlero
NPUroTOBIEHMS BbIMOJHSATE UHCTPYKLIMU C CAMOro Havarna.

Ecnv neyb BkmoYeHa UM ycTaHoBrneHa yHKUMS OGNOKMPOBKM KOMaHd, MyTéM
Haxatma u otnyckauua knasuwwy BKI1./BbIKI. neuyb BbikntovaeTcs, a dyHKUMSA
GrOKMPOBKM KOMaHA OCTa&TCs YyCTaHOBINEHHOW.

[Ona  oTkmoyeHuss OrNOKVMPOBKM  KOMaHA YAEPXMBAaTb  HaXXaToW  KnaBuLly
BKIN./BbIKJ1. Ha npoTsxkeHWM Mo kpanHel mMepe 5 cekyHA: Avcnnei otobpaxaet
KntoY , a 3atem nocne Haxatusa " BbIKJL." oTtobpaxaeTtcsi Bpems.

cumBon  “ ° ¢

OTtobpaxaeT rpagycsl Lienbcus.

Mpy MuraHum ykasbiBaeT Ha TO, YTO MeYb HarpeBaeTcs [Ans LOCTUXKEHUS
YCTaHOBIEHHOW TemnepaTypsbl.

CTabunbHOCTbL CUMBOSA YKa3blBaeT Ha JOCTUXKEHME YCTAHOBIIEHHOM TeMNepaTypbl.

OBHYNEHUE YCTAHOBOK MNPOAOIMXUTENBHOCTU WU 3ABEPLUEHUA
NMPUTOTOBJIEHUA

B nto6o MOMEHT MOXHO aHHYNMPOBaTb YCTAHOBKM MPOAOIMKUTENBHOCTU U BPEMS
3aBepLUEHUs] MPUrOTOBIIEHMS MYTEM OOHOBPEMEHHOTO HaxaTus knasuw Kactprons
n OcTaHoBKa;

BHUMAHMUE: neyb ocTaércsl BKMOYEHHOW B BbIOpaHHOW (YHKLUM B PYy4HOM
pexume paboTbl (Npu He3aJ4aHHOM BPEMEHN).

MoOXHO BHOBb YCT@HOBWUTb BpEMSI MPOAOIDKUTENBHOCTM W/WMAW  3aBEpLLEHMUS
NPUroOTOBIIEHNS, UM MOMHOCTBIO BbIKIMIOUYNTL NeYb MYTEM HaXaTus U OTMyCKaHus
knasvwy BKI./BbIKI1.
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5. ANIEKTPOHHOI'O NMPOIrPAMMATOPA
3 CEHCOPHbIX KHOINKW YINPABIEHUA

1 2 3

/

/ A

24:00

2R 2

5 t 7

YTo 03HaA4YaloT CMMBOIbI Ha gucnnee:

1 A Vcnonb3yeTca aBToMatudeckas nporpamma
2 % Ecnu atoT cumBon ropuT, AyxOBKa rotoBa K UCMnonb3oBaHuo. Ecnn
L | o4 norac, 3Ha4uT QyXOBKa OTKITHOYEHA OT SNEKTPUYECTBA U He

pabotaer.

. Ecnu 3ToT cumBon mMuraet, nporpaMmaTtop XaeT BBoAa AaHHbIX.
Ecnn aTOT cCMMBON ropuT, 3HaYUT BKITHOYEH Tanmep.

5 - KHonka yMeHbLUeHNs 3Ha4YeHnsl Npy YCTaHOBKE BPEMEHU UMK
Taimepa. Takke ucrnonb3yeTcsi Npu Belbope ypoBHA curHana
Tanmepa (3 ypoBHs).

Lo [°N]

6 M «Mode» kHomMka BbIbopa pexuma, onsg 4ocTyna K QyHKUUSM
nporpaMmmMaropa.

7 + KHonka yBenuuyeHus 3Ha4eHuin Npyu yCTaHOBKE BPEMEHU UMK
Tanmepa.

MNepBoe BkNtoveHne

Mpu nogknioveHUM OyXOBKM K  9MNEKTPUYeCTBy WMM  MNOCre  MpepbiBaHus
3MNeKTpocHabxeHus, uucgpbl u  OykBa «A» Ha Jaucnnee OygyT mwuratb.
B atom cnydae ayxoBka paboTaTb He GyaerT.

[nsa Toro 4To6bl YCTAHOBUTL TEKyLLee BpeMs U/Unu BKIKOUYUTb AYXOBKY, HAXMUTE U
yoepxuBanTe kHonky «M» 2 cekyHbl. Byka «A» noracHeT, a uudpbl Ha aKpaHe
nepecTaHyT Muratb.

Moka muraet Touka (3), HaXMmasi KHOMKA « - » UMK « + », YCTAHOBUTE TeKyllee
Bpemsi. HoBoe Bpems BygeT ycTaHOBMEHO Yepe3 HEKOTOPOe BpeMs Nnocre Toro, Kak
Bbl oTNyCTMTE KHOMKN.

BHumaHue: [lyxoBka MOXeT BbINOMNHATL paboTaTb, TOMbKO ecnu Ha Aucnree
nporpamMmmMartopa roput cMmBeon (2).
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Tanmep

®PyHKuMA «Tanmep» 3TO, NO CyTW, OYAWNBHUK, KOTOPbIA MOXHO YCTAHOBUTb Ha
MakcuMManbHbIN nepuog B 23 yaca 59 MUHYT.

Mo ucTeyeHno 3ag4aHHOrO BpeEMEHW CUMBOS (4) noracHeT M MNpO3BYYMT CUrHanm,
KOTOPbIA OTKMYNUTCA Yepe3 7 MUHYT, MMBO ero MOXHO BbIKIIOYUTL, HaXaB nodyro
KHOMKY.

[na ycTaHOBKM TaiMepa HaxXmuTe KHOMKY «M» Ha 2 cekyHObl nubo noka He
3amuraet cumBon (4).

YcTaHoBUTE XXernaemoe BpPeMS C NMOMOLLbIO KHOMOK « + » U « - ». Yepes HeCKomnbKo
CeKyHa, nocne Toro, Kak Bbl oTnycTuTe KHOMKM, Ha Oucniee MosiBATCS Tekyllee
BpeMs BMecTe ¢ cumBornoMm (4). OTcyeT Ha4yHeTCs HeaameanuTenbHO.

nOﬂyaBTOMaTI/I"IECKoe npuroTtoBrieHne

Bpems rotoBku:

Mocne BbiGopa ogHOW M3 YHKUMIA MPUIOTOBMEHUSI U YCTAHOBKM HeobxoanMon
Temnepartypbl, HaXmute KHOMKy «M» Ha 2 cekyHObl AN Bxoda B PeEXUM
nporpaMmmMmupoBaHus. 3aroputca cumson (4).

OTnycTuTe n cHoBa HaxmuTe kHomky «My». Ha gucnnee 3amuraetr cumson «A» u
nosieutcst Hagnuce «dur». 3atem nosieatcsa umdgpsl 0.00.

YcTaHoBWTE Xenaemoe BpeMsi FOTOBKW, HaXumas « + » U « - » (MakcumanbHo
Bo3MOXHoe Bpemsi 10 yacoB). Yepes HeckonbKo CeKyHA AyXOBKa HavyHeT pabory.
Haxmute Heckonbko pa3 Ha «My», 4ToGbl Ha gucnnee CHoBa MOSIBUIIOCH TeKyLlee
Bpems. CumBonbl (A) u (2) 6yayT ropetb.

Mo ncTeveHunto 3agaHHOro BpeMeHM NPo3BYYMT CUTHANM M [yXOBKa BbIKMIOYUTCS.

Kak OTKNioYMTb curHan u nepeyctaHoBWUTbL OYyXOBKY, paccka3aHO B cCrefylolwem
naparpade.

Bpems okoH4YaHWUA rOTOBKMU:

[Mocne BbIGoOpa OAHOM M3 OYHKUMIA MPUTOTOBIIEHWS U YCTAHOBKM HeobXoanmon
Temnepartypbl, HaXmute KHONKy «M» Ha 2 cekyHObl AN BXod4a B PEXUM
nporpaMmMmupoBaHus. 3aroputcsa cumeon (4).

OTnycTUTE M CHOBA HaXmuTe KHomnky «M». Ha aucnnee 3amuraer cumMBon «Ax» u
nosBuTCs Hagnuce «dury. OTNYCTUTE U CHOBa HaXMUTE KHOMKY «M».

Ha ancnnee nosisutcs Hagnuck «Endy. 3atem nosieatcs uudpsl 0.00.

YCcTaHOBUTE XEnaemMoe BpPEMSI OKOHYaHUSI TOTOBKM, HaXuMmas « + » U « - »
(MakcmanbHo Bo3MoOxHoe Bpemsa 10 yacoB). Yepe3 HECKONbKO CEeKyHn AyXOBKa
Ha4yHeT paboTy. Haxmute Heckonbko pa3 Ha «M», 4yToObl Ha Aucnnee cHoBa
nosiBMNochk Tekyluee Bpems. Cumeonsl (A) n (2) 6yayT ropeTs.

Mo ncrteyeHMo 3a4aHHOrO BPEMEHU MPO3BYYNUT CUTHAM U AyXOBKa BbIKMHOYMTCS.
Kak oTkniounTb curHanm M nepeyctaHoBUTb AyXOBKY, pacckasaHO B crneayloLiem
naparpacde.
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ABTOMaTnyeckoe npurotToBrieHne

YcTaHoBUTE NPOOOIMKUTENBHOCTL FOTOBKM Kak ONUcaHo B npeablayllieM naparpade
N 3aTeM YCTaHOBUTE BPEMSI OKOHYaHMS TOTOBKM B COOTBETCTBUWU C UHCTPYKLUSIMM
npegblgylwero naparpadpa. (MakcumanbHoe Bpemsi AN YCTAHOBKM BpeMeHu
OKOHYaHWs1 TOTOBKM 24 yaca). [JyxoBka aBTOMAaTMYECKU BKIMOYMTCA B 3a[aHHOE
BpeMs, KOTOpOe CYMTAeTCsl Kak pasHula Mexay BPEMEHEM OKOHYaHWsi FOTOBKU U
NPOAOMKUTENBHOCTLIO FTOTOBKM. Bo Bpems paboTbl OyxoBkW, Ha gucnnee Oyoet
ropeTb cumBon (A), 03Hayasi, YTO BbIMNONHSAETCA 3a4aHHasa nporpaMmma.

Takke GyneT ropetb cumBson (2).

Mo ucteyeHnto 3agaHHOTO BPEMEHU MPO3BYYUT CUMHAM U JyXOBKa BbIKITHOUUTCS.

Kak OTKNioYMTb curHam u nepeycTaHOBWTbL [OYXOBKY, paccka3aHo B CrefylLlem
naparpacde.

OTKnoYeHne curHana
[ns oTKNIOYEHUs CUrHana Haxxmute NobyLo KHOMKY.

MepeycTaHOBKa AyXOBKU

[Mocne BbINOMHEHUSI MONMyaBTOMATUYECKOW WM  aBTOMATUMYECKOW Mporpammbl
roTOBKM Ha gucnnee otobpaxaeTtcs Tekyllee BpeMs 1 Muratolimmn cumeon (A).

B atom cnyyae npepbiBaeTcs NUTaHWe HarpeBaTeribHbIX 31EMEHTOB U CBeTa B
ayxoBke. [ns nepeycTaHOBKM OYXOBKM HaXMUTE U OepxuTe KHOMKy «M» go Tex
nop, Noka He 3aroputcs cMMBon (2) n He noracHeT (A).

OPYITME ®YHKLUUU NMPOrPAMMATOPA

OTMeHa nporpamMmMbl NPUroTOBIEHUA

[MonyasTomaTtuyeckoe unun ABTomatunyeckoe

[Ina oTMeHbl NonyaBToOMaTU4eCcKON U aBTOMaTU4eCKON NporpaMMbl roTOBKW, Npu
3aX0OKEHHOM cuMBone (A), HAXXMUTE OQHOBPEMEHHO KHOMKM «+» N « - » MUHUMYM Ha
2 ceKyHObl Unu Jo Tex nop, noka He 3aroputcs cumBeon (2) n He noracHeT (A).

OTmeHa Tanmepa

[na oTMeHbl YCTAHOBMEHHOrO TakMepa, Npu 3aXxokeHHOM cuMmBone (4), Haxmute
«M» » MUHMUMYM Ha 2 ceKyHObl UnNu OO Tex Mop, noka cumeon (4) He 3amuraer.
OOHOBPEMEHHO HAXMUTE KHOMKU «+» U « - ».

MpoBepkKka TeKyLero COCToOAHMA NporpamMmmb|

OcTaBlueecs BpeMs Ansi Kaxaon M3 OyHKUUA nporpaMMatopa MOXHO BbIBECTU Ha
aucnnen ¢ nomoLlb KHomkn «M». Haxmute «M» Ha 2 ceKkyHAbl UNKU mnoka He
3aropuTcsa cumson (4). Ha akpaHe OygeT nokasaHoO OoCTaBLUEECs BPEMS UMM cepus
Hynen, ecnn Tanmep He akTMBMPOBAH.

Haxmute «M» ewe pas. Ha gucnnee nossutcs «dur» n 3atem nnbo octasLueecs
Bpems, NMbo cepusi Hynem, ecnu TakMep He akTUBUPOBAH.

Haxmute «M» ewe pa3. Ha gucnnee nossutcsa «End» n 3atem 3agaHHoe Bpewmsi
OKOHYaHWsi TOTOBKM.
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HacTtpouka TekyLiero BpeMeHu UM rpoMKOCTU CUrHana.

B craHpapTHOM pexume nporpammaropa, Korga roput cuMMBOn (2), Haxmute
OOHOBPEMEHHO KHOMKU «+» U « - » MUHUMYM Ha 2 CeKyHabl UnK 4O TeX nop, noka
He 3amuraet Todka (3).

[ns HaCTPOMKN BPEMEHWN HAKMUTE KHOMKY «+» UMK « - ».

[1ns HacTpoWrku rpoMKOCTM curHana Haxmute «M». Ha ancnnee noseutcs «to n...»
1 undpa. Beibepute rpoMKOCTb C MOMOLLLIO KHOMKK « - ».
Lincppa 1 o3HayaeT camblinn rpOMKUI curHan. Becero ectb 3 ypoBHSA curHana.

BHumaHue!

OTKnoYeHe anekTpuyecTBa NpUBEAET K OTMEHE YCTaHOBIMEHHOW Nporpammbl U
0BHYNeHno Yacos.

Mocne BkntoYeHus anekTpuyectBa Bbl cMoxeTe 3anporpammupoBaTh [AYXOBKY
3aHOBO.
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1. 3AMEHA NNAMMOYKW NEYH

OTKNI4YUTb I'Ipl/l60p OT JJIeKTpONUTaHUA.

Y6eautbca B TOM, YTO [OyXOBKA MMEET KOMHaTHYI TemrepaTtypy, B MpPOTUBHOM
cnyyae, o6oxaaTb, Noka oHa He OCTbIHET. CHATL GOKOBYIO PELLIETKY.

OTBUHTUTL NPOTUB YACOBOW CTPENKM U CHATb 3aLLMTHYHO KPbILLKY A.

OTBUHTUTL NPOTUB YaCOBOW CTPENKM M CHATL namny B.

Mocrne yCTaHOBMNEHMs NaMrbl HAAETh 3aLUMTHYIO KPbILLKY A.

[yxoBka o6opygoBaHa namnon, MMELLEN CReayloLmMe XapakTepUCTUKK:

25 BT - PesbboBow Lokonb E-14 - T 300°C.

Jlamna, wuaywas B KOMMMEKTe K [aHHOMY YCTPOWCTBY, SBRNSIETCA «Jlamnon
cneunanbHOro HasHayeHusiy, npefHasHayYeHHast Ons NPUMEHEHWUs] TONbKO C
[JaHHbIM YCTPOWCTBOM; HE NpeAHa3Ha4YeHo A GbITOBOro OCBELLEHUS.

2. CHATUE ABEPLbI OYXOBKU

[nsi obneryeHns YACTKN BHYTPU OYXOBKU, ABepLA MOXET ObiTb CHSATA criegyloLwum
obpasom: Metnu “A” cHabxeHbl ABYMS NOABWXKHBEIMKM GonTamu “B”.

Korga 6ont “B” npunogHAT, neTns ocBob0XaaeTcsa U3 CBOEro rHesaa.

Mocne BbIMONHEHUsT 3TOM NpoLeaAypbl ABepLa MOXeT OblTb NOAHATA BBEPX U CHATA
npu NepeMeLleHun ee K HapyXu; 3axBaTbiBanTe ABepUy psAOM C NeTnsMu BO
BpeMsi BbINOMHEHUS 3TUX npoLeayp.

Onsi nocneaywollen ycTaHOBKM [ABepubl, BHayarne BCTaBbTe NETNM B rHesga u
NOSHOCTLIO OTKPOWTE ABEPLLY.

He 3abygobTe O TOM, 4TO HeOOXOAMMO MNOBEPHYTb ABa MNOABWXHbIX OonTta B,
ncrnonb3yemblx Anst 3aKpenneHus AByx neTenb, nepen TeM, Kak 3aKkpbiTb ABEpLY.

MpepynpexaeHue:

ByabTe oCTOPOXHbI, YTOOLI HE CMECTUTb cUCTeMy uKcauuy NeTenb Npu CHATUM
OBepLbl, MOCKONbKY LUAPHUPHbBIA MEXAHU3M UMEET CUMbHYIO NPYXKUHY!

Hukorga He norpyxainTe ABepuy B BOAY.

1. 2,
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AOEMOHTAX BHYTPEHHEIO CTEKINA OBEPLIbl AYXOBKU

He nonb3yiTeck XecTkUMW, abpasvBHbLIMW MaTepuanamu WM 3aoCTPEeHHbIMU
MeTannmMyeckuMmn ckpeGkamn AN OYMCTKU CTEKMNSHHbIX ABepert AyXOBKW, TaK Kak
OHM MOTYT nouapanaTb NOBEPXHOCTb 1 NMPUBECTU K pa3brBaHWI0 CTEKNA;

He nonbayitecb NapoBbIMU NPUCNOCOBNEHNUSIMUN ANt OUYUCTKM.

UT06bI CHATL BHYTPEHHEE CTEKIO ABEPLIbl YXOBKN BOCMOSb3YNTECh MOHETKOW Ans
nopaeBaHust ero B Mectax AByX Bbipe3oB A, 4To6bl ocBO6OANMUCE LWTLIPbKU B B 1x
rHesgax (puc. 1). NogHMMKUTE CTEKNO, Kak MoKasaHo Ha puC. 2, U BblHbTE €ro u3
BEPXHET0 KPENeHus.

[na ycTtaHOBKM cTekna Ha [Bepuy BbINOMHUTE BbllleyKasaHHble onepauuu B
obpaTHOW nocnepoBaTenbHOCTU. BcTaBbTe CTEKNo B KpenneHusi, ycTaHaBnusas
ero Ha Kpas ABepu W BCTaBnss BriyOb, nocrne 4ero HaXMuTe Ha Hero, 4ToObl
LUTHIPbKW BOLLSN B UCXOOHOE MOroxeHue (puc. 2).
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1. YcTaHOBKa camoouMLalOWMXCA NaHenek (no 3aka3sy)

3akpenuTte naHens (A) 4 BUHTaMmMcamopesamu.

Mpunoxute naHenwu ( C) kOOKOBMHAM AyXOBKU, YCTAHOBUTE Ha HUT
npeaBapuTenbHO CHATLIE PELUETKU U 3aKpenuTe.

YcTaHoBWTE B QyXOBKY NpeABapUTENbHO 4EMOHTMPOBAHHbBIE NPUHAANEXHOCTU.

2. Yucrtka 60KOBbIX HanpaBnsAwLWMUX (No 3akas3y)

Mpnbop MoxeT ObITb 06opyaoBaH GOKOBBLIMW HaMPaBASOLWMMK, Kpenawmumuca no
©oKam OyXOBKM.

Wcnonb3yiiTe nx npyn ycTaHOBKE NMOAHOCOB U MOMOK B JYXOBKY.

HanpasnstoLye MOXHO BbITalWUTb, NErko Ha4aBMB Ha YCTPOMCTBO A.

314



YUNCTKA N OBCNYKUBAHUE

BaxHo: nepeq BbiNoNIHEHWEM O6Cﬂy)KVIBaHMF| OYyXOBKU HeobXxoauMO OTCOeaANHUTb
LWHYP NUTaHuA AOYXOBKM OT 3JIEKTPOCEeTU WU OTKIOYUTb NUTaHue C MOMOLbHO
rMaBHOrO BbIKIOYATENSA SMEKTPUYECKON CUCTEMBDI.

YT06bl HE NOBpeauTb MOBEPXHOCTU AeTareil, U3roTOBMEHHbIX U3 HepXaBetoLlein
cTanu, WM 3SManupoBaHHble MOBEPXHOCTM, YUCTKA [OSKHA BbINOMHATLCA C
MOMOLLbIO BOAbI UMW crielmanbHbIX YUCTALWMX cpeacTB. [ocne aToro noBepxHocTu
JOKHbI ObITb TWATENbHO BbICYLLIEHDI.

KaTeropuyecku 3anpeLiaeTcsi UCMoNb3oBaHWe pacnbiuTenein Boabl Nog BbICOKUM
JaBfieHWEM UNK NapoounCTUTENEN.

He nonb3yiTecb 4YMCTSWMMWM  CpeacTBaMu,  coAepXalumu — Xrop  unu
XropcoaepallyMMn pacTBopamn, a Takke KaycTM4eckon comoi, abpasvBHbIMU
YUCTALLMMU CPEACTBaMU, COMSIHOW KUCMOTOW M APYrMU BellecTBaMW, KOTopble
MOTyYT OCTaBMsATb HA NOBEPXHOCTM LiapanuHsbl.

MatHa Ha p[He [OyxoBkM 06pasyloTcs B pesynbTate pas3bpbi3rvBaHus WUnv
nponvBaHns NuUwm (Coychbl, caxap, SANYHbIN Genok, u xupbl). PasbpbisruBaHve
NPOVCXOANT BO BPEMS 3axKapyBaHWs MULLM NPU CMAMLLKOM BbICOKOW TemnepaTtype, a
NponuBaHve NPoMcxXoauT Toraa, Koraa UCMonb3yeTcs CNMULLIKOM MareHbkasi nocyaa,
WNN KOrAa Npu NPUroTOBNEHUMN MWLM 06bEM MULLM YBENUYMBAETCS.

O6e 3Tnx NpobnemMbl MOXHO PELNTb C MOMOLLBbI UCMONb30BaHWUS MNOCYyAbl C
BbICOKUMU CTEHKaMW MWW C TMOMOLLBIO  UCMOMb30BaHWS MOAAOHA, KOTOPbLIN
NOCTaBnseTCA B KOMMIEKTe C [AyXOBKOW. [1pu BbLIMNOMHEHUM YUCTKM LYXOBKU
pekoMeHayeTcsl yaansiTe NsATHa B HDKHEN 4acTu JyXOBKW Moka [AyxOBKa OocTaeTcsl
Tennou, Yem fonblue 3agepxka, TeM TpyaHee yaansoTes nATHa.
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EN The symbol on the product or on its packaging indicates that this product may not be treated as household waste. Instead it shall be handed
over to the applicable collection point for the recycling of electrical and electronic equipment. By ensuring this product is disposed of correctly, you will
help prevent potential negative consequences for the environment and human health, which could otherwise be caused by inappropriate waste
handling of this product. For more detailed information about recycling of this product, please contact your local city office, your household waste
disposal service or the shop where you purchased the product.

DE Dieses Produkt darf am Ende seiner Lebensdauer nich iber den normalen Haushaltsabfall entsorgt werden, sondern muss an einem
Sammelpunkt fir das Recycling von elektrischen und elektronischen Geraten abgegeben werden. Das Symbol auf dem Produkt, der ebrauchsanleitung
oder der Verpackung weist darauf hin. Die Werkstoffe sind geméas ihrer Kennzeichnung wiederverwertbar. Mit der Wiederverwendung, der stofflichen
Verwertung oder anderen Formen der Verwertung von Altgeréaten leisten Sie einen wichtigen Beitrag zum Schutze unserer Umwelt. Bitte erfragen Sie
bei der Gemeindeverwaltung die zustandige Entsorgungsstelle.

T Il simbolo sul prodotto o sulla confezione indica che il prodotto non deve essere considerato come un normale rifiuto domestico, ma deve
essere portato nel punto di raccolta appropriato per il riciclaggio di apparecchiature elettriche ed elettroniche. Provvedendo a smaltire questo prodotto
in modo appropriato, si contribuisce a evitare potenziali conseguenze negative per I'ambiente e per la salute, che potrebbero derivare da uno
smaltimento inadeguato del prodotto. Per informazioni pit dettagliate sul riciclaggio di questo prodotto, contattare I'ufficio comunale, il servizio locale di
smaltimento rifiuti o il negozio in cui & stato acquistato il prodotto.

FR Ce symbole figure sur le produit ou sur son emballage en application de la directive européenne 2002/96/CE sur les Déchets d’Equipement
Electrique et Electronique (DEEE). Cette directive sert de réglement cadre a la reprise, au recyclage et a la valorisation des appareils usagés dans
toute I'Europe. Ce produit doit donc faire I'objet d’'une collecte sélective. Lorsque vous ne ['utiliserez plus, remettez-le a un service de ramassage
spécialisé ou a une déchéterie qui traite les DEEE ; vous contribuerez ainsi a éviter des conséquences néfastes pour la santé et I'environnement. Pour
tout renseignement sur la mise au rebut et le recyclage de ce produit, veuillez contacter la mairie ou le service de la propreté de votre commune, ou
encore le magasin dans lequel vous |'avez acheté.

ES Este aparato lleva el marcado CE en conformidad con la Directiva 2002/96/EC del Parlamento Europeo y del Consejo sobre residuos de
aparatos eléctricos y electronicos (RAEE). La correcta eliminacién de este producto evita consecuencias negativas para el medioambiente y la salud.
El simbolo en el producto o en los documentos que se incluyen con el producto, indica que no se puede tratar como residuo doméstico. Es necesario
entregarlo en un puntode recogida para reciclar aparatos eléctricos y electrénicos. Deséchelo con arreglo a las normas medioambientales para
eliminacion de residuos. Para obtener informacién mas detallada sobre el tratamiento, recuperacion y reciclaje de este producto, péngase en contacto
con el ayuntamiento, con el servicio de eliminacién de residuos urbanos o la tienda donde adquirié el producto.

PT O simbolo no produto ou na embalagem indica que este produto n&o pode ser tratado como lixo doméstico. Em vez disso, deve ser entregue
ao centro de recolha selectiva para a reciclagem de equipamento eléctrico e electrénico. Ao garantir uma eliminacdo adequada deste produto, ird
ajudar a evitar eventuais consequéncias negativas para o meio ambiente e para a salde publica, que, de outra forma, poderiam ser provocadas por
um tratamento incorrecto do produto. Para obter informagdes mais pormenorizadas sobre a reciclagem deste produto, contacte os servigos
municipalizados locais, o centro de recolha selectiva da sua area de residéncia ou o estabelecimento onde adquiriu o produto.

RUS CuMBON Ha M3AENNN UMK Ha €ro YNaKkoBKE yKasblBaeT, YTO OHO He NMOAMEXNT YTUNN3aLNK B ka4ecTBe BblTOBbIX OTX0A0B. BmecTo aToro ero
crneayeT caaTth B COOTBETCTBYIOLIMIA NYHKT MPUEMKM 3IEKTPOHHOIO U 3nekTpooGopyaoBaHus Ans nocneayolien yrunmusauuu. Cobrniogas npasuna
yTUNU3auMmM u3fenus, Bel momoxeTte NpeAoTBPaTUTL MPUYMHEHME OKPYXKaloLeil CPeAe W 3[0POBbI MIOAEN MOTeHUManbHOro yulepba, KoTopbli
BO3MOXeEH, B MPOTUBHOM Cryyae, BCNeACTBue Hernozobatoliero obpalleHns ¢ nogoGHeIMM oTxonamu. 3a Gonee noapobHoit MHGopmaumein 06
YTUAN3aLNN TOro nsaenus npocbba obpallaTbCsi K MECTHBIM BIIACTAM, B CryX6y Mo BbIBO3y 1 yTUNN3ALUNA OTXOAOB UMW B MarasuH, B KOTOPOM Bl
npuobpenu nsaenve.

UA Lleit cumBon Ha BupoGi abo Ha MOro ynakoBLj NO3HAYaE, WO 3 HUM HE MOXHa NOBOAWTUCS, SiK i3 NOBYTOBUM CMITTSM. 3amicTb LbOro MOro
HeoBXiJHO MOBEPHYTW A0 BIANOBIAHOrO MyHKTY 360pY AN NepepobkM eNeKTPUYHOro Ta EneKTPOHHOro obnagHaHHs. 3abesneuyloun HanexHy
nepepobky Lboro BUpoby, Bugonomaraete nonepeaut noTeHUiHi HeraTUBHI Hacniaku Ans HaBKOMWLWHLOrO CepedoBuLLa Ta 340POB’A NOAUHM, K
MOrnn 61 BUHWMKHYTW 3@ YMOB HeHanexHoro nosbasneHHs BiA Uboro Bupoby. LLlo6 oTpumaty aeTanbHilwy iHhopmaLilo CTOCOBHO nepepobku Liboro
BUPOBY, 3BEPHITLCS 40 CBOro MicLieBoro odicy, Bawoi cnyx6u ytunisauii abo o marasuHa, Ae Bu npuabanu ueit Bupi6.

NL Het symbool op het product of op de verpakking wijst erop dat dit product niet als huishoudafval mag worden behandeld. Het moet echter
naar een plaats worden gebracht waar elektrische en elektronische apparatuur wordt gerecycled. Als u ervoor zorgt dat dit product op de correcte
manier wordt verwijderd, voorkomt u mogelijk voor mens en milieu negatieve gevolgen die zich zouden kunnen voordoen in geval van verkeerde
afvalbehandeling. Voor meer details in verband met het recyclen van dit product, neemt u het best contact op met de gemeentelijke instanties, het
bedrijf of de dienst belast met de verwijdering van huishoudafval of de winkel waar u het product hebt gekocht.

RO Simbolul de pe produs sau de pe ambalaj indica faptul ca produsul nu trebuie aruncat impreuna cu gunoiul menajer. Trebuie predat la
punctul de colectare corespunzator pentru reciclarea echipamentelor electrice si electronice. Asigurandu-va ca ati eliminat in mod corect produsul,
ajutati la evitarea potentialelor consecinte negative pentru mediul inconjurétor si pentru sénatatea persoanelor, consecinte care ar putea deriva din
aruncarea necorespunzatoare a acestui produs. Pentru mai multe informatii detaliate despre reciclarea acestui produs, va rugam sa contactati biroul
local, serviciul pentru eliminarea deseurilor sau magazinul de la care |-ati achizitionat.

PL Symbol na produkcie lub na opakowaniu oznacza, ze tego produktu nie wolno traktowac tak, jak innych odpadéw domowych. Nalezy odda¢
go do wiasciwego punktu skupu surowcéw wtérnych zajmujacego sie ztomowanym sprzetem elektrycznym i elektronicznym. Wiasciwa utylizacja i
ztomowanie pomaga w eliminacji niekorzystnego wptywu ztomowanych produktéw na $rodowisko naturalne oraz zdrowie. Aby uzyska¢ szczegdtowe
dane dotyczace mozliwosci recyklingu niniejszego urzadzenia, nalezy skontaktowac sie z lokalnym urzedem miasta, stuzbami oczyszczania miasta lub
sklepem, w ktérym produkt zostat zakupiony.

SK Symbol na vyrobku alebo na jeho obale znamen4, Ze s vyrobkom sa nesmie zaobchadzat ako s domovym odpadom. Namiesto toho ho treba
odovzdat' v zbernom stredisku na recyklaciu elektrickych alebo elektronickych zariadeni. Zabezpecte, Ze tento vyrobok bude zlikvidovany spravnym
postupom, aby ste predisli negativnym vplyvom na Zivotné prostredie a ludské zdravie, ¢o by bolo spésobené nespravnym postupom pri jeho likvidacii.
Podrobnejsie informéacie o recyklécii tohto vyrobku ziskate, ak zavolate miestny Urad vo VaSom bydlisku, zberné suroviny alebo obchod, v ktorom ste
vyrobok kupili.

cz Symbol na vyrobku nebo jeho baleni udavé, ze tento vyrobek nepatii do domaciho odpadu. Je nutné odvézt ho do sbérného mista pro
recyklaci elektrického a elektronického zafizeni. Zajisténim spravné likvidace tohoto vyrobku pomuZzete zabranit negativnim dusledkim pro Zivotni

pfislu§ného mistniho Gfadu, sluzby pro likvidaci domovniho odpadu nebo v obchodé, kde jste vyrobek zakoupili.
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